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'|. Requisitos para exportar alimentos
“  Requisitos fitosani
“ LMR
“  Etiquetado
“  Rechazos (2018)
“  Ley Anti Bioterrorismo
“  Productos acidificados o de baja acidez LACF
“  Ley FSMA (2016)
'Il. Programas, Actividades, Herramientas, Informes y



1. Autoridades
competentes en
Estados Unidos
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Servicio de Inspeccion Sanitaria de Animales y Plantas
(Animal and Plant Health Inspection Service, APHIS) del
Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (U.S.
Department of Agriculture, USDA) regula el ingreso de
determinados productos agricolas extranjeros en los Estados

Unidos.

APHIS
v
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https://www.aphis.usda.gov/aphis/home/

La Seguridad Alimentaria e Inspeccién (FSIS), una agencia del
Departamento de Agricultura de EE.UU. (USDA), es la agencia
de salud publica responsable de asegurar que |a oferta
comercial de la nacion de la carne, las aves de corral y
productos de huevo es seguro, sano y correctamente
etiquetados y envasados.

FSIS
\_“:


https://www.aphis.usda.gov/aphis/home/

©

Administracién de alimentos y medicamentos (FDA)
es la Agencia federal estadounidense encargada del
control de alimentos y medicamentos, la cual forma
parte del Departamento de Salud y Servicios
Humanos de los Estados Unidos.

oY U.S. FOOD & DRUG

ADMINISTRATION



https://www.fda.gov/Food/default.htm

Food and Drug Administration - FDA

La FDA es responsable de velar por el bienestar y la
proteccidon de la salud publica y de garantizar la
seguridad y la eficacia de los medicamentos tanto
para los seres humanos como para los animales.

Ademas, es la encargada de vigilar y regular lo
relacionado con los productos biolégicos,
dispositivos médicos, cosméticos, productos
radioactivos y el suministro de alimentos de la
nacion.
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https://www.fda.gov/Food/default.htm

US. Fish & Wildlife Service - Servicio de Pesca y vida
silvestres de Estados Unidos

https://www.fws.gov/

National Oceanic and Atmospheric Administration —
Administracion Nacional de Oceanica y Atmosférica
https://www.fisheries.noaa.gov/welcome

w


https://www.fws.gov/
https://www.fisheries.noaa.gov/welcome
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- protocolos fitosanitarios

- embalaje de madera
- Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas (LMR)

* Inspeccion en aduana.

 Cumplir otras regulaciones de acceso:
— Etiquetado
— No exceder niveles de metales pesados.
— Bioterrorismo,
— LACF, otras normativas

* Normas de origen
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* No todas las frutas y hortalizas frescas pueden exportarse
debido a restricciones fitosanitarias.

* Se establecen Protocolos fitosanitarios por producto-
mercado y en algunos casos puede incluir tratamientos
cuarentenarios.

 Existen medidas fitosanitarias implementadas a nivel
internacional: NIMF 15
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US DA United HI'PB Dﬂplﬂﬂnlﬂflaﬂﬂhlﬂl Fruits and Vegetables Import Requirements (FAVIR)
il ard Plant Health rspection Sarvice

ERE
~Select - .
op Country Summary: Approved Commodities
¥ Home Peru
Port Information Click on ( oren cikp ) to see the Commodity Import Requirements (CIR) for the approved commedity. The Country Summary displays all the
FAQ approved imports for the specified country (or, region). Columns displaying plant part and Port(s) of Entry are shown as it is possible for an
Tress import to be regulated differently based upon those factors. A flag { & ) indicates information that is intended for and available to an
Y APHIS/CBP audience only.
Contact Us
= Inspection Procedures Relevant, Active Alerts:
= For Official Use Short Description
No Alerts found
Date: Feb 13, 2019
Instructions:
Instruction Text
None

Includes approved commadities from "All Countries"”

CIR Commodity Plant Part Port(s) of Entry

OPEN CIRp  Abyssinian Mustard Above-ground parts Al Ports

OFEN CIRp  Aloe Above-ground parts All Ports

OPEN CIRp  Artichoke, Globe Immature (closed) flower All Ports

OFEN CIRp  Artichoke, Jerusalem Tuber North Atlantic {NA)

OFEN CIRp  Arugula Leaf, Stem All Forts

OPEN CIRp  Asparagus Spear All Ports

OFEN CIRp  Avocado Fruit Continental U_5. Ports

OFEN ClRp  Baby Broccoli Above-ground parts All Ports

T hey
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(OPEN CIRp Lily Bulb All Ports

\OPEN CIRp Lime (Sour) Fruit Continental U.S. Ports

\OPEN CIRp Maguey Leaf All Ports

|OPEN CIRp Mango Fruit All Ports

'OPEN CIRp Marjoram Above-ground paris All Ports

|OPEN CIRp Matsutake Above-ground paris All Ports

|OPEN CIRp Mushroom Above-ground paris All Ports

'OPEN CIRp Mustard Greens Above-ground parts All Ports

'OPEN CIRp Netted Melon Fruit Continental U 5. Ports

IOPEN CIRp Okra Pod All Ports

'OPEN CIRp Onion All plant parts Al Ports

'OPEN CIRp Orange, Sweet Fruit Continental U.S. Ports
CEN CIRp. Oregano Above-ground pars Al 5o.r!‘s

| OPEN CIRp Pak Choi Above-ground parts All Ports

'OFEM CIRp FPalm Heart FPalm heart All Ports

'OPEN CIRp Palm Kale Above-ground parts All Ports

\OFEN CIRp Papaya Fruit Continental U.S. Ports

\GPEN CIRp Parsley Above-ground parts All Ports

\GPEN CIRp Pea Pea; Pod North Atlantic (NA)

'OFEN CIRp Peanut MNut: Pod: Raw All Ports

{GPEN CIRp Pepper. Bell Fruit All Ports Except Hawaii

'OPEN CIRp Pepper, Habanero Fruit All Ports Except Hawaii

'OPEN CIRp Pepper, Locoto Fruit All Ports Except Hawail

|OPEN CIRp Pepper, Manzano Fruit All Ports Except Hawaii



Commeodity Import Report {CIR)

Orange, Sweet (Fruit) rom Peru into Continental U.S. Ports

The CIR contains current import regulation information for the selected Commodity Import (a specific

app from a i country, or region, inte cne or more designated poris). A flag (& ) indicates information that is infended for and available fo an APHIS/CEP audience cnly.

Citrus sinensis Ci ity Summary Guide Page Country Summary

1 Admissible Plant Parts: Fruit
2 Admissible Ports: Continental U.S. Ports
3 Import Permit Required: An Import Permif is required. To obtain a permif. go to e-Permits.
4 Subject to Ingpection: This commedity is subject to inspection at the port of entry and all general i of 7 CFR 319.56-3.
5 ‘Commercial Consignments Only
[ y Certi Each { of fruit must be ied by a litary il issued by the Mational Plant Protection Organization (NPPQ) of Peru stating the fruit has been inspected and found free of Ecdytolophs surantiana.
7 Condition of Entry Treatment: T107-a-1 (Cold If has not been or fails, the fruits or vegeiables may arrive in the United Stales af either of the following lecations:
* At poris located north of 28° latitude and east of 104° longitude.
* At poris with ved colg- facilities. (hitps:iiwww. aphis.usda g 1 :_facilities. pdf)
8 Port Restriction: Do not impert or distribute into or within Hawaii, Puerto Rice, or any U.S. territory.
9 Reference Information: To be treated in accordance with the Plant Pr ien and Q Manual (hitps://www.aphis.usda expor pdf).

10 Verify cold freatment requirements have been satisfied. Refer to the Special Procedures for Cold-Treated Commodifies (hitps /icbp.aphis.usda. V. pdf).

11 For additional commodity information and images, visit hifp; ars-grin i il aspcPid=10752

12 ‘Grower registration and agreement

The production site at which the fruit is grown must be registered for expert with the National Plant Protection Organization {(NPPO) of Peru and the preducer must have signed an agreement with the NPPO of Peru whereby the producer agrees fo participate in and follow the fruit fiy management pregram established by the HPPO of
Peru.

Management program for fruit flies; monitoring

The NPPO of Peru's fruit fiy management program must be approved by APHIS and must require that icipating citrus allow APHIS i access to production areas in order to menitar with the fruit fiy

program. The fruit fly management program must also provide for the following:
Trapping and control

In areas where citrus is produced for export to the United States, traps must be placed in fruit fiy host plants at least 6 weeks prior to harvest at a rate mutually agreed upon by APHIS and the NPPO of Peru. If fruit ﬂy trapping Ievels ata pmmchm site exceed the thresholds established by APHIS and the NPPO of Peru,
exports from that production site will be suspended until APHIS and the NPPO of Peru conclude fruit fly population levels have been reduced to an acceptable limit. Fruit fly traps are weekly; sites will be on a weekly basis.

Records

The NPPO of Peru or its designated representative must keep records documenting the fruit fy trapping and control activities in areas that produce citrus for export to the United States. All trapping and control records kept by the NPPO of Peru or its designated representative must be made available to APHIS upon request.
Port of first amival sampling

Citrus fruits imported from Pen.l are subp:l to inspection I:y an llq:echr at the port of first a‘ma\ into the United States in accordance with § 319.56-3(d). At the port of first arrival, an inspector will sample and cut citrus fruits from each consignment te detect pest infestation. If a single live fruit fly in any stage of development or a single E.
i is found, the will be held until an and remedial actions have been implemented.




PRODUCTO:
MARAMJA

CONSULTA DE REQUISITOS

Importacion '® Exportacion

Transitoe Internacional

tombre aetproduco |

NARAMIA, fruto fresco (Citrus sinensis)
NARAMIA, fruto seco al natural {Citrus sinensis)

0805.10.00.00
0805.10.00.00 03
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COMERCIALIZACION
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EEUU

L

ALEMANIA
AUSTRIA
BELGICA
BOLIVIA
BULGARIA
CANADA
CHILE

CHINA
CHIPRE
COLOMBIA
COSTA RICA
DINAMARCA
ECUADOR
EEUU

EL SALVADOR
ESLOVAQUIA
ESLOVENIA
ESPAMA
ESTOMIA

-
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PERU v

http://servicios.senasa.gob.pe/consultaRequisitos/consultarRequisitos.action




A /N
REQUISITO FITOSANITARIO DE EXPORTACION

Mombre Cientifico

Citrus sinensis
Pais de Origen

PEREU (MULTIDEPARTAMENTAL)

Uso o Destino

COMERCIALIZACION, CONSUMO, INDUSTRIAL EXPORTACION AUTORIZADO
1. REQUISITOS GENERALES:

Certificado Fitosanitario.
Certificado de lugar de produccidn.
Certificado de planta de empaque.
Carta de instrucciones al capitan.
Certificado de calibracion de sensores.
Ver plan de trabajo.

2. PLAGAS REGULADAS:

Ceratitis capitata , Anastrepha obliqua , Anastrepha fraterculus | Anastrepha serpentina , Ecdytolopha aurantianum
{(=Gymnandrosoma aurantianum)

3. DECLARACION ADICIONAL:
The fruit has been inspected and found free of Ecdytolopha aurantiana
4 TRATAMIENTO CUARENTENARIO:
Tratamiento de Frio T107-a-1 USDA APHIS
15 DIAS a 1.11 °C, o0 menor temperatura - Tratado en transito.
17 DIAS a 1.67 °C, o menor temperatura - Tratado en transito
& REQUISITOS DE ETIQUETADO:
Mombre / cédigo lugar de produccicn.

Cadigo de PLANTA DE EMPAQUE:

Ver archivo adjunto.

6. CONSIDERACIONES PARA LLENAR EL C.F.:
Consignar el nimero de precinto.

Consignar el nimero de contenedor.
El Certificado Fitosanitario debe ser emitido en &l idioma Inglés.
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¥ Tratamiento
hidrotérmico




nenta el embalaj—e -
madera utilizado en comercio
internacional (NIMF 15).

* Se aplica a los pallets, |la
madera de estiba, jaulas,
bloques, barriles, cajones,
tablas para carga, collarines de
paletas y calces.

 Laentidad de control de esta
norma en Peru es SENASA.

 SENASA registra y aprueba a las empresas que pueden brindar el
tratamiento a los embalajes de madera y fabricantes de los
mismos.
http://www.senasa.gob.pe/senasa/wp-content/uploads/2014/12/nimf-15.pdf
——@° _https://www.senasa. gob pe/senasa/descargasarchivos/2019/02/EMPRESAS)
~——AUTORGADAS +



http://www.senasa.gob.pe/senasa/wp-content/uploads/2014/12/nimf-15.pdf

Limites Maximos de Residuo
de Plaguici

¢Qué son los LMR?

LA S TR

o El "LMR" es la concentracion
maxima de residuos de un
plaguicida (expresada en
mg/kg), cuyo uso es regulado
por la autoridad sanitaria del

W



éCuales son los riesgos del

= uso de plaguicidas para la

salud del consumidor?

e La ingesta de cantidades superiores
a las establecidas tiene terribles
efectos sobre la salud humana.
(Parkinson, Cancer, Reprotoxicidad).

%




éCual es la importancia de los

LMR?

e Salud Publica: los plaguicidas son moléculas
toxicas, con efectos perjudiciales a largo plazo y
efectos secundarios

e Medio ambiente: afecta el equilibrio en el
ambiente y el ecosistema

e Agroindustria: cualquier no cumplimiento con los
LMR establecidos por un pais deriva en un rechazo
inminente de la mercaderia.




rétulo de informacidn nutricional para alimentos envasados que ayudara al publico
estadounidense a tomar decisiones informadas sobre los alimentos que consumen.

Principales cambios:

- Resalta las declaraciones de “Calorias”, “Porciones por envase”, y “Tamaiio de la
porciéon”

- Se incorpora el uso de Porcentaje de Valor Nutricional (%DV), que son: los niveles
promedio de nutrientes para una persona que requiere 2000 calorias al dia.

Ejm: Un alimento con 5% DV de sodio proporciona el 5% del sodio total que |la persona

debe comer en un dia.

- La Vitamina Ay C ya no se mostraran en la etiqueta, por que en general no existe en
EE.UU. Dificultad de obtener las cantidades recomendadas.

- La Vitamina D y Potasio ahora se mostrara.

- Reduccién en la cantidad de azucares agregados, se mostraran los azucares anadidos
debajo de los azucares totales.

- Entre otros.

W




COMPARACION PARALELA

Nutrition Facts Nutrition Facts . Porciones: letra mas grande y

Serving Size 2/3 cup (55g) mas notoria

i 8 servings per container N .
Servings Per Container About 8 Serving sl:;ze 2/3 cup (555). S ——— S—
Amount Per Serving I actualizados
Calories 230 Calories from Fat 72 Amount per serving
% Daily Value® Calories 230—» Calorias: tipografia mas grande

Total Fat 89 12%

Saturated Fat 1g 5% % Daily Value*

Trans Fat Og Total Fat 8g 10%
Cholesterol 0mg 0% Saturated Fat 1g 5%
Sodium 160mg 7% Trans Fat Og
Total Carbohydrate 37g 12% Cholesterol Omg 0% L X

Dietary Fiber 4g 16% Sodium 160mg 79 T Valores diarios actualizados

Sugars 1g Total Carbohydrate 379 13%
Protein 39 Dietary Fiber 4g 14%
|

Total Sugars 12g

Vitamin A 10% N . Radid
Vitamin G 8% Ilicludes 10g Added Sugars 20% —» uevo: azucares anadidos
Calcium 20% Protein 3g
-
lron 45% Vitamin D 2mcg 10% . . .
* Percent Daily Values are based on a 2,000 calorie diet. - +——» Cambio de nutrientes req ueridos
Your daily value may be higher or lower depending on Calcium 260mg 20%
your calorie needs. v .
s Cabunes 2000 240 Iron 8mg 45% 1 Cantidades reales declaradas
otal Fat Lessthan B65g 80g
Sat Fat Lessthan 20g 259 Potassium 235mg 6%
Cholesterol Lessthan  300mg 300mg - Tha % Day Vaiue (V) to. PR—
Sodi Li th 2,400 2,400mg e % ly Value ells you how mi a nutrient in .
Tm.-,'\u:r:"armnyuram e than 3009 ¢ a7sg asenving of food contribules 1o a dally diet. 2,000 calories T—— NUueva nota de pie
Dietary Fiber 259 30g aday is used for general nutrition advice.

En mayo de 2018, la FDA extendio las fechas de cumplimiento de las reglas desde el
26 de julio de 2018 hasta el 1 de enero de 2020, para los fabricantes con S 10 millones
0 mas en ventas anuales de alimentos, y hasta el 1 de enero de 2021 para Fabricantes

~ con menos de S 10 millones en ventas anuales de alimentos.
B — @ - /\.-——\_/ P —
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U.5. Department of Health and Human Services

AtoZIndex | FolowFDA | En Espafiol

'D v/ U.S. Food and Drug Administration
r A_ Protecting and Promoting Your Health Q

Home | Food

Drugs | Medical Devices | Radiation-Emitting Products | Vaccines, Blood & Biologics | Animal & Veterinary | Cosmetics | Tobacco Products

For Industry

Home » Forindustry > Import Program » Import Refusal

Import Refusal Report

f shamre | 9 TwEET | inunkEDiN | @ PiniT | 3 EMAIL | B PRINT

U.S. Food and Drug Administration Import Refusal Reports for OASIS
INTRODUCTION TO FDA'S IMPORT REFUSAL REPORT (IRR)

The Food, Drug, and Cosmetic Act (the Act) authorizes FDA to detain a regulated product that appears to be out of compliance with the Act. The FDA
district office will then issue a "Notice of FDA Action” specifying the nature of the violation to the owner or consignee. The owner or consignee is entitled
to an informal hearing in order to provide testimony regarding the admissibility of the product. If the owner fails to submit evidence that the product is in
compliance or fails to submit a plan to bring the product into compliance, FDA will issue another "Notice of FDA Action” refusing admission to the

product. The product then has to be exported or destroyed within 90 days. &

~— View Import Refusal by

® Country/Area © Product

MONTH v YEAR v

-

"v sl - A e
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/importrefusals/index.cfm




— View Import Refusal by

® Country/Area © Product

:Decemher v | | 2018 v

Search Results
Country/Area

# of Refusals

[ R ]




Import Refusal Report

f sHerRE | O TWEET | in LINKEDIN | @ PINIT | % EMAIL | & PRINT

Refusal Actions by FDA as Recorded in OASIS for Peru

Back to Search Results

[Clicl-c on the dropdown to select a record
[ Select a record to view details

3009356753 || I 16AGT51 || 18-Dec-2018 || ROD-0054326-8/11/1

FPag
nore | 3006121235 || | (| 21GET10 || 28-Dec-2018 || 541-0265017-0/371/1 |
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|E 3006121235 ||_ || 24FCTO7 || 28-Dec-2018 || 541-0265017-0/411/1
3006121235 || [ || 27YCTO06 || 28-Dec-2018 || 541-0265017-0/421/1
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Falta de registro FCE /

Plaguicidas proceso SID Produccién en condiciones
10%

2% insalubres
1%

Aditivo no seguro

3% Declaracion de salud
1%
Mal etiquetado
12%

Producto descompuesto
parcialmente
71%

Principales motivos de rechazo 2018

Elaborado por PROMPERU 68 ocasiones




Pasta de cilantro
2%
Salsa de
Galletas y demas Cereales _  chile
3%

Cervezas
artesanales
1%

Pimiento

Quinua

Bebidas y pulpas de
maracuya
1%
Mango
1%

Principales productos rechazados 2018

68 ocasiones




LEY CONTRA EL BIOTERRORISMO

11 de Septiembre 2001

@ PERU gﬂeirt‘iigﬁgl?cio Exterior ‘ prOM/
y Turismo peru



—>Registro de la empresa/planta procesadora ante la Food
& Drug Administration — FDA

—>Notificacion Previa

w



°_| https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FoodFacilityRegistration/ucm11

Responsables: EXPORTADOR y PROCESADOR

Requisito Previo: ninguno

Informacidn requerida: nombres, direcciones, correos, teléfonos, etc
Resultado: nombre de usuario asignado por la FDA y Contraseina

CREATE AN ACCOUNT get help ©
You have successfully created an account.
Your account 1D is -

YOU WILL NEED TO REMEMBER YOUR ACCOUNT ID AND PASSWORD TO LOGIN TO THE SYSTEM IN THE FUTURE.

CLICK HERE TO LOGIN

Tutorial FDA:

4184.htm e
T — e



https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=e1s1
https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FoodFacilityRegistration/ucm114184.htm

ReqU|S|to PreV|o Account ID/Contrasena (1er PASO)

Informacidén requerida: AGENTE EN EE.UU. nombres, direcciones, correos,

teléfonos, etc

Resultado: N° de Registro, 11 digitos (N° FDA, N° de Bioterrorismo, etc)
PIN

Your Registration Numr
Your PIN is

Please keep the registration number and PIN for your records.

The registration number is required for all communications with FDA regarding this registration.

The PIN will allow you to access a registration online, if the registration was initially submitted as a paper form.

Please refer to the help section for more details.

Tutorial FDA:
— https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FoodFacilityRegistration/ucmQ7
3706.htm



https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=e1s1
https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FoodFacilityRegistration/ucm073706.htm

Informacion requerlda BL(Bill of Lading), BL Master, AWB(Air Wayhbilll), 10+2 ISF

FORM, etc
Resultado: Notificacion Previa

éCuando se realiza?
La notificacion previa debe ser recibida y
confirmada electronicamente por la FDA
no mas de 15 dias antes del arribo y no
menos del tiempo especificado segun los
modos de transporte utilizados, como se
indica:

* 2 horas antes del arribo por via
terrestre
4 horas antes del arribo por via aérea o
férrea
8 horas antes del arribo por via
maritima

PRIOR NOTICE ay’
. Sysrem INlLRlAlL z{f oA

BTHYSTALSE P AN WIS R TRATE

Prior Notice Confirmation: Submitted For your records only.
Transritter NATURAL AGRO EXPORT PERU ‘Submitted: 05/28/2016 10:45:34
WEB ENTRY
Entry Identifer. ##£-9392111-8 Status: Completed
Fort of Amival: New York Seaport. New York, NY Entry Type: Consumption

(1001)
Anticipated Arrival: 056/29/2016 12:00
Submitter

NATURAL AGRO EXPORT PERLU SAC Mame: LUIS CCALA
Mz A1 Loke 20 Urb Ceres 2da Etapa, ATE Phone: 5114626836
Lima, Lima Lima 03 e-mail: luis18ct@gmai com
PERU

Importer
FROMPERU CORP
905 BRICKELL BAY DR #825
MIAMI, Florida 33131
UNITED STATES

Carvier
/APL CO PTD LTD-NOL GROUP Made of Transportation: Water, Vessel Contamner
Camer Code (SCAC): APLZ Vessel Name: HELENE S
Number: 814
Bill of Lading - Master: APLUS(2232002
Numbers: SEGU51B3088
ARTICLE

Article Number: 0001
FDA Country of Production: Peru (PE)
Country from which the Article is Shipped: Peru (PE)

FDA Product Code: 23KFH0S
FDA Product Description: QUINGA SEED (EDIBLE), Paper, NTRUARTFCL DRIED
Common or Usual Name/Market Name: WHITE QUINGA
Production ldentifiers
Naone
Quantity and Packaging

Total Quantiy:  19.504.8 Kilograms
Base Unit: 2268 Kiograms
Packaging from Largest to smallest package: 860 Bag

Owner
Owner is same as the Importer
Ultimate C
Ulimate: Consignee is same as the Importer
Holding Location

Copyright  2003-2016 U.S. Food and Drug Administration
Prior Nofice v10.2.0, March 24, 2016
May 28, 2016 10:16:23 EDT

) &

‘| Tutorial FDA:

https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/ImportsExports/Importing/ucm170358.htm



https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=e1s1
https://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/ImportsExports/Importing/ucm170358.htm
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La FDA exige que todos los fabricantes nacionales y extranjeros, de

alimentos envasados en recipientes herméticamente cerrados,
catalogados como de baja acidez o acidificados:

1. Registren ante el FDA cada planta procesadora (FCE)
2. Presenten informacion de cada proceso LACF o AF

los cuales deberan ser aceptados por el FDA antes de que el
alimento pueda ser comercializado en los Estados Unidos. Codigo
SID

w



-~ €Como:.

108.35/113)cy 108.25/114) -
=4.6 <0.85 No No
<4.6 >0.85 No S
>4.6 <0.85 No NoO
>4.6 >0.85 Si Si

* S| Se define el producto como de baja acidez, sujeto a los requisitos 21
CFR 108.35y 113, por tanto, la empresay la informacion de proceso se debe

registrar.

+ Si: Se define el producto como_acidificado, sujeto
i . por tanto, laemp y

la informacion de proceso se deb

a los requisitos FR
rar.




Ley de Modernizacion de Inocuidad de
los Alimentos (FSMA)

La Ley de Modernizacion de Inocuidad de los
Alimentos (FSMA) fue firmada por el Presidente
de EE.UU., Barack Obama el 4 de enero del 2011.
Es la reforma mas profunda de las leyes de
seguridad alimentaria en mas de 70 afios en
dicho pais y tiene como objetivo garantizar que
el suministro de alimentos de Estados Unidos sea
seguro cambiando el enfoque reactivo por el
preventivo.

La Ley FSMA afecta a toda empresa que produce o procesa alimentosy
los exporta a los EE.UU.

T ) . - \ — - >
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Fecha de
Publicacion

Norma Final

1. Estandares para el cultivo, cosecha, empaque y

. . . , 13 Nov, 2015
almacenamiento/mantenimiento de productos frescos agricolas

APLICA PARA: productos frescos
- Busca regular la calidad microbiologica del agua
- Ingreso al campo de animales salvajes y domésticos
- Uso de estiércol fresco, compost y fertilizantes
- Capacitacion de trabajadores en salud e higiene

2. Controles preventivos para alimentos de consumo humano 17 Set,2015

APLICA PARA: plantas procesadoras de alimentos para consumo humano
- Implementar un sistema de inocuidad de alimentos que incluya el andlisis de los peligros y
controles preventivos basados en riesgos.
- Control de la cadena de suministros.
- Se actualiza y aclara la aplicacidon de Buenas Practicas de Manufactura Actuales (CGMP)

W\_




Fecha dé

Norma Final T
Publicacion

3. Controles Preventivos para alimentos de consumo animal 17 Set,2015

APLICA PARA: plantas procesadoras de alimentos para consumo animal
- Implementar un sistema de inocuidad de alimentos que incluya el andlisis de los peligros y
controles preventivos basados en riesgos
- Control de la cadena de suministros.
- Se establece la aplicacidon de Buenas Practicas de Manufactura Actuales (CGMP)

4. Programa de Verificacion de Abastecedores Extranjeros (PVPE) 13 Nov, 2015

APLICA PARA: importadores
- Verificar que sus proveedores extranjeros estén produciendo alimentos de una forma
adecuada
- Verificar que los proveedores cumplan con los controles preventivos o las regulaciones de
seguridad de productos segun corresponda
- Asegurar que los alimentos del proveedor no estén adulterados y mal etiquetados respecto a
la rotulacion de alérgeno.

-
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Fecha de
Publicacion
5. Transporte Higiénico de alimentos para consumo humano y animal 06 Abr, 2016

Norma Final

APLICA PARA: Transportistas de alimentos para consumo humano y animal dentro de EE.UU.
- Busca prevenir practicas que creen riesgos de inocuidad alimentaria durante el transporte

dentro de EE.UU., tales como no refrigerar de manera apropiada el alimento, limpieza |

inadecuada de vehiculos entre cargas y no proteger de manera adecuada al mismo.

6. Acreditacion de terceros para auditorias en inocuidad alimentaria 13 Nov, 2015

APLICA PARA: Organismos de certificacion de terceros

- Establece un programa voluntario para la acreditacion de organismos de certificacion de

terceros, también conocidos como auditores, para llevar a cabo auditorias de seguridad

alimentaria y expedir certificaciones de instalaciones extranjeras de alimentos de consumo
humano y animal.

7. Estrategias de mitigacion centradas en la proteccidon de alimentos

ey . ) 31 May, 2016
contra la adulteracion intencional

APLICA PARA: Empresas que elaboran alimentos procesados para consumo humano
- Establece que las instalaciones de EE.UU. y extranjeras aborden los procesos vulnerables en
sus operaciones a fin de prevenir los actos sobre el suministro de alimentos destinados a
provocar dainos a la poblacidn a gran escala.
- La norma exigira a las empresas alimentarias mas grandes que tengan un plan de defensa de
los alimentos por escrito que aborde las vulnerabilidades significativas en una operacion con
alimentos.




Actividades,
Herramientas,
Informes y Material
de Promperu
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Etiguetado

Fresco | ~ Empaque

Fresco
Ventas

Exportador Requisitos
peruano 9 Etiquetado Internacionales

Procesado Empaque
Procesado

. o o Asesoria Técnica Asesoria Técni
Tendencias y Requisitos Exigidos Sist?(;fet:gg'ca VUCE
Modulo | m Modulo IlI Modulo IV

08 horas 04 horas+ 04 horas+ 05 horas +

Asistencia Asistencia Asistencia
empresarial empresarial empresarial

Taller especializado de etiquetado sector pisco
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El Programa de Acceso a Mercados es un programa
disenado para la consolidacion de las exportaciones
de las empresas en proceso de exportacion o
exportadoras del sector alimentos, en base a la
correcta identificacion e implementacion de los
requisitos de acceso al mercado presentados por los
paises importadores con los que Peru tiene un
acuerdo comercial.
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Actividades de Regulaciones

Taller de capacitacion en la norma “Controles preventivos para
alimentos de consumo humano” y “Programas de Verificacion de
Proveedores Extranjeros (PVPE)”

Fecha: viernes 24 de junio, 2016 Fecha: martes 28 de junio, 2016
. Lugar: Lima Lugar: Trujillo
.
———__ Asistentes: 142 personas e Asistentes: 90 personas S—



Talleres con el apoyo de la FDA: Ley FSMA, Controles Preventivos de
inocuidad para la exportacion de Alimentos a los EE.UU.

Food Safety Preventive Controls Alliance (FSPCA).
Requisitos para exportar alimentos a EE.UU.

Fecha: 17 y 18 julio, 2017 : Fecha: 21 de julio, 2017

Lugar: Lima . Lugar: Arequipa

Asistentes: 211 personas I H “ m Asistentes: 64 personas
llHW ‘ H |" Wﬂﬂ MuJF'H”

Fecha: 20 de julio, 2017
Lugar: Trujillo
Asistentes: 107 personas




CURSO FSPCA: Controles
Preventivos para
Alimentos de Consumo
Humano

1 Lima 31 de enero, 7 y 14 de febrero
O Tacna 9,10y 11 de marzo

1 Arequipa 23, 24y 25 de mayo
 Chiclayo 5, 6 y 7 de diciembre

Curso Oficial FSPCA: Controles Preventivos para
alimentos de consumo humano
La Comisién de Promocion del Per(: para la Exportacién y el Turismo -
PROMPERU, lo invitan a participar de un entrenamiento integral en
controles preventivos, segiin el curriculo estandarizado de la FSPCA y
aprobado por la FDA de Estados Unidos.
Dirigido a empresas de manufactura, procesamiento y envasado de
producios aimenticios para consumo en EE.UU

Lineamientos de participacion

Fechas y horarios:
5 - 6 de diciembre de 8:20 am. a 6:00 p.m
7 de diciembre de 8:20 am. a 1:00 p.m

Lugar: Casa Andina Select Chiclayo
Av. Federico Villamreal 115, Chiclayo

Registrate aqui Descargar agenda

Inscripciones hasta el 30 de noviembre
Contacto:

Javier Silva / jsilva@promperu.gob.pe
T: (511) 616 7300 A: 2501

FSPCA [

PO SAMTY AREVININY CONRORS ALMNCE —
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CURSO PSA: Norma
sobre la Inocuidad de
Productos Agricolas
Frescos

Curso Oficial PSA: Norma sobre la Inocuidad
de Productos Agricolas Frescos

La Comision de Promocion del Perl para la Exportacion y el Turismo — D AreqUipa 21 y 22 de junio

PROMPERU, lo invita a participar de un entrenamiento integral para
empresas productoras, segin el cumiculo estandarizado de la PSA

[ ]
y aprobado por la FDA de Estados Unidos. D Lambayeque (ChICIaYO) 18 y
Dirigido a empresas que culfivan, cosechan, empacan o almacenan

frutas y hortalizas con destino a EE.UU. 19 d e j u I io
Lineamientos de participacion D Li ma (H uara I) 19 y 20 d e ju Iio

Fecha: 13 — 14 de diciembre, 2018 D I 13 14 d d e o b
Hora: 8:30 am. a 1:00 p.m.
e L Calsy € aiciembre

Av. La Angostura A-44 B, Ica
Registrate aqui Descargar agenda
Inscripciones hasta el 7 de diciembre

Contacto:
Javier Silva / jsiva@promperu.gob.pe_

T:(511) 616 7300 A: 2501
—2 (
i ———
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Curso Oficial PSA:
Norma sobre la Inocuidad de Productos Agricolas Frescos

La Comisién de Promocion del Pert para La Exportacién y el Turismo —
PROMPERU, Lo invita a participar en un entrenamiento integral para
empresas productoras, segtin el curriculo estandarizado de la PSA
y aprobado por la FDA de Estados Unidos.

Dirigido a empresas que cultivan, cosechan, empacan
o almacenan frutas y hortaligas con destino a EE.UU.

Lineamientos de participacion

Fecha: 28 de febrero
Hora: 08:00 a.m. — 07:00 p.m.
Lugar: Junta de Usuarios del Sector Hidraulico,
La Joya Antigua, Jr. 2 de Mayo, N°601, Irrigacion, La Joya.

Registrate aqui Descargar agenda

Inscripciones hasta el 25 de febrero

Contacto:
Katherine Delgado / kdelgado@promperu.gob.pe
T: 979367395

SR junta de Usuarios del Sector
ORI (52 S i manmge  Preduce Safety [ T] o0 | s copee N\ Preduce Safety




e http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp? page =709.69200

Lty U IMEJULA d 14 SEYUIUGU UL FIDULGIUS Ut LUNSUIIG Ut C.E.UU.
Ley contra el Bioterrorismo de EE.U.U.

Laley Lacey de EEUU

Limite Maximo de Residuos de Plaguicidas (LMR)

Regulacion EEUU para Alimentos Envasados de Baja Acidez y Acidificados (LAFC/AF)
Alcances de la Nueva Ley de Inocuidad de Alimentos

Exportacion de licores

Programa de Inspecciones del FDA a Empresas Peruanas

Alcances de la Nueva Ley de Inocuidad de Alimentos

Escaneo de la Carga de Exportacion con Destine a Estades Unidos

Manual Practice Reglas de Qrigen - Sector Texdil - Confecciones

Manual Practice Reglas de Origen - Sector Agricela - Agroindustrial

g Estados Unidos

[oJclolcRololcloXoRolold

Guia de Requisitos Sanitarios y Fitosanitarios para Exportar Alimentos a la Union Europea Nuevo
La Regulacion Novel Food de la U.E.

Huevos Limites de Aflatoxina para la UE

Huevos Limites de Ocratoxina para la UE

. Unién Europea

eeee

. JﬂPOn Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para Exportar Alimentos Nuevo

@ Estudio para la identficacion de requisites de acceso al mercado y regulaciones para el ingreso de
Colombia productos alimenticios a Colombia

. ® Guiade Requisitos Generales de acceso de alimentos a China
China
= Emiratos Arabes ® Guia de Requisitos de Acceso a Mercados a Emiratos Arabes Unidos
Unidos
@ Gui . .
@ Corea Guia de Requisitos Generales de acceso de alimentos a Corea Nuevo

Sudéfrica ® Requisits de acceso y regulaciones en alimentos para Sudafrica

E Rusia

Mormativa de pesca en Rusia
Guia de requisitos de acceso de alimentos a Rusia

@@

ﬁ Chile ® Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Chile

Brasil @ Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Brasil

E Canada ®© Guia de requisitos sanfarios y filvsaniarios para exportar alimentos a Canada

Salvaguarda Cebolla a Ecuador
@ Requisitos, acceso a mercado y regulaciones para el ingreso de productos alimenticios a Ecuador
Hugvo

@®

Ecuador



http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200

http://plaguicidasimr.promperu.gob.pe/
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Seleccione el cultivo Seleccione el pais “

Fuentes de Informaci .

Derechos de imagen: Todas las imdgenes‘fuérnriah"qldas‘de’Shuliz tock



http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

e

ag

subproductos en total

Aceituna

Aguacate (Palta)
Alcachofa
Arandano

Arveja

Cacao / grano de cacao
Cebolla

Chirimoya
Clementina
Esparragos

Granada

Grano de café verde
Jengibre (Kion)
Mandarina

Mango

Nuez de Brasil
Pimiento

Quinua en grano
Tangelo

Argentina

Australia

Brasil

Canada
Chile

CODEX ALIMENTARIUS
Colombia

Corea del Sur

Costa Rica

Emiratos Arabes Unidos

Estados Unidos

India

Indonesia

Japén

Malasia

México

Noruega

Reino Unido

R

Singapur

T
T

usia

aiwan
urquia

vinificacion .,
Union Europea
Vene



@ guicidaslmr.promperu.gob.pe

Cas

Nombres y apellidos

Ingrediente Activo pr—
Correo electronico

Seleccione el cultivo
=

Ingrediente Activo Valor (ppm) Mensaje

Buscar Q 1-NAFTALENEACETAMIDA 0.05

RS R R P e R A s ACIDO 1-NAFTALENOACETICO  0.05

ABAMECTINA 0.02

ACEQUINOCYL 0.50

FOSFURO DE ALUMINIO 0.01

AZOXYSTROBIN 2.00 e
BIFENAZATE 7.00 Ng soy Un rebot SCAPTCHA

Privacidad - Condiciones

Fuentes de Informacién

Derechos'de imagen: Todas Las imagenes fuéronextraidas de Shutterstock

BIFENTRINA 0.50




Herramienta “Requisitos de
Acceso a Mercados — RAM”

http://ram.promperu.gob.pe/

Inicio Contacto
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Nombre del producto Seleccione
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Derechos de imagen: Todas Las imagenes fueron extraidas de Shutter Stock
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Agro (productos frescos)

Agroindustria (productos transformados)
Pesca

Manufacturas diversas

Industria Textil y de Vestimenta

35
40
25
42
58

M

Estados Unidos
México

Brasil

Chile

Colombia

Ecuador

Panama

Alemania

Espafa

Francia

Correa del Sur

Japon

China

Tailandia

Canadid

Reino Unido

Paises Bajos (Holanda)
Hong Kong




Agricultura

e acceso — Hidrobiolég

2. LMR (Limite Méaximo de Residuos de 2. LMR (Limite Maximo de Residuos de T 2.LMR (Limite Maximo de Medicamentos
Plaguicidas) Plaguicidas) Veterinarios)
3. Requisitos Sanitarios 3. Habilitacién Sanitaria y la Validacion — —
4. Etiquetado Técnica Oficial del Plan HACCP 3. Requisitos Sanitarios
5. Envase y Embalaje 4. Etiquetado 4. Etiquetado
6. Certificaciones Voluntarias 5. Envase y Embalaje 5. Envase y Embalaje
7. Organicas 6. Certificaciones Voluntarias 6. Certificaciones Voluntarias
8. Requisitos de la FDA (Food and Drug 7. Orgénicas 7. Organicas
Administration) (de aplicar) 8. Requisitos de la FDA (Food and Drug 8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
9. Informacién complementaria Administration) (de aplicar) Administration) (de aplicar)
9. Informacion complementaria 9. Informacion complementaria

1. Condiciones de acceso 1. Condiciones de acceso
2. Restricciones sobre salubridad e inocuidad (caso 2. Restricciones sobre salubridad e inocuidad
alimentos) 3. Marcado y etiquetado
3. Marcado y etiquetado 4. Requisitos de la Prenda y Uso de Normas Técnicas de
4. Especificaciones técnicas Ensayos
5. Envase y material de empaque para la venta 5. Envases y material de empaque para la venta al por
6. Requisitos de comercializacion menor
7. Certificaciones Voluntarias 6. Contenedores y Materiales de Embalaje para
.o |8.Informacién complementaria Embarque @
é 7. Certificaciones Voluntarias )\L
\_/



Visualizacion Responsive
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Nombre del producto

Seleccione el Pais de Destino

Z ©.ulac

Alcachivlas

Requisitos Sanitarios -
Agroindustria

Las alcachofas preparadas o conservadas sin
congelar tienen acceso a EEUU. EL producto es
regulado por DIGESA, debido a que se trata de un
producto procesado, envasado al vacio con un
liquido de cobertura que no exceda el 20% del peso

neto del producto y cuando el envase se cierre en

1
¢

Z ©.ulac

Ol

@® ram.promperu.gob.pe/contac

Consultas +

Mensaje
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SERVICIOS AL
i
\K ¥ & EXPORTADOR

Guia de Requisitos de Acceso

de Alimentos a los

Estados Unidos

W

EXPORTADOR EXPORTADOR

Circular Informativa N° 02 Circular Informativa N° 03

Ley de Inocuidad de los Alimentos de EE.UU Ley FSMA: Normativa de Controles

Preven

vos para alimentos de consumo
humano (HARPC)



http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200
http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=909.69200#anclafecha

REQUISITOS DE ACCESO A EE.UU. - SECTOR ALIMENTOS

PORSECTOR:
]

entre los paises, ya séa para

Son los medidas establecidas por lugtnnbh'ms para con tmlti;;_‘l flujo de mercancias
planta Y i f—

pr

les, o para preservar los bignes de coda pais.

L R R N A A AN NESAE S sEsESESSEEESEESEEEEEEL,

. legalasy EEULU.
= Los alimentos deben ser inocuos, o sea estar libres de contaminacién tanko

REQUISITOS
GEMERALES

Las expartaciones hacia EE UL deben

cumplir con:

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
AGRICOLAS FRESCOS

Adwmisibilidod
vpramme | SENASA
4 APHIS - Estados Unidos

—

® REQUISITOS NO ARANCELARIOS PARA LA EXPORTACION

Lamentarias de |

s

UNIDOS

microbiona, quimica o fisica

= Seguir Los buenas pricticas que Lz apliquen, ga sean agricolos, de manufachuros, eke.
« Cumplir con las regulaciones de etiquetado, asi como con procedimientos
administrativos de registro de instolacién y aviso previo de cada cargamento

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
PROCESADOS

€} Procedinienky de Importaciia
establecido por la FDA

[Exmen Pislce, un examen en el muelle, o un

exomen de muestras para confirmar que el

1 emkido por Senasa - Perd
Q) Limibes Mézdmos de Residuos de

™ Blogalckdos (LMR) -;-ﬁ-;li_ |+ RequiItos del Programa Naclonal de Higiene
| Apticocion de ploguickdos requlados en el Pen 1 delos Moluscos (Notonal
! wnmmmm:um + Lienar y remitir un frmiate de process par ! Frogram, NSSF)
~ coda producto  tpo de envase : IDeben ser extroldos de Fonas que se
(Ijllll-llﬂﬂl“ mﬂm“m © Buenos pricticss de manufoctara ! encuentren habLitadas por el Sonipes
! f _H_Im 1" Personal, edificios e Instaladenes, equipes, bmhmﬂﬂu
| procticos del cultisn | materios primes, produociin, controles de T microblolégicosy
i e aEuerdo s dSpOsiciones de EEU, R e © Requisiios relstivos a csloramtes y
omlihlﬂ o lhh-:.dl-ﬂh:pdlpludr 1 aditivos
f , pankas de cnirol critlo (HACCE) : Listo de colorontes y agitivos
Envasado © Marcode y etiquetado : —=l:snumm=n
1 Matsrial ueuo, Limploy de calkdod. so de !+ Eliquelas enInglés | reconociios come seguros)
| materkales, Incluldo popel o sellos, que Leuen 1 Lista de Ingredentes completn !
:lmevmfﬁmm E :I:lmm:;u nkes Recquisilos reltivos a addificacion
él.qeulnul i _m.um 1 goontrol del permiso de emergencia
™+ Reglstro de Instoloclones de amentos- IR AR €) Boenas priicticos de masufactura
! Secclin3es © Emvasode
|+ Netificacion preia pard emborgues de 1 sisherna de andilisis depeligros y de
: umnmmms: snm:?m Ol “ i matmdacom eicn
!+ Mantenimiento ¢ Inspecciin de neglstros de @wmmﬁhhmlﬂ. ?m'm
| olimentos - Secciin 306 preventiwos para all mentos de @m
QWMWN*QINI- consumo humano i
prewentivos par olimentes de €3) Ley contra el biokerrorismo
consumo umano
- AN AN j

« Indicor & nombre del producto, estlo o
orma delempague Y el medio del misma

| !
] : 10 Ly Federal de
é ; products cumple con la Ley .
T Autorgack ae é
! Lus Buencs Prictioas de Producton e Higlene, T microblologices y serorisles
| 0si coma de Lo aplicacian de los ol 1
| sktema de Andlsk de Peligres y Puntos 0_,_ U
1 Criticos de COTOL APRCG/HACCR) g Los Lista de colorartes y odituns —GRAS
! Saneamlento {POES) e ;omumnmmmw
Requisikes fisicos quimicos, Reqaisitos relotivos o acldificacion
? microblolbgicosy semsorioles i yeonlvel del permisa de emergencla
'+ Reglstro de planka - codigo: FCE
Q) Requisites fiosasibarios | - Reglstror el nambre de Lo firma
1 Contar con un certificado Fitsanitarta | Establecer Lo ubloadan fsloa de Lo irma
i
i

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
PESQUEROS

1) Procedimbenko de imperndén

estoblecido por Lo FoR

= Examen fisko, Un eamen en el muelle, o un
exnmen de muestras

= Requisitos de Lo Lo bata de Lberociin

* Requisitos sonkorks dela Parte 123 de Lo
Secclin 21 del Code of Federal Reglster (CFR)
“Peszades y productos pesquenss”

-
especificos para p

como Los planes HACCP y e Monltoren

——& La libertad lluminando el
| mundo, conoclda come La
Estatua de La LIbertad, &5
uno de los monumentos
mds famoses de EE.UU.

- = Permiso bédsloo de importadan
E « Certificado de Aprobadin de Etiqueta [Cert (fcate of Label
Approval o COLAY
i = Aprobociin TTE Yy Luego s pi
4] a0
S
<
- ™
Con o de
Fotulac | métados de ensoyo
) Enel Peri
" Soneloborodos par el Instituto Nackonel de la Colldad (NACAL) y son
~ | decorictervetuntano.
TRANSVERSALES E o &= INACAL
Son medidas de politica comercial que podrian ser g = e
oplicados a méds de un sector, eshas son: o EnEELLU
por el Institute E
(BNSI)
OTRAS REGULACIONES ' i
NORMAS TECNICAS oWl
EL certificada e origen gorantign quescto Las merconclos que dasifquen
coma arkg acoeder al brat P chal
NORMAS DE ORIGEN - Dlcha certificado debe ocomparior o la corga en destino.
AsueE, el exp lsp Los que resp
La Aduana. EL
NORMAS INTERNACIOANLES certifcndo o declaracion Jrada se encuentra en Lo paging web:
. WL uRrdescnmerchales.gob.pe
Y PRIVADAS
™

E
§
i
d

= Normas fesonltarios Intermacknoles

 contar con el sello de certificackon de Senasa.
plantas

= Glosaro de térmings Ntosanitorios
Organigucion Mundiol dela anided Animal (01E)

- SN S

clebal de (GFST)

A

= NIMF 15, todio emibalaje de madera debe ser tratadn bérmioamente

+ S s en Los prindplos del HACCP
- Sistemia de colidod documentads

antidadas

La wortanilla Onkca da Comardo Extarior [¥UCE) es ol sistama Int graded

come Serasa, Digesa y Sanipss.



MUCHAS GRACIAS
Javier Silva

@ isilva@promperu.gob.pe

() 6167400 ext. 2501
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