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Requisitos de certificacion sanitaria para exportacion de
los productos hidrobiologicos

e aprueba la prestacién de servicios brindados e
Sanidad Pesquera (SANIPES) vinculados a la exp
uctos hidrobioldgicos, y piensos de uso en acuicul
DECRETO SUPREMO
N° 017-2020-PRODUCE
(Del 15 de setiembre de 2020)

Articulo 2. Aprobacidn de servicios brindados en exclusividad por el SANIPES
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Requisitos de certificacion sanitaria para exportacion de los
productos hidrobiologicos

1. Solicitud en 2. Codigo de

habilitacién Tipo,

un plazo no cantidad y
menor a un dia presentacion

antes de la Rastreabilidad
fecha de zarpe. Besiiing

_'.A\mCUIO 5'. . 3. Cf’p(ijal 4. MSVC no
Certificado Sanitario Z'gr‘rgﬂ?soi superan los 100
_ ., . kg.
con fines de Exportacion certificado .
CITES.

5. Datos
adicionales, o de 6. Atencion
inspeccion— gratuitay se
muestreo y/o realiza en el
ensayos plazo méaximo de
Sustento tres dias hébiles

respectivo.




Certificacion sanitaria de Exportacion

a) Para el caso de productos hidrobiolégicos, MSVC, elaborados en
infraestructuras pesqueras o acuicolas sujetas a FPBR

SDC verifica de oficio, el cumplimiento favorable de las Ultimas inspecciones,
muestreos e informes de ensayo previstos.

b) Para los demas casos, a solicitud del administrado o de las autoridades de




Requisitos de certificacion de las exportaciones bajo el

modelo control por cada lote

Acta de
inspeccion/

- Etiqueta original

I

Informe de
Ensayo del lote

6



¢, Cual es la Normativa Sanitaria del Peru
que establece requisitos sanitarios para productos hidrobiologicos?

INDICADORES SANITARIOS Y DE INOCUIDAD PARA LOS PRODUCTOS

PESQUEROS Y ACUICOLAS DE CONSUMO HUMANQ DIRECTO 5

i PERU 5

2 UNION EUROPEA 23

“INDICADORES SANITARIOS Y DE INOCUIDAD PARA LOS i g::g: ADUANERA jf
PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS PARA MERCADO 5 IADAN o
NACIONAL Y DE EXPORTACION’ 6 CHILE 51

7 BRASIL 56

8 ESTADOS UNIDOS 57

INDICADORES SANITARIOS Y DE INOCUIDAD PARA LOS PRODUCTOS

PESQUEROS Y ACUICOLAS DE CONSUMO HUMANQ INDIRECTO 59
9  PERU 59
10.  UNION EUROPEA 62
11.  UNION ADUANERA 66
12.  CHINA 67
13.  JAPON 69
14 CHILE 69
15. BRASIL 70

16. ESTADOS UNIDOS 1




Indicadores de certificacion para exportaciones bajo el
control sanitario lote a lote




Para todos los productos de Consumo Humano

¢ Plan de muestreo
Se realizara de acuerdo al tamafio de lote establecido en los planes de muestreo, por atributos
delaNTP 700.002. Todas las muestras y las unidades que las conforman deben ser evaluadas.

e Estandares de certificacion
Para ser aceptadas, las muestras deben cumplir con el namero de aceptacion establecido en
laNTP 700.002.

LINEAMIENTOS Y  PROCEDIMIENTOS  DE
MUESTREO DEL PESCADO Y PRODUCTOS
PESQUEROS PARA INSPECCION




Para

productos Congelados,

Curados vy

Conservas de pescado

HISTAMINA'
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NOMBRE COMUN

NOMBRE CIENTIFICO

Atln aleta amarilla

Thunnus albacares

Atun aleta larga

Thunnus alalunga

Atln ojo grande

Thunnus obesus

PLAN DE LIMITES
ALIMENTOS EVALUACION®) (mg/kg)
n c m M
1. Productos de la pesca procedentes de especies de
pescados asociados a un alto contenido de 9 2 100 200
histidina.
2. Productos de la pesca sometidos a tratamiento de
maduracion enzimatica en salmuera, fabricados a
partir de especies de pescados asociados a un s 2 200 400
alto contenido de histidina

Bonito Sarda chiliensis
Caballa Scomber japonicus
Barrilete Katsuwonus pelanis
Wahoo Acanthocybium solandri
Sierra verle Scomberumorus sierra.
Melva Auxis rochei

Ruvettus pretiousus,
Escolar

Lepidocybium flavobrunneum

Sardina comun

Sardinops sagax
Sardina pilchardus

Machete

Ethmidium maculatum

roductos de la pesca

3. Salsa de pescado producida por fermentacion de

Anchoveta

Engraulis ringens

Perico o Dorado Coryphaena hippurus
Fortuno Seriola sp.

Decapterus macrosoma
Jurel

Trachurus spp

Pez espada

Xiphias glaudius

Marlin

Makaira sp.
Tetrapturus sp.

Pez vela

Istiophorus platypterus




Para productos Congelados :

MICROBIOLOGIA
(Pescado y Cefaléopodos)

Plan de =
e — MICROORGANISMOS Eoslatcibn Limites '
Especie/ Grupo Cate&g)ona n c m M
Aerobios 5 10°
mesofilos (30 °C) i S 3 Sx10° UFCig UFC/g
Productos  hidrobiologicos 102
crudos (frescos, refrigerados, 4 5 3 10UrCe UFC/g
cgngelzdos, salpr?s:oi O | Escherichia coli 1 NMP/g 10NMP/g
ahumados en frio y 3
precocidos (no destinados a Staphyloopects 7 5 2 10° UFC/g U:TCC):/
consumo directo): Pescado, SEaNS 9
Moluscos Cefalopodos, 10 5 0 Ausencia /25 g -
Gasterépodos y Sglmonella SPP = _
Equinodermos. V!br!o cholerae 10 5 0 Ausencia /25 g -
VRN | 10 5 | © <3NMP/ g .
parahaemolyticus




Para productos Congelados
(Moluscos bivalvos y Crustdceos)
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Plan de
MICROORGANISMOS o Limites (")
ALIMENTOS : e Evaluacion ol

_Eggcnel G_rupo o n

Aerobios :

mestfilos (30°C) | 5 | 3 | XICUFGR | ey

. " s | o | 230NMP100g® [ -

Molu;s:cos bnval;os Y | Escherichia coli 10 UFC/g ® -
precocidos (frescos, aurzuz 8 5 2 102 UFClg UFCC): I
refrigerados o congelados) e o oA o 10 5 | 0 Ausencia / 25 g :

vibvie | 10 5 | 0 3NMP/ g ;

arahaemolyticus




Para productos Congelados

HEPATITIS A (Moluscos bivalvos )

Segun evaluacion de riesgos de cada area

La cantidad de muestras se
determina segun la NTP
700.002

Plan de evaluacion

Estandares de Certificacion

. . Area de
{\Fr(e)sdo)de Repoblamiento Suspendido
TR (Linterna)
¢ n=1/area
c=0
c=0

Cultivo

n=1 Para cultivos suspendidos

n=>5 para cultivos de fondo
c=0
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Para productos Congelados

La determinacion de metabisulfitos no debe excede 100 mg/kg, de acuerdo a lo sefialado en la Norma General
del CODEX para los Aditivos Alimentarios (GSFA, CODEX STAN 192-1995).

No. de Categoria de alimento 09.1.2  Moluscos, crustaceos y equinodermos

frescos
Taditve RN T TAno Adoptada Dosie mdxima Motas
ERITORBATO DE SODIO 316 2017 BPF 300, 5312 &
(ISOASCORBATO DE S0DIO) X5315
ESTERES CITRICOS Y DE ACIDOS 472 2017 BPF 300, X5312 &
GRASOS DE GLICEROL X5315
LECITINA 322(1) 2017 BPF 300, X5312 &

X5315
OXIDO NITROSO 942 2017 BPF 390, X5312 &




Conservas de Pescado

EVALUACION DE DOBLE CIERRE

La inspeccién se iniciara de acuerdo a lo establecido en
la NTP 700.002, en lo referido a la integridad

NUMERO DE UNIDADES DE ‘
MUESTRA TOLERANCIA

c=0

Compacidad (%) = 3et + 2ec x 100
E
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Envases redondos: Mayor o igual al 75%

Envases de forma: Mayor o igual al 60%

Penetracion de gancho de cuerpo (%)
= q¢c - 11ec_ x100

L-1.1(2et+ec)

Mayor o igual al 70%

Traslape (%) = _gc+gt+1.1et - L x 100
L-1.1(2et + ec)

Mayor o igual al 45%

Traslape tedrico (mm) = gt + gc + et - L

Mayor o igual 2 Tmm

Arrugas (grado de apriete)

Envases redondos: La arruga no debe
tener un longitud que represente mas del
25% de la longitud del gancho de tapa
(grado de apriete mayor al 75%)

Envases irregulares: La peor arruga no
debe tener un longitud que represente
mas del 40% de la longitud del gancho de
tapa (grado de apriete mayor al 60%)

Donde:

et =  espesorde lahojalata de la tapa
E = espesordel cierre

ec =  espesorde la hojalata del cuerpo
gc = longitud del gancho de cuerpo

gt = longitud del gancho de tapa

longitud del cierre
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Trazabilidad

X (

Roe On

(Tallo coral)

DUZIONE . | | |
OATADICONGELIZOE v Eﬁ”ﬁﬂﬂyﬂo Lot ”tN“ Lote 7722 Produit congelé le/ Freezing date : 08 06 2018
PREFERIBILME e de p n latio
Eﬁ?ﬂw | 16 ABRIL, 2018 //1cseax::(:a':n.i,em1g;nJ N de lot/ Batch number : GAB7241806080
PRODOTTO DA

LOTTO



zepecie 'osﬂ
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Conservas de Pescado

ORIGEN

CODIGO DE PLANTA

FECHA DE VENCIMIENTO
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IDENTIFICACION DEL LOTE



Procedimiento de certificacion de las exportaciones bajo el modelo de
Fiscalizacion de procesos basada en riesgos - FPBR

zabi’idad

Tra
control de

Lote
Terminado

A 15
B 12
C 09

7 Solicitud c6digo Trazabilidad
v Cadigo de
habilitacion

v Tipo embalaje
v Cantidad

Y Presentacion
Y Destino

Fecha produccion

SUSTENTO

Evaluacion Requisitos
(DS-017-2020-PRODUCE)
SDCPA

Fecha vencimiento

INFORMACION DE

INFORMACIO
INFORME DE ENSAYO

Numero Lote

Centro de cultivo
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Flujo de proceso de la certificacion sanitaria de
exportacion

Evaluacion Requisitos

Conformidad de
Expediente
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