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Resumen Ejecutivo

Nuestros principales socios comerciales, La Unién Europea y los Estados Unidos son los destinos
mds exigentes en regulaciones sanitarias y de proteccién al consumidor, estas regulaciones
constituyen en una serie de requisitos y obligaciones que se deben de cumplir para poder exportar

el Paiche y los subproductos del Paiche a estos mercados.

Respecto a la oferta exportable del Paiche esta conformada por Los filetes de Paiche congelado y

articulos de cuero (marroquineria) y calgado.

En ese sentido se ha desarrollado la presente guia en donde podemos identificar los requisitos
obligatorios y voluntarios que se exigen en estos mercados importantes en donde se ha identificado

un gran potencial para La oferta de Los productos y subproductos del Paiche.

EL Perd, EE.UU. y Europa son signatarios la Conuencién Internacional para el Trdfico de Especies
Amenagadas-CITES; el Paiche figura en el Apéndice Il de dicha Conuencién; donde estdn incluidas
especies que no se encuentran necesariamente en peligro de extincion, pero cuyo comercio debe ser
controlado para garantigar su supervivencia, por tanto, los paises signatarios implementan

regulaciones especiales con el fin de controlar el comercio.

EL presente documento describe las funciones de Las autoridades competentes que se encargan de
las regulaciones de exportacién e importacion del Paiche y los subproductos tanto en Per( como
en Estados Unidos y en la Unién Europea. Los requisitos arancelarios, no arancelarios,

autorigaciones especiales para en Paiche, y requerimientos voluntarios.
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1. INFORMACION GENERAL

EL paiche (Arapaima gigas), tiene como hdabitat principal las vertientes y cuencas circundantes del
rio Amagonas. Es por este motivo que su principal produccion se desarrolla en Los paises de América
del Sur entre los que destacan Guyana, Brasil, Colombia, Pert e incipientemente Bolivia y Ecuador
(SIICEX, 2016).

EL Paiche puede alcangar hasta Los tres metros de Largo y su presencia en este mundo se da desde
el Mioceno, es decir hace mas de 5 millones de afnos. A nivel internacional, la principal tendencia
en HORECA es saber darles a los consumidores insumos buenos para la salud y que ayuden a la
sostenibilidad, es en este segmento en el que el paiche encuentra sus mayores oportunidades.
Actualmente, el Paiche peruano tiene presencia en la importante cadena de supermercados
norteamericana Whole Foods (SIICEX, 2016).!

Datos generales:
e Nombre cientifico: Arapaima gigas
e Otros nombres: Pirarucu y Arapaima
e Distribucion geogrdfica: Cultivado en estanques en la Amagonia.
e Regiones: Loreto y Ucayali y San Martin

e Presentaciones exportadas: Filete sin piel, con pocas espinas (PBI), IQF/IWP. De 4,4 a 6,6 Lb.

por piega y de 3 a 3,5 pies por piega.

Respecto a los subproductos del Paiche, estos no tienen una partida especifica, estos estan incluidos

dentro las partidas de bolsos y calgados de cuero.

EL Paiche figura en el Apéndice Il de la Conuencién Internacional para el Trdfico de Especies
Amenagadas-CITES, debido a la fuerte presion de pesca que soporta en su hdbitat. Por esta ragén,
los planes de manejo para la gestion responsable del Paiche estdn enfocados en el hdbitat, el

recurso, Los pescadores y los usuarios en general.

EL SERFOR es la Autoridad Administrativa CITES? en el Perl para los especimenes de Las especies
de flora y fauna silvestre que se reproducen en tierra, incluyendo toda la clase anfibia y la flora

acudtica emergente. Las especies de fauna silvestre que se reproducen en agua, como el Paiche,

1 http://wwuw.siicex.gob.pe/siicex/resources/sectoresproductivos/DP2018%20VFinal .pdf
2 https://wwuw.serfor.gob.pe/modulos-sniffs/lucha-contra-el-trafico-ilegal-de-fauna-forestal/autoridad-
administrativa-cites
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caballitos de mar, manati, tiburones y otras estan bajo la tutela del Ministerio de la Produccién
(SERFOR, 2005).

Asimismo, SERFOR establece las politicas sobre conservacion para las especies incluidas en los
Apéndices de Lla Conuencién que estdn sujetas al comercio internacional; asi como Los mecanismos
de superuision y seguimiento de los sistemas de comercio de las especies incluidas en la CITES.
Ademads, implementa las recomendaciones adoptadas en el marco de la conuencién. (SERFOR,
2005)

EL Perl es signatario de la CITES desde su aprobacién, mediante Decreto Ley N° 21080, del 22 de
enero de 1975. Su finalidad es velar para que el comercio internacional de especimenes de animales

y plantas silvestres no constituya una amenaga para su supervivencia.

En el Apéndice | estan incluidas todas las especies en peligro de extincién. EL comercio es autorizado
solamente bajo circunstancias excepcionales. En el Apéndice Il estdn incluidas especies que no se
encuentran necesariamente en peligro de extincion, pero cuyo comercio debe ser controlado para

garantigar su supervivencia.

En el Apéndice Ill estdn incluidas especies que estdn protegidas al menos en un pais, el cual ha

solicitado La asistencia de otras Partes en La CITES para superuvisar su comercio.

Tabla 1. Produccién Nacional de Paiche, 2014 — 2018 (TM)

Variacion Crecimiento
2014 2015 2016 2017 2018 | porcentual (%) |Promedio Anual
18/17 14/18
Paiche 54,6 135,1 400,9 217,8 230,6 6% 43%

Fuente: PRODUCE
Elaboracidn: Propia

Durante el periodo 2014 - 2018, La produccién nacional de Paiche en toneladas métricas registré un
crecimiento promedio anual del 43%. Dentro de ese periodo se pueden destacar Las del ano 2015 -
2016, donde la variacion fue de 197%.

Por otro Lado, Las exportaciones del Paiche han registrado un incremento promedio anual del 12%
durante el periodo 2014-2018. Dentro de los principales mercados de exportacion se destacan Llos
mercados de Estados Unidos y Chile con una participacién del 99% y 1%, respectivamente. Las
principales empresas que exportaron a dichos mercados fueron ACUICOLA LOS PAICHES S.A.C. y
MARINAZUL S.A., las cuales suman una participacién del 99%. (SIICEX, 2018)
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2. AUTORIDADES COMPETENTES
2.1. Pert

) Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, SANIPES.

Organismo técnico especializado, adscrito al Ministerio de la Produccién, encargada de normar,
supervisar y fiscaligar la sanidad e inocuidad en toda la cadena productiva de los recursos y
productos pesqueros y acuicolas, asi como de los alimentos (piensos), aditivos y productos

veterinarios destinados a La acuicultura.3

Otorga la habilitacién sanitaria a las infraestructuras pesqueras y acuicolas que participan en cada
fase de la cadena productiva: embarcaciones pesqueras, desembarcaderos, centros de cultivo,

vehiculos de transporte, plantas de procesamiento, entre otras.

Brindan los certificados oficiales sanitarios necesarios para la exportacion e importacion de
productos hidrobioldgicos previamente analizados, a través de VUCE* (Ventanilla Unica de
Comercio Exterior) y para los enuvios a la Unién Europea, a través de TRACE (Trade Control and

Expert System).

SANIPES es quien realiza las acciones de inspeccién y vigilancia en todas las fases de las
actividades pesqueras, acuicolas, ademds de brindar La habilitacién sanitaria de establecimientos
para actividades de la pesca y la acuicultura y el certificado sanitario de exportacién. (SANIPES,
2019)

o La Direccion General de Acuicultura, DGA

Es el 6rgano de Linea, con autoridad técnica a nivel nacional, responsable de promover y fomentar
el crecimiento y desarrollo sostenible de La acuicultura a nivel nacional en el marco de La politica
nacional y sectorial y el plan nacional de desarrollo acuicola, velando por el cumplimiento de las
obligaciones vinculadas a la acuicultura. Depende del Despacho Viceministerial de Pesca y
Acuicultura del Ministerio de La Produccién, PRODUCE.

Entre sus funciones estd, expedir, denegar o cancelar permisos o certificados de exportacién,
importacion o reexportaciéon de productos o subproductos prouvenientes de la acuicultura en el

marco de la conuencién sobre el Comercio Internacional de Especies Amenagadas de Fauna y Flora

3 DL 1402: Decreto Legislativo que modifica diversos articulos de la ley n° 30063, ley de creacién del Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera (SANIPES)
4 https://www.vuce.gob.pe/vuce/fmt.htm


http://www.sanipes.gob.pe/
https://www.produce.gob.pe/index.php/dgsp/presentacion
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Siluestres — CITES; conforme a la normatividad vigente y en coordinacién con las Autoridades
Nacionales competentes segin corresponda.

La Direccién General de Acuicultura para el cumplimiento de sus funciones, cuenta con dos
unidades orgdnicas: Direccién de Gestion Acuicola y la Direccién de Promocién y Desarrollo
Acuicola.

Asimismo, entre otras, las funciones de La Direccién de Gestion Acuicola son: Evaluar el
otorgamiento de permisos o certificados de exportacién, importacién o reexportacion de productos
o subproductos prouenientes de la acuicultura en el marco de la conuencién sobre el Comercio
Internacional de Especies Amenagadas de Fauna y Flora Silvestres — CITES;

(PRODUCE, 2019)

2.2. Estados Unidos

o U.S. Fish and Wildlife Service- FWS, Servicio de Pesca y Vida Silvestre de los
Estados Unidos
Es una agencia del Departamento del Interior de los Estados Unidos dedicada a la gestién,
conservacion y preservacion de la vida silvestre y vela por el cumplimiento de la Conuencién sobre

el Comercio Internacional de Especies Amenagadas de Fauna y Flora Silvestres — CITES. (FWS, 2019)

J La Food and Drug Administration (FDA)

Es la agencia responsable de proteger la salud publica, asegurando la inocuidad, seguridad y
eficacia de los medicamentos para uso humano y veterinario, los productos biolégicos, .Los
alimentos (tanto para seres humanos como para animales), suplementos alimenticios,
medicamentos (humanos Yy veterinarios), cosméticos, equipos médicos (humanos y animales) y

productos que emiten radiacién, inclugendo su correcto marcado y etiquetado. (FDA, 2019)

) Federal Trade Commission (FTC)

Es la agencia federal que tiene jurisdiccion en Lla proteccién del consumidor y en la competencia en
amplios sectores de la economia, para ello desarrolla politicas y herramientas para llevar a cabo
su Labor.

Administra en EEUU las regulaciones de proteccién del consumidor contra practicas comerciales
desleales, confusas o engafnosas, establece guias de etiquetado y comercializacion de cardcter
general y sectorial, y tiene la autoridad para emitir érdenes administrativas prohibiendo practicas
contrarias a las regulaciones, que a su veg conducen a penalizaciones econémicas civiles y a cargos
criminales. (FTC, 2019)
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J Consumer Product Safety Commission - (CPSC)

Los articulos del consumidor estdn sujetos a las disposiciones de seguridad derivadas de la ley
Consumer Product Safety Act (CPSA) y/u otros estatutos bajo el mismo epigrafe modificados a
su veg en agosto 2008 con la ley Consumer Product Safety Improvement Act (CSPIA). De estas
leyes y estatutos se derivan regulaciones para la proteccién de la salud e integridad fisica del
consumidor en el uso normal y cotidiano del articulo, administradas por el organismo federal

Consumer Product Safety Commission (CPSC).

2.3. Unidén Europea

o Autoridad Administrativa CITES

En la UE las Autoridades Administrativas CITES tienen por funcién tramitar y autorizar, si procede,
Las solicitudes de importacion, exportacion o reexportacién que se presenten ante Las Entidades de
Gestion de cada Estado miembro, asi como el desarrollo de las actuaciones de control e inspeccion

correspondientes.

La legislacién de la UE recogida esencialmente en los Reglamentos (CE) 338/97 y 865/2006. EL

primero de ellos es la regulacién bdsica que sefiala los principios generales y el segundo es el
Reglamento de aplicaciéon que desarrolla sus fundamentos, mencionar que ambos han sido

modificados por normas posteriores®. (CITES, 2019)

. Direccidon General de la Salud y Seguridad Alimentaria — DG SANTE:

La DG SANTE desarrolla y aplica las politicas de La Comisién sobre:

. Seguridad alimentaria

. Salud publica

La DG SANTE se encarga de proteger y mejorar La salud pdblica. También vela por el bienestar de

los animales y La salud de cultivos y bosques

. Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA):

Garantiza la seguridad de los alimentos y los piensos en la UE, Reglamento (CE) N° 178/2002 por
el que se establecen Los principios y Los requisitos generales de la legislacién alimentaria, se crea
la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a La seguridad

alimentaria.

5 http://www.cites.es/es-ES/legislacion/Paginas/Legislacion-de-aplicacion.aspx



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:31997R0338&from=ES
http://www.cites.es/es-ES/legislacion/Paginas/Legislacion-de-aplicacion.aspx
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Sus principales funciones son: emitir dictdmenes cientificos independientes, por propia iniciativa o
a solicitud del Parlamento Europeo, La Comisién o un Estado miembro; proporcionar apoyo técnico
y cientifico a la Comisién en aquellos aspectos que tengan algin impacto en la seguridad
alimentaria y crear una red con vistas a desarrollar y fortalecer una estrecha cooperacién entre
organismos similares de Los Estados miembros. Asimismo, identifica y analiga los riesgos, reales y

emergentes, en la cadena alimentaria e informa de ellos al publico en general. (EUR - LEX, 2017)

. Comité Permanente de La Cadena Alimentaria y de Sanidad Animal

Reglamento (CE) n° 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por
el que se establecen los principios y los requisitos generales de La legislacién alimentaria, se crea
la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad

alimentaria [Véanse Los actos modificativos].

Su mandato cubre toda la cadena de produccion alimentaria, desde las cuestiones relativas a la
salud de los animales en la granja hasta el producto que llega a la mesa de los consumidores, lo
cual refuerga significativamente su capacidad para identificar los riesgos sanitarios, con
independencia del momento en que surjan durante la produccién de los alimentos. (EUR - LEX,
2007)

. European Committee for Standardization

Desempena un papel importante en el desarrollo y La consolidacién del mercado Unico europeo. EL
hecho de que cada estandar europeo sea reconocido en toda Europa, Yy se convierta
automdticamente en el estdndar nacional en 34 paises europeos, hace que sea mucho mas facil

para las empresas vender sus productos o seruvicios a clientes en todo el mercado Unico europeo.

Por otro lado, existen 143 estdndares con relevancia para productos de cuero las cuales se dividen
en métodos de prueba quimica, Métodos de prueba fisicas, métodos de prueba de solidez y

especificaciones técnicas sobre el uso de cuero y terminologia. (CEN, 2019)

. European Chemical Agency (ECHA)

La Agencia Europea de Sustancias y Megclas Quimicas (ECHA) es La fuerza motriz a disposicién de
las autoridades reguladoras para Llevar a La practica la innovadora legislacién de La UE en materia
de sustancias quimicas con el fin de proteger la salud humana y el medio ambiente y fomentar la

innouvacién y la competitividad. (ECHA, 2019)

10
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3. REQUISITOS ARANCELARIOS
3.1. Aranceles y Aranceles Preferenciales Estados Unidos

Paiche
Entre Perti y EE.UU. existe un Tratado de Libre Comercio que se encuentra vigente, segin el cual los
productos como Los filetes congelados y collarines de Paiche, ingresan exonerados de aranceles.

(Acuerdos Comerciales, 2013)

A continuacion, se detalla una tabla con las partidas del Paiche que cuentan con un 0% de arancel:

Tabla 2. Productos del Paiche y sus derivados con preferencia arancelaria del 0%

i ALl Descripcion Arancelaria en Y :
Arancelaria | Arancelaria me[;codo de destino Descripcion Comercial en
en Per(i en EE.UU. Peru

Los demds filetes congelados de| Filetes de Paiche congelado
pescado de agua dulce
Pescado, entero o en trogos, perosin| Paiche ahumado en agua y
1604.19.82.00| picar, preparado o conservado, no| sal®

especificado en otra parte.
Palitos de pescado y productos| Nuggets / hamburguesas de
similares de cualquier tamano o| Paiche’

1604.19.41.00| forma, filetes u otras porciones de
pescado, empanigados, recubiertos
con masa, no cocidos ni en aceite

0304.89.00.00 (0304.89.50.91

1604.19.00.00

Fuente: USITC, MacMap
Elaboracion: Propia

Sub productos del Paiche
Al igual que los productos de paiche, Los subproductos como los bolsos y gapatos, elaborados con

cuero de Paiche, ingresan exonerados de aranceles. (Acuerdos Comerciales, 2009)

A continuacioén, se detalla una tabla con las sub productos del Paiche que cuentan con un 0% de

arancel:
Tabla 3. Sub Productos del Paiche con preferencia arancelaria del 0%
Partida Partida
Arancelaria Arancelaria en Descripcion Arancelaria
en Per( EE.UU

Cuero de animales, sin pelos, sin Lujos, preparado atin después del
curtido, excepto el cuero de la partida 4114
Cuero de animales, sin pelos, lujosos, preparado atin después del
curtido, excepto el cuero de la partida 4114

4113.90.30.00

4113.90.00.008
4113.90.60.00

6 Registro en SUNAT como enuio de muestras comerciales

7 A la fecha de elaboracidn de La presente Guia, no existe registro de exportaciones en SUNAT

8 Al no haber antecedente de exportacién de cuero de Paiche, para determinar la clasificacién arancelaria consultar a
La Oficina de Nomenclatura Arancelaria de la SUNAT para confirmar el cédigo arancelario exacto.

11
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Bolsos, incluso con correa para el hombro, incluidos Llos que no
tengan asa: Con superficie exterior de cuero o de cuero
compuesto: Valorado no mds de $ 20 cada uno.

4202.21.90.00

Bolsos, incluso con correa para el hombro, incluidos los que no
tengan asa: Con superficie exterior de cuero o de cuero
compuesto: Valorado en mds de $ 20 cada uno

4202.31.00.00

4202.31.60.00

Los demds articulos que normalmente se Llevan en el bolsillo o
en el bolso: Con superficie exterior de cuero o de cuero compuesto.

6402.12.00.00

6402.12.00.00

Botas de esqui, calzado de esqui de fondo y botas de snowboard

6402.19.00.00

6402.19.05.30

Zapatillas de golf con suelas exteriores de caucho o pldstico y
partes superiores> 90% de la superficie externa de caucho o
pldstico para hombres

6402.19.05.60

Zapatillas de golf con suelas exteriores de caucho o pldstico y
partes superiores> 90% de la superficie externa de caucho o
pldstico para mujeres

6402.19.05.90

Las demds gapatillas de golf con suelas exteriores de caucho o
pldstico y partes superiores> 90% de la superficie externa de
caucho o pldstico.

6402.20.00.00

6402.20.00.00

Calgado con suelas exteriores y parte superior de caucho /
pldstico, con correas superiores o correas ensambladas a la suela
mediante tapones.

6402.91.00.00

6402.91.05.00

Calgado con suelas exteriores de caucho o pldstico, cubre tobillo,
con puntera de metal, con parte superior externa de superficie o
90% de caucho o pldstico

6402.91.10.00

Calgado cubre tobillo, con suelas externas y parte superior de
caucho o plastico con puntera de metal, usado como para
proteger liquidos, productos quimicos y el clima

6402.99.10.00

6402.99.04.00

Calgado con suelas externas y parte superior de caucho o pldstico
con puntera de metal con parte superior externa de superficie o
90% de caucho o pléstico.

6402.99.08.00

Calgado con suelas externas y parte superior de caucho o pldstico
con puntera de metal, usado como para proteger liquidos,
productos quimicos y el clima

6402.99.90.00

6402.99.23.00

Calgado con suelas exteriores de caucho o plastico, cubre tobillo,
con puntera de metal, con parte superior externa de superficie o
90% de caucho o pldstico, con base de madera

Calgado con suelas exteriores de caucho o pldstico, cubre tobillo,

6402.99.25.00 | con puntera de metal, con parte superior externa de superficie o
90% de caucho o pldstico, con base de corcho
6403.20.00.00 6403.20.00.00 Calgado con suela exterior de cuero y parte superior. De correas

de cuero a través del empeine y alrededor del dedo gordo.

6403.40.00.00

6403.40.30.30

Calgados, incorporando una puntera metdlica protectora:
Calgado con ribete de piel de cerdo.

Los demds calgados, incorporando una puntera metdlica

SRR protectora: Calgado con ribete de piel de cerdo.
Otro calgado con suelas exteriores de cuero: Cubriendo el tobillo:
6403.51.00.00 6403.51.11.00 | Calgado hecho sobre una base o plataforma de madera, sin una
suela interior o una puntera de metal protectora
Los demds calgados hechos sobre una base o plataforma de
6403.59.00.00 6403.59.10.00 | madera, que no tenga una suela interior o una puntera protectora

de metal

6403.91.90.00

6403.91.11.00

Calgado con suela exterior de caucho, pldstico y parte superior de
cuero, que cubre el tobillo, hecho sobre una base o plataforma de
madera, que no tenga plantilla o una punta metdlica.

6403.99.10.00

6403.99.10.00

Los demds calzados hechos sobre una base o plataforma de
madera, que no tenga plantilla o una punta protectora de metal

6403.99.90.00

6403.99.20.30

Calgado con suelas exteriores de caucho o pldstico, cubre tobillo,
con parte superior de cuero hecho sobre una base de madera para
hombres.
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6403.99.20.40

Calgado con suelas exteriores de caucho o pldstico, cubre tobillo,
con parte superior de cuero hecho sobre una base de madera para

mujeres.

Fuente: USITC

Elaboracion: Propia

3.2. Aranceles y Aranceles Preferenciales Unién Europea

Paiche

Entre Perti y La Unién Europea existe un acuerdo comercial que se encuentra vigente, segin el cual

Los productos como Los filetes congelados y collarines de Paiche, ingresan exonerados de aranceles.

(Acuerdos Comerciales, 2013)

A continuacion, se detalla una tabla con las partidas del Paiche que cuentan con un 0% de arancel:

Tabla 4. Productos del Paiche con preferencia arancelaria del 0%

en Pert

Partida Arancelaria

Partida

Arancelaria en UE

. . Descripcion Comercial
Descripcion Arancelaria

0304.89.00.00

0304.89.10.00

Filetes  congelados  de

pescado de agua dulce

Filetes de Paiche congelado.

1604.19.00.00 1604.19.91.90 .
(empanados), incluso| sal
precocinados en aceite,
congelados

Los demds filetes crudos,
simplemente rebogados con

pasta o con pan rallado| Paiche ahumado en agua y

Fuente: Trade Help desk

Elaboracidn: Propia

Sub productos del Paiche

Aligual que los productos de paiche, Los subproductos como como los bolsos y gapatos, elaborados

con cuero de Paiche, ingresan exonerados de aranceles. (Acuerdos Comerciales, 2013)

A continuacion se detalla una tabla con las sub productos del Paiche que cuentan con un 0% de

arancel:

Tabla 5. Sub Productos del Paiche con preferencia arancelaria del 0%

Partida
Arancelaria
en Per(i

Partida
Arancelaria en
UE

Descripcion Arancelaria

4113.90.00.00

4113.90.00.00

Los demds cueros preparados después del curtido o secado y
cueros Yy pieles apergaminados, de Llos demds animales,
depilados y cueros preparados después del curtido y cueros y
pieles apergaminados, de animales sin pelo, incluso divididos
excepto los de la partida 4114

4202.21.00.00

4202.21.00.10

Bolsos de mano (carteras), incluso con bandolera o sin asas con
La superficie exterior de cuero natural
0 cuero regenerado hechos a mano
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4202.31.00.90

Los demds articulos de bolsillo o de bolso de mano (carteras)
con la superficie exterior de cuero natural o cuero regenerado

6402.12.00.00

6402.12.10.00

Calgado de esqui con suela y parte superior de caucho o pldstico

6402.12.90.00

Calgado para la prdctica de snowboard (tabla para nieve) con
suela y parte superior de caucho o pldstico

6402.19.00.00

6402.19.00.00

Los demds calgados de deporte con suela y parte superior de
caucho o plastico

6402.20.00.00

6402.20.00.00

Los demds calgados con La parte superior de tiras o bridas, fijadas
a la suela por tetones (espigas)

6402.91.10.00

Los demds calzados con puntera metdlica de protecciéon que

6402.91.00.00 cubran el tobillo
6402.91.90.00 | Los demds calgados que cubran el tobillo
6402.99.10.00 | 6402.99.05.00 Los demads calgados de deporte de suela y parte superior de

caucho o pldstico con puntera metdlica de proteccion.

6402.99.90.00

6403.19.00.00

Los demds calgzados de deporte con suela de caucho, pldstico,
cuero natural o regenerado y parte superior de cuero natural

6403.20.00.00

6403.20.00.00

Calgado con suela de cuero natural y parte superior de tiras de
cuero natural que pasan por el empeine y rodean el dedo gordo

6403.40.00.00

6403.40.00.00

Los demds calzados de deporte de suela de caucho, pldstico,
cuero natural o regenerado y parte superior de cuero natural con
puntera metdlica de proteccién

6403.51.00.00

6403.51.05.10

Calgado con suelas exteriores y parte superior de cuero, hecho
sobre una base o plataforma de madera, que cubre el tobillo, sin
una suela interior ni un puntero metdlico de proteccion: hecho a
mano

6403.51.05.90

Los demds calgados con suelas exteriores y parte superior de
cuero, hecho sobre una base o plataforma de madera, que cubre
el tobillo, sin una suela interior ni un puntero metdlico de
proteccion

6403.59.00.00

6403.59.05.10

Calgado con suelas exteriores y parte superior de cuero, hecho
sobre una base o plataforma de maderaq, sin una suela interior ni
un puntero metdlico de proteccidn (sin cubrir el tobillo): Hecho a
mano

6403.59.05.90

Los demds calgados con suelas exteriores y parte superior de
cuero, hecho sobre una base o plataforma de madera, sin una
suela interior ni un puntero metdlico de proteccién (sin cubrir el
tobillo)

6403.91.90.00

6403.91.05.10

Calgado con suelas exteriores de caucho, pldstico o cuero
compuesto, con parte superior de cuero, hecho sobre una base o
plataforma de madera, que cubre el tobillo sin una suela interior
ni un puntero metdlico de proteccién: hecho a mano

6403.91.05.90

Los demds calgados con suelas exteriores de caucho, pldstico o
cuero compuesto, con parte superior de cuero, hecho sobre una
base o plataforma de madera, que cubre el tobillo sin una suela
interior ni un puntero metalico de proteccion

6403.99.10.00

6403.99.50.00

Pantuflas y demds calgado de casa, con suelas exteriores de
caucho, pléstico o cuero compuesto y parte superior de cuero

6403.99.90.00

6403.99.11.00

Calgado con suelas exteriores de caucho, pldstico o cuero
compuesto, con parte superior de cuero, hecho con correas o que|
tiene una o varias piegas recortadas, con tacén de altura superior

a 3 cm, incluida la tapa

Fuente: Trade Help desk

Elaboracion: Propia

7£)Oe7/'1/-lﬁ Departamento de Gestidn de la Calidad
Los demds bolsos de mano (carteras), incluso con bandolera o
4202.21.00.90 | sin asas con La superficie exterior de cuero natural
0 cuero regenerado
Articulos de bolsillo o de bolso de mano (carteras) con la
4202.31.00.10 | superficie exterior de cuero natural o cuero regenerado hechos a
4202.31.00.00 mano
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3.3. Certificado de Origen Estados Unidos

EL Acuerdo de Promocion Comercial entre Per(i y Estados Unidos establece en el Capitulo 4 Reglas
de Origen y los Procedimientos de Origen APC, con el objetivo de garantizar que sélo Las mercancias
que califiquen como originarias puedan acceder al trato arancelario preferencial. EL certificado de
origen acreditard que Las mercancias son originarias del Pert o de los Estados Unidos. Para el caso
de productos alimenticios frescos y procesados exportados de Per(i a Estados Unidos, se considera

mercancia originaria de Per( cuando:

. La mercancia es obtenida en su totalidad o producida enteramente en el territorio de
Perl o ambos.

. Las mercancias en cuya elaboracién se utilizan materiales (insumos) originarios y no
originarios deben cumplir con los criterios de calificacién de origen que se encuentran
establecidos en los Anexos de Requisitos Especificos de Origen del APC.

. Las mercancias elaboradas exclusivamente a partir de materiales originarios del Pert
o de ambos, serdn consideradas originarias Si la mercancia cumple con los requisitos
establecidos en el Capitulo de Regla de origen, las mercancias ingresardn a Estados
Unidos con el Certificado de Origen y se beneficiard de las preferencias arancelarias.
(SIICEX, 2015).

Para el caso de Estados Unidos el exportador puede emitir de manera directa un certificado de
origen en caso desee que su mercancia ingrese a dicho mercado. Cabe precisar que solo para
Estados Unidos La emision de este documento puede ser tramitado ademas por el importador.
(MINCETUR, 2018)

Por otro lado, para poder descargar el formato correspondiente, se deberd ingresar al siguiente link:

http://www.acuerdoscomerciales.gob.pe/index.php?option=com_contentesview=categoryezlayo
ut=blogezid=55ezItemid=78

3.4. Certificado de Origen Unién Europea

Para poder aplicar al Acuerdo Comercial entre Perti y a Unidn Europea es necesario que el producto
cumpla con los criterios de origen negociados en el acuerdo; para Lo cual deberd de presentar:

e Certificado de Circulacién de Mercancias EUR.1

e Declaracién del origen escrita en factura
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Certificado de Circulacién de Mercancias EUR.01: De acuerdo a la legislacién peruana (DS 006-

2013-MINCETUR y sus modificaciones), para que se pueda emitir el Certificado es necesario

completar la siguiente informacién en la VUCE:

Datos generales para la declaracién jurada

Brindar informaciéon de la cantidad, valor, origen y clasificacion arancelaria de los

materiales utilizados para la elaboracién del producto.
Adjuntar en formato PDF el flujo del proceso productivo.
Una veg cargada la informacion, esta serd revisada por el gremio elegido por el exportador.

EL gremio emitird el Certificado de Circulaciéon EUR.1° que estard disponible siempre que se

acepte el producto como originario conforme al reglamento de origen.

4. REQUISITOS NO ARANCELARIOS

4.1. Regulaciones para Paiche

4.1.1. Certificado Cites/Permiso Cites

Todos los productos y subproductos del Paiche, descritos en la presente guia, deben contar con el
CERTIFICADO CITES/PERMISO CITES, el cual se debe gestionar a través de La Ventanilla Unica de

Comercio Exterior - VUCE y corresponde al procedimiento TUPA N°57: Permiso/certificado cites de

importacién, exportacién y reexportacién de especies hidrobioldgicas, productos o subproductos

provenientes de la acuicultura, es emitido por la Direccion General de Acuicultura — DGA, del

Ministerio de La Produccién en un plago de 8 dias.

Los requisitos para obtener este documento son:

1

Solicitud dirigida al Director(a) General de Acuicultura, a través de la Ventanilla Unica de
Comercio Exterior - VUCE.

Copia simple del Acta de Verificacién del Levante de Crias, expedido por la autoridad que
corresponda (DIREPRO - Direccion Regional De La Produccién de la region que
corresponda).

Copia simple del Certificado de Procedencia, expedido por la autoridad que corresponda.
(DIREPRO - Direccién Regional De La Produccidn de la regién que corresponda).

Copia simple del Comprobante de compra venta de Las especies hidrobiolégicas, de ser el
caso.

9

http://www.acuerdoscomerciales.gob.pe/images/stories/union_europea/importar_exportar 2012 06/certi

ficado_origen_espanol.pdf
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Antes de efectuar el despacho de exportacién ya sea por mayor cuantia o menor cuantia, este
altimo comdnmente a trauvés de servicios Courier, se deberd solicitar a la Direccién General de
Acuicultura—DGA La fiscaligacién del producto o subproducto del paiche, coordinando dia y lugar
a fin de que el Certificado CITES previamente obtenido, sea firmado y sellado por el fiscaligador
designado antes de la salida legal de la mercancia. De no cumplir este requisito, el producto o

subproducto serd rechagado por la falta del mencionado sello y firma del fiscalizador de La DGA.

En Estados Unidos la Entidad Administrativa CITE es el Servicio de Pesca y Fauna Silvestre de Los
Estados Unidos, mientras que en la Unién Europea cada pais miembro tiene su propia Entidad
Administrativa CITE, estan entidades son las que verifican y dan la conformidad al momento del

ingreso de los productos.

4.2. Regulaciones para Paiche y Derivados
4.2.1. Requisitos Sanitarios Estados Unidos

4.2.1.1. Habilitacion de planta pesquera o acuicola

Todas las plantas de procesamiento primario incluyendo Los barcos factoria deben de contar con
una habilitacién sanitaria de establecimiento de procesamiento industrial de productos pesqueros
Y acuicolas en cumplimiento de las Buenas Prdcticas de Produccién e Higiene; asi como, de la
aplicacién de los principios del  Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control
(APPCC/HACCP) y los Procedimientos Operativos Estandarigados de Saneamiento (POES), La
solicitud de La habilitacién de La planta se realizga via VUCE

SANIPES, establece Los requisitos para La obtencion de:

1. Habilitacién sanitaria de planta de procesamiento, los requisitos se encuentran descritos en el
TUPA 7: Emision o renouvacion de protocolo técnico para habilitacién sanitaria de planta de
procesamiento industrial de productos pesqueros y acuicolas, centros de depuracién, plantas
de procesamiento primario o artesanal y elaboracién de piensos™. (SANIPES, 2015). Este
procedimiento inicia con una solicitud través de la VUCE dirigida a la Direccién de
Habilitaciones y Certificaciones Pesqueras y Acuicolas del Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES. Mayor informacién en https://www.sanipes.gob.pe/tupa/tupa__7.php.

2. Emision de protocolo técnico de ampliacién a nuevos productos para plantas de procesamiento
industrial de productos pesqueros y acuicolas, centros de depuracién, plantas de
procesamiento primario artesanal y elaboracién de piensos, los requisitos se encuentran

descritos en el TUPA 8. Este procedimiento inicia con una solicitud través de La VUCE dirigida a

10 https://www.sanipes.gob.pe/tupa/tupa__7.php.
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la Direccién de Habilitaciones y Certificaciones Pesqueras y Acuicolas del Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera - SANIPES. Mayor informacion:
https://www.sanipes.gob.pe/tupa/tupa _8.php.

3. Verificacion del Plan De Andlisis de Peligros y Control de Puntos Criticos —HACCP, Los requisitos
se encuentran descritos en el TUPA 1 de los seruicios brindados en exclusividad del SANIPES.
Este procedimiento inicia con una solicitud través de la VUCE dirigida a la Direccién de
Habilitaciones y Certificaciones Pesqueras y Acuicolas del Organismo Nacional de Sanidad

Pesquera — SANIPES. Mayor informacién. https://www.sanipes.gob.pe/tupa/sbee 1.php.

4.2.1.2. Certificacién Sanitaria de Exportacién

Para la exportacién de productos de la pesca y acuicultura a los Estados Unidos no es necesario
contar con el Certificado Oficial Sanitario expedido por SANIPES, mds a potestad del importador y
del mismo productor por aspectos de seguridad se puede solicitar el certificado oficial sanitario (-
Preliminar a) Incluye Superuvisién de Embarque por parte de SANIPES 9.92% de La UIT b) No incluye
Supervisién de Embarque 3.02% de la UIT y el “Certificado Oficial Sanitario” para productos
pesqueros y acuicolas con fines de exportacién — Definitivo emitido por una tercera parte acreditada
ante INACAL y autorizgada por SANIPES como entidad de apoyo, el cual debe de ser tramitado via

VUCE por la tercera parte y no el exportador).t

Los productos de La pesca destinados al consumo humano deben cumplir con las normas sanitarias
establecidas por US Food and Drug Administration (FDA). La FDA realiga una inspeccién al
momento de la importacién, la misma que puede ser fisica (organoléptico sensorial con o sin

analisis posterior) o simplemente documentaria.

De acuerdo a las normas FDA publicadas en el Code of Federal Regulation (CFR), del Titulo 21,
Capitulo Primero, seccién 123, 21CFR123: “Fish and Fishery Products”, todo producto pesquero
importado deberd cumplir con los requisitos especificados en la secciéon 123.12, 21CFR123.12:
Special Requirements for Imported Products, la cual, establece cuatro requerimientos especificos

para la importacién de pescado y productos pesqueros a Los Estados Unidos:

1. Verificacion de la importacion
a. EL producto a importarse por los EEUU deberd proceder de un pais que tenga un
Memorando de Entendimiento (MOU por sus siglas en inglés: Memorandum of

Understanding) activo o un acuerdo similar con el FDA, que evidencie la equivalencia

" http://ram.promperu.gob.pe/
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o cumplimiento del Sistema de Inspeccién del pais extranjero con el sistema de los

Estados Unidos.

Mantener procedimientos de verificacion escritos para asegurar que el pescado y los

productos pesqueros se procesaron conforme a Los requisitos estipulados por los EE.UU.

Estos procedimientos tienen que considerar como minimo:

b.1 Las especificaciones del producto para asegurar que el mismo no estd adulterado

bajo la seccién 402 del Acta Federal de Alimentos, Drogas y Cosméticos, porque puede

ser perjudicial a La salud o haber sido procesado en condiciones no sanitarias.

b.2 Los pasos afirmativos incluyen los siguientes puntos:

Documentacién del plan HACCP y el Monitoreo Sanitario del procesador
extranjero, y que se relacionen con el lote especifico ofrecido para la
importacion.

Obtener un Certificado continuo o lote por lote, de una autoridad de inspeccion
del gobierno extranjero, o de un tercer Organismo competente, que certifique
que el producto importado estd o ha sido procesado conforme a Los requisitos
de los Estados Unidos.

Inspecciones regulares al procesador exportador, verificando que el producto
es elaborado conforme a Los requisitos estipulados por Los EEUU. (inspecciones
a las plantas de procesamiento en el pais de origen)

Mantener en archivo una copia en inglés del plan HACCP del procesador
exportador, asi como una garantia escrita del procesador exportador que
indique que el producto importado se procesa conforme a los requisitos
estipulados por los EEUU.

Examinar periédicamente el pescado o producto de pesca importado y
mantener una copia en archivo, en inglés, de una garantia escrita del
procesador exportador de que el producto importado se procesa conforme a Los
requisitos estipulados por Los EEUU.

Otras medidas de uverificaciéon, que proporcionen un nivel equivalente de

garantia de cumplimiento de Las exigencias de EEUU.

2. Organismos terceros

Un importador puede emplear organismos terceros para ayudar o realigar todas o

cualquiera de las actividades de verificacién especificadas en el item (b), inclusive escribir

los procedimientos de comprobacién del importador en beneficio del importador.
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3. Registros
EL importador mantendrd todos los registros en inglés, que incluyen los documentos del
programa, monitoreo y resultados de los pasos afirmativos especificados en el parrafo (b)
(b.2). Estos registros serdn susceptibles a las provisiones aplicables en la parte 123.9 del
CFR.

4. Determinacion de conformidad
Debe haber evidencia que todos los productos pesqueros ofrecidos para el ingreso a los
Estados Unidos han sido procesados bajo condiciones que indica este pais.
Si no existe La certega que el producto importado ha sido procesado bajo Las condiciones
que son equivalentes a las requeridas por los procesadores domésticos de EEUU, el
producto podria ser considerado como adulterado y hasta ser negado su ingreso.
(PROMPERU, 2009)

Sobre Contaminantes:

Residuos de pesticidas

La FDA controla el cumplimiento de los Limites y tolerancias de pesticidas que establece la US
Environmental Protection Agency (EPA) para los alimentos 40CFR180: Tolerances and

Exemptions for Pesticide Chemical Residues in Food.
Las tolerancias federales y los niveles de acciéon se establecen para algunos de los
contaminantes mds toxicos y persistentes que se pueden encontrar en los peces. Estos niveles

se enumeran en la siguiente tabla®:

Tabla 6. Environmental Chemical Contaminants and Pesticides Tolerance

Tolerance levels
. . Los niveles en tejido | Productos .
Sustancia nociva - . . . Referencia
comestible alimenticios
PCBs 2 ppm AlLL fish 21 CFR109.30
Carbaryl 0.25 ppm Oysters 40 CFR 180.169
Diquat 2 ppm Fish 40 CFR 180.226
Diquat 20 ppm Shellfish 40 CFR 180.226
Farm-raised,
freshwater

Diuron and its metabolites 2 ppm finfish 40 CFR 180.106
Endothall and its

monomethyl ester 0.1ppm AlLL fish 40 CFR 180.293

Finfish and

Fluridone 0.5 ppm crayfish 40 CFR 180.420
Glyphosate 0.25 ppm Fish 40 CFR 180.364
Glyphosate 3 ppm Shellfish 40 CFR 180.364
2,4-D 0.1 ppm Fish 40 CFR 180.142
2,4-D 1ppm Shellfish 40 CFR 180.142
Fuente: FDA

12 https://www.fda.gov/media/80258/download
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Elaboracién: Propia

Los contaminantes naturales inevitables, metales pesados, toxinas: Son regulados en
21CFR109. La FDA publica unas guias para conocer limites de contaminantes naturales
inevitables y otros contaminantes como metales pesados o toxinas. Las guias estan disponibles
en los siguientes documentos:

- Defect Levels Handbook (Guia de contaminantes naturales)®3:

Tabla 7. Commodities and defect action Levels

Producto Defecto (Método) Nivel de accién
Tullibees, Ciscoes, 50 quistes parasitarios por 100 libras (enteros o filetes),
Inconnus, Chubs, | Pardsitos (quistes) |siempre que el 20% de los peces examinados estén
and Whitefish infestados.

60 quistes parasitarios por cada 100 peces (peces con

Blue Fin and other un promedio de 1 libra o0 menos) o 100 libras de peces

E{resh Water | Parasitos (quistes) con un promedio de mds de 1 libra, siempre que el 20%
erring - ,

de los peces examinados estén infestados.
Red Fish  and | Pardsitos EL 3% de los filetes examinados contienen 1 0 mds
Ocean Perch (copépodos) copépodos acompanados de bolsas de pus
Fuente: FDA

Elaboracion: Propia

- Guidance for Industry: Action Levels for Poisonous or Deleterious Substances in Human

Food and Animal Feed (contaminantes quimicos):

Tabla 8. Action Levels for Poisonous or Deleterious Substances in Human Food and Animal Feed

Action Levels
S . . Los niveles en tejido | Productos .
ustancia nociva - - L Referencia
comestible alimenticios
“Compliance Policy
Aldrin and dieldrin 0.3 ppm ALl fish Guide,” Sec. 575.100
“Compliance Policy
Bengene hexachloride 0.3 ppm Frog legs Guide,” Sec. 575.100
“Compliance Policy
Chlordane 0.3 ppm ALl fish Guide,” Sec. 575.100
“Compliance Policy
Chlordecone 0.3 ppm AlL fish Guide,” Sec. 575.100
“Compliance Policy
Chlordecone 0.4 ppm Crabmeat Guide,” Sec. 575.100
“Compliance Policy
DDT, TDE, and DDE 5ppm ALl fish Guide,” Sec. 575.100
“Compliance Policy
Methylmercury 1ppm AlL fish Guide,” Sec. 540.600
Heptachlor and “Compliance Policy
Heptachlorepoxide 0.3 ppm ALl fish Guide,” Sec. 575.100

13 https://www.fda.gou/food/ingredients-additives-gras-packaging-guidance-documents-regulatory-information/food-
defect-levels-handbook

14 https://www.fda.gou/regulatory-information/search-fda-guidance-documents/guidance-industry-action-levels-
poisonous-or-deleterious-substances-human-food-and-animal-feed
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“Compliance Policy
Mirex 0.1 ppm All fish Guide,” Sec. 575.100
Fuente: FDA
Elaboracion: Propia

4.2.1.3.Buenas Prdcticas de Elaboracién y Plan de Andlisis de Control de Puntos
Criticos (HACCP)%

Segln las regulaciones, los establecimientos deben cumplir con unas Buenas Prdcticas de
Manufactura (21CFR110%) y ademds deben contar con un Plan de "andlisis de peligros y puntos

criticos de control" (HACCP) adecuado que cumpla con Lo establecido en 21CFR123.6.

Los Planes HACCP deben ser especificos para cada una de Las localizgaciones en las que se procese
el pescado o los productos de la pesca y para cada uno de Los tipos de pescados o productos de la
pesca elaborados por el procesador. Ademds, el establecimiento debe disponer también de un
procedimiento de control de la higiene (Sanitation Control Procedures) que viene regulado en
(21CFR123.11)

Para mayor informacién sobre Los controles sanitarios HACCP, revisar La siguiente Guia de la FDA
sobre control de peligros en productos de La pesca

https://www.fda.gov/food/seafood-guidance-documents-regulatory-information/fish-and-

fishery-products-hazards-and-controls-guidance-4th-edition

4.2.1.4. Alimentos de baja acidez procesados térmicamente y/o alimentos

acidificados contenidos en envases cerrados herméticamente

Para alimentos de baja acidez procesados térmicamente (Low Acid Canned Food o LACF) y/o
alimentos acidificados (Acidified Food o AF) contenidos en enuvases cerrados herméticamente: EL
21CFR113Y regula los Thermally Processed Low-Acid Foods, LACF definiéndolos como alimentos
que han recibido tratamiento destinado a lograr esterilidad comercial envasados en contenedores
herméticamente cerrados, con un pH de equilibrio > 4,6 y actividad de agua > a 0,85 y que
normalmente se almacenan y distribuyen bajo condiciones de no refrigeracion. Este requerimiento

aplica a las conseruvas de Paiche.

15 https://www.govinfo.gou/content/pkg/CFR-2012-title21-uol2/xml/CFR-2012-title21-uol2-part123.xml
16 https://www.govinfo.gouv/content/pkg/CFR-2011-title21-uol2/xml/CFR-2011-title21-uol2-part110.xml
7 https://www.accessdata.fda.gou/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/CFRSearch.cfm?CFRPart=113
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EL 21CFR114 “regula los Acidified Food (AF) y los define como alimentos de baja acidez a los que
se les ha(n) anadido dcido(s) con el fin de reducir su pH hasta un pH de equilibrio < 4,6, tienen una
actividad de agua > a 0,85 y son almacenados o vendidos en condiciones de no refrigeracién. Un

ejemplo de AF acidificados serian Las conservas de pescado en escabeche.

Todas las empresas que quieran exportar productos LACF o AF, deben registrarse ante la FDA,
segln lo dispuesto en 21CFR108.35 en el caso de LACF y en 21CFR108.25 en el caso de AF. EL
requisito de registro afecta a dos conceptos diferentes: establecimiento y producto.

a. LosESTABLECIMIENTOS, antes de realigar una primera exportacién, deben tener un nimero de
identificacién como fabrica (FOOD CANNING ESTABLISHMENT NUMBER o FCE); este nimero
se asignard a cada una de las plantas procesadoras que tenga una misma empresa, existiendo
tantos nimeros como plantas procesadoras. Para obtener el nimero FCE hace falta rellenar
el formulario FDA 2541;
http://www.fda.gov/downloads/AboutFDA/ReportsManualsForms/Forms/UCMO76778.pdf

b. Cada PRODUCTO que vaya a exportarse debe tener un nimero identificador o SUBMISSION

IDENTIFIER (SID). Para obtenerlo deben rellenarse alguno de Los siguientes formularios:

c. FDA 2541a, Formulario para registrar en general cualquier producto AF, o LACF en el que se
siga un método de fabricacion distinto al aséptico de baja acideg.

d. FDA 2541c, especifico para productos LACF, en los que se ha seguido un método aséptico2
(productos previamente esterilizgados y luego enuvasados en contenedores pre-esteriligados y
herméticamente cerrados) Formularios disponibles en:
http://www.fda.gou/AboutFDA/ReportsManualsForms/Forms/default.ntm Existe una guia
que  recoge las  instrucciones  para  rellenar  estos  tres  formularios:
http://www.fda.gouv/Food/GuidanceRegulation/FoodFacilityRegistration/AcidifiedLACFRegi
stration/ucm2007436.htm Los formularios también pueden ser cumplimentados on line:
http://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FoodFacilityRegistration/AcidifiedLACFRegi
stration/ucm2007437.htm

EL SID es un nimero que se utiliza en combinacién con el FCE y que se compone del nimero del
ano, mes y dia en que el formulario del proceso de elaboracién ha sido presentado, asi como una
secuencia numérica que identifica cada formulario.

EL registro del proceso para cada producto (SID) se denegard si no se ha solicitado previamente el
registro de establecimiento, aunque se pueden solicitar ambos registros (FCE y SID) a la veg. La

agencia solo comunica por escrito la asignacion del nimero FCE, no Los SID.

18 https://ecfr.io/Title-21/cfr114 main
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Los registros no caducan, siendo vdlidos siempre que los datos reflejados en las solicitudes no
hayan sufrido variaciones (éstas deben comunicarse a la FDA). EL proceso de registro de empresa
se hace una sola veg, salvo cambio de domicilio, en cuyo se requiere nuevo registro, quedando
anulado el FCE original. Para comunicar un cambio de datos se debe rellenar el formulario 2541

Food Canning Establishment Registration.

Se recomienda indicar en los documentos de importacién —factura y packing list- el FCE de la
planta procesadora, y los SID de los productos que se exportan, para facilitar la identificacién de

Los mismos por La FDA en el puerto de entrada.

4.2.2. Normas de Etiquetado en Los Estados Unidos

Las normas de etiquetado son establecidas por US Food and Drug Administration (FDA) y por el US
Department of Agriculture (USDA) (ICEX, 2017):

1. Buenas prdcticas de elaboracién, envase y almacenamiento. Esta disposicion afecta a los
filetes de pescado congelados (no aplica al pescado fresco). EL texto puede consultarse en:
21CFR110: Current Good Manufacturing Practice in Manufacturing, Packing, or Holding

Human Food.

2. EL etiquetado de productos procesados: Existen dos tipos de etiquetado: etiquetado
obligatorio y el voluntario, ambos regulados por la FDA en 21CFR101: Food Labeling. (Food
and Drug Administration-FDA, 2009)

- Etiquetado obligatorio: Las conservas de pescado deben Lllevar dos etiquetados
obligatorios: el general y el nutricional y siempre se indicard pais de origen en inglés
(Ej. Product of...). Se recomienda revisar la Guia de la FDA “A Food Labelling Guide™:

Mayor informacién en el siguiente Llink: https://www.fda.gov/regulatory-

information/search-fda-guidance-documents/guidance-industry-food-labeling-guide

- Etiquetado voluntario: Estd muy regulado, no admitiéndose mensajes que puedan
confundir al consumidor, ni reclamos de salud salvo que hayan sido aprobados
21CFR101.45: Guidelines for the voluntary nutrition labeling of raw fruits, vegetables,
and fish. Para obtener mds informacion consultese el siguiente link:

http://www.fda.gouv/Food/GuidanceRegulation/GuidanceDocumentsRegulatorylnfor

mation/LabelingNutrition/default.htm
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Etiquetado de origen: Asimismo, hay que indicar que US Department of Agriculture
(USDA)* exige el LLamado etiquetado de origen (etiquetado COOL), regulado en 7CFR60:
Country Of Origin Labeling For Fish And Shellfish, segin el cual debe indicarse el método
de obtencién/produccion (pesca o acuicultura) y el pais de origen para productos frescos,
congelados sin procesar (enteros, trogos, filetes). La exigencia es en el punto de venta al
consumidor, y esimportante que suministradores o importadores, aporten esta informacién
a sus clientes. EL texto legal puede consultarse en 7CFR60133: Wild fish and shellfish.
Requisitos sanitarios para envases y embalajes en contacto con alimentos.

Las materias usadas en la elaboracién de enuases en contacto con alimentos, se regulan
en 21CFR170: Food Additives y 21CFR174: Indirect Food Additives:General; como si se
tratara de aditivos alimentarios indirectos. Cubren materiales tales como adhesivos y
tratamientos de acabado, papel y cartén, pldasticos y metales (considerar Lo descrito en el

punto 1 de esta seccién).

La FDA ha desarrollado un médulo de aprendizaje en linea para ayudar a la industria pesquera,

los minoristas y los reguladores estatales a garantigar el etiquetado adecuado de los productos

marinos ofrecidos para La venta en el mercado de los Estados Unidos. La identificacién apropiada

de los productos hidrobiolégicos es importante a lo largo de la cadena de suministro de productos

marinos para asegurar que Los controles de inocuidad de alimentos apropiados se implementan y

que los consumidores estdn recibiendo el tipo de producto que esperan y por el cual estdn pagando.

Mayor informacion:

https://www.fda.gouv/Food/GuidanceRegulation/GuidanceDocumentsRegulatoryinform

ation/Seafood/ucm419606.htm

Requisitos fitosanitarios para pallets y embalajes de madera entera

La entidad Animal & Plant Health Inspection Service (APHIS), 7CFR319.40, exige que La madera en

palets o en medios de carga y embalaje debe someterse a uno de Los tratamientos recomendados

por La International Plant Protection Conuention (IPPC):

http://www.aphis.usda.gou/import_export/plants/plant _imports/wood packaging materials.sh

tml.

19

https://www.ams.usda.gou/sites/default/files/media/COOL%20Retailer%20Factsheet%20Spanish%20201

6.PDF
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En el Perll SENASA es la entidad contraparte de APHIS encargada de regular dicho requisito, La lista
de empresas autorigadas para realizar el tratamiento térmico y marcado de embalajes de madera
para la exportacion se encuentra en el siguiente link:

http://www.senasa.gob.pe/senasa/embalajes-de-madera/

Ley de Bioterrorismo y Ley FSMA

SegUn Bioterrorism Act, las empresas extranjeras de alimentos y bebidas - excepto productos bajo
jurisdiccion de la USDA (ej. cdarnicos) - deben registrarse ante la FDA a través del enlace

https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=e1s1 La renovacién del registro

de instalaciones extranjeras se realiga en los anos pares desde octubre hasta diciembre.
Para mayor informacién al respecto visitar el portal de FDA:

http://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FoodFacilityRegistration/default.htm

De la misma manera, cualquier envio de alimentos a EEUU debe ser previamente notificado (Prior
Notice) a la FDA hasta:

- 2 horas antes de la Llegada, si Los productos llegan por via terrestre

- 4 horas antes de la llegada, si Llos productos llegan por ferrocarril o via aérea y,

- 8 horas antes de la llegada, si arriba por La via maritima. (21 CFR 1.279 (a)).

La Prior Notice se puede enviar a través de la Interfag de Corredor automatizado / Sistema
Comercial Automatizado (ABI / ACS), a partir de los 30 dias antes del arribo del producto (21 CFR
1.279 (b) (1), y para e el caso de usar la Interfag del Sistema de Aviso Previo de la FDA (PNSI), se
podrad enviar a partir de Los 15 dias antes de La fecha prevista de llegada (21 CFR 1.279 (b) (2))

Food Safety Modernigation Act (FSMA)

Las empresas extranjeras que exportan alimentos a Estados Unidos deberan cumplir con Lo
establecido en el programa de verificacién de proveedores extranjeros (FSVP, por sus siglas en
inglés) que FDA exige al importador. De acuerdo con esta regulacién, todos Los importadores estan
obligados a verificar que los productos de alimentacién humana y animal que importan estdn
producidos bajo condiciones similares a las establecidas para la industria nacional (controles
preventivos HACCP, normas FDA sobre adulteracién de alimentos o etiquetado de alérgenos). EL
texto de FSMA, los reglamentos y muchos documentos de interés se pueden encontrar en
http://www.fda.gou/Food/GuidanceRegulation/FSMA/
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https://www.fda.gov/media/94746/download

4.2.3. Requisitos Sanitarios Union Europea

4.2.3.1. Habilitacion de planta pesquera o acuicola

A diferencia de las normas de importaciéon del mercado de los Estados Unidos, las normas de
importacién de Lla Unién Europea de productos de la pesca y acuicultura estdn armonigadas entre
los paises de la UE. La Comision Europea es el interlocutor que establece las condiciones de

importacién y certificados requeridos a terceros paises. (SICEX, 2010)

Las exportaciones a la Unién Europea (UE) estdn sujetas a una certificacién oficial que incluye el
reconocimiento de La autoridad competente del control sanitario del pais exportador no europeo,
en nuestro caso SANIPES. Este reconocimiento, que serefiere a La fiabilidad de La autoridad nacional
competente y se constituye en un prerrequisito para exportar a la UE (SIICEX, 2010); el Perti cuenta
con dicho reconocimiento y los establecimientos pesqueros aprobados se publican en el sitio Web
de la Union Europea, la lista vigente al 7 de agosto de 2019, en el siguiente Llink:

https://webgate.ec.europa.eu/sanco/traces/output/PE/FFP_PE es.pdf

SANIPES, establece los requisitos para la obtencién de la habilitaciéon sanitaria de planta de
procesamiento se encuentran descritos en el TUPA 7: Emision o renouacion de protocolo técnico
para habilitacién sanitaria de planta de procesamiento industrial de productos pesqueros y
acuicolas, centros de depuracién, plantas de procesamiento primario o artesanal y elaboracién de
piensos?. (SANIPES, 2015)

Este procedimiento se realiga través de La VUCE que inicia con una solicitud dirigida a La Direccién
de Habilitaciones y Certificaciones Pesqueras y Acuicolas del Organismo Nacional de Sanidad

Pesquera — SANIPES. Asimismo, considerar Los requisitos sanitarios descritos en 4.2.1.2.

Después de habilitar La planta, se debe solicitar a SANIPES la inscripcion de dicho establecimiento
en los listados oficiales de los paises a exportar. Esta inscripcion se realiza a través del
procedimiento TUPA 29: Inscripcién de establecimientos pesqueros en listados oficiales para
exportar a diferentes paises. Requisitos para el tramite:
. Solicitud dirigida a la Direcciéon de Habilitaciones y Certificaciones Pesqueras y
Acuicolas del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES.

. Documentos solicitados por la Autoridad Sanitaria del pais de destino.

20 https://www.sanipes.gob.pe/tupa/tupa__7.php.
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. Pago por derecho de tramite.

Mayor informacién en: https://www.sanipes.gob.pe/tupa/tupa 29.php

4.2.3.1 Certificacion Sanitaria de Exportacion

EL Certificado Sanitario de Exportacién, es emitido por la Direccién de Habilitaciones y
Certificaciones Pesqueras y Acuicolas del SANIPES, corresponde al procedimiento TUPA: 30
Certificado Oficial Sanitario para productos pesqueros y acuicolas con fines de exportacién en un
plago de 2 dias. Este procedimiento se puede realigar a través de La Ventanilla Unica de Comercio
Exterior, VUCE.

Los requisitos para el tramite son:

) Solicitud Unica de Comercio Exterior (SUCE)

. Acta de inspeccién y muestreo sanitario del Lote, emitido por una Entidad de Apoyo al
SANIPES.

. Informe de Ensayo del lote, emitido por una Entidad de Apoyo al SANIPES.

o Lista de embarque (Packing List) o control de saldos.

o Etiqueta original del producto. (*)

. Pago por derecho de trdmite.

El exportador a La Unién Europea tiene que solicitar a SANIPES, el registro de sus datos para realigar
los tramites de certificacion mediste sistema TRACESZ, las instrucciones estan contenidas en el
Anexo | del comunicado N°008-2015-SANIPES/DHCPA22

Esta solicitud se realiga a través del acceso https://webgate.ec.europa.eu/sanco/traces/, Llenar el
formulario de solicitud para registro y autorizgacién de usuarios y organigaciones en el sistema
TRACES, luego SANIPES a través del mismo sistema brinda el acceso respectivo al sistema, y el
usuario ya estd habilitado para obtener el certificado sanitario de exportacién a La Unién Europea.
EL detalle del procedimiento para la obtencién del certificado sanitario de exportacién a La Unién
Europea utiligando el sistema TRACES, se muestra en el siguiente enlace:
http://wwuw.sanipes.gob.pe/procedimientos/7_P02-SDCPA-
SANIPESCertificacionSanitariaalaUnionEuropeautiligandoelSistemaELlectronicoTraces.pdf

Bajo la Certificacion Sanitaria, en la Unidn Europea Los terceros paises tienen que garantizar que el
producto exportado cumpla con lo establecido por la normativa de la UE Reg (CE) n.c 178/2002,
(CE) n.o 882/2004 y (CE) n.c 884/2004, lo que es cominmente conocido como el “paquete higiene”.

2L https://webgate.ec.europa.eu/sanco/traces/
22 http://www.sanipes.gob.pe/documentos/8_ComunicacionN008-2015.pdf
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Este “paquete higiene” involucra la participacién de Las autoridades competentes designadas en Los
Estados Miembros (EM) de la UE y de terceros paises, una red de puestos de inspeccién fronterigos
(PIF), y un Sistema de Certificacién Sanitaria y de Alerta Rdpida (RASFF).

La autoridad competente del pais exportador tiene que garantizar que todos los participantes en La
cadena productiva, desde la produccién primaria (barcos, plantas de acuicultura, etc.) a los
establecimientos exportadores, cumplan los requisitos de la UE y mantengan un cédigo de
identificacién Unico. En otras palabras, este codigo de identificacién asegura que cada uno de los

componentes de la cadena de produccién que tenga esta “identidad” puede operar en Europa.
La UE espera que La autoridad competente del pais pueda garantizar tres tipos de obligaciones:

a) Obligaciones de recursos: Instrumentos de produccién y condiciones de procesamiento,
HACCP y programas de soporte (SSOP, GMP, etc.), tragabilidad, etc.

b) Obligaciones de resultados: Niveles no patogénicos en productos (ejemplos: histamina,
contaminantes, biotoxinas, residuos, agentes microbioldgicos, etc.).

c) Obligaciones de control: Monitoreo y Verificacién Oficial (inspeccién) que estén
efectivamente implementadas por La autoridad competente, estricto control en el proceso

de certificacion, etc.

Una veg establecida La equivalencia, el pais puede exportar al mercado de la UE, siempre y cuando
los productos exportados tengan un Certificado Sanitario expedido por La autoridad competente
del pais de origen. (SIPPO, 2015)

La UE, a traués de su grupo de inspeccién (lLa Oficina Alimentaria y Veterinaria —~OAV, o mejor
conocida como La Food and Veterinary Office, FVO, en inglés-), inspecciona Los sistemas de control

del pais exportador, para asegurarse que sean equivalentes a los europeos.

La FVO lleva a cabo inspecciones en los paises exportadores para evaluar el desempefio de la
autoridad competente con el fin de determinar el estado de cumplimiento con La normativa de la
UE. Después de las misiones de inspeccion, la FVO publica un informe publico que contiene Lo que
han encontrado, referencias y —en caso de ser necesario— recomendaciones para facilitar la

conformidad.

EL Reglamento (CE) n.c 854/2004 establece qué tipo de controles oficiales las autoridades

competentes de los terceros paises tienen que llevar a cabo con el fin de asegurar que los
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componentes de la cadena de produccion estén respetando la regulacion de La UE. Este reglamento
establece que Los controles oficiales se pueden Llevar a cabo por Lla autoridad competente sin previo
aviso, de forma regular, con una frecuencia basada en el riesgo, y que Llos controles se pueden hacer

en cualquier etapa de la produccion, transformacion, distribucién y exportacion.

En otras palabras, los establecimientos tienen que estar preparados para ser objeto de un control
oficial por parte de la autoridad competente en cualquier momento, lo que los pone en riesgo de
ser suspendidos o removidos de la lista de establecimientos oficiales aprobados si no son capaces
de demostrar que estdn cumpliendo con las regulaciones en el “paquete higiene” de la UE,
perdiendo asi Lla posibilidad de exportar al mercado de La UE y/o proporcionar sus productos a otros

establecimientos oficialmente autorigados a exportar.

Ademds de la FVO, La UE tiene otras herramientas para verificar el cumplimiento de su regulacion
por parte de terceros paises. Todos Los productos que entran en La UE procedentes de terceros paises
deben hacerlo a través de un Puesto de Inspeccidon Fronteriza (PIF) bajo la autoridad de un
veterinario oficial. En ellos los productos de los terceros paises estdn sujetos a tres tipos de

controles:

a) Un control documental: que se hace sistemdticamente.
b) Un control de identidad: que se hace sistemdticamente.

c) Elcontrol fisico: que se hace de acuerdo al perfil de riesgo de La remesa y del pais de origen.

Si se encuentra alguna no conformidad con la legislacién de la UE, el Puesto de Inspeccion
Fronterizo (PIF) notifica a Los paises miembros de Lla UE a través del Sistema de Alerta Rapida para
Alimentos y Piensos (RASFF), Lo que facilita su deteccién en el mercado europeo, gracias al sistema
de tragabilidad. Si el producto representa un peligro para La salud de los consumidores (por exceder
los niveles permitidos de —o contener— sustancias no autorizadas) el exportador podrd decidir si

quiere recuperarlo o dejar que sea destruido.

La UE solo permite la importacién de productos de paises autorizados, y la autoridad competente
de cada uno de esos paises tiene que listar a todos los establecimientos aprobados a exportar. Por
lo tanto, el primer paso es que su pais esté en esa lista y luego que su establecimiento esté

autorizado y en la lista correspondiente a su pais. (SIPPO, 2015)

4.2.4  Certificado de Captura Unién Europea

30



\2

rom.

Departamento de Gestidn de la Calidad
peru 2019

Para La Unién Europea los productos pesqueros deben iracompanados de un Certificado de Captura
(CC) validado por el Estado de Abanderamiento de la embarcacién, declarando que la captura se
realizé de conformidad con las leyes, reglamentos y medidas de conservacion y gestion pesquera

aplicables, esta normativa aplica solo para para extracciones de medios naturales.

EL sistema tiene por objeto registrar el origen de todos los productos marinos que Llegan al mercado
de la UE: es decir, quién Lo capturo, dénde se capturo, cuanto fue capturado, cudndo fue capturado
y el arte de pesca en que fue capturado, y la confirmacién de que todas estas actividades se

Llevaron a cabo de acuerdo con un marco regulatorio verificable.

En el del DL 035-2019 PRODUCE?, designa a Las autoridades competentes para validar certificados
de captura de recursos hidrobioldgicos que deben acompanar Las exportaciones de productos de la
pesca a la Comunidad Europeaq, en el articulo N° 4 se menciona que los productos sujetos a la
presentacion del certificado de captura y los productos excluidos, considerar que las listas de

productos excluidos corresponden a productos provenientes de La acuicultura.

4.2.5 Norma de Etiquetado Unién Europea

La acuicultura ecolégica se regula a través del Reglamento (CE) N° 710/2009, que unifica los
criterios para La cria de peces, crustaceos, moluscos y también algas en todos los paises de La Uni6n
Europea (UE). La normativa establece reglas principalmente relacionadas con La calidad del agua,
la reduccién del impacto ambiental y el bienestar animal.

Mayor informacién en:
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2009:204:0015:0034:ES:PDF

Reglamento (UE) N° 1169/2011 sobre La informacién alimentaria facilitada al consumidor, incluido

el etiquetado de alimentos pre envasados vendidos en el mercado de La UE.

Etiquetado de Los productos de la pesca?*

Los productos pesqueros comercialigados en la Unién Europea (UE) estdn sujetos a las normas
generales de etiquetado de los productos alimenticios, las normas generales de etiquetado de los
productos pesqueros y las normas especificas de etiquetado para determinados productos

pesqueros sujetos a normas de comercialigacion armonizadas.

Normas generales de etiquetado que afectan a los productos alimenticios

23 http://www?2.produce.gob.pe/pesqueria/publicaciones/2009/diciembre/ds035-2009-produce.pdf
24 http://ram.promperu.gob.pe/
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Etiquetas de los productos alimenticios, de acuerdo con las normas generales establecidas en el
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo relativo a la informacién
alimenticia de los consumidores (DO L 304 de 22/11/2011) (CELEX 32011R1169), Deberd contener

los siguientes datos (uéase el etiquetado de requisitos especificos para los productos alimenticios):

. Nombre bajo el cual se vende el producto.

. EL peso neto de los productos preenvasados

. La fecha de durabilidad minima

. Cualquier condicién especial para mantener o usar

. Nombre o ragén social y direccion del fabricante, embalador o vendedor establecido en la
UE.

. Lote marcado en un producto preenvasado con el marcado precedido por La letra "L"

Normas generales de etiquetado de los productos de La pesca

De conformidad con el Reglamento (UE) N° 1379/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, por
el que se establece La organigacién comin de mercados en el sector de los productos de La pesca y
de la acuicultura (DO L 354 28/12/2013) (CELEX 32013R1379), la pesca y la acuicultura Los
productos contemplados en las letras a), b), c) ye) del anexo | que se comercialicen en la UE,
independientemente de su origen o de su método de comercializacién, podran ser ofrecidos a la
venta al consumidor final o a un prouveedor de comidas colectivas sélo si el marcado o etiquetado

apropiado indica:

¢ Designacién comercial y cientifica de La especie. A tal fin, los Estados miembros publican
una lista de Las denominaciones comerciales aceptadas en su territorio.
e Método de produccion indicado por la terminologia armonigada: "... capturado .." o "...
capturado en aguas dulces ...", 0 "... cultivado ..."
e Areade captura:
- Atrapados en el mar: una de las gonas pesqueras de la FAQ;
- Capturado en agua dulce: referencia al pais de origen;

- Acuicultura: referencia al pais en el que se cultiva el producto

e Siel producto ha sido descongelado. Este requisito no se aplicard a:
- Ingredientes presentes en el producto final;
- Alimentos para los que la congelacién es una etapa tecnolégicamente necesaria
en el proceso de produccion;
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- Productos de la pesca y de la acuicultura previamente congelados para fines de
seguridad sanitaria;

- Productos de la pesca y de la acuicultura que han sido descongelados antes del
proceso de fumar, salar, cocinar, decapar, secar o una combinacion de cualquiera
de esos procesos.

La fecha de durabilidad minima, cuando corresponda

En el caso de los productos de la pesca y de la acuicultura no envasados, La informacion
obligatoria enumerada en Llas normas generales de etiquetado que afectan a los productos
alimenticio, podra facilitarse para la venta al por menor mediante informacién comercial,
como vallas publicitarias o carteles.

Cuando un producto mixto consista en la misma especie, pero que se haya obtenido de
diferentes métodos de produccién, se indicard el método para cada lote. Cuando se trate de
una misma especie, pero provenga de una variedad de gonas de captura o de piscicultura,
se indicard al menos la superficie del lote que sea mas representativa en términos de
cantidad, con indicacién de que los productos También prouvienen de diferentes gonas de
captura o piscicultura.

Las pequenas cantidades de productos vendidos directamente de Los buques pesqueros a
Llos consumidores podrdn quedar exentas de Los requisitos antes mencionados, siempre que
respeten el valor contemplado en el Reglamento (CE) no 1224/2009.

Nota: Los productos que estuvieran etiquetados o marcados antes del 13 de diciembre de
2014 y que no cumplan estas disposiciones podran comercializarse hasta agotarse dichas

existencias.

Informacién voluntaria adicional

La siguiente informacién podra facilitarse de forma voluntaria si es clara, inequivoca y verificable

y si no hay ningln detrimento del espacio disponible para La informacién obligatoria:

La fecha de captura de Los productos pesqueros o la fecha de captura de Los productos de

La acuicultura;

La fecha o el puerto de desembarque de Los productos de La pesca;

Informacién mds detallada sobre el tipo de artes de pesca;

Cuando se hayan capturado en el mar, detalles del Estado de abanderamiento del buque
que haya capturado los productos;

Informacién ambiental;

Informacién de cardcter ético o social;

Informacién sobre técnicas y practicas de produccién;

Informacién sobre el contenido nutricional del producto.
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e El uso de un coédigo QR complementa la informacién escrita obligatoria y no puede
reemplagar dicha informacién. Ademds, puede utilizarse de forma voluntaria, esbogando

parte o toda La informacién obligatoria.

Etiqueta para un producto fresco sin transformar y envasado

A continuacién, se detalla de forma grdfica Las especificaciones obligatorias y voluntarios con la

que debe de contar el etiquetado de Los productos marinos:

Ejemplo de

=» Denominacién

etiqueta para comercial y nombre

un producto fresco cientifico
sin transformar
y envasado (@

CABALLA (Sanber scombrus)

=» (ategoria de arte de pesca
\

Redes de arrastre
Peso neto (— Cantidad neta: 250 g

|~ Nombre comercial y direccion : xxx

Oper ador Irlanda
alimentario XX YYY-ZZ
CE

\

OBLIGATORIO | e= Reglamento sobre
la organizacion comtn
de mercados

VOLUNTARIO Reglamento sobre la identificacion
informacion alimentaria

facilitada al consumidor
Figura 1. Etiquetado para productos de la pesca — parte 1
Fuente: Comisién Europea

Tener en cuenta que, en el caso de los productos sin transformar y sin envasar, la informacién
obligatoria de acuerdo con el Reglamento sobre la organizacién comln de mercados debe figurar,

entre otros elementos, en tablones o carteles. (Comisidén Europea, 2014)
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= Método de produccion =» Zona de captura

=» Puerto de
desembarque

Desembarcado en Killybegs - Fecha de

el16/01/15 desembarque
Fecha de caducidad: 18/01/15

Mantener de 02 2° C - «Consumir
YYY Certificado : preferentemente
de sostenibilidad 5 antes de..» [ «Fecha
de caducidads

=» Cddigo de
respuesta rapida

-» Etiqueta de certificacién Condiciones de conservacion

Figura 2. Etiquetado para productos de la pesca - parte 2
Fuente: Comisién Europea

Etiqueta para un producto envasado
A continuacién, se detalla de forma grdfica Las especificaciones obligatorias y voluntarios con la

que debe de contar el etiquetado de Los productos marinos envasados:

Ejemplo

de etiqueta

para un producto
transformado
(en conserva) =

|- Filetes de CABALLA
en aceite de oliva

Denominacion
del alimento

Cantidad heta .— Peso neto: 250 g

% Nombre comercial y direccion: xxx

Marruecos
Operador XXYYY-ZZ
alimentario

OBLIGATORIO -’ Reglamento sobre Marca de

la organizacién comtin identificacién
de mercados

VOLUNTARIO Reglamento sobre la
informacién alimentaria
facilitada al consumidor

Figura 3. Etiquetado para productos envasados — parte 1
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Fuente: Comision Europea

N

Ingredientes: Caballa (75 %), — |
aceite de oliva y sal

Lista de ingredientes
(cantidad del ingrediente
principal, alérgenos)

Consumir preferentemente
antes de 10/2016

Mantener en lugar fresco y seco «Consumir preferentemente

antes de...»/
H ‘I I ” |||IW «Fecha de caducidad...»

Cdédigo de barras
1509 2014 1509 14

|

Cédigo de barras

Figura 4. Etiquetado para productos envasados - parte 1
Fuente: Comision Europea

Para ver el detalle de cada una de las especificaciones del etiquetado entrar al siguiente Llink:

https://ec.europa.eu/fisheries/sites/fisheries/files/docs/body/eu-new-fish-and-aquaculture-

consumer-labels-pocket-guide es.pdf

4.2.6  Detenciones y Rechagos
4.2.6.1 En Estados Unidos

La Ley de Alimentos, Medicamentos y Cosméticos le dan la potestad a la FDA para realizar
detenciones cuando los productos no cumplen con Llos requisitos de acceso al mercado. La FDA
emite un aviso especificando La infraccién cometida por el exportador. Si el exportador no presenta
pruebas de que, si ha cumplido con los requisitos de acceso, la FDA emitird otro aviso rechagando
el ingreso del producto en territorio americano. Luego se procederd con su devolucion a territorio
peruano o su destruccion dentro de Los 90 dias.

Para ver el detalle de Llos rechagos realigados por parte de la FDA acceder al siguiente Llink:

https://wwuw.accessdata.fda.gouv/scripts/importrefusals/

Al entrar podra ver la infraccién realizada por la empresa y algunos datos como pais, fabricante,

direccion, fecha de rechago, entre otros datos.

Por otro lado, se debe tener presente que, si hay incidencia en los motivos de las
detenciones/rechagos, la FDA emite Las Alertas de Importacién, que permiten a la FDA detener sin

examinar fisicamente los productos que puedan o potencialmente violen la Regulacién de
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Alimentos, Medicinas y Cosméticos. Esa misma regulacién le permite a la FDA tener las
competencias para proteger a los consumidores estadounidenses de productos no seguros o
peligrosos.

Asimismo, le permite al personal de la FDA contar con suficiente evidencia o informacién para
denegar el ingreso de futuros embarques de un determinado articulo importado.

Entre Las alertas mas recurrentes que emite la FDA contra productos pesqueros y acuicolas estdn:

. Productos pesqueros y acuicolas mal etiquetados

. Mahimahi debido a la presencia de histamina y descomposicién del producto
. Incumplimiento de la norma HACCP para productos hidrobioldgicos.

. Listeria monocytogenes en mariscos procesados.

o Productos del mar debido a La presencia de salmonella (CCL, 2017).

4.2.6.2 Enla Unidn Europea

La seguridad de los alimentos y los piensos es un asunto publico de enorme importancia. La UE
cuenta con una de las normativas de seguridad alimentaria mds estrictas del mundo que garantiza
la seguridad de los alimentos y los piensos para los consumidores. Una herramienta clave
empleada para reaccionar con rapidez ante Los incidentes registrados en el @dmbito de los alimentos

y Los piensos es el Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos — RASFF.

EL RASFF permite que la Comision Europea, las autoridades de control de los alimentos y los
piensos en los Estados miembros de la UE y Las organigaciones intercambien informacién de forma
rapida y eficiente en caso de detectarse un riesgo para la salud. De este modo, Los paises pueden
actuar con rapideg y coordinarse con el objetivo de anticiparse a los riesgos en el dmbito de la
seguridad alimentaria y evitar que perjudiquen a los consumidores. (La Oficina de Publicaciones de
la Unién Europea, 2016)

Todas las detenciones y rechagos son compartidos publicamente por el Portal RASFF y pueden

encontrarse en el siguiente Link:

European Commission - RASFF Portal https://webgate.ec.europa.eu/rasff-

window/portal/?event=SearchFormescleanSearch=1

4.3 Regulaciones Especificas para subproductos del Paiche
43.1 Autorigaciones
4311 En Los Estados Unidos
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EL Servicio de Pesca y Vida Silvestre de los Estados Unidos; U.S. Fish and Wildlife Service- (FWS), es
la entidad que verifica y da Lla conformidad al Certificado /permiso CITES de importacién, previa y
al arribo de la carga a los puertos en los EE.UU. Este certificado /permiso es emitido por La Direccion
General Acuicultura — DGA, del Ministerio de la Produccién y es gestionado por el exportador antes

de la exportacion.

Adjunto a la carga de exportacién se debe enviar la Declaracién de importacién o exportacién de
peces o vida silvestre (formulario 3-177) del FWS; el exportador peruano debe asegurar que el
importador americano lo tenga antes de desaduanar la carga. EL formulario 3-177 y las
instrucciones del llenado se puede obtener del siguiente enlace

https://www.fws.gou/le/declaration-form-3-177.html

(Visualizgar el formulario en el anexo 4)

4.3.1.2 Enla Union Europea

CITES - Proteccién de especies amenagadas

La legislacion sobre vida siluestre de La UE (EU wildlife Legislation), Reglamento (CE) N° 338/97 del
Consejo, clasifica a los subproductos del Paiche dentro del Apéndice B (ll). En este Apéndice se
incluyen especies que no se encuentran necesariamente en peligro de extincién, pero cuyo comercio

debe controlarse a fin de evitar una utilizacién incompatible con su supervivencia.

Tabla 9. Apéndice Il
Apéndice Il (B) Nombre comdn

Arapaimidae Arapaima gigas (I1) Arapaima
Fuente: Trade Help desk

A continuacién, se detallan los procedimientos y documentos necesarios para la exportacién de

especies enumeradas en el Anexo B:

1. Llenar la solicitud de un permiso de exportacion a la autoridad de gestion CITES no perteneciente
a la UE. Los permisos de exportacion son expedidos por Las autoridades competentes del pais de
exportacion (Pert)

2. Enviar La copia del permiso de exportacion al importador de la UE.

3.Llenar la solicitud de permiso de importacion?, adjuntando la copia del documento de
exportacién, a la Autoridad Administrativa CITES de la UE correspondiente. Los permisos de

25 https://webgate.ec.europa.eu/regs/public/vl/requirement/auxi/eu/eu_cites_appl_import_export_permit.pdf/
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importacion? son emitidos por la autoridad competente del Estado miembro de destino de la

UE.

4. Enviar el permiso de importacion original?” al exportador no perteneciente a la UE (Per().

5. Tanto los documentos de exportacién como de importacion deben acompanar el enuvio y deben

presentarse en cada control fronterizo antes de que el envio se introdugca en la UE.

De acuerdo con Reglamento (CE) N° 338/97 del Consejo, la introduccién en la Comunidad de

especimenes de las especies enumeradas en el Apéndice B quedard supeditada a la realizacién de

las verificaciones necesarias y a la presentacién previa, en la aduana fronteriza de introduccién, de

un permiso de importacién expedido por un érgano de gestion del Estado miembro de destino.

EL permiso de importacién Unicamente podrd expedirse si se cumplen las condiciones establecidas

en el apartado 628 y siempre que:

a)

b)

c)

La autoridad cientifica competente, previo examen de los datos disponibles y tomando en
consideracion los dictdmenes del Grupo de revision cientifica, considere que la introduccion
en la Comunidad no seria perjudicial para el estado de conservacion de la especie o la
extension del territorio ocupado por la poblacién de la especie de que se trate, habida
cuenta del volumen actual o previsto del comercio. Este dictamen seguird siendo vdlido
para las ulteriores importaciones mientras no cambien significativamente Los mencionados
elementos;

EL solicitante aporte La prueba documentada de que el Lugar de alojamiento previsto en el
lugar de destino de un espécimen vivo estd equipado de manera adecuada para
conseruarlo y cuidarlo;

Se cumplen Llas condiciones mencionadas en el inciso i) de La letra b) yen las letrase) y f)

del apartado 1.

4.3.2 Norma de rotulado o marcado en los Estados Unidos

La agencia, Federal Trade Commission (FTC), administra en EEUU Las regulaciones de proteccién

del consumidor contra prdcticas comerciales desleales, confusas o engafiosas, establece guias de

etiquetado y comercializacion de cardcter general y sectorial, y tiene la autoridad para emitir

6rdenes administrativas prohibiendo prdcticas contrarias a las regulaciones, que a su veg conducen

a penaligaciones econdmicas civiles y a cargos criminales.

26 https://webgate.ec.europa.eu/reqs/public/ul/requirement/auxi/eu/eu_cites_import_export_permit.pdf/
2 https://webgate.ec.europa.eu/reqs/public/ul/requirement/auxi/eu/eu_cites_import_export_permit.pdf/
28 https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:31997R0338e+from=ES

29 https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:31997R0338e4from=ES
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Para el sector de productos de cueros aplican Los siguientes requisitos establecidos por el FTC (ICEX,
2017):

Requisitos comercialigacién/etiquetado articulos de cuero o sus imitaciones

FTC en colaboracién con la industria americana del sector, ha desarrollado una guia para la
comercializacién de articulos y calzado de cuero o sus imitaciones titulada Guides for Select
Leather and Imitation Leather Products. Estas guias de cumplimiento obligatorio estdn
publicadas en 16CFR24 y establecen practicas no permisibles y requisitos de etiquetado para
identificacion y definicién de la composicion apropiada y no enganosa de los materiales utilizados

en los articulos de consumo.
Para calgado:

En la prdctica comercial, el etiquetado de La informacién para el consumidor sigue habitualmente

el siguiente formato:

e Enlasuela del calgado suele incorporarse el nombre del pais donde ha sido fabricado, marca

del fabricante, el simbolo de la piel (cuero legitimo), si la suela es de ese material y la talla.

e Enelinterior, alrededor del tacdn es habitual indicar los materiales componentes, tanto de la
parte superior, como de la suela e interior del calgado (ej. leather upper, interior and sole of

man made materials) y se repite La talla. Algunos calzados marcan el color en esa misma parte.

En cuanto a Las tallas, Estados Unidos y Canadd siguen un sistema de medidas voluntario parecido
al del Reino Unido, segln el sexo y La edad, pero que empiega con el nimero 1 para adultos y 5 para
nifos, en lugar de 0. Aunque oficialmente no hay ninguna guia de tallas, en otras fuentes como
Wikipedia o tiendas de venta online, se pueden encontrar tablas comparativas de la numeracién

americana respecto a la europea y de otros paises. (ICEX, 2017)

Para productos de marroquineria:

Si bien las guias no contemplan otros aspectos de etiquetado comercial, se recomienda una
etiqueta que contenga, ademds de la informacion indicada en 16CFR24, La identificacién/nombre

del producto, datos del fabricante/distribuidor, caracteristicas del articulo tales como tamano,

color, cantidad, etc.
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Si los articulos de marroquineria contienen material textil en una cantidad sustancial, estos
deberdn cumplir con las normas de etiquetado textil. (se excluye gorras, guantes y calgado). Las
normas FTC de etiquetado con instrucciones para el cuidado de Las prendas textiles se contienen
16CFR423, y se considera La posibilidad de utiligar en su lugar, el sistema de simbolos desarrollado
por American Society for Testing and Materials (ASTM D5489-7): Standard Guide for Care Symbols

for Care Instructions on Textile Products3©.
Seguridad del Consumidor

Los articulos del consumidor estdn sujetos a las disposiciones de seguridad derivadas de la ley
Consumer Product Safety Act (CPSA) y/u otros estatutos bajo el mismo epigrafe modificados a su
veg en agosto 2008 con La ley Consumer Product Safety Improvement Act (CSPIA). De estas leyes
y estatutos se derivan regulaciones para la proteccion de La salud e integridad fisica del consumidor
en el uso normal y cotidiano del articulo, administradas por el organismo federal Consumer
Product Safety Commission (CPSC).

Las regulaciones generales derivadas de CPSA/CPSIA se contienen en 16CFR1101-1118 e incluyen
obligatoriedad de informar sobre peligros/accidentes experimentados con substancias/articulos
del consumidor, asi como disposiciones para la detencién y retirada del mercado de productos
considerados defectuosos o peligrosos en el contexto de dicha ley y Las que se derivan de la misma
y para la divulgacién entre el publico de tales defectos/peligrosidad. Ademds de las normas
generales, CPSC administra un gran nimero de normas especificas relacionadas con restricciones
y procedimientos para reducir y combatir la peligrosidad de un extenso grupo de materiales y
articulos en su uso normal y cotidiano.

En esta Nota se hace referencia Unicamente a ciertas regulaciones generales y/o especificas que
pueden tener una incidencia en el sector del calgado y articulos de marroquineria. (Ver en el Anexo

3 la lista de pruebas de laboratorio)

Por otro lado, los laboratorios aceptados por la CPSA/CPSIA para los ensayos son los

siguientes3:

Tabla 10. Laboratorios peruanos aceptados por la CPSA/CPSIA
Lab ID | Nombre del Laboratorio Ubicacion
1244 Certintex S.A.C. (Lima - PERU) Lima, Lima Peru
Fuente: CPSC

30 https://www.astm.org/Standards/D5489.htm
31 https://www.cpsc.gou/cgi-bin/labsearch/SearchResult.aspx?Reqld=VuOKgmsMe6cgUqpa6fYwCA%3d%3d
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4.3.3  Norma de rotulado o marcado en la Unién Europea

Restriccion del uso de determinadas sustancias quimicas en articulos textiles y de cuero

Las importaciones de articulos textiles y de cuero que contienen ciertas sustancias quimicas en la

UE, estan prohibidas o rigurosamente restringidas, con el fin de proteger la salud humana y el

medio ambiente, de acuerdo a las disposiciones que figuran en el anexo XVII del Reglamento (CE)

n° 1907/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo (Reglamento REACH). Este Reglamento es el

relativo al registro, la evaluacién, la autorigacién y la restriccién de sustancias quimicas (REACH)

en la UE.

Las principales sustancias quimicas?? que no estdn permitidas en articulos textiles y de cuero son:

Denominacion de la sustancia, de Los
grupos de sustancias o de los preparados

Restricciones

Fosfato de tri (2,3-dibromopropilo)

No se admitird en los articulos textiles que hayan de
entrar en contacto con la piel, por ejemplo Las ropas,
La ropa interior y los articulos de ropa de casa.

Oxido de triagiridinilfosfina

No se admitird en los articulos textiles que hayan de
entrar en contacto con la piel, por ejemplo Las ropas,
La ropa interior y Los articulos de ropa de casa.

Polibromobifenilo

No se admitird en los articulos textiles que hayan de
entrar en contacto con la piel, por ejemplo Las ropas,
La ropa interior y Los articulos de ropa de casa.

Compuestos de mercurio

En Lla impregnacion de textiles e hilados industriales
pesados destinados a su fabricacién.

En articulos textiles, calzado o parte del calzado

Dioctilina destinado a entrar en contacto con La piel.
En articulos destinados a entrar en contacto directo
y prolongado con la piel, tales como: pendientes,
collares, bragaletes y cadenas,  cadenas de tobillo
Niguel y anillos, cajas de relojes de pulsera, correas y

hebillas de reloj, botones, hebillas, remaches,
cremalleras y etiquetas metdlicas utilizadas en
prendas de vestir.

Colorantes agoicos

Los tintes agoicos que, mediante fragmentacion
reductora de uno o mds grupos agoicos, pueden
liberar una o mds de las aminas aromdticas
enumeradas en el apéndice 8 en concentraciones
detectables, o sea, superiores a 30 ppm, en los
articulos acabados o en las partes tefidas de los
mismos, seguin los métodos de ensayo enumerados
en el apéndice 10, no podrdn utilizarse en articulos
textiles ni en articulos de cuero que puedan entrar en
contacto directo y prolongado con la piel humana o
La cavidad bucal.

Nonilfenol y Etoxilatos de nonilfenol

En La transformacién textil y del cuero.

Cemento

En articulos de cuero destinados a entrar en contacto
con la piel.

Fuente: Trade Help desk

32 https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32006R1907esfrom=ES
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Etiquetado de articulos de cuero y calzado

EL etiquetado debe incluir como minimo La siguiente informacién:

e Nombre o ragdn social o denominacién del fabricante o de un vendedor establecido en la
Unién Europea y el domicilio completo.

e Composicion del producto diferenciando Las partes fundamentales como: La parte exterior,
inferior, el forro y La parte resistente, indicando con la denominacion de piel, cuero, textil,
sintético, madera, corcho, cartén y metal, todo ello especificando de forma comprensible y
clara de que parte se trata; cuando la parte exterior sea de piel o cuero. Se especificara la

especie de animal que procede.

La etiqueta ird unida al producto con un hilo resistente o adherido al producto. Se podra

poner dentro del enuase si el etiquetado mencionado puede danar el producto.

Etiquetado del calgado

La comercializgacién de calzado debe de cumplir con Las regulaciones de etiquetado33 de La Unidn
Europea (UE) establecidas por la Directiva 94/11 / CE del Parlamento Europeo y del Consejo de 23
de margo de 1994.

EL etiquetado Llevard informacién sobre Las tres partes del calzado, segun se definen en el Anexo |
(el empeine, el forro y La plantilla y La suela), indicando en cada caso si el material es cuero, cuero
untado, textiles naturales y textiles sintéticos o no tejidos y Otros materiales. Si ningGin material
representa como minimo el 80 %, se facilitara la informacién sobre los dos materiales principales

que compongan el calgado.

La informacién se presentard en el calgado. EL fabricante o su representante establecido en la
Comunidad puede elegir, bien los pictogramas o bien las indicaciones textuales, al menos en la
lengua o lenguas, que podrdn determinarse por el Estado miembro de consumo de conformidad

con el Tratado, definidos y representados en el Anexo I. Los Estados miembros se encargardan en sus

disposiciones nacionales de que los consumidores estén correctamente informados sobre el
significado de dichos pictogramas, teniendo cuidado de que dichas disposiciones no creen

obstaculos al comercio.

El etiquetado consistira en proueer de las indicaciones prescritas a uno, al menos, de los articulos

de calzado de cada par. Podrd llevarse a cabo mediante impresién, pegado, estampado o

33 https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TX T/PDF/2uri=CELEX:31994L.0011&from=ES
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recurriendo a un soporte atado. EL etiquetado deberd ser visible, encontrarse bien sujeto y ser
accesible; Las dimensiones de Los pictogramas deberdn ser Lo suficientemente grandes para facilitar
la comprension de La informacién que contenga la etiqueta. EL etiquetado no podra inducir a error

al consumidor.

Responsabilidad de cumplimiento

La persona encargada de suministrar el etiquetado y asegurar su exactitud serd:

EL fabricante o su representante establecido en la Comunidad. Este serd responsable tanto de
facilitar la etiqueta como de la exactitud de la informacién contenida en la misma. Cuando ni el
fabricante ni su representante estén establecidos en la Comunidad, esta obligacién recaerd en el
responsable de su primera puesta en el mercado en la Comunidad. EL detallista serd responsable
de la presencia sobre el calzado que venda del etiquetado adecuado establecido en la presente

Directiva.

5. REQUERIMIENTOS VOLUNTARIOS

Paiche

Estados Unidos y Europa

e S0 14001:2015

Norma de certificacién que establece los criterios para un sistema de gestién ambiental.
Brinda el marco que una empresa u organigacién puede seguir para establecer un sistema
de gestion ambiental eficag. Puede ser utilizado por cualquier organigacion
independientemente de su actividad o sector.

EL uso de la norma I1SO 14001: 2015 puede proporcionar garantias a la direccién de la
empresa Y a los empleados, asi como a las partes interesadas externas, de que se esta
midiendo y mejorando el impacto ambiental.

Mas informacion:

https://www.iso.org/iso-14001-environmental-management.html

e Aquaculture Stewardship Council (ASC)
EL Aquaculture Stewardship Council es una organizacién internacional independiente sin
fines de Lucro que administra el programa Lider mundial de certificacién y etiquetado para
La acuicultura responsable.

https://www.asc-aqua.org/

44


https://www.iso.org/iso-14001-environmental-management.html
https://www.asc-aqua.org/

M)TO 3 Departamento de Gestidn de la Calidad

peru 2019

En los contratos o acuerdos privados de compra venta entre el importador y el exportador,
se establecen los requisitos que los productos deben de cumplir respecto a sostenibilidad,

calidad e inocuidad, entre otros aspectos dependiendo del cliente.

e 1S5S0 9001:2015
EL sistema de gestion de calidad se basa en la norma I1SO 9001, Las empresas se interesan
por obtener esta certificacién para garantigar a sus clientes la mejora de sus productos o
servicios y, estos a su veg, prefieren empresas comprometidas con la calidad.

Mds informacién: https://www.iso.org/iso-9001-quality-management.html

e SO 22000:2005
Es una norma internacional que establece los requisitos para un sistema de gestion de
inocuidad de los alimentos y puede ser certificada. Determina lo que una organizacion
necesita hacer para demostrar su capacidad de controlar los peligros de la inocuidad de
Llos alimentos a fin de garantigar que estos sean seguros. Puede ser utiligado por cualquier
organizacién independientemente de su tamafio o posicién en la cadena alimentaria.

Mds informacion: https://wwuw.iso.org/iso-22000-food-safety-management.html

e HACCP
EL Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP) tiene fundamentos
cientificos y cardcter sistemdtico; permite identificar peligros especificos y medidas para su
control con el fin de garantigar la inocuidad de los alimentos. Es un instrumento para
evaluar los peligros y establecer sistemas de control que se centran en la prevencién en

Llugar de basarse principalmente en el ensayo del producto final.

e GLOBAL GAP para Acuicultura
La Norma GLOBALG.A.P. para Acuicultura establece criterios para el cumplimiento legal,
la inocuidad alimentaria, la salud y seguridad de Los trabajadores, el bienestar animal, asi

como para el cuidado ambiental y ecoldgico.

Mas informacion:

https://www.globalgap.org/es/for-producers/globalg.a.p./integrated-farm-assurance-

ifa/aquaculture/

Subproductos del Paiche
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En los contratos o acuerdos privados de compra venta entre el importador americano y el

exportador, se establecen los requisitos que los productos deben de cumplir respecto a estdndares

y normas técnicas y en algunos casos Los métodos de ensayo a utilizar.

Las normas de calidad, normas de ensayo, estdndares internacionales voluntarios, incluyendo

instrucciones de cuidado, tallas, aplicados a productos elaborados en cuero, marroquineria,

calzado, tapiceria y otros productos son desarrolladas por Las entidades:

American Society for Testing and Materials (ASTM International)
Se puede acceder a estos estdndares en: http://wwuw.astm.org , en la seccién Seccién

Products e services. Algunas normas solicitadas por Los importadores son:

e ASTM D3136 - 14el: Standard Terminology Relating to Care Labeling for Apparel,

Textile, Home Furnishing, and Leather Products
e Norma que incluye instrucciones para el cuidado de productos de cuero.

e ASTM D6240-98(2006) Tallas, Standard Tables of Body Measurements for Men Siges
Thirty-Four to Sixty (34 to 60) Regular

International Organigation for Standardigation (ISO)
Se puede acceder a estos estdndares en: https://wwuw.iso.org/home.html, en la seccién

Standards catalogue.

The Leather Research Laboratory

La asociacién comercial Leather Industries of America (LIA): forman parte de esta
asociacion empresas del sector industrial del cuero (cueros, productos quimicos/acabados,
inuestigacién, curtidores, fabricantes, mayoristas, etc.), es la mas representativa en los

EE.UU., y auspicia el Laboratorio de Inuestigocién del Cuero, en la Universidad de Cincinnati.

The Leather Research Laboratory — Laboratorio de Inuestigacién del Cuero, dedicado a las
pruebas de cuero en todo EE. UU; desarrolla servicios de pruebas y ensayos como: Pruebas
de cuero, formaldehido, Metal pesado, diagndstico de defectos, fungicida, prueba fisica,
inflamabilidad (FAA), pruebas quimicas, desuanecimiento del color, rapidez del color, pH
(acideg), contraccion, resistencia a la corrosion, pegajosidad, fuerga fisica, contenido,
idoneidad de cuero, abrasion de acabado, adherencia final. Pruebas con implicancias
practicas directas para los programas de Calidad, Desarrollo de Producto, Marketing y
Seguridad del Consumidor demandados por a las curtiembres, fabricantes de productos de
cuero, minoristas y a todas las demds empresas relacionadas la industria del cuero.
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Etiqueta ecolégica de la UE

La etiqueta ecolégica de la UE o "logotipo de Lla flor" puede concederse a productos que
ayuden a proteger el medio ambiente e informen a los consumidores sobre su impacto

medioambiental.

Existen normas bdsicas y criterios especificos en relacién con La etiqueta ecoldgica para Los
diferentes grupos de productos (productos textiles, calgado, productos de limpiega,

electrodomésticos, articulos de papel, etc.).

Los fabricantes, importadores, prestadores de servicios, comerciantes y minoristas pueden
solicitar la etiqueta ecolégica a la autoridad pertinente del pais de la UE en el que se ha

comercialigado el producto.

Mds informacién sobre La etiqueta ecolégica de la UE
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=CELEX%3A32010R0066

Etiquetado ecoldgico para el calzado3*

Para obtener la etiqueta ecolégica comunitaria, el calzado debe cumplir los criterios

establecidos en el anexo de la Decision 2016/1349 / UE de la Comisidn, que hace referencia

a:

1. Origen de las pieles y Los cueros, el algoddn, la madera y el corcho, y las fibras de
celulosa artificiales.

2. Reduccion del consumo de agua y restriccion del curtido de pieles y cueros.

3. Emisiones al agua generadas por la produccién de cuero, productos textiles y caucho.
4. Compuestos orgdnicos voldatiles (COV).

4. Sustancias peligrosas presentes en el producto y en los componentes del gapato.

5. Lista de sustancias restringidas (RSL).

6. Pardmetros que contribuyen a la duracién.

7. Responsabilidad social de Las empresas con respecto a los aspectos Laborales.

8. Enuases.

34 https://webgate.ec.europa.eu/regs/public/ul/requirement/auxi/eu/eu_ecolabel annex2 flowerlogo.pdf/
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9. Informacion en el envase.

* ¥ o
* g k

Eu NS
Eeolabel

www.ecolabel.eu
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6. ENLACES DE INTERES

e CBI Ministry of Foreign Affairs - https://www.cbi.eu/

e Export Help Desk - http://wwuw.exporthelp.europa.eu/

e FishStat - http://www.fao.org/fishery/statistics/software/fishstat/es

e Sustainability Map - https://wwuw.sustainabilitymap.org/home

e Market Access Map - https://www.macmap.org

e U S Food and Drug Administration - https://www.fda.gou/
e Importador: https://www.samuelsseafood.com/samuels-aduantage/sustainability/

e Importador: http://wwuw.artisanfish.com/index-2.html
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7. ANEXOS

Anexo 1: Oferta internacional de Subproductos del Paiche:

Tipo de .
Producto Imagen Precio Marca Lugar Web
Botas $ 745 LUCCHESE Texas, USA | Web
$
Botas 4999 SHYANNE USA Web
9
OSKLEN (Tienda USA
en MIAMI) (Proueedor:
Sneakers $ 497 +1 305 532-8977 Noua Kaeru | Web
pedidos@osklen.c Exotic
om Leather)
OSKLEN .
$ Florida,
Bolso 1,300 USA Web
€ Dinamarca
Cuero 630.7 SKIND HUSET UE " | Web
0
Piel de $ 450 SLC Misuri, USA | Web
Paiche
Cartera £ 460 ADELINE Francia, | \op,
cofre Austria



https://www.lucchese.com/shop/boots/murphy/N1144.73
https://www.bootbarn.com/search?q=Pirarucu&prefn1=ref-skin&prefv1=Pirarucu
mailto:orders@osklen.com
mailto:orders@osklen.com
https://osklen.com/products/47724
https://osklen.com/collections/pirarucu/products/56418
https://www.leatherhouse.eu/products/16-reptilefishsnakebird/9564-pirarucu-fish-leather-110-x-65cm/
https://www.springfieldleather.com/Piraucu-Skin-Saddle
http://www.adeline-germain.com/product/CLBOX_1400.html/AG/FE/DeepLink/display?page=product%2FCLBOX_1400&sessiontest=dfb774ff4e6eb3856b2d6d0fcfaa8fd2
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Bolso de £h4a.9 Taxidermy Artistry | Reino Unido | Web

mano 9
Letherwerks e+ Nuevo

Correa $245 Outlaws Hide México, USA Web

Bolso $ 350 Volta Atelier USA Web

Correa $220 The Maverick Texas, USA | Web
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Anexo 2: Certificado de Origen (referencial) para exportacion de Mercancias Originarias

de Perti a EE.UU.

United States - Peru Trade Promotion Agreement
CERTIFICATE OF ORIGIN
(Instructions on reverse, according to US-Peru TPA
Implementation instructions)

Acuerdo de Promocién Comercial Pert - Estados
Unidos
CERTIFICADO DE ORIGEN
(Instrucciones al reverso, segun instrucciones
para La implementacion del APC Perd- EE.UU)

1. Importer”s legal name, address, telephone and e-
mail:

Razdn social, direccién, teléfono y correo
electrénico del importador

2. Exporter”s legal name, address, telephone and e-
mail:

Razdén social, direccién, teléfono y correo
electronico del exportador:

3. Producer s legal name, address, telephone and e-
mail:

Razdn social, direccién, teléfono y correo
electrénico del productor:

4. Blanket Period: / Periodo que cubre:
From: / Desde:

To: / Hasta:

5. Description of good: / Descripcién de la Mercancia:

6. Tariff Classification: / Clasificacién Arancelaria:

7. Preference Criterion: / Criterio preferencial:

8. Invoice Number: / Nimero de la Factura

9. Country of Origin: / Pais de Origen

| certify that:

- The Information on this document is true and
accurate and | assume the responsibility for proving
such representations. | understand that | am liable
for any false statements or material omissions made
on or in connection with this document;

- | agree to maintain, and present upon request,
documentation necessary to support this
certification, and to inform, in writing, all persons to
whom the Certificate was given of any changes that
could affect the accuracy or validity of this
certification;

- The goods originated in the territory of one or more
of the Parties, and comply with the origin
requirements specified for those goods in the United
States-Peru Trade Promotion Agreement. There has
been no further production or any other operation
outside the territories of the parties, other than
unloading, reloading, or any other operations
necessary to preserve the good, and goods have
remained under customs control;

- This certification consists of pages,
including all attachments.

Yo certifico que:

- Lainformacién contenida en este documento es
verdadera y exacta y me hago responsable de
comprobar lo aqui declarado. Estoy consciente que
soy responsable por cualquier declaracién falsa u
omisién hecha en o con relacién al presente
documento;

- Me comprometo a conservar y presentar, en caso de

ser requerido, Los documentos necesarios que

respalden el contenido de la presente certificacion,
asi como a notificar por escrito a todas las personas

a quienes entregue el presente certificado, de

cualquier cambio que pudiera afectar la exactitud o

validez del mismo;

Las mercancias son originarias del territorio de una o

ambas Partes y cumplen con todos los requisitos de

origen que Les son aplicables conforme al Acuerdo
de Promocién Comercial PerG-Estados Unidos. No ha
habido otro procesamiento ulterior o ninguna otra
operacion fuera de los territorios de Las Partes, con
excepcion de la descarga, recarga o cualquier otra
operacién necesaria para mantener la mercancia en
buenas condiciones, y las mercancias han
permanecido bajo control aduanero;

Esta certificacién se compone de

incluyendo todos sus anexos.

hojas,

Authorizged Signature: / Firma autorizada:

Enterprise: / Empresa:

Name: / Nombre:

Title: / Cargo:

Date: / Fecha: | Telephone: / Teléfono:

| Fax: / Fax:

11. Remarks: / Observaciones:
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Anexo 3: Lista de pruebas de Laboratorio

LISTA DE PRUEEAS DE LABORATORIO
INTERTEK LEON, MEXICO

PRUEBAS QUIMICAS

PRUEBAS GUIMICAS

CPEC-CH-E1003-09.1-2011 Standard Operating Procecuse for Determining Lead (Poj in Paint and Other Similar Surtace Coang'15CFA 1303-Pant and Sieniar
Surizca Coating Malerials'A5TM E 1545-01(2007) and ASTM E 161312, / CPSC-CH-E1003-09.1-2011 Procedimionic Esténdar para fa Deferminacian de Plomo
[P} en Pinhera y Supericies Simiases Recubierias/ 16CFA 1303 Pintura y Superficies Simulares Rocubierias ASTH E 184501 2007} w ASTM E 161312

CPSC.CH-£1001-08.3-2012 Stardard Operating Procoduse for Determining Totad Lead (Fb} in Children's Metal Produsts | induding Chidren's SMetal Jewniny) (CPSC
CH-E¥001-08.3-2012 Procediminnio Estandar Operaiiva para la Determnacian de Moma Total (Ph) en Producios do Metai para Nifcs {(induyendo Joyeria de Metal
para Mifos)

CPSC-CH-E1002-08.3-2012 Slandard Operating Frocedees for Delemmining Tolal Load (Po) i Moo Metal Chideon's Froducts (CPEC-CH-E1002-08.3-201 2,
“Procedimienio Oiperativa Estdndar para b Determinacidn da Plomo Total (Po) en Productos Mo Metdlicos para Mikos™.

O EN 1122:2001 Datermination of Cadmium - Wl decompesition method « Metnod BUDIIMN EN 1122:2001 Determinacion del contenido de Cadmio otal - Mélodo
B.

CPEC-CHC1001 054 Standard Operating Proceduns for Dotermanation of Phsholries | CPSC-CH- CI001-08.4 Procedimisnio Esténdar Operatvo para i
Detsrminacion de Flalatos

150 17226-2:2008 Leather - Chemical detormination of formaidehyde content = Par 2: Method using colorimeine analysis/S0 172262 :2008 Cuero - Determinacon
gquimica ded contessdo de tormaldehida = Pade 2- Médodo usando analisis coformiinco

150 17075 12017 Deferminadion of chromicm (V1) coment in leather 250 17075 1:201 7 Delerminacon do conlbenido de oroma (V) en cuena.

JIS L 1041 Tesling mathods for resin finished texiies. ¢ A5 L 1041 Méodo de pnssba para acabados de resinas en lesbles

150 14184-1 Delenminaton ol formaldehyde Part 12 Free and hydrobyzed foemaldefvyoe. / 150 14184-1 Determinacion de fomiaidenido Parie 1: Formaidehido lione e
hidrolizada.

ITS = 418 Formakdehyde Spod Test. Formaldshyde’ ITS = 415 Formaldehida por Maicdo de Gola

IT-08 4-LERT Prooedura for determination of tolal cacmivm n metal productsT-014-L5AT Piocedmeenso para la delormnacon de cadmio i on producios

metaioos.

IT-0t5-LSRT Procedure for determinaton of folal cadmeum in nonmetal products.AT-018-L5AT Procedimienio para fa deteeminacion oo cadmao total an producios
no metakcos.

B s hbethod ~ Cualitative dotes of FVE - Fiama method S Mdsodo B Dolerminacicn cualtativa de PYWE - Método de fama

150 14045 pH Determination i leather 150 14048 Dolerminacion de pH en cueno

150 3071 pH Dotermnation in iedles 150 3071 Determinacidn de pH en Todies

IT-0e 7-LERT Tolal ead delerminaticn oy X-Aay.17.017-LEAT Determinacitén do plomo tofal por Rayos-X
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PRUEBAS FISICAS

PRUEBAS EM CIERRES

TEST METHOD: SATRA TRS1 1393 Lateral Streng® of Slice Fasteners ! METODO DE PRUEEA- SATRA TMS1 1953 Rosisiencia Lateral del Ciore.

TEST METHOD: SATRA TRS3 2002 Strongth of Shde Fastener Pulers § METODO OE PRUEEA- SATRA TMSZ 2002 Resicienoa defos Tiradores da Ceme.

;EET hETzDE SATAA TME3 1952 Afachment Simength of Side Factener End Siops | METODO DE PRUERA: SATAA TR453 1942 Resisencia de Fiactn de los Topes
ales del Cecne.

IEET METHOD:- SATRA TM226 1999 Skder Locking Strength of Skds Fasienars / METODO DE PRUEBA: SATRA TMESE 1899 Resistoncis al Bloqusa del Deskrador dal
Ciorme.

PRUEBAS EN PIEL

TEST METHO0: SATAA TAN 2(104 Thickress of Leather and insole Materials | METODO DE PAUEBA: SATFA Th1 2004 Espesor de Cusro y Materales da Plantita

TEST METHOD: SATRA TM30 1558 Taar Strungth - Trouser Leg Mathod ¢ METODO DE PRUEBA: SATRA TM30 1558 Aessianca al Desgare - Motodo de Ploma de
Partaltn.

TEST METHOO: S0TRA TMSS 1555 Fleeng Resistance of Upper Mawrizls — Bally Flesometer | METODO DE PAUEBA: SATRA TMESS 1999 Aesistencia a |a Flexidn do
Materiaies Superioms - Flexomero Bally.

TEST METHOD: SATRA TA162 1992 Texr Strength - Baumann Method / METODO DE PRUERA: SATRA Thitg 1492 Resisiencia 3 Desgars - Métode Baumann.

TEST METHOD: SATAA TANS0 1935 Maasurement ol #he Strength of SSiched Secems in Upper and Lining Materiais / METODO DE PRUERA: SATRA TMEED 1558 Madiotn
de la Pesisiencia de las ‘Costuras en Materales Supenores y de Aevsestimientio.

TEST METHOD: SATAMA ThiBd 1992 Transverse Tensie Streng® of Sheet Matedaks | METOO0 DE PAUERA: SATEA TAMSO 15992 Resstonci de Tension Transwersal de
Malensios an hojs

TEST METHOO: ASTM D2055-14 Dynamic Water Resisiance of Shoo Uppor Leater by the Masser Walor Penetabon Tester ¢ METODO DE PAVEBA: ASTM De093-14
Aesisienoa Dindmica al Agua del Cuen de la Parie Suponior del Zapato por ol Probador de Penetacion de Aqua Maoser

PRUEBAS EN TACONES

TEST METHOD: SATAA TREZ1 2001 Fasgue Test for Shon Heels | METODO DE PRUERA- SATRA TME! 2001 Prusba de Fasga para los Tacones de Zapain

TEST METHOD: SATRA TR1108 1932 Strengin of Top-Piece Allachment | METOD DE PRUERM: SATRA TRiIDe 1952 Resistencia de Unitn de 2 Tapa.

TEST METHOD: SATAA TAI13 1935 Massuromeni ol the Stengih ol Afiachmed of Heols 1o Footwaar and the Backpart Pagidity of Such Foobwear ¢ METODE DE PRUERSA
EATAA TM113 1996 Medicion de b Resisencia de Undn del Tandn af Calzads y (2 Aigider do ta Fare Trasem do Tal Calzado

PRUEBAS EN AGUJETAS

TEST METHO0: SATRA Th154 1882 Shoe Lace io Shoe Lace and Shoe Lace io Loce Camer Abvason | METODO DE PRUEBA: SATAA TR154 1582 Abasidn de Agueta
conira Agueta y Agueta canira Forador.

TEST METHOD: SATRA TM1 78 1988 ARachment Sirength of Shoe Lace Tags / METODO DE PRUERA: SATRA Thit 75 1558 Resisiencia de Uinion de ios Hermies de
Agyeta

FRUEBAS EN ACCESORIOS

TEST METHOH: SATRA TA1120 2001 Sirength of Altachment of Straps and Nailed or Sapied Uppers / METODO DE PRIJERA- SATRA Th120 2001 Resistoncia de Uinidn
de Comeas v Clavado o Grapado

TEST METHOD: SATRA TMi45 1590 Stength of Eyelet Facngs and Othar Laced Fasienngs / METODO DE PRUEBA: SATRA TMI4S 1595 Hesstencia en los
Revesirmienios de Oales y oiros Sujstadores de Aado.

TEST METHOD: SATAA Th1811596 Srength ol Buckie and Ssmap Asachment ! METOD O OE PRUESA: SATRA TM151 19595 Fesisiencia oe Fgacion de {a Hebila yla Corea.

TEST METHOD: SATAA TA1 18 1352 Strength of Sandal Ton Posts | METOO0 DE PAUEBA: SATHA TM118 1992 Aessienda de la Tia de Pata oo Galo de Sandala

PRUEBAS EN SUELAS

TEST METHOD: SATRA This0 1522 Ross Flox Test ~ Resistanor o Cuf Growdh on Floang ! METODD DE PRUERBA: SATRA TRED 1952 Prucba de Flemon Foss ~ Hessienon
al Creomiemio do Cora an ta Floxien

TEST METHOD: SATRA TR1151 2004 Benngwart Flex Test - Aesstance fo Cul Growsh on Flasng  METODO DE PAUERA: SATRA THM1E1 2004 Prusha de Flexiton Bonnesan
- Resisionda al Crecimienic de Corie on la Plexitn

PRUEBAS EN ZAPATD COMPLETO

TEST METHOD: SATRA THTT 1992 Flaxing Maching ~ Water Ponetrabon Tesi/ METODO DE PRUERA: SATRA TMTT 1952 Maguina de Flowitn - Prusha de Penstracian
da igua

TEST METHOD: SATAA TME2 1552 Reskance of Footear o Flexing / METODO DE PRUESA: SATRA TMS2 1932 Aesisianoa del Calmdo a fa Fexion. = Flexidn a 500
0w - Tiempo de enfrega & dias habifes.

BRMSH STANDARD BC8131: Section 4.8-1950 Soction 4.8 Pesistarco of Hesls ol Lagies’ Shoes 1o Lainrad impact | Esténdar Brtanico B55131 Seccidn 4 8-1550 Secoan
4.8 RBeossionoa do impacio Laleral a los Zapaios de Taodn de WM
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Anexo 4: Declaration for Importation or Exportation of Fish or Wildlife

LUSFWS Farm 3177
Revised (3310}

OMBA No. 10180012
Exgaration Duic: 14/30/2019

1. Date of Import/Export: {mm/dd/yvyy)

[

_ Import/Export License Number:

s

Indicate Ch!:.Dlmpnn Dlixpun

s

. Post of Clearance:

5. Purpose Code:

-3

. Customs Document Number {5)

U.S. FISH AND WILDLIFE SERVICE
DECLARATION FOR IMPORTATION

OR EXPORTATION OF
FISH OR WILDLIFE

7. Mame of Carrier:

]

- Adr Wayball or Bill of Lading Number:
Master

House:

9. Transportation Code:

Licome & Stante ox Province

10 Bonded Location for Inspection:

11. Number of Cartons Containing Wildlife:

12. Markings on Cartons Containing
Wildlfe:

L3 iindicate ey {Complete name/L 8. address/telephone number/e-mail address) 142, iindicaie ey (Complete name foreign address/telephone number/e-mail address)
U5, Impaorter Foreign Importer
[JU S Exporter |:|Fnrc:g Exporter 14h Country Code
| 3b. Identifier Number: 1D Type: 14 Identifier Number: 1D Type: L
I5a. Customs Broker, Shipping Agent or Freight Forwarder:
{Complete business name/address/telephone and fax number'e-mail address) 15b. Identifier Number: _ 1D Type:
I5c. Contact Name:
Speoics I6a. Scicntific Name 17a Foreign CITES Permit 18a. Descnption 19a. 20 Country 21,
Code Number Code Cruantiby1mit of Specics Venomous
"fg"d‘ L e e e Omigin Code Live Wildlife
" 16h. Common Name 17b. LS. CITES 18h. Source 9. Total (150 Codz) Indicator B
Permiut Number Code Monetary Value 1Check if yeah

]

1]

Knowingly making a false statement in a Declaration for Importation or Exportation of Fish or Wildlife
may subject the declarant to the penalty provided by 18 US.C. 1001 and 16 US.C. 3372(d)

For Chificaal Lse-Cinly
Action/Comments:

Wildlife Declared:  Yes No

Wildlife Inspected;
None | Partinl | Full

22 | cemify under penatty of pegury that the information furnished
1s irue and correct:

Signaure

Type or Prm Name

Sce Reverse Side of this Form for Privacy Act Notice

2019
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UISFWS Form 3-1772

{Revised G310}

OME Mo Y0012

U.S. FISH AND WILDLIFE SERVICE
DECLARATION FOR IMPORTATION

Departamento de Gestidn de la Calidad

Page al _

13. Name of U.S. Imposter or Exporier;

Expiration Date; 097507230
A OR EXPORTATION OF
FISH OR WILDLIFE
2 Import/Export License Number: 8 Air Waybill or Bill of Lading Number:
Master:
CONTINUATION SHEET
House:
Specics I6a. Scientific Name 17a. Foreign CITES Permut Numbser I8a. Description 19a. 20, 21.
Code Code Quantity Unit | Country of W enomious
'Dﬁb‘rd“ L e e R L T Specics Live Wildlife
" 16h. Common Name 17h. US. CITES 18b. Source 19b. Total Onigin Indicator E
Permit Number Code Monctary Valug {150 Code) {Check if yesh
Knowmgly making o false statement in a Declaration for Importation or Ex; ion of Fish or 22 | cerfy under penalty of perjury that the mformation fornished is e

3372d)

Wildlife may subject the declarant to the penalty provided by 18U/ S C_ 1001 and 16 U/ 5.

and correct:

For (hiiicial Use Onby

N T

Tegmaiuce

Tope or Prim Name

See Reverse Side of this Form for Privecy’ Act Notice |

2019
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