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5QUE se entiende por Buenas
Practicas Agricola (BPA)?

Son un conjunto de principios, normas y
recomendaciones técnicas aplicables a la
produccion, procesamiento y transporte de
alimentos, orientadas a cuidar la salud humana,
proteger al medio ambiente y mejorar las
condiciones de los trabajadores y su familia



5Qué promueve las Buenas
Practicas

Seguridad
de las
personas

- No contaminar aguas

Medio y suelos

Ambiente

- Mejorar las
condiciones de
los trabajadores

id - Manejo racional de
y consumidores

agroquimicos

- Cuidado de la
Biodiversidad

- Mejorar el bienestar de
la Familia Agricola

- Mejorar la Seguridad
Alimentaria

S N

Bienestar
Animal

Sl

Inocuidad

Alimentaria
- Alimentos sanos, no contaminados
y de mayor calidad para mejorar la - Cuidado de animales
nutricion y alimentacion

- Alimentacion adecuada



INOCUIDAD

» | o garantia de que el producto no causa ningun
dano a quien la consume.

®» Requisito fundamental de todo alimento puesto en el
mercado.

» Ausencia de peligros en el producto.

» Peligros: Fisicos, quimicos y bioldogicos.




CALIDAD

Conjunto de caracteristicas de un producto o servicio
que le confieren la aptitud para satisfacer las
necesidades establecidas y las implicitas.

Comprende: Sabor, olor, color, textura (caracteristicas
organolépticas o que pueden ser percibidas por los
sentidos).

Ausencia de danos y defectos.
Uso de estandares.
Uniformidad

Amplia informacidn respecto al producto: origen vy
condiciones en las que fueron culfivados (por ejemplo:
fecha de cosecha, ubicacion geogrdfica del campo, si
fue producido orgdnicamente, si se usd material de
propagacion no manipulado genéticamente, etc.)



Factores de riesgo en
alimentos frescos.

» Generalmente se consumen crudos

®» [En algunos casos se empacan en ambientes
insalubres.

» F| fransporte agrega riesgo de contaminacion al
transportarse sin proteccion.

®» | 0s cambios de temperatura, rompimiento de la
cadena de frio o cualquier alteracion del manejo
postcosecha aumenta la proliferacion de patdégenos
e incremento de su virulencia.

®» Tendencia hacia el consumo naturista aumenta las
probabilidades de sufrir una infoxicacion alimentaria.




sPor qué aplicar las Buenas
Practicas
Agricolas (BPA)¢



CON BPA SIN BPA

Productos sanos y de calidad Productos en mal estado y/o
para mejorar la nutricién y contaminados que afectan
alimentacién de su familia la salud de su familia

Trabajadores

saludables Trabajadores

enfermos

Nifios que van
a la escuela

Los nifios no priorizan ir a la

escuela y gastan energias en el
Sostenibilidad y acceso trabajo ayglgicola -

a nuevos mercados
Alta calidad (producto diferenciado)

Pérdida de mercados y
productos rechazados
Baja calidad del producto




CON BPA

SIN BPA

Animales fatigados
Predio contaminado

'& Bienestar animal Letrinas e
Predio limpio infraestructura en
Bafios y depésitos mal estado
A e Confusién y
Control de ' . . desconocimiento

la produccién (

Mas ingresos Menos ingreso

Mejores precios por calidad Menores precios

Menores costos ($) (- agr oquimicoz)) Mayores costos ($) (+ agroquimicos)
Mayores rendimientos (Productivida Menores rendimientos

L\




ESQUEMA GENERAL DE UN PROCESO CON BPA

Preparacion del terreno
* Siembra

* Labores de cultivo

* riegos

* Fertilizaciéon

* Control de plagas,
enfermedades y malezas
* Cosecha

* Envio al mercado

TRAZABILIDAD

Todo registrado

PRODUCTO

FINAL

SOSTENIBILIDAD
Rentabilidad

Socialmente responsable
Medioambientalmente viable

Frutas y hortalizas frescas
Cereales y granos

Nueces y semillas
Hierbas aromaticas
Plantas medicinales
Flores, etc.



Certificaciones que tienen las
BPA como requisito

UTZ

CERTIFIED

C.A.F.E. Practices
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