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SAG — Servicio Agricola y Ganadero

Es el organismo oficial del Estado de Chile, encargado de apoyar el desarrollo de la agricultura,
los bosques y la ganaderia, a través de la proteccion y mejoramiento de la salud de los
animales y vegetales.

Para evitar la introduccién desde el extranjero de enfermedades o plagas que puedan afectar a
los animales o vegetales y dafiar gravemente a la agricultura, se han establecido los Controles
Fronterizos fito y zoo sanitarios. Dichos Controles funcionan en los lugares de entrada al pais,
ya sea por via terrestre, aérea o maritima.

SAG §

Servicio Agricola y Ganadero



http://www.sag.gob.cl/

CHILE - Requisitos
Fitosanitarios

REQUISITOS IMPORTACION (sag.gob.cl)

FRUTAS Y HORTALIZAS

¥
Buscar por | Nombre Comin v |
Nombre Comun | Mango v
Pais | Per v |

Mango

7

Nombre Cientifico Mangifera indica

Condicion Frutos frescos
Uso Consumo
Pais Peru

Ver detalle



https://defensa.sag.gob.cl/reqmercado/consulta.asp?tp=4

Mango

Nombre Cientifico Mangifera indica

Condicion Frutos frescos
Uso Consumo
Pais Pera
Ver detalle

Resolucion (s)

® N° 345 de 2006
® N°1.242 de 2022
® N° 3.304 de 2022

Plan de Trabajo

® Plan de Trabajo para la exportacion de Mangos desde Peru a
Chile con tratamiento hidrotérmico.

Habilitacion de empacadoras y/o empresas de tratamiento

® N°2273 de 2023
® N°6.805 de 2023
® N° 3.338 de 2024
* N°6.052 de 2024
® N°6.285 de 2024

Lugares de produccion autorizados




Alimentos frescos o semi
procesados:
- Mango fresco

SENASA

« Certificado Fitosanitario de Exportacion

Es un documento oficial emitido por el SENASA, este certifica que las
plantas y productos vegetales han sido inspeccionados acorde con
procedimientos apropiados y son considerados libres de plagas
cuarentenarias y practicamente libres de otras plagas perjudiciales,
teniendo en cuenta la actual regulacion fitosanitaria del pais importador. El
Certificado Fitosanitario es un facilitador del comercio, pero no es un
documento de negocio. En ella se encuentran los productos de las
Categorias de Riesgo Fitosanitario CRF ( 2, 3,4).



Nombre Cientifico

MANGO, fruto fresco Mangifera indica L.
PERU (ANCASH,CAJAMARCA LA

CHILE LIBERTAD, LAMBAYEQUE PIURA)
COMERCIALIZACION.CONSUMO  EXPORTACION AUTORIZADO

Requisito(s) fitosanitario(s)
1.REQUISITOS GENERALES:

Certificado Fitosanitario.

Certificado de planta de empaque y tratamiento.

Certificado de lugar de produccion.

Registro de exportador y Declaracion de Lugares de Produccion.
Ver plan de trabajo.

2.PLAGAS REGULADAS:

Ceratitis capitata , Anastrepha fraterculus

3. DECLARACION ADICIONAL:

"Los frutos frescos de mango (Mangifera indica) fueron procesados cumpliendo con lo establecido en el Plan de Medidas
Correctivas para la exportacion de mangos peruanos a Chile, acordado entre SAG y SENASA".

"El envio fue sometido a un tratamiento hidrotérmico, conforme al Plan de Trabajo SAG - SENASA", cuyo detalle debera
ser especificado en la seccion correspondiente del Certificado Fitosanitario".

"El envio fue inspeccionado y se encuentra libre de Selenaspidus articulatus (Hem. Diaspididae) y Mycetaspis
personata (Hem. Diaspididae)".

4. TRATAMIENTO CUARENTENARIO:

Tratamiento hidrotérmico.

65 MIN a 46.1 °C, para variedades hasta 375gr

75 MIN a 46.1 °C, para variedades de 376-500gr

90 MIN a 46.1 °C, para variedades entre 501-700gr

110 MIN a 46.1 °C, para variedades entre 701-900gr
5. REQUISITOS DE ETIQUETADO:

Nombre de la especie del producto exportado.

Nombre o codigo de la empacadora (segun registro del SENASA).
Nombre o codigo del lugar de produccién (segun el registro de SENASA).
Departamento y Distrito de origen de la fruta.

"Mango de Exportacién a Chile"

Temporada.

SENASA - PERU
6. CONSIDERACIONES PARA LLENAREL C.F.:

Consignar el nimero de precinto.

Consignar el nimero de contenedor.




MINSAL — Ministerio de Salud de Chile

El Ministerio de Salud de Chile (Minsal) es el Ministerio de Estado cuyo objetivo es coordinar,
mantener y organizar la atencion de la salud de los chilenos.

Ministerio de
Salud

Gobierno de Chile



https://www.minsal.cl/

DIGESA

e Certificado Libre Venta o Libre Comercializacion

e Certificado Sanitario Oficial de Exportacion de alimentos
para consumo humano (Se debe de adjuntar el Informe de
analisis fisico quimico y microbiologico del producto a
exportar emitido por un laboratorio acreditado ante el
INACAL, packing list, Informe de inspeccion del lote y Copia de
Resolucion por Habilitacion Sanitaria Vigente [Cumplimiento
de BPM, HACCP y Procedimientos Operativos Estandarizados
de Saneamiento (POES)], asi como de sus respectivas
ampliaciones de ser el caso).




CHILE — Normas Sanitarias

“Reglamento Sanitario de los Alimentos” (D.S. 977/96 del Ministerio de Salud)
la normativa legal aplicable a la produccidn, elaboracion, envase,
almacenamiento, distribucion, venta e importacion de alimentos; rotulacion de
productos alimenticios envasados, aguas minerales, directrices nutricionales
para la declaracion de propiedades saludables de los alimentos.

El producto debera venir acompanado de un Certificado Sanitario oficial de
exportacion.

La produccidn, distribucion y comercializacion de los alimentos debe ajustarse
para su autorizacion a las normas técnicas que dicte sobre la materia el
Ministerio de Salud. Los productos importados deben ir acompanados del
numero y fecha de la resolucion del Servicio de Salud que autoriza su
importacion.




CHILE — Normas Sanitarias

- Criterios Microbiolégicos

Si en un alimento se detecta la presencia de microorganismos patégenos no
contemplados en la lista indicada en el Art. 173 del Reglamento Sanitario de
Alimentos, la autoridad sanitaria podra considerarlo alimento contaminado,
conforme a la evaluacion de los riesgos que de su presencia se deriven.

- Aditivos para alimentos

En el Art 133 del Reglamento Sanitario de Alimentos se establece que la
incorporacion de aditivos.




CHILE - Etiquetado

El Reglamento sanitario de los alimentos de los alimentos indica desde el articulo
106 — 121 Parrafo Il.- De la rotulacion y publicidad lo siguiente y del articulo 105 Ia
informacion nutricional todo lo referente en materia de etiquetado:

- Nombre del alimento

- Contenido neto

- Pais de origen

- Fecha de elaboracion o fecha de envasado

- Fecha de vencimiento

- Ingredientes

- Declaracion de alérgenos

- Aditivos

- Tabla nutricional

- Instrucciones de uso

- Instrucciones de almacenamiento

- Declaracion de responsabilidad




1. Nombre del Alimento.

2. Contenido Neto
del alimento (sin considerar el peso del
material de empaque/envase).

3. Nombre o razon social y domicilio
del fabricante, procesador, envasador
o distribuidor, segin sea el caso.

4. Pais de origen.

5. Nimero y fecha de la resolucion
y nombre del Servicio de Salud que autoriza
al establecimiento que elabora o envasa el
producto o que autoriza su internacion.

Elab./Vcto/Lote WRTRARY

MARCA

Ingredientes k]

Origen®

500 mi@
Bebida de fantasia
&

Almacenamiento ®

6. Fecha de elaboracion o envasado:
se sugiere el formato dia, mes y afo (dd/mm/
aa), aunque puede estar en otro formato
segun lo indica el RSA.

7. Namero de lote de produccion
0 cantidad determinada de un alimento/
producto producidoc en condiciones
esencialmente iguales clasificable dentro
de un mismo grupo.

8. Fecha de vencimiento
se sugiere el formato dia, mes y afo
(dd/mm/aa), aunque puede estar en otro
formato segun lo indica el RSA, o bien se
puede indicar el plazo de duracion.

9. Instrucciones de almacenamiento.

10. Instrucciones para su uso.

11. Listado de ingredientes, incluidos
los aditivos.

Imagen N° 2: Ejemplo de la rotulacién general
y nutricional de un alimento

10

Instruccion de uso @




Los ingredientes o alimentos alérgenos son los
siguientes:

- Cereales que contienen gluten como trigo,
avena, cebada, centeno, espelta o sus cepas
hibridas y sus productos.

- Crustaceos y sus productos.

- Huevo y sus productos.

- Pescados y productos pesqueros.

- Mani.

- Soya y sus productos.

- Leche y productos lacteos.

- Nueces y productos derivados.

- Sulfitos en concentraciones de 10 mg/kg o mas.

Mermelada Goéggafoo:ri:nﬁsl:\m:ux:amnl de
De limén, pectina de manzana y 35-40%
azucar de cafa.
Pera y Nuez CONTIENE NUECES

-—r




Ley de Alimentos: Manual de Etiquetado Nutricional

El jueves 27 de junio de 2019 entro en vigencia la tercera etapa de la Ley de

Alimentos 20.606, que aumenta las exigencias de reduccion de nutrientes criticos
de los alimentos.

e Simplificar la informacion nutricional de los componentes de los alimentos
relacionados con la obesidad y otras enfermedades no transmisibles.

* Proteger a los ninos y adolescentes de la publicidad de alimentos “ALTOS EN”
nutrientes relacionados con la obesidad y otras enfermedades no transmisibles.

* Mejorar |la oferta y disponibilidad de alimentos en los establecimientos
educacionales.



https://www.bcn.cl/leychile/navegar?idNorma=1041570
https://www.bcn.cl/leychile/navegar?idNorma=1041570

B

Primera fase de la ley:

Se agregaron cuatro etiquetas “ALTO EN" calorias, sodio, azucares y grasas
saturadas, cuyo disefio destaca por el fondo negro y letras blancas ubicadas en la
cara principal del envase para que sean visibles.

GRASAS ALTO EN

ALTO EN

AZUCARES CALORIAS

SATURADAS SODIO

Ministerio
de Salud

Segunda fase de la ley:
Se aumento las exigencias en la cantidad de ciertas sustancias permitidas en los

alimentos procesados soélidos y liquidos.



B

Tercera fase de la ley:

La iniciativa establecid nuevos limites para los nutrientes (grasas, calorias, azucares
y sodio), y comenzé a regir la obligacidn de que toda la publicidad de productos con
sellos debia incorporar el mensaje "Prefiera alimentos con menos sellos de
advertencia". Ademas, se incorporaron los pequenos productores y las pequenas
productoras de alimentos y se restringio el horario permitido de publicidad en la

television y en los cines de productos “ALTO EN”, desde las 22:00 hasta las 6:00
horas.

Cuarta fase de la ley:
Planificada para el 2022

Las etiquetas “ALTO EN” comenzaran a regir para los micro productores y las micro
productoras de alimentos.



Nuevos limites de nutrientes

Tabla N° 1. Limites de contenido de energia, sodio, azucares totales y
grasas saturadas en alimentos solidos.

Primera fase Segunda fase Tercera fase
Calorias 350 kcal/100g 300 kcal/100g 275 kcal/100g
Sodio 800 mg/100g 500 mg/100g 400 mg/100g
Azucares 22,5 g/100g 15 g/100g 10 g/100g

Grasas saturadas 6 g/100g 5g/100g 4 g/100g



Nuevos limites de nutrientes

Tabla N° 2. Limites de contenido de energia, sodio, azucares totales y
grasas saturadas en alimentos liquidos.

Calorias
Sodio
Azucares

Grasas saturadas

Primera fase
100 kcal/100ml
100 mg/100ml
6 g/100ml

3 g/100ml

Segunda fase
80 kcal/100ml
100 mg/100ml
5 g/100ml

3 g/100ml

Tercera fase
70 kcal/100ml
100 mg/100ml
5 g/100ml

3 g/100ml




Nuevos limites de nutrientes

Tabla N° 2. Limites de contenido de energia, sodio, azucares totales y
grasas saturadas en alimentos liquidos.

Calorias
Sodio
Azucares

Grasas saturadas

Primera fase
100 kcal/100ml
100 mg/100ml
6 g/100ml

3 g/100ml

Segunda fase
80 kcal/100ml
100 mg/100ml
5 g/100ml

3 g/100ml

Tercera fase
70 kcal/100ml
100 mg/100ml
5 g/100ml

3 g/100ml




Ademas, el Ministerio pone a disposicion
el siguiente video tutorial.

Ley de Alimentos - Normativa de eti... | ©
P Ilm Wermasga:.
D

” pero nos falta -

=

https://youtu.be/FhgqwGKC-WRk



https://youtu.be/FhqwGKC-WRk
https://youtu.be/FhqwGKC-WRk

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad

Agroalimentaria de México — SENASICA

Responsable de los Sistemas de control que disminuyen los riesgos de contaminacién en la
produccion agropecuaria para mantener estandares de calidad que exige el mercado global en
la Inocuidad agroalimentaria, acuicola y pesquera.

t » SENASICA

{
)
ﬁ"‘& SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD,
M - INOCUIDAD Y CALIDAD

AGROALIMENTARIA



https://www.gob.mx/senasica
https://www.gob.mx/senasica

MEXICO - Requisitos

Fitosanitarios
https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi

Nombre cientifico (producto): Mercancia: Tipo de producto:
Mangifera indica v Mango v Fruto fresco v
Uso: Pais de origen: Pais de procedencia:
CONSUMO v Peru v Peru v
Limpiar Obtener requisitos
Requisitos
Nombre Tipo de Pais de Pais de
Combinacion cientifico producto Mercancias Funcién/uso origen procedencia Detalle
1746-101-3309-PER- Mangifera Fruto fresco Mango CONSUMO  Peru Peru Detalle

PER indica


https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi

Requisitos fitosanitarios para la
importacion

Clave de combinacion:
1746-101-3309-PER-PER

Tipo de producto:
Fruto fresco

Nombre cientifico:

Mangifera indica

Funcién/uso:
CONSUMO

Mercancia:

Mango

Pais de origen:
Pera

Pais de procedencia:
Peru

Requisitos a cumplir por el importador

Ver
# Requisito tratamiento

Medidas fitosanitarias
Certificado Fitosanitario emitido por la autoridad fitosanitaria.
2 Inspeccion fitosanitaria en el punto de entrada al pais.

3 El Certificado Fitosanitario debera especificar las siguientes
declaraciones adicionales:

"Producto tratado con agua caliente conforme al Plan de Trabajo
para la exportacion de mango de Peru a México".

"El mango de este embarque esta libre de Ceratitis capitata,
Anastrepha obliqua y Anastrepha serpentina".

4 El producto debera de cumplir con todas las especificaciones
establecidas en el Plan de Trabajo para la exportacion de mango
de Peru a México.

5 Los vegetales sus productos y subproductos de importacion
deberan venir libres de suelo.



Alimentos frescos o
semi procesados:
- Mango

SENASA

« Certificado Fitosanitario de Exportacion

Es un documento oficial emitido por el SENASA, este certifica que las
plantas y productos vegetales han sido inspeccionados acorde con
procedimientos apropiados y son considerados libres de plagas
cuarentenarias y practicamente libres de otras plagas perjudiciales,
teniendo en cuenta la actual regulacion fitosanitaria del pais importador. El
Certificado Fitosanitario es un facilitador del comercio, pero no es un
documento de negocio. En ella se encuentran los productos de las
Categorias de Riesgo Fitosanitario CRF ( 2, 3,4).



MANGO, fruto fresco Mangifera indica L.

MEXICO PERU (ANCASH,CAJAMARCA LA
LIBERTAD,LAMBAYEQUE,PIURA)

UsoobDesio ——————hipo —— ———— ~ Testado |

COMERCIALIZACION,CONSUMO EXPORTACION AUTORIZADO

Requisito(s) fitosanitario(s)
1. REQUISITOS GENERALES:

Certificado Fitosanitario.
Certificado de lugar de produccion.

Certificado de planta de empaque y tratamiento( empresas autorizadas por el SENASICA).

Puertos de ingreso autorizados.

Ver plan de trabajo.
2.PLAGAS REGULADAS:
Ceratitis capitata , Anastrepha serpentina , Anastrepha obliqua
3. DECLARACION ADICIONAL:
"Producto tratado con agua caliente conforme al Plan de Trabajo para la exportaciéon de mango de Peru a México"
"El mango de este embarque esta libre de Ceratitis capitata, Anastrepha obliqua y Anastrepha serpentina".
Cédigo de planta de empaque:
4. TRATAMIENTO CUARENTENARIO:
Tratamiento hidrotérmico.
65 MIN a 46.1 °C, para variedades hasta 375gr
75 MIN a 46.1 °C, para variedades de 376-500gr
75 MIN a 46.1 °C, para variedades de mango redondos menores o iguales a 500gr
90 MIN a 46.1 °C, para variedades entre 501-700gr
5. REQUISITOS DE ETIQUETADO:
"MANGO DE EXPORTACION A MEXICO - TRATADO, SENASA - PERU"
Caédigo/Nombre de la EMPACADORA:
6. CONSIDERACIONES PARA LLENAREL C.F.:
"Contenedores con precinto de SENASA deben ser indicados en la declaracién adicional".

=




Comisidon Federal para la Proteccidn contra Riesgos
Sanitarios — COFEPRIS

Organismo regulador encargado de control y vigilancia de los alimentos y bebidas, suplementos
alimenticios, tabaco, nutrientes vegetales, sustancias toxicas o peligrosas, productos de la
biotecnologia, y pesticidas, entre otros.

Cofepris

Comision Federal para la Proteccion
contra Riesgos Sanitarios



https://www.gob.mx/cofepris/
https://www.gob.mx/cofepris/

DIGESA

e (Certificado Libre Venta o Libre Comercializacion

e Certificado Sanitario Oficial de Exportacion de alimentos
para consumo humano (Se debe de adjuntar el Informe de
analisis fisico quimico y microbiologico del producto a
exportar emitido por un laboratorio acreditado ante el
INACAL, packing list, Informe de inspeccion del lote y Copia de
Resolucion por Habilitacion Sanitaria Vigente [Cumplimiento
de BPM, HACCP y Procedimientos Operativos Estandarizados
de Saneamiento (POES)], asi como de sus respectivas
ampliaciones de ser el caso).




Permiso sanitario previo de importacion de productos:

Con este permiso puede introducir a territorio mexicano los alimentos, suplementos alimenticios y
bebidas no alcohdlicas, que cumplen con la legislacion sanitaria vigente, para su comercializacion,
distribucion y procesos productivos de la industria alimentaria en México.

Presentacion Formato de Autorizaciones, Certificados y Visitas, debidamente requisitado
Comprobante de pago de derechos, en términos de la Ley Federal de Derechos
Constancia Sanitaria o Certificado Sanitario para su cotejo y devolucion del original
Certificado de Libre Venta para su cotejo y devolucién del original

Analisis fisicoquimico y microbioldgico por cada lote

Etiqueta de origen

Etiqueta en espanol con |la que se comercializara en México

Mas info:

. https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS660

*  https://www.gob.mx/tramites/ficha/modificacion-al-permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS685

. https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos-para-muestras-o-de-consumo-personal/COFE

PRIS664



https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS660
https://www.gob.mx/tramites/ficha/modificacion-al-permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS685
https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos-para-muestras-o-de-consumo-personal/COFEPRIS664
https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos-para-muestras-o-de-consumo-personal/COFEPRIS664

Etiquetado
Son requisitos obligatorios de informacion comercial y sanitaria los siguientes:

e Nombre o denominacion de los productos preenvasados
e Lista de ingredientes

e Contenido neto y masa drenada

e Nombre, denominacion o razon social y domicilio fiscal.
e Pais de origen

e |dentificacion del lote

e Fecha de caducidad o de consumo preferente

e Productos preenvasados con Norma Oficial Mexicana




Etiquetado frontal de alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados

* 1. Tiene cinco sellos que advierten cuando un producto tiene “EXCESO EN ...”

A0 A0 MM A A&

EXCESO
SODIO

EXCESO
GRASAS
SATURADAS

EXCESO

AZUCARES

SECRETARIA DE SALUD SECRETARIA DE SALUD SECRETARIA DE SALUD SECRETARIA DE SALUD SECRETARIA DE SALUD

e 2. Leyenda precautoria sobre edulcorantes no caldricos

CONTIENE EDULCORANTES,
NO RECOMENDABLE EN NINOS




VA

* 3. Leyenda precautoria sobre cafeina

CONTIENE CAFEINA
EVITAR EN NINOS

Y )

LN

* 4. Sellos de advertencia para empaques pequenos

A N

A

SECRETARIA DE SALUD

SECRETARIA DE SALUD

SECRETARIA DE SALUD

SECRETARIA DE SALUD

SECRETARIA DE SALUD




5. Prohibicion de elementos persuasivos en empaques

X Previo

Declaraciones
Nutrimentales:

Se colocaban en un
lugar y tamafno

Tabla [lamativo.
nutrimental
Avales:
Lista de Los productos
ingredientes con exceso de
azucares,
sodio, grasas
o calorfas

podian ser avalados
por asociaciones
médicas.

Gufas Diarias de Alimentacién (GDA): Etiquetado implementado desde
2014 de forma obligatoria. Su interpretacién requiere conocimientos de
nutricion. Poco entendible por la poblacion. Criterios nutrimentales
propuestos por la industria.

V Nuevo

Tabla Nutrimental:

El contenido nutrimental

se reportard en porciones de
100 g 0 100 ml, permitiendo
comparar entre productos.
Incluira la declaracidon

de “azucares afadidos”, para
conocer la cantidad exacta de
azucares agregados al producto
en el proceso de fabricacion.

Lista de ingredientes:

Se mantiene y ahora se
agruparan todas las fuentes

de azucares que contengan

los productos que antes podrian
ser desconocidas, siendo mas
facil de identificarlos.

Declaraciones Nutrimentales:
Ahora se regula la proporcion
del tamafo que indican las
declaraciones nutrimentales.




Fases de aplicacion de la NOM-051

Fase 1 Fase 2 Fase 3
1 de octubre de 2020 1 de octubre de 2023 1 de octubre de 2025
Solo se aplica el peffil a los nutrimentos criticos Se aplicara el perfil de
anadidos. forma integra
(nutrimentos anadidos y
G o a) Si se agregan azucares anadidos, se deberan no anadidos)

c"te_nos evaluar azlcares y calorias

nutrimentales b) Si se agregan grasas, se deberan evaluar grasas
saturadas, grasas trans y calorias
c) Si se agrega sodio, s6lo se debera evaluar sodio

Ver anexo 1 Ver anexo 2
Criterios nutrimentales fase 1 Criterios nutrimentales fases 2y 3

Restriccion de
publicidad en
empaques con
sellos

A partir del 1 de abril de 2021




Primera fase:

Del 1 de octubre de 2020 al 30 de septiembre de 2023 (3 ANOS), el calculo y
evaluacion de la informacion nutrimental complementaria se realizara con los
siguientes criterios y valores:

1. Nutrimentos criticos afnadidos al alimento o bebida no alcohdlica preenvasado:
A. Si se agregan azucares anadidos, se deberan evaluar azucares y calorias

B. Si se agregan grasas, se deberan evaluar grasas saturadas, grasas trans y calorias
C. Si se agrega sodio, solo se debera evaluar sodio.




Anexo 1: Criterios nutrimentales fase 1

Energia Azucares sgaar::sas Grasas trans Sodio
Sélidos -
> 275 kcal|2 10 % del total
en :)(:’0 gtde totales de energia 2 350 mg
roducto :
P pro.vement.e de |2 10 % del total > 1 % del total de
> 70 kcal|@zucares libres |de energia il
totales Se exceptuan | proveniente de : _ _
Liquidosen | | 36 sellosp las | grasas P:g;gg':;fs de [ Bebidas sin
10003'“-:’6 > 10 kca| de bebldas con <10 saturadas g CaloriaSZ
roducto
i azucares keal ~ de 245mg
libres azucares libres
EXCESO EXCESO
Leyenda a usar ci{%E:"(A)s A%giigs GRASAS GRASAS E: gg:)o
SATURADAS TRANS




Anexo 2: Criterios nutrimentales fases 2y 3

Energia Azucares Grasas Grasas trans Sodio
saturadas
Solidos 2 1 mgde
en 100 g de i tzo-,tgl:gal >19%del |sodio por kcal
producto 210 % del total | 2 10 % del total total de o
de energia de energia energia 2 300 mg
Liquidos en 2 70 kcal proveniente de proveniente de proveniente Bebidas sin
100 mL de totales o azlcares libres | grasas saturadas | de grasas calorias:
producto 2 8 keal de trans z 45 mg de
azucares libres sodio
EXCESO EXCESO
Leyendaausar | ¢\ onins | AzucaRes | (CRASAS | GRasas | S5onc)
SATURADAS TRANS




558 Te explicamos todo lo que siempre quisiste saber sobre el nuevo etiquetado de advertencia.

Todo lo que querias saber sobre...

la implementacion del
nuevo etiquetado "

MAS VIDEOS

P o 005/2:58 & % Youlube i1

https://youtu.be/8JY7A2FyV40



https://youtu.be/8JY7A2FyV4o

Ministerio de Agricultura v Desarrollo Rural —
AGRONET

Formula las politicas de medidas de control para la importacion de productos Agropecuario, Pesquero
y de Desarrollo Rural.

Agronet

MinAgricultura


http://www.agronet.gov.co/estadistica/Paginas/home.aspx
http://www.agronet.gov.co/estadistica/Paginas/home.aspx

Instituto Colombiano Aqropecuario — ICA

El Instituto Colombiano Agropecuario, ICA, es una entidad Publica del Orden Nacional con personeria

juridica, autonomia administrativa y patrimonio independiente, perteneciente al Sistema Nacional de
Ciencia y Tecnologia, adscrita al Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural.

El ICA disena y ejecuta estrategias para, prevenir, controlar y reducir riesgos sanitarios, bioldgicos y

quimicos para las especies animales y vegetales, que puedan afectar la produccion agropecuaria,
forestal, pesquera y acuicola de Colombia.

El ICA es responsable de las negociaciones de acuerdos sanitarios y fitosanitarios bilaterales o
multilaterales .

ICA™

Instituto Colombiano Agropecuario



https://www.ica.gov.co/

OLOMBIA - Requisitos

itosanitarios
https://afrodita.ica.gov.co/VW_CONSULTAS REQ_ AGRIC

CONSULTAS DE REQUISITOS AGRICOLAS

L

AS/ShowVW CONSULTAS REQ_AGRICOLASTable.aspx

Producto

Especie | Todos

Presentacion | Todos

Pais Origen | PERU

Pais Procedencia | Todos

Destino | Todos

BECIN W

Buscar

« Volver

44 4 [1 de4 p pr| 197 Registros |50 / Pagina |

Recuerde realizar la consulta periédicamente, la Organizacion Nacional de Proteccion fitosanitaria del paisimportador podra modificar o cambiar los requisitos fitosanitarios
exigidos para la importacion de vegetales,productos vegetales o articulos reglamentados.

Mayor informacién escribir al grupo Nacional de Cuarentena vegetal a cuarentena.vegetal@ica.gov.co o comunicarse al 3323700 ext., 1169, 1176, 1179

Producto

] = WAX FLOWER
LIATRIS
WAX FLOWER
=) UVA.
GRANADA
CHIRIMOYA
= KIWI
MANGO
= CHIRIMOYA
KIWI
TORONJA
MANDARINA
[ = LIMON COMUN

Presentacion del
Producto

FOLLAJE FRESCO

FLOR CORTADA

FLOR CORTADA

FRESCO (A)
FRESCO (A)
FRESCO (A)
FRESCO (A)
FRESCO (A)
FRESCO (A)
FRESCO (A)

FRESCO (A)
FRESCO (A)

FRESCO (A)

Nombre Cientifico

Chamelaucium sp.

Liatris sp.

Chamelaucium sp.

Vitis vinifera

Punica granatum

Annona cherimola

Actinidia chinensis-Actinidia
deliciosa

Mangifera indica
Annona cherimola

Actinidia chinensis-Actinidia
deliciosa

Citrus paradisi
Citrus reticulata

Citrus limon

Especie

FOLLAJE Y FLOR
CORTADA

FOLLAJE Y FLOR
CORTADA

FOLLAJE Y FLOR
CORTADA

FRUTA FRESCA
FRUTA FRESCA

FRUTA FRESCA
FRUTA FRESCA

FRUTA FRESCA
FRUTA FRESCA
FRUTA FRESCA

FRUTA FRESCA
FRUTA FRESCA

FRUTA FRESCA

Pais Origen

PERU

PERU

PERU

PERU
PERU

PERU
PERU

PERU
PERU
PERU
PERU

PERU

PERU

Pais Procedencia

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

PERU

Destino

ELABORACION
BOUQUETS

ELABORACION
BOUQUETS

ELABORACION
BOUQUETS

COMERCIAL
CONSUMO HUMANO

CONSUMO HUMANO

CONSUMO HUMANO

CONSUMO HUMANO

COMERCIAL

COMERCIAL

COMERCIAL
COMERCIAL

CONSUMO HUMANO



https://afrodita.ica.gov.co/VW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLAS/ShowVW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLASTable.aspx
https://afrodita.ica.gov.co/VW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLAS/ShowVW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLASTable.aspx

MEDIDAS FITOSANITARIAS PARA LA IMPORTACION DE
VEGETALES, PRODUCTOS VEGETALES Y OTROS ARTICULOS
REGLAMENTADOS

ICA™

Instituto Colombiano Agropecuario

De acuerdo a su consulta a continuacion se establecen las siguientes medidas fitosanitarias que deben cumplirse para la importaciéon de vegetales,
productos vegetales y otros articulos reglamentados.

DESCRIPCION DEL ENViO

Producto: ARANDANO
Presentacion del producto: FRESCO (A)

Nombre cientifico: Vaccinium sp.

Pais origen: PERU

Pais de procedencia: PERU

Destino uso: CONSUMO HUMANO

El certificado fitosanitario del pais de origen debe incluir la siguiente declaracion adicional: El envio esta libre de: Parthenolecanium corni Pseudococcus
viburni El envio procede de lugares de produccion con baja prevalencia y bajo control oficial, para: Anastrepha fraterculus Ceratitis capitata , 6,
Tratamiento con Bromuro de Metilo, a T° de 20°C o mas; dosis 0,03205 (Kg/m®) en lecturas de concentracién minima para:

-0,5 horas: 26;

-2.0 horas: 22;

-3.5 horas: 21. El envio debe venir libre de: suelo, materia organica, impurezas, semillas de ofra clase, moluscos (caracoles y babosas) y sustrato
vegetal o animal. Utilizar empaques o envases nuevos. Inspeccion Fitosanitaria en el lugar de entrada.

Atencién:
Para ingreso de vegetales, productos vegetales y otros articulos reglamentados al territorio Colombiano, debe solicitar el documento de requisitos
fitosanitarios para importacion a través de solicitud DRFI.

Documento de requisitos fitosanitarios para importacién -DRFI: Documento oficial que autoriza la importacion de un producto basico de conformidad
con requisitos fitosanitarios de importacion especificados.

Requisitos fitosanitarios de importacion: Medidas fitosanitarias especificas establecidas por el ICA concerniente a los envios que se movilizan hacia el
territorio Colombiano.




Alimentos frescos o
semi procesados:
- Arandano

SENASA

« Certificado Fitosanitario de Exportacion

Es un documento oficial emitido por el SENASA, este certifica que las
plantas y productos vegetales han sido inspeccionados acorde con
procedimientos apropiados y son considerados libres de plagas
cuarentenarias y practicamente libres de otras plagas perjudiciales,
teniendo en cuenta la actual regulacion fitosanitaria del pais importador. El
Certificado Fitosanitario es un facilitador del comercio, pero no es un
documento de negocio. En ella se encuentran los productos de las
Categorias de Riesgo Fitosanitario CRF ( 2, 3,4).



Produco _____________________________|NombreCientifico _______________________|

ARANDANO, fruto fresco Vaccinium corymbosum
COLOMBIA PERU (MULTIDEPARTAMENTAL)
COMERCIALIZACION,CONSUMO EXPORTACION AUTORIZADO

Requisito(s) fitosanitario(s) |
1. REQUISITOS GENERALES:

Certificado Fitosanitario.

Certificado de planta de empaque.
Certificado de lugar de produccién.
Permiso fitosanitario de importacion.

El envio debe encontrarse libre de suelo, materia organica, impurezas, semillas de otra clase, moluscos(caracoles y
babosas) y sustrato vegetal o animal; ademas de encontrarse en empaques 0 envases Nuevos.

2. PLAGAS REGULADAS:
3. DECLARACION ADICIONAL:
"El envio esta libre de: Parthenolecanium corni, Pseudococcus viburni”.

" El envio procede de lugares de produccién con baja prevalencia y bajo control oficial, para: Anastrepha fraterculus y
Ceratitis capitata".

4 TRATAMIENTO CUARENTENARIO:

No requiere tratamiento.

5. REQUISITOS DE ETIQUETADO:

Ninguno.
6. CONSIDERACIONES PARA LLENAREL C.F.:
Ninguno.




Ministerio de Salud y Proteccion Social de Colombia -
MINSALUD

Tiene entre sus funciones crear las condiciones ambientales y el marco normativo necesario
para regular las actividades de la industria alimentaria en el pleno interés de productores y
consumidores.

MINSALUD



https://www.minsalud.gov.co/Paginas/default.aspx
https://www.minsalud.gov.co/Paginas/default.aspx

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA

Ejerce funciones de inspeccion, vigilancia y control a los establecimientos productores y
comercializadores de los productos. Otorga visto bueno sanitario a la importacion y exportacion de los
productos de su competencia, previo el cumplimiento de los requisitos establecidos en las normas

vigentes.
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Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.


https://www.invima.gov.co/
https://www.invima.gov.co/

DIGESA

e (Certificado Libre Venta o Libre Comercializacion

e Certificado Sanitario Oficial de Exportacion de alimentos
para consumo humano (Se debe de adjuntar el Informe de
analisis fisico quimico y microbiologico del producto a
exportar emitido por un laboratorio acreditado ante el
INACAL, packing list, Informe de inspeccion del lote y Copia de
Resolucion por Habilitacion Sanitaria Vigente [Cumplimiento
de BPM, HACCP y Procedimientos Operativos Estandarizados
de Saneamiento (POES)], asi como de sus respectivas
ampliaciones de ser el caso).




Requisitos sanitarios que se deben cumplir con el Invima para hacer gestiones
de importacion de alimentos:

Certificadode
Inspeccion
Sanitaria

Registro Visto Buenode

Sanitario Importacion

Consideraciones Previas >
Visto bueno de importacién
Obtencion de registro sanitario, permiso sanitario o notificacién sanitaria de alimentos

Obtencion de certificado de inspeccion sanitaria

v VvV VvV Vv

Informaciodn asociada



A) Consideraciones Previas:

Alimentos procesados, Bebidas Alcohdlicas:

* El producto debe contar con Registro sanitario / Permiso Sanitario / Notificacion Sanitaria, previo a la importacion.
e Silaimportacion corresponde a una muestra sin valor comercial debe contar con una autorizacion de importacion

previo a la importacion

Guia Muestras Sin Valor Comercial — Alimentos v Bebidas

B) Obtencidn del registro sanitario:

* 8 pasos para obtener registro, permiso v notificacion sanitaria de alimentos

C) Obtencion de certificado de inspeccidn sanitaria:

* Instructivo para la obtencion del certificado de inspeccidon sanitaria en la importacion v exportacion de alimentos,
materias primas, insumos vy bebidas alcoholicas.



https://www.invima.gov.co/documents/20143/347802/Guia+muestras+sin+valor+comercial+Alimentos+y+Bebidas.pdf/4ada013a-ebe9-285e-2e26-5e9a88fa61d2
https://www.invima.gov.co/documents/20143/350324/Pasos-para-obtener-registro-sanitario-2016-final.pdf/5bfbe31e-0149-3401-d9cb-28a2a3e5f887
https://www.google.com.pe/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjJyPKc38jwAhWkK7kGHe9JDVYQFjABegQIAxAD&url=https%3A%2F%2Fwww.invima.gov.co%2Fdocuments%2F20143%2F347802%2Finstructivo%2Busuarios%2BI%2By%2BC%2B-%2B27-02-2015.doc&usg=AOvVaw2RbqyAtcLBChyMObivGiCw
https://www.google.com.pe/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjJyPKc38jwAhWkK7kGHe9JDVYQFjABegQIAxAD&url=https%3A%2F%2Fwww.invima.gov.co%2Fdocuments%2F20143%2F347802%2Finstructivo%2Busuarios%2BI%2By%2BC%2B-%2B27-02-2015.doc&usg=AOvVaw2RbqyAtcLBChyMObivGiCw

COLOMBIA - Etiquetado

Segin la RESOLUCION NUMERO 005109 DE 2005 La etiqueta debera contar con los
siguientes parametros:

 Mostrar de manera clara y explicita el nombre del alimento.

* No debe tener contacto con el alimento de ninguna forma.

* Instrucciones sobre el modo de empleo para asegurar una correcta utilizacion del
alimento.

* Lista de ingredientes donde se describa el contenido del producto.

* Contenido neto el cual debe ser en gramos o mililitros.

* Nombre y direccion del fabricante o planta de procesamiento.

* |dentificacion del lote el cual debera ir acompanado de la palabra “Lote” o la letra “L".

* Fecha de vencimiento (si aplica), indicada el siguiente orden: dia — mes — afo.

* |Instrucciones para la conservacion, temperatura o condiciones de preservacion.

e Autorizacion de comercializacion si aplica (permiso, registro o notificacion sanitaria).


https://www.minsalud.gov.co/sites/rid/Lists/BibliotecaDigital/RIDE/DE/DIJ/Resolucion%205109%20de%202005.pdf

Etiquetado nutricional frontal

A partir de mayo de 2021, el etiguetado nutricional en Colombia presentara cambios
ajustandose a los nuevos requisitos técnicos, de acuerdo con la reglamentacion sanitaria
vigente; los fabricantes tendran plazo hasta agosto de 2022 para ajustar sus versiones.

Brindar una informacion clara y sencilla para el consumidor, se suma a las distintas razones
gue apalancan la decision de ajustar el etiquetado nutricional. Estos son algunos de los
cambios que se proponen:

* Los productos que sean altos en grasas saturadas, sodio o azucares anadidas, deben
incluir un sello monocromatico frontal de advertencia.
* El contenido de nutrientes se debe presentar por 100 gramos, 100 mililitros o porciones.



Etiquetado nutricional frontal

El Invima, verificara el cumplimiento de la nueva reglamentacion que se expida a través de
las visitas de inspeccion, vigilancia y control que se hacen en el territorio nacional, un
trabajo articulado con las Secretarias de Salud.

Como autoridad sanitaria, el Instituto reportara las inconsistencias que identifique para

qgue los fabricantes de alimentos envasados para consumo humano, realicen los ajustes y
cumplan con los requisitos técnicos del nuevo etiquetado nutricional.

Sellos frontales de advertencia




Programas, Actividades,
Herramientas, Informesy

Material de Promperu
‘pmm

peru



Requisitos de Acceso a Mercados - RAM

Inicio Condiciones de uso Material complementario Boletines Calendario de actividades Contacto Suscripcion
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Nombre del producto / N° de partida ~ ~ J Seleccione el Pais de Desti... ~ Q

ram.promperu.gob.pe

54


http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Caracteristicas

= Herramienta web gratuita

= Visibilidad en smartphones (responsive)

= Informacion monitoreada y validada periddicamente

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

= Recopila tanto exigencias internacionales como
nacionales



Requisitos de Acceso a Mercados
(RAM), al 2024

Mas de 6630 posibles busquedas entre
las combinaciones de:

Q 359 partidas arancelarias
multisectorial

Agro (productos frescos)
Agroindustria (productos
transformados)

Pesca

Produccion pecuaria
Manufacturas diversas
Industria Textil y de Vestimenta

76
66
35

105
75




Requisitos de Acceso a Mercados
(RAM), al 2024

L 75 paises

Alemania Costa Rica Ghana Malasia Reino Unido

Arabia Saudita Croacia Grecia Marruecos Republica Checa

Argelia Cuba Guatemala México Republica
Dominicana

Argentina Dinamarca Honduras Nicaragua Rumania

Australia Ecuador Hong Kong Nigeria Rusia

Austria Egipto Hungria Noruega Singapur

Bélgica El Salvador India Nueva Zelanda Suecia

Bolivia Emiratos Arabes Indonesia Paises Bajos Suiza

Unidos

Brasil Escocia Inglaterra Panama Tailandia

Canada Espafa Irlanda Paraguay Taiwan

Chile Estados Unidos Irlanda Del Norte Peru Trinidad Y Tobago

China Estonia Israel Polonia Turquia

Colombia Filipinas ltalia Portugal Ucrania

Corea del Norte Finlandia Japon Puerto Rico Uruguay

Corea del Sur Francia Lituania Qatar Vietnam




Requisitos de Acceso a Mercados
(RAM), al 2024

1. Requisitos Fitosanitarios 1. Requisitos Sanitarios — 1. Condiciones de acceso —
2. LMR (Limite Maximo de Residuos de Agroindustria _ Hidrobiolégicos
Plaguicidas) 2. LMR (Limite Maximo de Residuos 2. LMR (Limite Maximo de
3. Requisitos Sanitarios de Plaguicidas) Medicamentos Veterinarios)
4. Etiquetado 3. Habilitacion Sanitaria y Ia 3. Requisitos Sanitarios
5. Envase y Embalaje Validacion Técnica Oficial del Plan .
. . HACCP 4. Etiquetado
6. Certificaciones Voluntarias p .
7. Organicas 4. Etiquetado 5. Envase y Embalaje
i - 5. Envase y Embalaje 6. Certificaciones Voluntarias
8. Requisitos de la FDA (Food and Drug 6 Certificaci Voluntari -
Administration) (de aplicar) 7' Oe ticaciones voluntarias 7. Organicas
. Orgénicas P,
9. Informacién complementaria gant 8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
Drug Administration) (de aplicar)
— . 9. Informacién complementaria
9. Informacion complementaria

- - - - Textil ~ Producciénpecuaria

1. Condiciones de acceso 1. Condiciones de acceso 1. Condiciones de acceso — Agropecuario
2. Restricciones sobre salubridad e inocuidad (de 2. Restricciones sobre salubridad e inocuidad 2. LMR (Limite Maximo de Medicamentos
aplicar) 3. Marcado y etiquetado Veterinarios)

3. Marcado y etiquetado 4. Requisitos de la Prenda y Uso de Normas Técnicas | 3. Requisitos Sanitarios

4. Especificaciones técnicas de Ensayos 4. Etiquetado

5. Envase y material de empaque para la venta 5. Envases y material de empaque para la venta al 5. Envase y Embalaje

6. Requisitos de comercializacion por menor 6. Certificaciones Voluntarias

7. Certificaciones Voluntarias 6. Contenedores y Materiales de Embalaje para 7. Organicas

8. Informacién complementaria Embarque 8. Informaciéon complementaria

7. Certificaciones Voluntarias
8. Informacién complementaria



Simplicidad para la busqueda

O o el

Todos los Sectores Nombre del producto / N° de partida Seleccione el Pais de Desti... Q

La herramienta cuenta con 3 ventanas desplegables para realizar busquedas:

O Por Tipo de Sector

0 Por Nombre del producto o Nimero de partida arancelaria

0 Por Pais destino

59



Visualizacion de las busquedas

La busqueda mostrara el nombre completo, el nombre cientifico, la partida arancelaria, el pais elegido
y la opcidon de descargar una guia para el pais elegido o un recopilatorio de todos los Items

Inicio Condiciones de uso Material complementario Boletines Calendario de actividades Contacto Suscripcion

Cebollas y chalotes, frescos o Q Nueva Bisaueda

refrigerados Los items

Nombre cientifico: Allium cepa |  Partida arancelaria: 0703.10.00.00 « Descargar resultados S e

desplegar
Requisitos Fitosanitarios é n

La cebolla es un producto de la Categoria de Riesgo Fitosanitario CRF (3) - Para la exportacion se debe de tener el CO n fo r m e
certificado Fitosanitario emitido por parte de SENASA — PERU, el cual debe de ser tramitado en la VUCE.

se
navegue

« Institucién que regula este requisito en el pafs de origen

7 .
« Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA p a g I n a

Para el ingreso a Chile se requiere:

« Institucién que regula este requisito en el pais destino
« Servicio Agricola y Ganadero - SAG
« Ministerio de Salud - MINSAL

Secretaria Regional Ministerial de Salud de la Regién Metropolitana — SEREMI - Los importadores deben de
realizar los trdmites para el ingreso de los alimentos — PROCEDIMIENTO PARA LA IMPORTACION DE LOS
ALIMENTOS - CHILE

000 00O0OD

SENASA
REQUISITOS GENERALES:

« Certificado Fitosanitario
« EL producto deberd estar libre de semilla g suelo, restos vegetales y empacados en enuases de

Se colocara una breve descripcion del
ltem vy se linkeara a paginas oficiales con
informacidén mas detallada



Descarga de la informacion

Requisitos de acceso a mercados (RAM)

Producta: Aguaoabss ipakios), rososs o sacas TSHE Fotmo unico

Nombes siantifize: Fercan amarioana L Pariida aranoslaria 004 40.00.00

-—_ ‘que tenge &f Lol
o= plagas. Los
1 - RequIsios FRossntarios memmwaumumagmmu!m
hacts af misma, Con Evitar sl INQreza ot pAIgRs
alpats.
Ln paiis &3 un proguctn de I Calegons ge Riespo CRF (3)-Parla 52 dete de fener paris g SENASA —
PERU, o cual debe de s2r framiado en la VUCE.
5 —— i
-
.
» RENCLNDQ: D i s tz. Amenta: Agunt ks
» IRLANDA DEL RORTE: Dry ento de wa, Alimentadiin y in Oivisién de Horliculiura y Sanddad Yy
& Agencin de Estandares Allmentarios (FSA) — Ingiiemsy
- =
+ Estandares Almentanos (FS5) — Escors
=« Estsndares Almentarios {FSS) — Norte de inanda
= que igen
¢ Senvicio Naconal ge Samiad Agravis - SENASA
{*} Para el ingreso & Reino Unido, inglalora e ikanda 3¢ nequiere:

BENARA
» Cerificado Fiosanitari.

WuCE
» BNSIZI- del B de planias y prodicios wegelsies y Cerificacién de exportaciin
par proguctns pHCEasos £ industrsitmans {TUPA: CVE-01).
Conslderar:

. mmmm-mmmmfanw A—tuzmmqm-mmmmm “Revisien de Carges
geis 2 ; = 0 wyied poort soliciar 3 travwes de 18 VUCE Ia.
& canal mja (por pare de SUNAT) ¥

Imooracenss. Exnoeacon v TrANSED intemaconsl
Conslls de sitns Sanitarios ) Jm, ke y Trinslin infernacional de prducios de arigen animal y vegetal (4 No s= visusko Gales

on - 6.7.5. Conficones de i uts de Exportacion - | inspector del SENASA, debe sutotzy i3
coporiaciie, cuondo ci resuliaks de e anSists realtrmdos de malcrin soc B¢ croeeabon por caclens &¢ 21,54,

*In &l Wstrma sEECOOnaNoo In e mescane i resiringdes - oolocar RUG Se i WO §j USuSMa, SeieCcionar Senasa tramite g

NOTA SOBRE LOS 4TOS
de paises ng. @ ia Unidn Ei
£n ef Reing Linida u olos Estados miembros.

DouCios SN fiataunas. pad ecrmioang, =%
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Se podra
descargar
toda la
informacion
de una
busqueda en
formato PDF
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Alcachofas (Alcauciles)
(Alcachofa en conserva)

Q, Nueva Biisqueda

Nombre cientifico: Cynara scolymus L.
Partida arancelaria: 2005.99.10.00

Consultas +

Requisitos Sanitarios -
Agroindustria

Mensaje

Las alcachofas preparadas o conservadas
sin congelar tienen acceso a EE.UU. EL

producto es regulado por DIGESA, debido

a que se trata de un producto procesado,

enuvasado al vacio con un liquido de

cobertura que no exceda el 20% del peso

neto del producto y cuando el enuase se Enviar
cierre en condiciones tales que genere una

presion interna de acuerdo con las buenas

prdcticas de fabricacion y tratado
térmicamente de manera apropiada, antes

o después de haber sido cerrado
herméticamente en un enuvase para evitar

i Aabariaea i aara Acannrar LA ackakilidad

< @ [ ]
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Plaguicidas LMR

Busqueda Condiciones Plaguicidas
de uso

Plaguicidas LMR

.

Plagumdas porcultluo establecidos en los
—— T

5 Seleccione el cultivo v @ Seleccione el pais

e e SRR R L AR S A G R N e

Fuentes.de Informacion

Glosario de
términos

plaguicidasimr.promperu.gob.pe

Contacto
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http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Caracteristicas

= Herramienta web gratuita

= Visibilidad en smartphones (responsive)

= Informacidn de los limites maximos de residuos de
plaguicidas de los principales productos de
exportacion

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

= Cuenta con informacion de la legislacidon peruana en
materia de plaguicidas

= Actualizacion semestral



Plaguicidas LMR, al 2024

0 43 Productos de la agroindustria

Aceituna, Aguacate (Palta), Ajo, Alcachofa, Almendra, Arandano, Arroz,
Arveja china, Arveja dulce, Banana, Brocoli, Camote, Camu camu,
Cebolla en bulbo, Cebolla fresca, Chirimoya, Circuma, Esparrago, Fresa,
Granada, Granadilla / Maracuya, Grano de cacao, Grano de café verde,
Haba, Higo, Jengibre (Kion),Limén comun, Limdn Tahiti, Maiz dulce,
Mandarina (Satsuma),Mandarina (Tangerina), Mango, Nuez de Brasil,
Orégano, Pallar, Papaya, Pecana, Pimiento, Quinua en grano, Sandia,
Tangelo, Uva de mesa, Zapallo.

(d 26 Paises, Union Europea y CODEX ALIMENTARIUS

Argentina, Australia, Brasil, Canada, Chile, China, CODEX,
Colombia, Corea del Sur, Costa Rica, Emiratos Arabes Unidos,
Estados Unidos, Hong Kong, India, Indonesia, Japdn, Malasia,
México, Noruega, Reino Unido, Rusia, Singapur, Sudafrica,
Tailandia, Taiwan, Turguia, Unidn Europea, Venezuela



Regulacion peruana

Busqueda Condiciones Plaguicidas
de uso

Plaguicidas registrados
en Peru

Legislacion en materia de
plaguicidas

Registro de plaguicidas

Plaguicidas restringidos y
prohibidos en el Perti

Actividades post-registro

Empresas con programas
aprobados de destino final
de enuases de plaguicidas
quimicos de uso agricola

Empresas con programas aprobados de destino
final de envases de plaguicidas quimicos de uso
agricola

El articulo 19° del Reglamento del Decreto Supremo N° 008-2012-AG
sefiala que los titulares de registro deberan contar con programas
aprobados por el SENASA para el destino final de los envases de
plaguicidas quimico de uso agricola usados, de manera individual,
agrupada o asociada, de acuerdo con los lineamientos establecidos en

éste.

Mas informacion —>

Glosario de
términos

Contacto
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Glosario
de terminos

Buenas prdcticas agricolas en el uso de
plaguicidas (BPA)

Ingestion diaria admisible (IDA)

Ingestion diaria admisible temporal

Ingestion diaria tolerable provisional
(IDTP)

Limite de determinacion

Limite maximo de residuos (LMR)

Limite maximo para residuos extranos
(LMRE)

Plaguicida

Residuo de plaguicida

Plaguicidas Glosario de
términos

Buenas prdcticas agricolas en el uso de plaguicidas (BPA)

Las "BPA" comprenden los usos inocuos de plaguicidas autorizados en un pais en las condiciones
necesarias actualmente para realizar el control eficaz y fiable de las plagas. Comprende una gama de
niveles de aplicacion de plaguicidas hasta la concentracion de uso autorizado mas elevada. aplicada
de forma que quede la concentracion minima posible del residuo. Los usos inocuos autorizados se
determinan a nivel nacional y prevén usos registrados o recomendados en el pais que tienen en cuenta
las consideraciones de salud piblica vy profesional, v la seguridad del medio ambiente. Las
condiciones concretas comprenden cualquier etapa de la produccion, el almacenamiento. el
transporte, 1a distribucion y la elaboracion de productos de alimentacion y piensos.
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Fuentes de Informacion

Esta base de datos ha sido elaborada considerando los limites maximos de residuos de plaguicidas
establecidos para ingredientes activos y productos hortofruticolas contemplados en el marco

regulatorio de los paises considerados.

Pais
Argentina
Australia
Brasi

Canada

Chile

CODEX
Colombia
Corea del Sur
Costa Rica

Emiratos Arabes
Unidos

Estados Unidos

India

Japdn

Malasia
México
Nueva Zelanda

Reino Unido

Taiwan

Unidn Europea

Enlace
SENASA

Food Standars Australia

Health Canada
Codex Alimentarius
MFDS

SFE

Emirates Authority for Standards &
Metrology

United States Environmental Protection
Agency

FSSAI

The Japan Food chemical research
foundation

MOH Malaysia
COFEPRIS México

New Zealand Food Safety Authority

Health and Safety Executive

Taiwan Food And Drug Administration

EU - Pesticides database

o
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Visualizacion Responsive
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Plaguicidas LMR

Nombres y apellidos

Ingrediente Activo

Seleccione el cultivo v Correa:eleckranica
Estados Unidos (> ) §  Seleccione asunto ~
© seleccione el pais - .
Ingrediente Activo Valor (ppm) Mensaje
1-NAFTALENEACETAMIDA 0.05

ACIDO 1-NAFTALENOACETICO 0.05

ABAMECTINA 0.02
ACEQUINOCYL 0.50
2 FOSFURO DE ALUMINIO 0.01
Fuentes de Informacion
; bl ; AZOXYSTROBIN 2.00
Derechos'de imagen: Todas las imagenes fuéroniextraidas de/Shutterstock N bot
BIFENAZATE 7.00 O SOy HnTe50

reCAPTCHA

Privacidad - Condiciones

BIFENTRINA 0.50




Informes especializados

SERVICIOS AL
EXPORTADOR

informa

Guia de Requisitos de Acceso

de Alimentos a los

Estados Unidos

SERVICICS AL
EXPORTADOR

CEPARTAMENTO DE
GESTION DE LACALIDAD.

Circular Informativa N° 02

Ley de Inocuidad de los Alimentos de EE.UU.

@~ ot

SERVICIOS AL
EXPORTADOR

DEPARTAMENTD D
SESTION DELACALIDAD

ircular Informativa N° 03

Ley FSMA: Normativa de Controles
Preventivos para alimentos de consumo
humano (HARPC)

@- s



http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200
http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200
http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=909.69200#anclafecha
http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=909.69200#anclafecha

