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l. éQue son
regulaciones o
requisitos de
acceso?
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Medidas no Arancelarias

Son medidas de politica, distintas de los
aranceles aduaneros ordinarios, que pueden
tener repercusiones economicas en el
comercio internacional de bienes,
modificando el volumen de las
transacciones, los precios o ambas cosas.

Fuente: (UNCTAD).
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Tipos de MNAs

A Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF)
MEDIDAS TECNICAS B Obstéculos Técnicos al Comercio (OTC)
C Inspeccion previa a la expedicion y otras formalidades

Medidas especiales de proteccion del comercio
Licencias no Automaéticas, Contingentes
Medidas de control de precios

Medidas financieras

Medidas que afectan a la competencia

Medidas en materia de inversiones
Restricciones a la distribucion

Restricciones relacionadas con los servicios de postventa
Subvenciones

Restricciones ala contratacion publica
Propiedad Intelectual

Normas de Origen

IMPORTACIONES

MEDIDAS NO TECNICAS

OZZIrX«—ITOmnNmMmO

P Medidas relacionadas con las exportaciones

, EXPORTACIONES
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MSF y OTC

Las MSF son todas aquellas leyes, reglamentos,

prescripciones y procedimientos, establecidos por los paises,
necesarias para proteger la vida y la salud de las personasy
los animales o para preservar los vegetales, previendo que no
se introduzcan en sus territorios, plagas o enfermedades que
atenten contra el bienestar nacional.

Los OTC todas aquellas normas, regulaciones técnicas o
procedimientos de evaluacion de la conformidad, que se
empleen en forma que dificulten el comercio internacional, en
lugar de alcanzar objetivos legitimos.

N\l



MEDIDAS MSF
e Garantizan inocuidad de los
alimentos.
e Protegen la vida humana
contra enfermedades propagadas
por animales o vegetales.
e Protegen animales y vegetales
de enfermedades o plagas.
e Ejemplos:
— contaminacion microbioldgica
— residuos de plaguicidas/
medicamentos veterinarios
— Aditivos, toxinas y
contaminantes

Webinar

Exportador

MSF o OTC ?

MEDIDAS OTC
* Prevencion de enfermedades
humanas (excepto inocuidad de
alimentos).
e Informacion nutricional.
e Embalaje y envases.
e Calidad de los alimentos.
e Ejemplos:
— prescripciones de etiquetado
(nutricional, calidad)
— seguridad de vehiculos,
electrodomeésticos
— Emisiones CO2

N\l



ll. Autoridades
competentes
en Peru
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Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

El Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, es un
Organismo Publico Técnico Especializado Adscrito al
Ministerio de Agricultura con Autoridad Oficial en materia
de Sanidad Agraria, Calidad de Insumos, Produccion
Organica e Inocuidad agroalimentaria

SENASA

Servicio Nacional de Sanidad Agraria

PERU
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http://www.senasa.gob.pe/

Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA

DIGESA es el 6rgano de linea dependiente del Viceministerio de Salud Publica, constituye |la Autoridad
Nacional en Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, responsable en el aspecto técnico, normativo,
vigilancia, supervigilancia de los factores de riesgos fisicos, quimicos y bioldgicos externos a la personay
fiscalizacidn en materia de salud ambiental.

En materia de Inocuidad Alimentaria la cual comprende: i) los alimentos y bebidas destinados al consumo
humanos vy ii) aditivos elaborados industrialmente de produccidon nacional o extranjera, con excepcion de
los alimentos pesqueros y acuicolas; asi como las demas materias de competencia establecidas en |la
normatividad vigente en concordancia con las normas nacionales e internacionales.

S
Ministerio de Salud
DIGESA
DIRECCION GENERAL DE
SALUD AMBIENTAL
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https://goo.gl/1J8iok

Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES

El Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, es un organismo técnico especializado
adscrito al Ministerio de la Produccidn, encargado
de normar, supervisar y fiscalizar las actividades de
sanidad e inocuidad pesquera, acuicola y de
piensos de origen hidrobioldgico.
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https://goo.gl/2O4FAC

lll. Autoridades
competentes en el
pais destino y
Requisitos para

~ exportar Alimentos -



En Chile: '

SAG — Servicio Agricola y Ganadero

Es el organismo oficial del Estado de Chile, encargado de apoyar el desarrollo de
la agricultura, los bosques y la ganaderia, a través de la proteccion y
mejoramiento de la salud de los animales y vegetales.

Para evitar la introducciéon desde el extranjero de enfermedades o plagas que
puedan afectar a los animales o vegetales y dafiar gravemente a la agricultura, se
han establecido los Controles Fronterizos fito y zoo sanitarios. Dichos Controles
funcionan en los lugares de entrada al pais, ya sea por via terrestre, aérea o
maritima.

SAG §

Servicio Agricola y Ganadero

Webinar ‘@mm
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http://www.sag.gob.cl/

En Chile: '

Alimentos frescos o semi procesados:

- Mandarina a
SENASA |
. Certificado Fitosanitario de Exportacion

Es un documento oficial emitido por el SENASA, este certifica que las plantas y
productos vegetales han sido inspeccionados acorde con procedimientos
apropiados y son considerados libres de plagas cuarentenarias y practicamente
libres de otras plagas perjudiciales, teniendo en cuenta la actual regulacion
fitosanitaria del pais importador. El Certificado Fitosanitario es un facilitador del
comercio, pero no es un documento de negocio. En ella se encuentran los
productos de las Categorias de Riesgo Fitosanitario CRF ( 2, 3,4).

Webinar ‘%?7”07%,
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En Chile: '

CHILE - Requisitos Fitosanitarios

- Resolucion n® 8.050 de 2010

- Habilitacion de empacadoras y/o empresas de tratamiento N°
3.333 de 2018

- Solo frutos provenientes de los Departamentos de ICAy Lima.

- Deben venir amparadas por un Certificado Fitosanitario Oficial

- Tratamiento cuarentenario especifico, segun Plan de Trabajo

- Asu arribo al pais la mercaderia debera someterse a la
iInspeccion de los profesionales del SAG

Webinar ‘ prom.
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En Chile:

d

CHILE — Requisitos Fitosanitarios

https://defensa.sag.gob.cl/regmercado/consulta.asp?tp=1

FRUTAS Y HORTALIZAS

Buscar por Mombre Comin v
Nombre Comiin Mandarina v
Pais Perd v

Mandarina

Nombre Cientifico Citrus reticulata
Otros Nombres Mandaring

Condicion Frutos frescos
Uso Consumo
Pais Peru
Ver detalle

Webinar
Exportador

Ver detalle

Resolucion (s)

e N°8.050de 2010
e N°2.797 de 2021

Plan de Trabajo

* Plan de trabajo para la exportacion de frutas frescas para
consumo de Toronja (Citrys paradisi), Satsuma (Citrys

unshivy Mandarinas o Tangerinas (Citrus reticulata), Naranjas
dulces (Gitrys sinensis) ¥ T1anQelos (Gitrys reticulata x Citrus

paradisiy desde los departamentos de ICAy Lima, de Peru, a
Chile.

Habilitacion de empacadoras y/o empresas de tratamiento

e N74283 de 2020
* N°3.126 de 2021

Observaciones

Sélo frutos provenientes de los Departamentos de ICAy Lima.

\
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https://defensa.sag.gob.cl/reqmercado/consulta.asp?tp=1

En Chile: '

CHILE - Etiquetado

El envio debera venir en envases y material de acomodacion de primer
uso, no permitiendose el re-envase. Los envases deberan llevar la
siguiente leyenda ubicada en la cara frontal de la caja:

CITRICOS DE EXPORTACION A CHILE

Céadigo/Nombre del LUGAR DE PRODUCCION
Cadigo/Nombre de la EMPACADORA
CémgwwammedelDEP%RTAMENTG
Cadigo/Nombre del PRODU CTOR

Campafa (Temporada)

o

SENASA- PERU
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COMERCIALIZACION w || CHILE w || FERU ~

REQUISITO FITOSANITARIO DE EXPORTACION

MANDARINA, fruto fresco Citrus reticulata
CHILE PERU (ICA.LIMA)

WUsooDestino __ _______ _______[Tipo
COMERCIALIZACION,CONSUMO EXPORTACION AUTORIZADO

1. REQUISITOS GENERALES:

Certificado Fitosanitario.

Certificado de planta de empaque.

Certificado de lugar de produccion.

Carta de instrucciones al capitan.

Certificado de calibracion de sensores.

Ver plan de trabajo.

2 PLAGAS REGULADAS:

Ceratitis capitata , Anastrepha spp , Nipaecoccus nipae
3. DECLARACION ADICIONAL:

"El envio ha sido sometido a un fratamiento cuarentenario para el control de Ceratitis capitata y Anastrepha spp.
(Diptera) y se encuentra libre de Nipaecoccus nipae, segun el Plan de Trabajo suscrito por SAG-Chile y SENASA-Per("

4. TRATAMIENTO CUARENTENARIO:

Tratamiento de frio.

15 DIAS a 1.11 *C, o menor temperatura - Tratado en transito.
17 DIAS a 1.67 °C, 0 menor temperatura - Tratado en transito
Tratamiento de Fumigacion con Bromuro de Metilo.

Bromuro de Metilo 40 G/M3 por2Ha 26.5°C

Bromuro de Metilo 40 G/M3 por2 Ha 294 °C

5. REQUISITOS DE ETIQUETADO:

Nombre / codigo lugar de produccién.

MNombre / cddigo de planta de empaque.

Ver archivo adjunto.
6. CONSIDERACIONES PARA LLENAR EL C.F.

Caonsignar el nimero de precinto.

Webinar Nombre / codigo de planta de empaque. ‘%}7‘0@7}{!{1
Exportador https://servicios.senasa.gob.pe/consultaRequisitos/consultarRequisitos.action b




En Chile: '

MINSAL — Ministerio de Salud de Chile

El Ministerio de Salud de Chile (Minsal) es el Ministerio de Estado cuyo objetivo
es coordinar, mantener y organizar la atencién de la salud de los chilenos.

Ministerio de
Salud

Webinar
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https://www.minsal.cl/

En Chile: '

DIGESA
o Certificado Libre Venta o Libre Comercializacion
. Certificado Sanitario Oficial de Exportacion de alimentos

para consumo humano (Se debe de adjuntar el Informe de
analisis fisico quimico y microbiologico del producto a exportar
emitido por un laboratorio acreditado ante el INACAL, packing
list, Informe de inspeccion del lote y Copia de Resolucion por
Habilitacion Sanitaria Vigente [Cumplimiento de BPM, HACCP y
Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento
(POES)], asi como de sus respectivas ampliaciones de ser el
Caso).

Webinar ‘%)7”07%/
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En Chile: '

CHILE — Normas Sanitarias

Webinar
Exportador

“Reglamento Sanitario de los Alimentos” (D.S. 977/96 del Ministerio de Salud)
la normativa legal aplicable a la produccion, elaboracidn, envase,
almacenamiento, distribucion, venta e importacion de alimentos; rotulacion de
productos alimenticios envasados, aguas minerales, directrices nutricionales
para la declaracion de propiedades saludables de los alimentos.

El producto debera venir acompanado de un Certificado Sanitario oficial de
exportacion.

La produccidn, distribucién y comercializacion de los alimentos debe ajustarse
para su autorizacion a las normas técnicas que dicte sobre la materia el
Ministerio de Salud. Los productos importados deben ir acompafnados del
numero y fecha de la resolucién del Servicio de Salud que autoriza su
importacion.

N\l



En Chile: '

CHILE — Normas Sanitarias

- Criterios Microbiolégicos

Si en un alimento se detecta la presencia de microorganismos patdégenos no
contemplados en la lista indicada en el Art. 173 del Reglamento Sanitario de Alimentos,
la autoridad sanitaria podra considerarlo alimento contaminado, conforme a la
evaluacion de los riesgos que de su presencia se deriven.

- Aditivos para alimentos

En el Art 133 del Reglamento Sanitario de Alimentos se establece que la incorporacion

de aditivos.
Webinar ‘%)7”07%,
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En Chile: '

CHILE - Etiquetado

El Reglamento sanitario de los alimentos de los alimentos indica desde el articulo
106 — 121 Parrafo Il.- De la rotulacion y publicidad lo siguiente y del articulo 105 la
informacion nutricional todo lo referente en materia de etiquetado:

- Nombre del alimento

- Contenido neto

- Pais de origen

- Fecha de elaboracion o fecha de envasado

- Fecha de vencimiento

- Ingredientes

- Declaracion de alérgenos

- Aditivos

- Tabla nutricional

- Instrucciones de uso

- Instrucciones de almacenamiento

- Declaracién de responsabilidad

Webinar ‘%?7”07%,
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1. Nombre del Alimento.

2. Contenido Neto
del alimento (sin considerar el peso del
material de empaque/envase).

3. Nombre o razon social y domicilio
del fabricante, procesador, envasador
o0 distribuidor, segin sea el caso.

4. Pais de origen.

5. NOmero y fecha de la resolucion
y nombre del Servicio de Salud que autoriza
al establecimiento que elabora o envasa el
producto o que autoriza su internacion.

Elab./Vcto.Lote 6- 7 ' 8

ol

Inmdl-ms"

MARCA

500 ml._

Bebida de faniasia

Origen

11 4

i

6. Fecha de elaboracion o envasado:
se sugiere el formato dia, mes y afio (dd/mm/
aal, aungue puede estar en otro formato
segun lo indica el RSA.

7. Nimero de lote de produccion
0 cantidad determinada de un alimento/
producto  producido en  condiciones
esencialmente iguales clasificable dentro

de un mismo grupo.

8. Fecha de vencimiento
se sugiere el formato dia, mes y afo
(dd/mm/aa), aunque puede estar en otro
formato segln lo indica el RSA, o bien se
puede indicar el plazo de duracian.

9. Instrucciones de almacenamiento.

10. Instrucciones para su uso.

11. Listado de ingredientes, incluidos
los aditivos.

Imagen N° 2: Ejemplo de la rotulacién general
y nutricional de un alimentao

Instruccion de usn.ﬁ

10

r

Fmricante...

Almacanumimln..

R.S. °
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En Chile:

Los ingredientes o alimentos alérgenos son los
siguientes:

- Cereales que contienen gluten como trigo,
avena, cebada, centeno, espelta o sus cepas
hibridas y sus productos.

- Crustaceos y sus productos.

- Huevo y sus productos.

- Pescados y productos pesqueros. INGREDIENTES: Pera v N

- Mani. Mermelada 60-65% de fruta minimo, zumo natural de
- Soya y sus productos. De limon. pocting g0 aaanena y 35-40%
- Leche y productos lacteos. Pera y Nuez CONTIENE NUECES

- Nueces y productos derivados.
- Sulfitos en concentraciones de 10 mg/kg o mas.

Webinar ‘%?7’01%,
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En Chile: '

Ley de Alimentos: Manual de Etiquetado Nutricional

El jueves 27 de junio de 2019 entro en vigencia la tercera etapa de la Ley de Alimentos
20.606, que aumenta las exigencias de reduccion de nutrientes criticos de los
alimentos.

* Simplificar la informacioén nutricional de los componentes de los alimentos
relacionados con la obesidad y otras enfermedades no transmisibles.

* Proteger a los ninos y adolescentes de la publicidad de alimentos “ALTOS EN”
nutrientes relacionados con la obesidad y otras enfermedades no transmisibles.

* Mejorar la oferta y disponibilidad de alimentos en los establecimientos
educacionales.

Webinar ‘ prom.
Exportador peru


https://www.bcn.cl/leychile/navegar?idNorma=1041570

En Chile: '

Primera fase de la ley:
Se agregaron cuatro etiquetas “ALTO EN" calorias, sodio, azucares y grasas saturadas,
cuyo diseno destaca por el fondo negro y letras blancas ubicadas en la cara principal del

envase para que sean visibles.

ALTO EN

ALTOEN ALTO EN ALTO EN

GRASAS
SATURADAS

Ministerio
de Salud

AZUCARES SODIO CALORIAS

Segunda fase de la ley:
Se aumento las exigencias en la cantidad de ciertas sustancias permitidas en los

alimentos procesados solidos y liquidos.

Webinar ‘%)7”07%,
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En Chile: '

Tercera fase de la ley:

La iniciativa establecid nuevos limites para los nutrientes (grasas, calorias, azUcares y
sodio), y comenzo a regir la obligacion de que toda la publicidad de productos con
sellos debia incorporar el mensaje "Prefiera alimentos con menos sellos de
advertencia". Ademas, se incorporaron los pequenos productores y las pequenas
productoras de alimentos y se restringio el horario permitido de publicidad en la
television y en los cines de productos “ALTO EN”, desde las 22:00 hasta las 6:00 horas.

Cuarta fase de la ley:
Planificada para el 2022

Las etiquetas “ALTO EN” comenzaran a regir para los micro productores y las micro
productoras de alimentos.

Webinar ‘%)7”07%,
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En Chile: '

Nuevos limites de nutrientes

Tabla N2 1. Limites de contenido de energia, sodio, azucares
totales y grasas saturadas en alimentos sdlidos.

Primera fase Segunda fase Tercera fase
Calorias 350 kcal/100g 300 kcal/100g 275 kcal/100g
Sodio 800 mg/100g 500 mg/100g 400 mg/100g
Azlcares 22,5 g/100g 15 g/100g 10 g/100g
Grasas saturadas 6 g/100g 5g/100g 4 g/100g

Webinar ‘%Wom,
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En Chile: '

Nuevos limites de nutrientes

Tabla N2 2. Limites de contenido de energia, sodio, azucares
totales y grasas saturadas en alimentos liquidos.

Primera fase Segunda fase Tercera fase
Calorias 100 kcal/100ml 80 kcal/100ml 70 kcal/100ml
Sodio 100 mg/100ml 100 mg/100ml 100 mg/100ml|
Azlcares 6 g/100ml 5g/100ml 5¢g/100ml
Grasas saturadas 3 g/100ml 3 g/100ml 3 g/100ml
Webinar ‘%Wom,
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En Chile: '

Otras especificaciones del reglamento:

 Queda prohibida la venta y publicidad de alimentos “ALTOS EN” en todos los
establecimientos educacionales de nivel parvulario, basico y medio.

* Queda prohibida la publicidad en medios de comunicacion dirigidos a menores de
14 anos.

* Los alimentos no podran utilizar en su publicidad (incluido su rétulo y envase)
elementos que atraigan especialmente la atencion o interés de menores de 14 anos.

Mas informacion:

e Revise el manual de etiquetado nutricional.
 Revise el sitio de la Ley de Alimentos.

Webinar ‘ prom.
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https://www.minsal.cl/ley-de-alimentos-manual-etiquetado-nutricional/
https://www.minsal.cl/reglamento-de-la-ley-de-etiquetado-de-alimentos-introduccion/

En Chile:

Ademas, el Ministerio pone a disposicion el
siguiente video tutorial.

Ley de Allmento Normativa de eti
M"‘Ver ThasgEs -

Webinar https://youtu.be/FhqwGKC-WRk ‘%)mm,
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https://youtu.be/FhqwGKC-WRk
https://youtu.be/FhqwGKC-WRk
https://youtu.be/FhqwGKC-WRk

En México:

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria de México — SENASICA

Responsable de los Sistemas de control que disminuyen los riesgos de contaminacién
en la produccidon agropecuaria para mantener estandares de calidad que exige el
mercado global en la Inocuidad agroalimentaria, acuicola y pesquera.

{ » SENASICA

f
)
w‘\’ SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD,
M i INOCUIDAD Y CALIDAD

AGROALIMENTARIA

Webinar ‘%?7”07%,
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https://www.gob.mx/senasica

En México:

Alimentos frescos o0 semi procesados:
- Uva

SENASA

. Certificado Fitosanitario de Exportacion

Es un documento oficial emitido por el SENASA, este certifica que las
plantas y productos vegetales han sido inspeccionados acorde con
procedimientos apropiados y son considerados libres de plagas
cuarentenarias y practicamente libres de otras plagas perjudiciales,
teniendo en cuenta la actual regulacion fitosanitaria del pais importador. El
Certificado Fitosanitario es un facilitador del comercio, pero no es un
documento de negocio. En ella se encuentran los productos de las
Categorias de Riesgo Fitosanitario CRF ( 2, 3,4).

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



En México:

MEXICO - Requisitos Fitosanitarios

Webinar
Exportador

Certificado Fitosanitario emitido por la autoridad fitosanitaria
Inspeccion fitosanitaria en el punto de entrada al pais

El Certificado Fitosanitario (CF) debera contener la siguiente
declaracion adicional: "El envio cumple con las especificaciones del
Procedimiento: Certificacion fitosanitaria de uva fresca (Vitis
vinifera) destinada a la exportacion y que se encuentralibre de
Ceratitis capitata, Tomato Ringspot Virus y Parthenolecanium
corni". Se debera indicar en el Certificado Fitosanitario que el envio
fue sometido a tratamiento fitosanitario en frio para su cumplimiento en
transito, o bien que el envio ha sido tratado en origen con bromuro de
metilo (Indicar las especificaciones del tratamiento); asi como el
namero de contenedor y precinto.

Los vegetales sus productos y subproductos de importacion deberan
venir libres de suelo

N\l



En México:

MEXICO — Requisitos Fitosanitarios

https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi

Busqueda por criterios

Nombre cientifico (producto): Mercancia: Tipo de producto:
Vitis vinifera W Uva g Fresco v
Uso: Pais de origen: Pais de procedencia:
CONSUMO ™ Perd v Perl ™
Requisitos
. Combinacion Nombre cientifico Tipo de producto Mercancias Funcidn/uso Pais de origen Pais de procedencia Detalle
Webinar ‘ prom.
EXportador 21941013190-PERPER Vitis vinifera Fresco Uva CONSUMO  Pert Pert Detalle peEru


https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi

En México:

Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios —
COFEPRIS

Organismo regulador encargado de control y vigilancia de los alimentos y bebidas,
suplementos alimenticios, tabaco, nutrientes vegetales, sustancias toxicas o peligrosas,
productos de la biotecnologia, y pesticidas, entre otros.

Cofepris

Comision Federal para la Proteccion
contra Riesgos Sanitarios

Webinar ‘%)rom,
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https://www.gob.mx/cofepris/

En México:

DIGESA
. Certificado Libre Venta o Libre Comercializacion
. Certificado Sanitario Oficial de Exportacion de alimentos

para consumo humano (Se debe de adjuntar el Informe de
analisis fisico quimico y microbiologico del producto a exportar
emitido por un laboratorio acreditado ante el INACAL, packing
list, Informe de inspeccion del lote y Copia de Resolucion por
Habilitacion Sanitaria Vigente [Cumplimiento de BPM, HACCP y
Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento
(POES)], asi como de sus respectivas ampliaciones de ser el
caso).

Webinar ‘%)7”07%/
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En México:

Permiso sanitario previo de importacion de productos:

Con este permiso puede introducir a territorio mexicano los alimentos, suplementos alimenticios y
bebidas no alcohdlicas, que cumplen con la legislacion sanitaria vigente, para su comercializacion,
distribucion y procesos productivos de la industria alimentaria en México.

Presentacion Formato de Autorizaciones, Certificados y Visitas, debidamente requisitado
Comprobante de pago de derechos, en términos de la Ley Federal de Derechos
Constancia Sanitaria o Certificado Sanitario para su cotejo y devolucion del original
Certificado de Libre Venta para su cotejo y devolucion del original

Analisis fisicoquimico y microbioldgico por cada lote

Etiqueta de origen

* Etiqueta en espaiol con la que se comercializara en México

Mas info:

. https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS660

. https://www.gob.mx/tramites/ficha/modificacion-al-permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS685

. https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos-para-muestras-o-de-consumo-
personal/COFEPRIS664

Webinar ‘ prom.
Exportador peru


https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS660
https://www.gob.mx/tramites/ficha/modificacion-al-permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos/COFEPRIS685
https://www.gob.mx/tramites/ficha/permiso-sanitario-previo-de-importacion-de-productos-para-muestras-o-de-consumo-personal/COFEPRIS664

En México:

Etiquetado
Son requisitos obligatorios de informacion comercial y sanitaria los siguientes:

e Nombre o denominacion de los productos preenvasados
e Lista de ingredientes

e Contenido neto y masa drenada

e Nombre, denominacion o razon social y domicilio fiscal.
e Pais de origen

e |dentificacion del lote

e Fecha de caducidad o de consumo preferente

e Productos preenvasados con Norma Oficial Mexicana

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



En México:

Etiquetado frontal de alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados

 El1de octubre del ano 2020 entré en vigor el nuevo etiquetado frontal de alimentos

y bebidas no alcohdlicas preenvasados.
* Esla Modificacion de la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010 (NOM

051) sobre el etiquetado de alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados.
e Esta norma permitira al consumidor identificar los productos con exceso de
nutrientes asociados a sobrepeso y obesidad como: azucares, grasas saturadas,

sodio y calorias.

Webinar ‘ prom.
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Etiquetado frontal de alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados

Webinar

Exportador

Y N

EXCESO
AZUCARES

En México:

EXCESO

GRASAS
SATURADAS

A

EXCESO

GRASAS
TRANS

1. Tiene cinco sellos que advierten cuando un producto tiene “EXCESO EN ...”

Y N

EXCESO
CALORIAS

A

EXCESO
SODIO

SECRETARIA DE SALUD

SECRETARLA DE SALUD

SECRETARM DE SALUD

SECRETARIA DE SALUD

BECRETARL DE SALUD

2. Leyenda precautoria sobre edulcorantes no caldricos

CONTIENE EDULCORANTES,
NO RECOMENDABLE EN NINOS

N\l



En México:

» 3. Leyenda precautoria sobre cafeina

CONTIENE CAFEINA
EVITAR EN NINOS

* 4. Sellos de advertencia para empaques pequefios

N oY &Y P A3

SECRETARIA DE SALUD SECRETARLA DE SALLUD SECRETARLA DE SALLID SECRETARA DE SALUD SECRETARIA DE SALLID

Webinar ‘%?7”07%,
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En México:

* 5. Prohibicion de elementos persuasivos en empaques

X Previo

Tabla
nutrimental

Lista de
ingredientes

Declaraciones
Nutrimentales:

Se colocaban en un
lugar y tamafio
[lamativo.

Avales:

Los productos

con exceso de
azucares,

sodio, grasas

o calorfas

podian ser avalados
por asociaciones
meédicas.

Gufas Diarias de Alimentacién (GDA): Etiquetado implementado desde

Webinar
Exportado

propuestos por la industria.

2014 de forma obligatoria. Su interpretacion requiere conocimientos de
nutricion. Poco entendible por la poblacion. Criterios nutrimentales

V Nuevo

Tabla Nutrimental:

El contenido nutrimental

se reportard en porciones de
100 g 0 100 ml, permitiendo
comparar entre productos.
Incluird la declaraciéon

de “azucares afadidos”, para
conocer la cantidad exacta de
azucares agregados al producto
en el proceso de fabricacion.

Lista de ingredientes:

Se mantiene y ahora se
agruparan todas las fuentes

de azucares que contengan

los productos que antes podrian
ser desconocidas, siendo mas
facil de identificarlos.

Declaraciones Nutrimentales:
Ahora se regula la proporcion
del tamafio que indican las
declaraciones nutrimentales.

=
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En México:

Fases de aplicacion de la NOM-051

Fase 1 Fase 2 Fase 3
1 de octubre de 2020 1 de octubre de 2023 1 de octubre de 2025
Solo se aplica el perfil a los nutrimentos criticos Se aplicara el perfil de
anadidos. forma integra
(nutrimentos anadidos y
I a) Si se agregan azucares anadidos, se deberan no afadidos)

cnte_"ns evaluar azucares y calorias

nutrimentales b) Si se agregan grasas, se deberan evaluar grasas
saturadas, grasas trans y calorias
c) Si se agrega sodio, solo se debera evaluar sodio

Ver anexo 1 Ver anexo 2
Criterios nutrimentales fase 1 Criterios nutrimentales fases 2y 3

Restriccion de
publicidad en

empaques con
sellos

Webinar ‘%?7”07%,

Exportador peru
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En México:

Primera fase:
Del 1 de octubre de 2020 al 30 de septiembre de 2023 (3 ANOS), el calculo y evaluacion
de la informacion nutrimental complementaria se realizara con los siguientes criterios y

valores:

1. Nutrimentos criticos anadidos al alimento o bebida no alcohdlica preenvasado:

A. Si se agregan azucares anadidos, se deberan evaluar azucares y calorias
B. Si se agregan grasas, se deberan evaluar grasas saturadas, grasas trans y calorias
C. Si se agrega sodio, solo se debera evaluar sodio.

Webinar ‘%)7”07%,
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En México:

Anexo 1: Criterios nutrimentales fase 1

Webinar

Exportador

. Grasas
Energia Azucares saturadas Grasas trans Sodio
Solidos z 10 % d
> 275 kcal o del total
E:r‘rl:::::.:g t:E totales de energia 2 360 mg
i 0
proveniente de |2 10 % del total |, 4 o 4¢| total de
> 70 kcal | @zlcares libres |de energia energla
Se exceptian | proveniente de .
Liquidos en Lﬂtales de sellosp las SI'ESES pI‘DVEﬂItE i de | Bebidas sin
""“:‘"— :’E > 10 keal de |DeDIdas con <10 | saturadas e calarias:
roducto 2
P azucares k‘:‘e," i de 45mg
libres azucares libres
EXCESO EXCESO - NG EXCESO
Leyenda a usar CALORIAS AZUCARES GRASAS GRASAS SODIO
SATURADAS TRANS

\
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Anexo 2: Criterios nutrimentales fases 2y 3

Webinar

Exportador

En México:

Energia Azlcares Grasas Grasas trans |  Sodio
saturadas
Solidos 2 1 mg de
= :
en 100 g de tﬁglzgal > 19 de|l [|Sodio por kcal
producto = 10 % del total z 10 % del total total de 0
de energia de energia energia 2 300 mg
Liquidos en 70 keal proveniente de proveniente de proveniente Bebidas sin
100 mL de totales o azlcares libres | grasas saturadas | de grasas calorias:
producto i koel 08 trans z 45 mg de
azucares libres el
EXCESO EXCESO
Leyenda a usar Gi{%ﬁgﬁ AEEEESRES GRASAS GRASAS E;gg%u
SATURADAS TRANS

(\
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z ® Te explicamos todo lo que siempre quisiste saber sobre el nuevo etiquetado de advertencia.

Todo lo que querias saber sobre...

la implementacion del
nuevo etiquetado

MAS VIDEOS

P o 005/2:58 : & % Youlube [

https://youtu.be/8JY7A2FyV4o

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



https://youtu.be/8JY7A2FyV4o

En Colombia:

Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural —- AGRONET

Formula las politicas de medidas de control para la importacion de productos
Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural.

Agronet

MinAgricultura
Webinar ‘%Wom,

Exportador peru


http://www.agronet.gov.co/estadistica/Paginas/home.aspx

En Colombia:

Instituto Colombiano Agropecuario — ICA

El Instituto Colombiano Agropecuario, ICA, es una entidad Publica del Orden Nacional
con personeria juridica, autonomia administrativa y patrimonio independiente,
perteneciente al Sistema Nacional de Ciencia y Tecnologia, adscrita al Ministerio de
Agricultura y Desarrollo Rural.

El ICA diseia y ejecuta estrategias para, prevenir, controlar y reducir riesgos sanitarios,
bioldgicos y quimicos para las especies animales y vegetales, que puedan afectar la

produccidon agropecuaria, forestal, pesquera y acuicola de Colombia.

El ICA es responsable de las negociaciones de acuerdos sanitarios y fitosanitarios

bilaterales o multilaterales .

Webinar Instituto Colombiano Agropecuario ‘ pmm )
Exportador peru



https://www.ica.gov.co/

En Colombia:

Alimentos frescos o semi procesados:
- Esparrago

SENASA

. Certificado Fitosanitario de Exportacion

Es un documento oficial emitido por el SENASA, este certifica que las plantas y
productos vegetales han sido inspeccionados acorde con procedimientos
apropiados y son considerados libres de plagas cuarentenarias y practicamente
libres de otras plagas perjudiciales, teniendo en cuenta la actual regulacion
fitosanitaria del pais importador. El Certificado Fitosanitario es un facilitador del
comercio, pero no es un documento de negocio. En ella se encuentran los
productos de las Categorias de Riesgo Fitosanitario CRF ( 2, 3,4).

Webinar ‘%)7”07%,
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En Colombija: =

COLOMBIA - Requisitos Fitosanitarios

- Certificado fitosanitario del pais de origen

- Inspeccidn Fitosanitaria en el lugar de
entrada.

- Utilizar empaqgues o0 envases nuevos.

Webinar ‘%?7”07%,
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En Colombia:

COLOMBIA - Requisitos Fitosanitarios

https://afrodita.ica.gov.co/VW CONSULTAS REQ AGRICOLAS/ShowVW CONSULTAS

REO AGRICOLASTable.aspx

IC A y . Siste'm'a"de

Instituto Colombiano Agropecuario

% h

Servicios en linga » SISPAP » Consultas

CONSULTAS DE REQUISITOS AGRICOLAS « | Volver

Producto [esparrage Buscar

Especie |Todos v

Presentacién | Tados v

Pais Origen | Todos v

Pais Procedencia | Todos v

Destine [ Tades v

M_J w4/ 4d i del p pp| 11 Registros [SO / Pagina |

Recuerde realizar |a consulta periédicamente, la Organizacién Nacional de Proteccién fi itaria del paisi dor podrs modificar o cambiar los requisitos fitosanitarios
exigidos para la importacién de vegetales,productos vegetales o articulos reglamentados.
Mayor informacién escribir al grupo Nacional de Cuarentena vegetal a cuarentena.vegeta

ca.gov.co o comunicarse al 3323700 ext., 1169, 1176, 1179

Presentacién del Nombre - B - B R -
Producto ===t e Especie Pais Origen Pais Procedencia Destino
_ _ Asparagus HORTALIZAS ¥ VEGETALES CONSUMO
CoPARRAG ceco g
]| esearraco FRESCO (A) officinalis FRESCOS PERU PERY HUMANG
[E] | ESPARRAGO PLANTAS Asparagus MATERIAL DE PROPAGACION PERU PERU SIEMERA
officinalis ASEXUAL
[E] | EsPARRAGO PLANTAS Asparagus MATERIAL DE PROPAGACICH PERU PERU COMERCIAL
officinalis ASEXUAL
- Asparagus MATERIAL DE PROPAGACION
ESPARRAG P g VALUACION
[ | ESPARRAGO LANTAS herea Py PERU PERU /ALUACION
- Asparsgus MATERIAL DE PROPAGACION CONSUMO
ESPARFAGH P g
B | eserrraco LANTAS officinalis ASEXUAL PERU PERY HUMANO
[E] | EsPARRAGO SEMILLA ’15{2:35“': SEMILLA - SIEMBRA CHILE CHILE ENSAYO
[E] | ESPARRAGO SEMILLA ’?fz:f:“”: SEMILLA - SIEMBRA FRANCIA FRANCIA COMERCIAL
[E] | ESPARRAGO SEMILLA ﬁg::ff‘”; SEMILLA - SIEMBRA ITALIA ITALIA COMERCIAL
e [E] | ESPARRAGO SEMILLA Asparagus SEMILLA - SIEMBRA ESTADOGS UNIDOS DE AMERICA | ESTADOS UNIDOS DE AMERICA COMERCIAL
We ’nar officinalis (EUA) (EUA)
- - N M N "
]| esearrace R Asparagus SEMILLA - STEMBRA ESTADOS UNIDOS DE AMERICA | ESTADOS UNIDOS DE AMERIGA SrEMERA
Exportador
[E] | ESPARRAGO SEMILLA ﬁg::ff‘”; SEMILLA - SIEMBRA FRANCIA FRANCIA ENSAYO

Si su consulta de requisitos fitosanitarios para importacion no arroja ningin resultado debe comunicarse al correo
cuarentena.vegetal@ica.gov.co

\
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https://afrodita.ica.gov.co/VW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLAS/ShowVW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLASTable.aspx

En Colombia:

Ministerio de Salud y Proteccion Social de Colombia -
MINSALUD

Tiene entre sus funciones crear las condiciones ambientales y el marco normativo
necesario para regular las actividades de la industria alimentaria en el pleno
interés de productores y consumidores.

MINSALUD

Webinar ‘%)rom,
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https://www.minsalud.gov.co/Paginas/default.aspx

En Colombia:

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —
INVIMA

Ejerce funciones de inspeccion, vigilancia y control a los establecimientos productores
y comercializadores de los productos. Otorga visto bueno sanitario a la importaciéon y
exportacion de los productos de su competencia, previo el cumplimiento de los
requisitos establecidos en las normas vigentes.

Instituto Nacional de V|gnlanc1a de Medicamentos y Alimentos.

Webinar ‘@mm
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https://www.invima.gov.co/

En Colombija: =

DIGESA
. Certificado Libre Venta o Libre Comercializacion
. Certificado Sanitario Oficial de Exportacion de alimentos

para consumo humano (Se debe de adjuntar el Informe de
analisis fisico quimico y microbiologico del producto a exportar
emitido por un laboratorio acreditado ante el INACAL, packing
list, Informe de inspeccion del lote y Copia de Resolucion por
Habilitacion Sanitaria Vigente [Cumplimiento de BPM, HACCP y
Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento
(POES)], asi como de sus respectivas ampliaciones de ser el
caso).

Webinar ‘%)7”07%/
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En Colombia:

Requisitos sanitarios que se deben cumplir con el Invima para hacer gestiones de
importacion de alimentos:

Certificadode
Inspeccién
Sanitaria

Registro Visto Buenode

Sanitario Importacion

Consideraciones Previas >
Visto bueno de importacion >
Obtencion de registro sanitario, permiso sanitario o notificacion sanitaria de alimentos >
Obtencion de certificado de inspeccidn sanitaria >
Informacidn asociada >

Webinar ‘%)rom,
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En Colombia:

A) Consideraciones Previas:

Alimentos procesados, Bebidas Alcohdlicas:
* El producto debe contar con Registro sanitario / Permiso Sanitario / Notificacidon Sanitaria, previo a la importacion.
* Silaimportacion corresponde a una muestra sin valor comercial debe contar con una autorizacién de importacion

previo a la importacion

Guia Muestras Sin Valor Comercial — Alimentos y Bebidas

B) Obtencidn del registro sanitario:

e 8 pasos para obtener registro, permiso y notificacion sanitaria de alimentos

C) Obtencidn de certificado de inspeccidn sanitaria:

e |Instructivo para la obtencion del certificado de inspeccidn sanitaria en la importacidon y exportacion de alimentos,
materias primas, insumos y bebidas alcohdlicas.

Webinar ‘%Wom,
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https://www.invima.gov.co/documents/20143/347802/Guia+muestras+sin+valor+comercial+Alimentos+y+Bebidas.pdf/4ada013a-ebe9-285e-2e26-5e9a88fa61d2
https://www.invima.gov.co/documents/20143/350324/Pasos-para-obtener-registro-sanitario-2016-final.pdf/5bfbe31e-0149-3401-d9cb-28a2a3e5f887
https://www.google.com.pe/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjJyPKc38jwAhWkK7kGHe9JDVYQFjABegQIAxAD&url=https://www.invima.gov.co/documents/20143/347802/instructivo%2Busuarios%2BI%2By%2BC%2B-%2B27-02-2015.doc&usg=AOvVaw2RbqyAtcLBChyMObivGiCw

En Colombia:

COLOMBIA - Etiquetado

Segun la RESOLUCION NUMERO 005109 DE 2005 La etiqueta debera contar con los siguientes
parametros:

 Mostrar de manera clara y explicita el nombre del alimento.

 No debe tener contacto con el alimento de ninguna forma.

* |nstrucciones sobre el modo de empleo para asegurar una correcta utilizacion del alimento.
e Lista de ingredientes donde se describa el contenido del producto.

 Contenido neto el cual debe ser en gramos o mililitros.

* Nombre y direccion del fabricante o planta de procesamiento.

* I|dentificacion del lote el cual debera ir acompanado de |la palabra “Lote” o la letra “L".

* Fecha de vencimiento (si aplica), indicada el siguiente orden: dia — mes — ano.

* |nstrucciones para la conservacion, temperatura o condiciones de preservacion.

e Autorizacion de comercializacion si aplica (permiso, registro o notificacion sanitaria).

Webinar ‘%)7”07%/
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https://www.minsalud.gov.co/sites/rid/Lists/BibliotecaDigital/RIDE/DE/DIJ/Resolucion 5109 de 2005.pdf

En Colombia:

Etiquetado nutricional frontal

A partir de mayo de 2021, el etiquetado nutricional en Colombia presentara cambios
ajustandose a los nuevos requisitos técnicos, de acuerdo con la reglamentacion sanitaria
vigente; los fabricantes tendran plazo hasta agosto de 2022 para ajustar sus versiones.

Brindar una informacion clara y sencilla para el consumidor, se suma a las distintas razones que
apalancan la decision de ajustar el etiquetado nutricional. Estos son algunos de los cambios
gue se proponen:

* Los productos que sean altos en grasas saturadas, sodio o azucares anadidas, deben incluir
un sello monocromatico frontal de advertencia.
* El contenido de nutrientes se debe presentar por 100 gramos, 100 mililitros o porciones.

Webinar ‘%)7”07%/
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Etiquetado nutricional frontal En COIOmbia:

El Invima, verificara el cumplimiento de la nueva reglamentacion que se expida a través de las
visitas de inspeccion, vigilancia y control que se hacen en el territorio nacional, un trabajo
articulado con las Secretarias de Salud.

Como autoridad sanitaria, el Instituto reportara las inconsistencias que identifique para que los
fabricantes de alimentos envasados para consumo humano, realicen los ajustes y cumplan con
los requisitos técnicos del nuevo etiquetado nutricional.

Sellos frontales de advertencia

Webinar ‘%)7”07%,
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V. Programas,
Actividades,
Herramientas, Informes
v Material de Promperu

Webinar ‘%?7’07%,
Exportador peru



Programas multisectoriales

Programas especializados: capacitacion + asesoria especializada

PAM - Programa de Acceso a Mercados Estados Unidos

Etiquetado
Empaque
Fresco

Fresco
Exportador

beruano Requisitos

Etiquetado
Empaque
Procesado

Procesado

Asesoria Técnica
Etiquetado

Tendencias y Requisitos Exigidos

Modulo |
08 horas 04 horas+ 04 horas+ 05 horas +
Asistencia Asistencia Asistencia
empresarial empresarial empresarial

Webinar ‘%)rom,
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Programas multisectoriales

Programas especializados: capacitacion + asesoria especializada

PAM - Programa de Acceso a Mercados Unidn Europea

Etiquetado
Fresco Empaque
Exportador L SIESEO
Requisitos
peruano Etiquetado
Procesado Empaque
Procesado

Asesoria Técnica
Etiquetado

Tendencias y Requisitos Exigidos

Modulo |

04 horas 04 horas + 04 horas +
Asistencia Asistencia
empresarial empresarial

Webinar ‘%)rom,
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Programa
de Acceso a Mercados (PAM)
Unidn Europea

PROMPERU, invita a las empresas exportadoras y potenciales
exportadoras de la Macro Regidén Sur Este a participar del PAM UE,
talleres virtuales de capacitacién dividido en 3 médulos que entrenaran a
los participantes en:

* Requisitos de acceso y tendencias comerciales
* Etiquetado y rotulado nutricional
*  Gestiones en la Ventanilla Unica de Comercio Exterior (VUCE)

Fechas: 04, 11 y 18 de marzo de 2021
Hora: 2.45p. m.-7 p. m.
Plataforma virtual: Google Meet

Registrate aqui

Revise el programa.

Webinar S ‘%Wom,
EXpOrtadOr mhilasaca@promperu.gob.pe peru

www.promperu.gob.pe



Talleres especializados

Taller especializado de etiquetado sector pisco

Webinar
Exportador
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Seminarios de sensibilizacion

Taller de capacitacion en la norma “Controles preventivos para
alimentos de consumo humano” y “Programas de Verificacion de
Proveedores Extranjeros (PVPE)”

Fecha: viernes 24 de junio, 2016 Fecha: martes 28 de junio, 2016
Lugar: Lima Lugar: Trujillo
Webinar Asistentes: 142 personas Asistentes: 90 personas ‘%WOWZ,
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Alianzas con Autoridades Internacionales

Talleres con el apoyo de la FDA: Ley FSMA, Controles Preventivos de
inocuidad para la exportacion de Alimentos a los EE.UU.
Food Safety Preventive Controls Alliance (FSPCA).
Requisitos para exportar alimentos a EE.UU.

e
At s 1

T

Fecha: 17 y 18 julio, 2017
Lugar: Lima

Fecha: 20 de julio, 2017 Fecha: 21 de julio, 2017
Lugar: Trujillo Lugar: Arequipa

Asistentes: 211 personas Asistentes: 107 personas Asistentes: 64 personas

Webinar ‘%)rom,
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Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional

CURSO FSPCA:
Controles Preventivos
para Alimentos de
Consumo Humano

Curso Oficial FSPCA: Controles Preventivos para
alimentos de consumo humano

Webinar . , rom .
Exportador memmm PSPCA e (p peru




Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional

CURSO PSA: Norma
sobre la Inocuidad de
Productos Agricolas
Frescos

Webinar
Exportador

Curso Oficial PSA: Norma sobre la Inocuidad
de Productos Agricolas Frescos

La Comision de Promocion del Peni para la Exportacion y el Turismo —
PROMPERU, lo invita a participar de un entrenamiento integral para
empresas productoras, segln el curriculo estandarizado de la PSA

y aprobado por la FDA de Estados Unidos.

Dirigido a empresas que culfivan, cosechan, empacan o almacenan
frutas y hortalizas con destino a EE.UU.

Lineamientos de participacion

Fecha: 13 — 14 de diciembre, 2018
Hora: 8:30 am. a 1:00 p.m.
Lugar: Hotel Villa de Valverde
Av. La Angostura A-44 B, ica

Registrate aqui Descargar agenda
Inscripciones hasta el 7 de diciembre
Contacto:

Javier Silva / jsiva@promperu.gob.pe
T:(511) 616 7300 A: 2501

\es Preduce Sately

(\»

rom.
peru



Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional 22

° Curso FSPCA
CURSO |IAVA
. 0
evaluaciones de
vulnerabilidad

Conduccion de

La Comisién de Promocién del Pert para la Exportacién y el Turismo —
PROMPERU y MINCETUR, con el apoyo de AGAP lo invita a participar de
un entrenamiento integral en la norma de Adulteracién Intencional,

[}
segun el curriculo estandarizado de la FSPCA y aprobado por la FDA de
Estados Unidos.

Fechas: 10 de marzo de 2020
Hora: 8.45a.m.-6 p. m.

ofge
v u I n e ra b I I I d a d Lugar: Auditorio Promperu - Calle 21 N2 713, San Isidro - Lima

Revisa los lineamientos de participacion

Informes:
Javier Silva

jsilva@promperu.gob.pe
T:(511) 6167300 A:2501

www.promperu.gob.pe

Webinar S ADEX (agap %)7/'07%,
binar - SEEEEER ADEX S (\PT0UL



Informacioén sobre los Requisitos de Acceso a

Mercado

= Estados Unidos

g e S rTonne
Ley contra el Bisterrorismo de EE.U.U.

Laley Lacey de EEUU

Limite Maximo de Residuos de Plaguicidas (LMR)

Regulacién EEUU para Alimentos Envasados de Baja Acidez y
Alcances de la Nueva Ley de Inocuidad de Alimentos
Exportacion de licores

Programa de Inspecciones del FDA a Empresas Peruanas
Alcances de la Nueva Ley de Inocuidad de Alimentos
Escaneo de la Carga de Exportacién con Destine a Estades Unidos
Manual Prictico Reglas de Origen or Textil - Confecciones
Manual Practico Reglas de Origen - Sector Agricola - Agroindustrial

PEEEEEEEE®®(

on Europea

Guia de Requisitos Sanitarios y Fitosanitarios para Exportar Alimentos a la Unién Europea Nueve
La Regulacion Novel Food de la U.E.

Muevos Limites de Aflatoxina para la UE

Muevos Limites de Ocratoxina para la UE

eeee®

® Japon

® Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para Exporiar Alimentos Nueve

B Colombia

@ Estudio para la identificacion de requisitos de acceso al mercado y regulaciones para el ingreso de
preductos alimenticios a Colombia

. China

® Guiade Requisitos Generales de acceso de alimentos a China

: Emiratos Arabes

Unidos

® Guia de Requisitos de eso a Mercados a Emiratos Arabes Unidos

s
KA

Corea

@ Guiade Requisitos Generales de acceso de alimentos a Corea Nuevo

Wi

Sudifrica

@ Requisitos de acceso y regulaciones en alimentos para Sudéfrica

Mormativa de pesca en Rusia
Guia de requisitos de acceso de alimentos a Rusia

@

\

Chile

® Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Chile

@ F

Brasil

® Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Brasil

‘] Canada

® Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Canada

uador

® Ssalvaguarda Cebolla a Ecuador
® Requisitos, acceso a mercado y regulaciones para el ingreso de productos alimenticios a Ecuador
Huevo

Webinar -
Exportador http://www.siicex.gob.pe/

siicex/portal5ES.asp? page =709.69200

N\l


http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200

¢Que es el
RAM?

Webinar romi.
Exportador ‘%} peru



Requisitos de Acceso a Mercados - RAM

Inicio Condiciones de uso Material complementario Boletines Calendario de actividades Contacto Suscripcion

-_—

’

-,

o N

N portador ram.promperu.gob.pe N5



http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Webinar

Caracteristicas Exportador

* Herramienta web gratuita

= Visibilidad en smartphones (responsive)

" Informacion monitoreada y validada periédicamente

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

= Recopila tanto exigencias internacionales como
nacionales

N\l




Requisitos de Acceso a Mercados Webino
(RAM), al 2021 Exportador

Mas de 6630 posibles busquedas entre
las combinaciones de:

J 359 partidas arancelarias
multisectorial

Agro (productos frescos) 76
Agroindustria (productos transformados) 66
Pesca 35
Produccidn pecuaria 2
Manufacturas diversas 105
Industria Textil y de Vestimenta 75

((prom

peru




Requisitos de Acceso a Mercados

WeItE)inart g
Xpor r
(RAM), al 2021 portate
75 paises

Alemania Costa Rica Ghana Malasia Reino Unido

Arabia Saudita Croacia Grecia Marruecos Republica Checa

Argelia Cuba Guatemala México Republica Dominicana

Argentina Dinamarca Honduras Nicaragua Rumania

Australia Ecuador Hong Kong Nigeria Rusia

Austria Egipto Hungria Noruega Singapur

Bélgica El Salvador India Nueva Zelanda Suecia

Bolivia Emiratos Arabes Unidos Indonesia Paises Bajos Suiza

Brasil Escocia Inglaterra Panama Tailandia

Canada Espafa Irlanda Paraguay Taiwan

Chile Estados Unidos Irlanda Del Norte Peru Trinidad Y Tobago

China Estonia Israel Polonia Turquia

Colombia Filipinas Italia Portugal Ucrania

Corea del Norte Finlandia Japon Puerto Rico Uruguay

Corea del Sur Francia Lituania Qatar Vietham

N\l



Requisitos de Acceso a Mercados

(RAM), al 2021

Agricultura

1. Requisitos Fitosanitarios

1. Requisitos Sanitarios — Agroindustria

2. LMR (Limite Maximo de Residuos de
Plaguicidas)

2. LMR (Limite Maximo de Residuos de
Plaguicidas)

3. Requisitos Sanitarios

3. Habilitacion Sanitaria y la Validacion

4. Etiquetado

Técnica Oficial del Plan HACCP

5. Envase y Embalaje

4. Etiquetado

6. Certificaciones Voluntarias

5. Envase y Embalaje

7. Organicas

6. Certificaciones Voluntarias

8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
Administration) (de aplicar)

7. Organicas
8. Requisitos de la FDA (Food and Drug

9. Informacién complementaria

Administration) (de aplicar)

9. Informacién complementaria

. Condiciones de acceso

. Restricciones sobre salubridad e inocuidad (de aplicar)

. Marcado y etiquetado

. Especificaciones técnicas

. Envase y material de empaque para la venta

. Requisitos de comercializacion

. Certificaciones Voluntarias

PVIN OV WIN|F=

. Informacién complementaria

1. Condiciones de acceso

2. Restricciones sobre salubridad e inocuidad

3. Marcado y etiquetado

4. Requisitos de la Prenda y Uso de Normas Técnicas de
Ensayos

5. Envases y material de empaque para la venta al por
menor

6. Contenedores y Materiales de Embalaje para
Embarque

7. Certificaciones Voluntarias

8. Informacién complementaria

Webinar
Exportador

1. Condiciones de acceso — Hidrobioldgicos

2. LMR (Limite Maximo de Medicamentos
Veterinarios)

3. Requisitos Sanitarios
4. Etiquetado

5. Envase y Embalaje

6. Certificaciones Voluntarias

7. Organicas

8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
Administration) (de aplicar)

9. Informaciéon complementaria

Produccidn pecuaria

1. Condiciones de acceso — Agropecuario

2. LMR (Limite Maximo de Medicamentos Veterinarios)

3. Requisitos Sanitarios

4. Etiquetado

5. Envase y Embalaje

6. Certificaciones Voluntarias

7. Organicas

8. Informacién complementaria

N\l



Simplicidad para la busqueda e portador

O T el

Todos los Sectores Nombre del producto / N° de partida Seleccione el Pais de Desti...

La herramienta cuenta con 3 ventanas desplegables para realizar busquedas:

> Por Tipo de Sector

> Por Nombre del producto o Niumero de partida arancelaria

> Por Pais destino

N\l




Visualizacion de las busquedas e ortador

La busqueda mostrara el nombre completo, el nombre cientifico, la partida arancelaria, el pais elegido y la opcion de
descargar una guia para el pais elegido o un recopilatorio de todos los Items

Inicio Condiciones de uso Material complementario Boletines Calendario de actividades Contacto Suscripcion

Cebollas y chalotes, frescos o Q Nueva Bisgueda
refrigerados

Nombre cientifico: Allium cepa |  Partida arancelaria: 0703.10.00.00 ~ Descargar resultados

Requisitos Fitosanitarios

La cebolla es un producto de la Categoria de Riesgo Fitosanitario CRF (3) - Para la exportacion se debe de tener el
certificado Fitosanitario emitido por parte de SENASA — PERU, el cual debe de ser tramitado en la VUCE

Los items se

« Institucién que regula este requisito en el pais destino O ,
[ ]
« Servicio Agricola y Ganadero - SAG ° d es p | ega ran
« Ministerio de Salud - MINSAL f
« Secretaria Regional Ministerial de Salud de la Regién Metropolitana — SEREMI - Los importadores deben de L conrorme se
realizar los trdmites para el ingreso de los alimentos — PROCEDIMIENTO PARA LA IMPORTACION DE LOS [ ]
ALIMENTOS - CHILE ® navegue en
. Coa) 1ot . [ ] Y
Institucién que regula este requisito en el pais de origen . I a p a gl na

« Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

Para el ingreso a Chile se requiere:

SENASA
REQUISITOS GENERALES:

« Certificado Fitosanitario
« El producto deberd estar libre de semilla suelo, restos vegetales y empacados en enuases de

Se colocara una breve descripcion del

[tem y se linkeara a paginas oficiales con ‘ brom.

. IR peru
informacion mas detallada




Descarga de la informacion N portador

Requisitos de acceso a mercados (RAM)

Frodugto: Aguacates (pakac), receas o cacac

=r: Reine Unkda
Nombrs cnktfice: Parces amarioana L Farikda arancelaria: 0814.40.00.00
Cuatpuie ofcial que fenge & AmpOst de preveni- i Emdunoin
0 iSEMInaCin de plgEs. LS MEquisEns SiosanEadns de (MOOFCion FICen Feferencls @ 5 medites
1~ Requistins Filnsantaris. por Ins emwins e
‘hacia af mbzmo, Com s Sasidad fe mEnt=ner &l pvel ingresn de plages
al pais.
La paits s um % -Pam e b=t bener sl por parte =
PERV, of cual debe de ser tamiado en la VUCE.
‘ sieko decting
+ Auinrigsd Europen de Seguritan Almentars {EFEA]
. omoctenic DG SANCD e o E
. Almenincin 0 i
. riamenin de shura, AlmEmtaCinn y in Dhisin de Hortouturs y Sanidad
» Agencis de EstAndares Alimentsrins [FSA) — inglaisrms V4
» Agencin de Esfandares Almentarios (FEA] — Gaies
+ Estimdares Almentarios (FE5}— Escoca
. inris {F55) — Norle de inanda
. st de arigen
+ Senicin Nacional fe Sanidad Agrars - SENASA

T —— descargar

» CeriSicado FRosanitaro.

VUCE
* SNBOZ2 - piantas y producios vegetsies y Cerificacion de exportacion
par I
Conslderar.
» DATDS A NTA SUNAT - A parfir del 241172016, con ts vigenda del procedimientio especiiico de “Revision de Cagas
ant g MNIAFED sied podrd soliciiar a fraves de la VUCE la

e R informacion

* Imooraciones. Exoriackin + Trinsto Intemecional

+ Consula de sitns Sanitarios par ks Importeckn, Espariacin y Trémsho intemacional de producks de arigen animal y vegetal 14 No s visuolka Gales
N

.

Cerificace Flosaniano CFR 3

= hass desticecs 8 |n emoriacion - 6.7.5. Condicones de |2 futa de exportacn - | iespector del SENAEA, debe stz I

Exporiacion, cuando & resuliado de ios anAlsis reaitzados. de maters secx se enoseniven por eRckma de 21.5%. e u n a
Mis Informacidn:

T —— busqueda en

o o
Indusiralizados

AOENCIADE )
* Imoors sinnios, Sutas. horkalzas o material veoctol ol Fising Unido— PASC AFASD
+ IMPCRTANTE: FICHA COMERCIAL DE WPORTACIN DE FRUTAS ¥ VEGETALES — TOWAR NOTA S0SRE LOT RECUTSITOS GUE SOLICITA INGLATERRA - Ls
[ rfaciones de Mutes i hordalizas (¥ sean MesTas, SOCas, criatadas, ran Shamades o lado de palses no perenecientes & & Unide Eur (UE) diehen
Cumpdr fas mismas 0 sguivaisnies Mormas. de Sicidn como alimenfos produckios en &f Feino Linkko u airos Esfados mieminos.

no necssey Lias ¥ pEriuTgs

» El REGLAMENTO [CE) W™ 1551/3006 DE LA COMISION de 15 de dickmire de 2005 por & gue 5= fja &l conienido masimo de deieminsdos contaminanies en ko

+ Una roéa de orienitacién sabre ins Reglsmenios sabm Conssminantes £n jos Almentcs (ingisers) de 2013, que Disposiciones pam | promusgacisn y ejenacion
e los Reglamentos de la Comisk Limies de contaminantzs en ks olimenkos (nitratas, micolonings, metales, dioxings 3-MCPD y HAF)

& Los envios de productos simenticios de origen no animal pars os que |2 Comision Eurcpes ha sdaptado medidss provisionales de prosccise estan sujsios s
in control obi aniles de su Bberaciin por de la aduana pam oy cumplen ks condiclones sanfiarizs especiales {ceriificados sanitaros.
ol andihis. cf o — E30eCD OF I Comison. Log d proour] n D3 dc 0rip 38 i
Sujefon. a oonboics, S peevio oviso, £n £f punko de enfmin o £n Osinuler ol ctapa de Ia cadena de suminisin (imnsiomacken, almacenamienin, iransparée, p ; O m _

e peru

¥} Risine Linido de Gran Aretana e ivands def nore: ¥ LB pRiSEs oOREnfEs
Ingisterra, Exonci, (Gales = iisnds def Norfe.




Webinar

10:29 AM

0 ® ram.promperu.gob.pe

Todos los Sectores

Nombre del producto / N° de partida

Seleccione el Pais de Destino

Exportador

Visualizacion Responsive

10:30 AM © Z Ll @D #

{3 ® ram.promperu.gob.pe/ind @

@ a =

Alcachofas (Alcauciles)
(Alcachofa en conserva)

Q_ Nueva Bisqueda

Nombre cientifico: Cynara scolymus L.
Partida arancelaria: 2005.99.10.00

Requisitos Sanitarios -
Agroindustria

Las alcachofas preparadas o conservadas
sin congelar tienen acceso a EE.UU. EL
producto es regulado por DIGESA, debido
a que se trata de un producto procesado,
enuvasado al vacio con un liquido de
cobertura que no exceda el 20% del peso
neto del producto y cuando el enuase se
cierre en condiciones tales que genere una
presion interna de acuerdo con las buenas
prdcticas de fabricacion y tratado
térmicamente de manera apropiada, antes
o después de haber sido cerrado
herméticamente en un enuase para evitar

i Adabadiaca i nara araniear la ackakilidad

4

10:31 AM @

Enviar

Z il @D #




Algunas fuentes de informacion N portador

l .‘:i%" I

T

APHIS

Trade Help Desk

ICA

SENASA

SENASICA

SAG

MAPA

AGROCALIDAD

https://epermits.aphis.usda.gov/manual/index.cfm?ACTION=pubH
ome

https://trade.ec.europa.eu/tradehelp/es

http://afrodita.ica.gov.co/VW CONSULTAS REQ AGRICOLAS/Sho

wVW_ CONSULTAS REQ AGRICOLASTable.aspx

https://aps2.senasa.gov.ar/afidi/ConsultaPublicaRequisitos.seam

https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi/

https://defensa.sag.gob.cl/regmercado/consulta.asp?tp=1

http://mapas.agricultura.gov.br/ddiv/arp/oracle/pvti2.asp

https://guia.agrocalidad.gob.ec/agrodb/aplicaciones/publico/prod

uctosl/consultaRequisitoComercio.php



https://epermits.aphis.usda.gov/manual/index.cfm?ACTION=pubHome
https://trade.ec.europa.eu/tradehelp/es
http://afrodita.ica.gov.co/VW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLAS/ShowVW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLASTable.aspx
https://aps2.senasa.gov.ar/afidi/ConsultaPublicaRequisitos.seam
https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi/
https://defensa.sag.gob.cl/reqmercado/consulta.asp?tp=1
http://mapas.agricultura.gov.br/ddiv/arp/oracle/pvti2.asp
https://guia.agrocalidad.gob.ec/agrodb/aplicaciones/publico/productos1/consultaRequisitoComercio.php

Plaguicidas LMR

Busqueda Condiciones Plaguicidas Glosario de Contacto
@M de uso términos

" Seleccione el cultivo v i

Fuentes.de Informacion

Webmador  Plaguicidasimr.promperu.gob.pe


http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Caracteristicas e o tador

* Herramienta web gratuita

= Visibilidad en smartphones (responsive)

" [Informacion de los limites maximos de residuos de
plaguicidas de los principales productos de
exportacion

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

"= Cuenta con informacion de la legislacidn peruana en
materia de plaguicidas

= Actualizacion semestral

N\l




Plaguicidas LMR, al 2021 N portador

1 43 Productos de la agroindustria

Aceituna, Aguacate (Palta), Ajo, Alcachofa, Almendra, Arandano, Arroz,
Arveja china, Arveja dulce, Banana, Brdcoli, Camote, Camu camu,
Cebolla en bulbo, Cebolla fresca, Chirimoya, Curcuma, Esparrago, Fresa,
Granada, Granadilla / Maracuya, Grano de cacao, Grano de café verde,
Haba, Higo, Jengibre (Kion),Limén comun, Limdn Tahiti, Maiz dulce,
Mandarina (Satsuma),Mandarina (Tangerina), Mango, Nuez de Brasil,
Orégano, Pallar, Papaya, Pecana, Pimiento, Quinua en grano, Sandia,
Tangelo, Uva de mesa, Zapallo.

[ 26 Paises, Union Europea y CODEX ALIMENTARIUS

Argentina, Australia, Brasil, Canada, Chile, China, CODEX,
Colombia, Corea del Sur, Costa Rica, Emiratos Arabes Unidos,
Estados Unidos, Hong Kong, India, Indonesia, Japdn, Malasia,
México, Noruega, Reino Unido, Rusia, Singapur, Sudafrica,
Tailandia, Taiwan, Turquia, Unidn Europea, Venezuela

((prom

peru




Regulacion peruana

Bisqueda Condiciones Plaguicidas Glosario de Contacto
de uso términos

Plaguicidas registrados
en Peru

Legislacion en materia de

plaguicidas Empresas con programas aprobados de destino

final de enuases de plaguicidas quimicos de uso

agricola

Registro de plaguicidas

El articulo 19° del Reglamento del Decreto Supremo N° 008-2012-AG
Plaguicidas restringidos y sefiala que los titulares de registro deberan contar con programas
prohibidos en el Perti aprobados por el SENASA para el destino final de los envases de
plaguicidas quimico de uso agricola usados. de manera individual,
agrupada o asociada, de acuerdo con los lineamientos establecidos en

Actividades post-registro
éste.

Empresas con programas
aprobados de destino final
de envases de plaguicidas
quimicos de uso agricola

Mas informacion —

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



Glosario
de terminos

Buenas practicas agricolas en el uso de
plaguicidas (BPA)

Ingestion diaria admisible (IDA)

Ingestion diaria admisible temporal

Ingestion diaria tolerable provisional
(IDTP)

Limite de determinacion

Limite maximo de residuos (LMR)

Limite maximo para residuos extranos
(LMRE)

Plaguicida

Residuo de plaguicida

Blsqueda Plaguicidas Glosario de
términos

Buenas practicas agricolas en el uso de plaguicidas (BPA)

Las "BPA" comprenden los usos inocuos de plaguicidas autorizados en un pais en las condiciones
necesarias actualmente para realizar el control eficaz y fiable de las plagas. Comprende una gama de
niveles de aplicacion de plaguicidas hasta la concentracion de uso autorizado mas elevada, aplicada
de forma que quede la concentracion minima posible del residuo. Los vsos inocuos autorizados se
determinan a nivel nacional y prevén usos registrados o recomendados en el pais que tienen en cuenta
las consideraciones de salud publica y profesional, y la seguridad del medio ambiente. Las
condiciones concretas comprenden cualquier etapa de la produccion. el almacenamiento. el
transporte, 1a distribucion y la elaboracion de productos de alimentacion y piensos.

ebinar

Exportador



Fuentes de Informacion

Esta base de datos ha sido elaborada considerando los limites maximos de residuos de plaguicidas
establecidos para ingredientes activos y productos hortofruticolas contemplados en el marco
regulatorio de los paises considerados.

Pais Enlace

Argentina SENASA

Australia Food Standars Australia
Brasi ANVISA

Canada Health Canada

Chile MINSAL

CODEX Codex Alimentarius
Colombia INWIMA

Corea del Sur MFDS

Costa Rica FE

Emiratos Arabes
Unidos

Estados Unidos

Emirates Authority for Standards &
Metrology

United States Environmental Protection

Agency

India FS5AT

Japén The |apan Food chemical research
foundation

Malasia MOH Malaysia

México COFEPRIS México

MNueva felanda

Mew Zealand Food Safety Authority

Reino Unido Health and Safety Executive
Singapur AvA
Web’nar Taiwan Taiwan Food And Drug Administration rOm -

Exportador

Unidn Europea

EU - Pesticides database

\

peru



Visualizacion Responsive

@® guicidasImr.promperu.gob.pe ]

@

Plaguicidas LMR

Nombres y apellidos

Ingrediente Activo

3 ; rr roni
Seleccione el cultivo o Correo electronico
. | 8 o R
‘ h Estados Unidos (> ) d  Seleccione asunto -
© Seleccione el pais v — .
Ingrediente Activo Valor (ppm)
Buscar Q 1-NAFTALENEACETAMIDA 0.05
Bl : ACIDO 1-NAFTALENOACETICO 0.05
ABAMECTINA 0.02
ACEQUINOCYL 0.50
o FOSFURO DE ALUMINIO 0.01
Fuentes de Informacion
) A . AZOXYSTROBIN 2.00
Dérechos'de imagen: Todas Las imagenes fuéron.extraidas de Shutterstock N bot
BIFENAZATE 7.00 920y AITOD0

reCAPTCHA

Privacidad - Condiciones

BIFENTRINA 0.50

Webinar ‘%)rom,

Exportador




Informes especializados

SERVICIOS AL SERVICIOS AL
EXPORTADOR EXPORTADOR
informacion

oo
DF (A GALIDA

Circular Informativa N° 02 Circular Informativa N° 03
Guia de Requisitos de Acceso
: : i Ley de Inocuidad de los Alimentos de EE.UU. Ley FSMA: Normativa de Controles
e Alimentos a los
Preventivos para alimentos de consumo

Estados Unidos humano (HARPC)

Web i nar L s @ s
Exportador



http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200
http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=909.69200#anclafecha

Publicaciones sobre requisitos de acceso

Webinar
Exportador

REQUISITOS DE ACCESO A CHILE - SECTOR ALIMENTOS

(\WZ

® REQUISITOS NO ARANCELARIOS PARA LA EXPORTACION

| PORSECTOR:

enire Los paises, ya sea para proteger

biemos para centrolar el flujo de mercancias
planta productiva y los economias naciona-

Les, o para preservar los bienes de cada pais.

REQUISITOS
GENERALES

' ti San las medidas establecidas par Les

CHILE &

En genenl Chile posee pocos barreras comerciales a Los impartaciones y a La inversion; por Lo kanto, Las empresos extronjeras tienen Lo
misma proteccion y operan bajo los mismas condiciones que Los empresas locales.

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
AGRICOLAS FRESCOS

Admisibilidod
T Veripicor el oceso del
| productoen Senosa -
Perily SAG - Chlle:

Ineculdod ogrealimentaria
Contor con uno qutorigackn sanitario en
curnplimients de L Buenas Proctios de
Produccion e Higiene, asi coma de Lo Ilﬂ|EﬂUﬂlI
d Lns principhes del slstema de APPC

y Lo Proce dimientos Operathos mannam

R

dos de Saneamlento (POES)
Requisibes fisicos, qul
microblologicos y se
| Verificaclon o carge de los
H organismos competentes en
B viglanda sankaria de alimentos y
: bebidas a nibael naclonol
Roequitsibes ilosantborios
1 Contar con un certiicade Fitosanitarie emiko
i porSenasa- Peni
g Limikes Mdecimos de Residuos de
Plaguicidas (LMR)

| Aplicacion de ploguicidos reguindos en el
| Pert por el Senasoy en Chile por et Minsal

Q) Saencs pricicas de
Respetn al medio (bajo Impacto),
proteccion a Lo salud de Los
trabajadares, Inaculdod de Los
olimenkos,
contaminacion microblologka,
fisica @ quirmion,
@ Morcodo y etiquetods
* MInsaL define LOS FeqUISIDS O¢ etiquetadn
| segun el Reglaments Sanitarfo de Lo
1 olimentos
0 Ewnsado
SAG odopta directrices de Lo NIMF 1s para los
‘embalojes de madera.
Minsal regutan los utenshios, Freciplentes,
enuses, embalajes, enuoltorks y aparatos
destinades a Lo elaboraclon, conservadon,
fraccionamients y distribucion de Los
alimentas.,

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
PROCESADOS

por
Dependiendo del tps de products se pusde

« Ceftificado Libee Venta o Libre
Comerclolizacion o

- Certificado Sanltario Oficial de Exportacin
e alimentos para corsumo humans em ks

por Digesa - Perti
Requisitas fisicos, quinicos,
lcss y sensoriales

Estblece o5 criterios micrabloldgicos de
colidod sonark e nocuidod poro Los
alimentos y bebidas.

Requisitos relativcs acolerantes g
aditives

Q@@

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
PESQUEROS

() Proced miento de Imperkod in
establechdo por chile

- Acreditar el erigen deLos recursos pesquerss

« Autorignchin de Ingreso o Importacion de
meterla prima proveniente de barcos
pesquerns debondera extranern o de s
noves de apo

« Certiicade que acredke el origen Legal, en
codoevento de Ingreso o Importacion

« Certiicades sanibarios del pois de o

* RegLOMENtD OMDkNEOL PO 10 CUICULLUFD

- Importacidn de Preductos Pesquersy
Almenticks

- Certificade Oficlal Sankarks para productes
pesquerss y acuicalas con pries de

| Lista de moterios primos acthos que no
| deben ser utLlgados en Allmentos

Sanipes -Perii
« Requisitos para aliments en corserua

€ Pequisitos especificos para produckos
T pesqures
i

aplicackin de s principks

| acliiicodes
sisbernade Aniilisis de Peligrosy de ¥ bivaleos
Puntos de Control Critho (HACCR) ! Autorigadién otorqadu por el Servicio de Salud
establecimiento de 6 Faquisilos fiskcos, quimbcss,
CUMPLIMIENtD e 105 Buenas H
Frictioms de Produccion & © Pequisiios relatiuosa calorastes y
Higkne, asi como de Lo | aditivos

D

:’L:“"““ g ? sistema de Anlisis de Pelbyres y de
Operatives de H * (l
= (1]
e " Medicanelos velsrinorios
1 Minsal define os requisitos de etiquetago : ﬁﬁ;iﬂm’;‘::ﬂ?ﬂ?ﬁ:“’“

| sequn el Reglomento Sonkario de Los
| alimentos
O Emasods

5AG adoptn directrices de Lo NIMF 15 poro Les
embalojes de madero.
Minsal regula Los utensiLios, reclplentes,
anunses, embalajes, enveltorios y aparates
@estiN0dos aLg eLaDoFOCion, consenaclon,
fracclanomiento y distrbucion de Los
auimentos.

Qm,mm

© Enwosado
SAG adopta directrices de La NIMF 15 paralos
emDaLajes de Moder.

Minsol. requla Los utensilios, reclplentes,
enueses, embalajes, snwoltorios | aparatos
destinades o La elaborackon, comservacion,
fraccionamients Y distribudon de Los
alimentes.
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€Y Pregrama de prodacios orginkcos
T+ Enel Reni S Lo autoridad produc
I+ Normas IF0AM parn

2] ]

o Mimenkos imodiodos
wn “Trotado con
energin lonlgante”, "Procesodo con energia lon{ante", o “Preseruado con
ENErgi I0NIgonte". AMAs, Piede LENT & Logo 0 SIMDOLD, femnaciie
Intemnaclonalmente parn estos efectos
+ Acredltar que L Instalackon donde e feolE0o el tratamiento est
Reghstro para Irradiar AUmentos

E

- E5 oquel productn que sometido o onaLkis
cumnple con tados  cada uno de Lis requisitos exigidos.

s el elaboruds de kos v
conforme alos métodos y practics autorigidos

TRANSVERSALES

Son medidas de politica comercial que podrian ser \_

Contienen especifcaciones de calidad, terminalagio, Informacidn de
FotuLaaa | MEDos de ensays

o En el Perii

(NACAL) g son

i nunmugruaunmnn

© Enchile

aplicados o mAs de un sector; estas son:

-1 190 que sk Ls mer
mme engmnm;pmnnnmmnmn arancetario prunnenml.
u

A5 e, el axportador debe tener disponibles Los documertos querespalden

Se tramka wia VUCE.
NORMAS INTERNACIONALES s et
¥ PRIVADAS L
AN
Q Hormas del Coder Alimenbarius o Hormas 150

= Normas de seguridad olimentaria y de calidad
= Resklugs en alimentos, LMR

- Aditiues alimenticios

= Marcodo y Enquetaan

= Normas fizsa nlmnnslnhrmnuenu
= NIMF 15, tratodo

Organismo encorgad de promover el desarmolio y

e blenes ) seruicios, comercin  comunicacidn.

Global cAP
+ Inoculdad alimentarin
* Soludy segrcd e os trabojodores

_ yoentor con  sello e certfachon de Senaso.

- Glosarla detérmings ftosanitaries
1E) organignciGa Mandiol de La Sonided Animal (0E)

[} {ers)

-----0----

Y emligion

QO

BRC
+ Se basa en los prindplos del HACEP

+ Sktema de colidod documentada

- Esténdares medioamblentales, producto, proceso | de personal

Evtarior [¥LC]

\

rom.
peru



Publicaciones sobre requisitos de acceso
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REQUISITOS DE ACCESO A COLOMBIA - SECTOR ALIMENTOS

PORSECTOR:

Son los medidas establecidas por Los gobiemos

ya sea para proteger

planta productiva y los economias naciona-

Les, @ para preservar os biznes de cada pais.

® REQUISITOS NO ARANCELARIOS PARA LA EXPORTACION

REQUISITOS
GENERALES

COLOMEIA r—@

certificados, prohibiciones y Licencias segun la Reglamentacién Sanitaria para alimentos y bebidas para consumo humano.

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
AGRICOLAS FRESCOS

o Admisibilidod
Verlficor e acoess del

producto en Senasa -
Pert e ICA - Colombla
- Reglstro de Importador
ante el minkterlo de comerclo Industria
turismo

REQUISITOS PARA PRODUCT!
PROCESADOS

o Procedini enbo ﬁllm
. cemrkmn nunqx(nn

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
PESQUEROS

Proced mbento de imperind én
o establecido por Colombia

En Colombia: Reglamentackon Sanitaria
pars alimentss j bebldos
- Permisa Sanitario de olimentss

« Saliclud
ineculdad agreolimentaria

microblobiglces y
Horma Sonitaria que establece Los crierlos

;
: quinicos,

.o lcos y sensoriales
i

Contar con un certificada
Fltosanitorio emkida por Senasa -
Pern

Limibes Mddmos de Reskduos de

Plaguiddas (LMR)
Aplicacion de plaguiciaas regulades en el Peri
pOF el Senasa y en Colombia por INVIMA

Buenas pricticas de agricultura
i Catmrita:Supenusin  ertifoucén e Lo
| Incculdad en o procucclén primari

°
°
o Requisites filbsanitorios
6
(<]

S Marcado y etiquetads
Resoluclon N° 005109 del 2005 por La cual se

1 dela
Inoculdad en La producckan primaria Inocuidad paraLos almentos y bebkdas de
sdsibes CONSUMO Numano
Feg) fisicos, quimicos,
microbloligicos y semsorioles b Requisitos relativos a colerankes g
Werlficaciin a carge de Los y aditives .
1 05
7 i
bebidas a nuel naclonal o précticas de way
-u-ud-a.ﬂuh yde

i roductos

i pﬁ]ucmsu ocuicolas emitido por Sanipes -

Requisibos especificos

mgmw

« En Colombla: Requisitos Sankorks come

cumento Zossanitoria par Importachin

= En Pari: Presentackon del certIficado sanitario
expedido en el pak deorigen

© i e i,
micreblolégicos y semsoriales

o Ruquisiios relatiuos o cslorantes y
aditivos

““4““40“4

Miveles méximes de
contaminantes en los
alimentos destinades al

i
i
H Practices de Producclon e
! Higkene: asi como de Lo
! aplicaciin de Los principles
i del skitemo de HACCP y Lis
H Procedimientos opemtlues
g Estondarizmdes de
d Saneamients POES)
° Marcade y

I‘hselu(lﬂn N* 005109 del 2005 por La aual se

, establece el regloments bécnico sobre Los

Morma kécnlon Colomblano NTC 5422 de

i que deben
requisitos de rotulado o etiquetodo que 1 cumplir (o5 alimentos erpasados y materias
deben cumplir Los alimentos enposadosy 1 prime
maberks primas de slimentos pan consumo :

Epvasode

NOrma técnica Colomtiana NTC 5422 de
24/05/2006, "EMPaQue | embaiaje de [as,
Mesoos”,

24052006, Empaque y futas,

HabiLkacion sanltaria de. i consume Rumane
estantecimiento de o . '
cumpLimiento deLas Buenas : ]

| HabILIaCKN SanItaria de eStobtecimlento en
| cumpUmenty de Las Buenas Proctioas de

' sl com de

 de los principles del sktema de HACCP | Los

| Procedimientos Operntines Estondarigodes de
| Saneamiento {POES)

() Limikes Miximeos de Residuos para
1 Medicamenios veterinarios

| Suwigllancla, Inspecclon y conkrol correspon-
| den oL INVIMA - Colombi
i
o Marcado y etiquetado
! Resolucksn N 005109 del 2005

o Enpasade

Horma bécnlon Colomblana NTC 5422 de
24/05/2006, "Empaque y embalaje de rutas,
nemm Y ubéreulos rescos”, estoblece Los

horbaligas y I paq deben cumplir pog
38 Fequisitos qu "
u defrutas,
e s e nenums,nennlmmumml.es frescos.
- AN AN J

TRANSVERSALES

Son medidas de politico comerciol que podrion ser
aplicadas a mds deun sector; estas son:

OTRAS REGULACIONES «Jd

NORMAS TECNICAS o)

NORMAS DEORIGEN o228

NORMAS INTERNACIONALES
Y PRIVADAS

o Pregrama de Produc ios 0 ydnices
« En Colomibia: Uso del “Sello Ecolgic”y regulackn del berming

“organko”
= En &l Pani: certificodos organicos outorizodos y de Los Insumes

- Normas propuestas por IFOAM para la Aculculburg Organic

|
E

Bebidas alcobdlicas

* Estar Inseritm en Lo cimara de comercla

- Formaky ko de Las bebidos alcohoLicas [INVIMA)

« Formaty de Reglstro de notificackn electranica

« Autorigckin del fabriconte ol Importader, enuasodor o hidratodor
« Certificado de vento bre:

= Soportes técnicos del producto

» Etlquetas 05us bocetos finoles o colar por triplicada

» Certificado de marca

. o-o-o-—--—-
-

() Eebida hidrakonke ensrgigante
kS
Vs
the! alldod, de
rotulods y métedos de ensayn
En el Perit
1 Son elaborodos por el Instituto Nacknal de (o Colldad INACAL) y son
! de coracter voluntario.
0 lmﬂ.o-llu
Técnloms y
cemrlmnen ncoumq
pN
./-

21 gz que scko s mec dasifiguen
ma arginarias puedan acceder al trato arancelario preferencial
Dicho certificado debe ocompaiior oo corga en destino,

Asu e, €l exportodor debe tener disponibles los documentos que respolden
1 Aduang, R

se tramka wia VUCE.

M 0 piiging web:

o Normas del codex Alimen barius
1+ NOTMOS de Seguriaad aLimentania § de coldad
+ Reskdues en alimentos, LMA
+ Aditives alimenticlos
- Marcndoy Etlquetads

+ Normos tasoniarcs terackndes
+ HIMF 15,

tratodo

o Mormas 150
Organismo encargado de promover & desarmlloy

H ¢ DleNes | SeruICIos, COMrcIo | comunicocion.

() clobal cap
Inoculdad atimentaria
Salud | seguridad de Los trabojdores

f CONEar con et sello de cemrlmnen e Senas0.

+ Glosorio de bermings Ntosanitorios

Orgonigociin Mandiol de Lo Sonkdad Asimal (0E)

oo o -

i yemligion
) BRc
+ 52 busa en Los prindiplos del HACCP
- Sistema de calidod documentads
- Estandores medioamblentoles, producto, proceso | de personal
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Publicaciones sobre requisitos de acceso

REQUISITOS DE ACCESO A MEXICO - SECTOR ALIMENTOS

® REQUISITOS NO ARANCELARIOS PARA LA EXPORTACION
POR SECTOR:

Son Las medidas establecidas por los gobiernos para controlar e flujo de mercancias MEXICO H@
entrelos palses, ya sea para proteger [a planta productiva y los economias naciona-
Les, 0 para preservar los bienes de coda pais.
'i """""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" om*mmmﬂ
REQUISITOS 1. En Méxdco: Permisos de importacién, normas técricas, regulaciones fitosanitarias, aranceles y ! B e, T
GENERALES calidad demandada I ; !

2.En Perai: Certificado sanitario expedido porlas autoridades en el pais de origen

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
AGRICOLAS FRESCOS

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
PROCESADOS

pecuarks, anuica o pesauer

« Certipcado Libre Venta o Libre

REQUISITOS PARA PRODUCTOS
PESQUEROS

Q) Procedimiento de Imparind én
estoblecido por México
« Certificade Oficlal Sankarks poro productss

el etiquetado
preenuesados y bebidas no alcoholios

the alidod, de

rotulgo y métodos de ensaye

€} En el perid
Son eloboradas por el Instikuto Nacknal de La Calidad JNACAL) y son
de corticter uotuntario.

i

é En Mixico
S o de Secretaria de
Econemia

EL

130 que solo Las merc
altrato
Diche certificado debe acomporior o La corga en desting.

dasifiguen

Asu veg, el exportador debe tener disponibles Los documentos que rspalden
la

se ramka via VUCE.

M La paging wet:

o ol de y

Organisma encorgado de promover ¢l desarmolio y

de
de blenes y serukclos, comerclo y comunicacion.

o Calidod de ]

un prog parala Y manefo de
1 colidad que se adoptn aLos necesidades del proveedor de alimentos.

BRC

é = Productos de consume o alimentos) (va) 7/'0 m
» Empaque y materlal de empague [V4) -
* Almucenamlents y distribuckn (Vz) |: E I.] ]

! 1 1
i H H
i - Requiskos H | pesquercs y ocuicolas
|t productes en makeria de sankdad vegetal ! -nc:sllr:'(:::n:::l:xr:“rk“g"n:manr‘:nnmn e . e ps
€) sunidad vegetal |« EnMiadco: certPioado de productos de arigen | pesquresy molasces bisolios
| mtemn‘an[sngf\‘tnn?‘matnu;lr?mlnntm:en | agricoln, pecuaria, acuicsla o pesquers H -;ng::g:lgﬂﬂtnn:mkmm TRANSVERSALES
| procesamiento primarioen cumplimiento de: i ) g
| Buenas Pricticas de Producdon e Higlene, asi ewmﬁ::sﬂs,mm: !+ Solickud del Certificado desonidad acuicala ercial g ndstn‘c:ns;-;‘r
| come de Lo aplicackin de Los principis del T y sensoriales ! para Importacion eskas so
! APPCC/HACCP y Los Procedimientos Cperatioos | Norma Sonitario que establece Los crierios | = Certifcode de sanidad ocukcola para
| Estandartzndos de Saneomlents (POES) : micrablolagicos de calidod sonltario e : Impartacion
" L Inoculdad para Los almentos y bebidas
Q Requisites fisicos, quimicos, i P ¥ Q Fequisiios fisicos, quimices,
microblolégicosy semsoriales €) Pequistos retivas a colarantes y T micreblolégicos y semsoriales
Verlicacldna corge de Los T aditives | Morma Sanitoria que estoblece Los criterlos
0rganismos competentes en : Uso de : decalldad sanitaria e
vigilanda sankark de alimentosy ! con Lo cantidad maxima permitida y los | Ineculdod pora Los alimentos y bebidas
bebidas o nel nacdanal | abjetios fijades paro tipos especificos de H
e Q) Requisiios relativos a calorantes y
() Requisites finsanilorios H T oditivos
| Ensdndce: Requiskos ftosanitorios para L ommuichusd:mmdla| | Hiseles maximos de contominantes en Los
| Importacion ' sistema de Andlists de i olimentos destinades al consumo humono
© Evoluscia de reslduos bixcos { Pukosda o "':::‘:":‘"“: m' . © Sommecictiom demomfochrsy
. H al aclon sankal H ema de Andllsis de Pellgres
: :;"ﬂﬂ:;:&‘;ﬁf?" e H establecimiento de | e
H otenote tosicos. ! (e e ! MablURaCN sanItar ge estaptecimiento en
! + LMR poraproductos agricolas : o T | cumplimlentn de LS Buenos Procticas de
' H Proctics de Producciin e | Produccion e Higlene; asi come de La .
() Buenas pricticos de agricullura : :g:g&“ﬂ‘.“g;;"l:rwa | apkicucion de Los principhs del Sistema de e
| B rammmrss g : el stzmode HAZEP s ! Cpetios tanceraas de Soncamiketo € Mo de codec Allmentarius
' H Procedimientos Operatives H {POES) Establece normas de seguridod alimentario y de calidod
Marcodo y etiquetade ! Estondorigodes de L * Reskiuos en alimentos, LMR
? Skstema de ebiquetado de acuerdo ol plan de i Saneamienta (POES) O Linilz Mzimo de Medicamentos + Aditiues alimenticios
| trabajo elabornda por el SENASA conjunta- | v Veterinarios (LMR) = Contaminacion micro iy blologico
| menteconel pais de desting Q) Emvase | Limies miximes de residues texens - Marcodo y Etiquetads
| EL material usodo por el envase debe ser ! contaminantes . o
) Envase nueb, estor Limplo y ser de colldod tol que ' o (cPF)
EL materiol usada para  enuase debe ser euke dofios al produdto. Se permite el usa de 1§ Marcado y eliquetado 1
nuen, estar Limplo | ser de calidod tal que materioles, en particular papel o seltos, que g quetada g o
eUlte 0afios 0l ProqUCED. Se Permite & 5o de. ”!;":;'l‘ﬂ:@xlnﬂmflfn;;g:mm, 1 CUMELINLos aLIMERtos envasados y materias [ ::’;‘:“L:mm""'"“ Mtosanitarios rotado
miteriales, en partkcular papel o sellos, que ' humano [ e e
s Lesen mliwpﬁkmn"&p‘:gm,wm b 0N Nt © pegomentos o Eixioos. Los envises ' " | yoontor con el sello de certificackn de Senasa.
e ’ n a r = deben estar en buen estodo antes de su uso. O Envose H )
con tinta o pegamentas no tixdcos Los enuases Similar a “Productes procesades™ ) orgasigaciéa Mandial de la Sanided Animal (01E)
deben estar en buen estade antes de 5u uso. En bééxico: Norma Oficlal Mexicana de salud
Exportador | s=ws=" || S |
AN AN exater donc
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Seminarios virtuales
Miércoles del Exportador

Javier

Silva Chang Pregu ntaS
y respuestas

jsilva@promperu.gob.pe

¢Alguna consulta?



