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Las exportaciones peruanas (millanes de
US$)

-

Exportaciones Peruanas por Sectores 2011 - 2015
Millones de USS

OR 0 0 0 014 0
U 014 U 0

TRADICIONAL 36,140 35,153 31,490 26,915 22,524 |4} -163% (Y -11.1%
MINEROS 27,487 26,418 23,492 19,597 17,987 |4} -82% [} -10.1%
PETROLEO Y GAS NATURAL 4,860 5,328 5,497 4,721 2,377 |dF -49.6% |[4F -16.4%
PESQUERO 2,107 2,312 1,712 1,733 1,450 |4k -16.3% [dF -8.9%
AGRICOLAS 1,685 1,095 789 863 709 b -17.9% [} -19.5%

NO TRADICIONAL 10,192 11,208 11,078 11,726 10,876 |4} -7.3% |{+ 1.6%
AGROPECUARIO 2,834 3,059 3,408 4,202 4371 H{r 4.0% |[{r 11.4%
QUIMICO 1,654 1,636 1,510 1,523 1,402 |{F -7.9%  [dF  -4.0%
TEXTIL 1,990 2,177 1,928 1,806 1,329 |4F -26.4% |[4F -9.6%
SIDERO-METALURGICO 1,051 1,217 1,219 1,060 998  |[dF -5.8% |[4F -1.3%
PESQUERO 1,051 1,041 1,067 1,189 952 |k -200% [HF -2.5%
MINERIA NO METALICA 492 722 722 666 698 |1F 48% [+ 9.1%
METAL-MECANICO 489 554 552 599 540  |4F-10.0% |4F  2.5%
MADERAS Y PAPELES 401 438 427 417 353 [{F-155% [{dF  -3.2%
VARIOS (inc. joyeria) 192 331 214 225 204 [} -92% | 1.6%
PIELES Y CUEROS 33 32 30 37 28 4 -25.0%  |[NF -4.7%
ARTESANIAS 5 1 1 1 2 4 68.8% [|4F -23.2%

TOTAL 46,332 46,361 42,568 38,641 33,400 i} -13.6% |4} -7.9%

Fuente: SUNAT / ELABORACION: INTELIGENCIA DE MERCADOS - PROMPERU
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Z M . =
@hll-g
I*l_--z:n

PN
O, mmm @ -,

Por entrar en vigencia
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En negociacién
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Los Acuerdos Comerciales

17 TLCs con
52 principales
economias

Cobertura de
Acuerdos: 95%
del comercio
exterior
(X+M: US$ 80
mil millones)
8 mil empresas
exportadoras
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Indicadores

Nro. empresas 4642 7716
1 mercados 190 183
Nro. productos 4642 4620

-Principal destino China, se exportdo 7397 millones, es decir 22%
del total, Estados Unidos 15%, Suiza 8%, Canada 7% y Japon 3%.

2l

" (2o




, Nueva oferta exportable en frescos

Arandano

Tuna

Granada

Chirimoya

Granadilla

1 Aguaymanto




Lideres exportadores en el mundo

Cuarto

S ’~ ~ Treceavo

(P



Preferencias de los consumidores
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Quinua
Boliviana




Valor agregado

Quinoasure

100% Quinoa Instantanea | 100% Instant Quinoa

complemento putriciona! m -
perfect nutritional Cmﬁ:md

Quinua
Colombiana




Valor agregado

INCAN SUPERFOOD

NETWT. 16 02 [ 454 6

Raw Maca Capsules

 POWER.

: The Inca Superfood

W\, peru
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- Amplia informacion: Sobre origen, valor
nutritivo, ingredientes, formas de preparacion

k®) VY consumo.

Declaracion
de identidad

NET W, 49 34 (05 i

Declaracion de
contenido neto

- Confiabilidad: Sobre la calidad e inocuidad.
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Sistema Peruano de
Normalizacion
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Certificacion

Conformidad con los
requisitos definidos
en las normas

2l

q f@ Reconocimiento de

Infraestructura de la Calidad
5 elementos que encajan perfectamente

Acreditacion

Normas .
Definicion de propiedades,
dimensiones, tolerancias,
etc.

competenciatécnica Acreditacion

Normas

Certificacion

Metrologia

Garantia de medidas
exactas y confiables

Andlisis de los ingredientes, &)TOé?I?ﬁ
propiedades, caracteristicas, p
etc.



I
T-( Antecedentes

Gran Incendio de Baltimore - 1904
©®

- Con el fin de detener el fuego, bomberos de
otros lugares acudieron a Baltimore.

(a |- Unarazon de la magnitud y la duracion de este

fuego fue la falta de NORMALIZACION de los

equipos de incendio.

- Los bomberos de las otras ciudades no

pudieron ayudar mucho; porque sus mangueras EEs==

de incendio no pudieron ser conectados alas & =

bocas de incendio Baltimore.

LH- Como resultado, el fuego quemo durante casi
30 horas, destruyendo 1526 edificios en

alrededor de 70 cuadras de distancia.

I P75z




I
H ¢En qué piensa cuando se habla de
normalizacion?




Normalizacion

Es la actividad que establece, disposiciones

ﬂ@(Requisitos, metodos de ensayo) destinadas a un uso

comun repetido (estandar), con el fin de conseguir un
orden optimo en un  contexto  dado.

Segun la ISO: La Normalizacion es la
actividad que tiene por objeto establecer
ante problemas reales o0 potenciales,

disposiciones destinadas a__ usos

comunes Vy repetidos, con el fin de

obtener un nivel de ordenamiento optimo.

N\
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Sistema Peruano de Normalizacion

Fuentes:
8 2 Conforma, Supervisa Miembros:
Sector Capacita g
Privado y Publico i TN Productores
\ Comités Técnicos
INACAL de Consumidores
—r Normalizacion
Diagndsticos X / Técnicos
Sectoriales > | S~ /
% Elabora Institucion Sectorial:
- Proyecto de NTP Secretaria CTN
[Tl
NN
Nota:
Referencia Normativa
Normas Directivas del Cédigo de Buenas Practicas parala
i ., Normalizacion de la ISO, Anexo 3 del Acuerdo OTC,
Voluntaria ecnicas Decisién 419 y Resolucion de la SGCA 313
Peruanas

b |

P75z



Sistema Peruano de Normalizacion

Las Normas Tecnicas Peruanas (NTP) son
elaboradas por los Comités Técnicos de
Normalizacion (CTN).

Las NTP son aprobadas por el INACAL
(Direccion de Normalizacion)

El CTN esta conformado por el sector
productor, técnico y consumo.

Las NTP son voluntarias &%



Una norma técnica ....

@ Es un documento técnico voluntario
\ Contiene especificaciones de Es elaborada por el consenso de
calidad, terminologia, las partes interesadas
métodos de ensayo, (fabricantes, consumidores,
informacion de rotulado, ministerios, universidades, entre
envasado, entre otros. otros).
Es aprobada por un Organismo de Normalizacion
LH (INACAL) reconocido y esta disponible al publico
roni.
‘Q} peru




Tipos de Normas Tecnicas Peruanas

1. De producto: requisitos que un producto debe

@ cumplir para ser apto para su uso y consumo:
NTP 209.027 CAFE VERDE. Requisitos

2. De terminologia: aquellas que definen el significado
de los términos a emplear:

NTP-ISO 3509 CAFE VERDE. Vocabulario

3. De métodos de ensayo: establece métodos, maquinas

y Utiles para la realizacion de pruebas y anadlisis sobre
materiales y productos

NTP 209.315:2008 CAFE SOLUBLE O INSTANTANEO.
Métodos de ensayo

P75z




Tipos de Normas Tecnicas Peruanas

4. De muestreo: especifica planes para la extraccion
de muestras y procedimientos para la ejecucion de
Inspecciones.

NTP-ISO 6670:2008 CAFE INSTANTANEO EN
UNIDADES CON RECUBRIMIENTO. Muestreo

5. De proceso: especifica los requisitos que debe
cumplir un proceso. Las NTP de proceso abordan
temas vinculados a los Sistemas de Gestion.
Ocasionalmente las NTP pueden ser completas,
iIncluyendo terminologia, clasificacion, etc.

N\



Datos del INACAL

* NTP: 4636

 NTP aprobadas por INDECOPI(2014) :
719

« CTN y SCTN conformados: 249

Fuente: INACAL
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Una ciudad sin Normas
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Fuente: INACAL
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fHI Una ciudad con Normas

P ey | nhorotorio Clinico i

R Don Sano
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Beneficios de la normalizacion para
los productores

Mejorar eficiencia productiva

Facilitar la produccion en serie y la
uniformizacion y especializacion de Ia
mano de obra

Facilita la comercializacion de los
oroductos

~acilita acceso a avances tecnologicos
establecidos en la Norma Teécnica
Peruana.

N\



Beneficios de la normalizacion para
los consumidores

- Acceso a datos técnicos de los productos
para facilitar su seleccion.

Facilita la formulacion de pedidos.

Conocer los requisitos cuyo cumplimiento

se debe evaluar en un producto o servicio
dado.

N\



Beneficios de lanormalizacion para la

economia

del pais

Contribuye al ordenamiento de las
actividades economicas.

Mejora o

e la calidad de los productos,

derivand

0S€e en un progresivo incremento

de la produccion.

Facilitar la comunicacion comercial,
mejorando la relacion entre la oferta y la
demanda.

Intensifica la competencia

Contribuye al incremento de las
- (s
exportaciones p
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Rol de PROMPERU en la Normalizacion

« PROMPERU apoya la normalizacion

) desde hace 16 anos.

CTN SCTN

Z 15

» Apoyo como Secretaria Técnica en la
Normalizacion del 50% de |la canasta
agroexportadora.

 Participacion de 300 personas.

* Presentes en 9 regiones.
P75z
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CTN

Productos
Agroindustriales

Esparrago

Sacha Inchi y sus
Derivados

Café

SCTN

Mango

Uva
Limon

Palta
Citricos
Paprika

Pimiento Piquillo
Licuma
Castainas Amazonicas

Granos Andinos (Kiwicha
y Quinua)
Esparrago Fresco

Esparrago en Conserva
Esparrago Congelado

Comites y
Subcomités
en la que
PROMPERU
es Secretaria
Técnica

P75z
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Otros Comités en
CTN Maca-Ju.nln la gue PROMPERU
CTN Yacén - Lima es miembro

CTN Camu camu - lquitos

(P



Normaligacion- CTN y SCTN

iura
SCTN Mango
SCTN Limon
CTN Banano COLOMBIA
Lambayeque: organico
CTN Alfajor CTN Panela .
gigante (}
Nass’:} =
T -
La Libertad S op‘nua; :
SCTN Espdrrago en %
conserva
SCTN Pimiento AN N MARTI! -
il Ml BRASIL
Lima | 1
CTN Café )

CTN Sacha Inchi
CTN Joyeria y Orfebreria de metales preciosos (*)
SCTN Licuma

SCTN Espdrrago fresco

SCTN Uva

SCTN Palta

SCTN Citricos

SCTN Paprika

CTN Inocuidad de Alimentos

CTN Alcachofa

CTN Cacao

CTN Maca vy sus subproductos

SCTN Yacoén

CTN Cuero y calzado

CTN Artesania

CTN Turismo

CTN Acuicultura

CTN Madera

1 UANUCO.©
\\g ~$PASCO
]
N »JUNIN

SAREQUIPA

Arequipa
Grupo de Trabajo de Kiwicha —

SCTN Granos Andinos

D

San Martin
CTN Sacha Inchi (*)

Madre de Dios
SCTN Frutas Secas

Puno

Grupo de Trabajo de
Quinua (*) — SCTN
Granos Andinos

~ /ePuNO BOLIV

Tacna
CTN Aceituna y productos
derivados

Leyenda:
.Secretaria Técnica

.Miembro
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SCTN Pimientos



SCTN
Esparrago
fresco



Normas Técnicas Peruanas elaboradas

CTN/SCTN N° NORMAS APROBADAS

CTN CAFE 24

CTN ESPARRAGO
-SCTN ESPARRAGO FRESCO
-SCTN ESPARRAGO EN CONSERVA

CTN JOYERIA Y ORFEBRERIA DE METALES 18
( PRECIOSOS

CTN SACHA INCHI 8

CTN PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES DE
EXPORTACION

-SCTN MANGO

-SCTN UVA

-SCTN LIMON

-SCTN PALTA

-SCTN CITRICOS

-SCTN PAPRIKA

-SCTN PIMIENTO

-SCTN LUCUMA

-SCTN FRUTAS SECAS

-SCTN GRANOS ANDINOS (KIWICHA/QUINUA)

TOTAL DE NORMAS APROBADAS Y DIFUNDIDAS
| A1 |

o o1

R MADMNWRERRLPREPAN
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I : ., :
I Avances en la normalizacion regional e
Internacional

NTP usadas como base para Normas Andinas

)
CODIGO N° NORMAS APROBADAS

NA0017:2006 ESPARRAGO. ESPARRAGOS FRESCOS. REQUISITOS

- WNAOO32:2007 GRANOS ANDINOS. PSEUDOS CEREALES. QUINUA EN GRANO.
(Q DEFINICIONES
NA 0045:2008 LUCUMA FRESCA. REQUISITOS
NA 0056:2008 PIMIENTO DEL PIQUILLO. MATERIA PRIMA PARA PRODUCTOS
PROCESADOS
NA 0083:2010 LUCUMA FRESCA. MATERIA PRIMA PARA PRODUCTOS

PROCESADOS. REQUISITOS

LIH NTP de licuma como base para norma
Codex

I P75z




International

Iso Organization for

Standardization

Organizacion Internacional
para la Normalizacion

Miembro Pleno de
1SO:

ISO/TC 34/SC 15 Cafe

ISO/TC 174 Joyeria

N\t


http://www.iso.org/iso/home.htm
http://www.iso.org/iso/home.htm
http://www.iso.org/iso/home/store/catalogue_tc/home/standards_development/list_of_iso_technical_committees/iso_technical_committee.htm?commid=47950

CASOS EXITOSOS
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Esparrago
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* En colaboracion con PROMPEX (ahora
PROMPERU), el IPEH y con el apoyo
financiero de USDA, el IICA emitio un
informe titulado "Mejorando la s sty |

Y APLICACION DE NORMAS DE INOCUIDAD Y CALIDAD

competitividad y el acceso a los
mercados de exportaciones agricolas
por medio del desarrollo y aplicacion de =8 Me.%
normas de inocuidad y calidad: el Lo R N
ejemplo del esparrago peruano”.

Para el caso de la norma de requisitos
de esparragos del Codex, el CTN
Esparragos participd en la normalizacion
Internacional, a traves de las reuniones

del Comité del Codex sobre Frutas y

Hortalizas Frescas (México) y la 24°

Sesion de la Comision del Codex

Alimentarius (Ginebra), llevando la

posicion del pais y salvaguardando los

Intereses nacional (@’5’8%
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Norma Regional del Codex
parala Lucuma

« Este documento fue propuesto por Perd,
frente a la necesidad de contar con una
norma internacional que establezca requisitos
de calidad para uno de sus PRODUCTOS
BANDERA 'Y que forma parte de nuestra
biodiversidad.

CODEX STAN 305K Paginaldeo

NORMA REGIONAL DEL CODEX PARA L4 LUCUMA

- - NORMA ANDI 0045 (CODEX STAN 305R - 2011
Norma Tecnlca - - 1. DEFINICION DEL PRODUCTOQ )

Esta Norma se aplica a las fratas de las variedades comerciales de hicuma, obtenidas de la especie
Pe ru a n a Pouteria lucuma (R. y P.), de la familia Sapotaceae, que habrin de suministrarse frescas al consumidor,
r despuss de su acondicionamiento y envasado. Se excluye la licuma destinada a la elaboracién industrial
2 DISPOSICIONES RELATIVAS A L4 CALIDAD

2.1 Requistros Mizmuos

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria, y las tolerancias

LUCUMA FRESCA. Reculeiue permitidas, la Hicuma deberd estar

- entera, y preferentementemente manteniendo la base del pedimeulo que siempre va adherida al caliz;
de contar con el pedimeulo, este no deberd sermayor a 5 mm, cortado lmpiamente;
-

sana, deberén excluirse los productos afectados por podredumbre, moho o deterioro que hagan que no
sean aptos para el consumo;

limpia, y précticamente exenta de cualquier materia extraiia visible;

pricticamente exenfa de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten el aspecto general del
Producio;

- exenta de humedad externa anormal, salvo la condensacin consiguiente a su remocion de una
T LT Se— cémara frigorifica

exenta de cualquier olor y/o sabor extraiio;

exenta de daios causados por bajas /o altas temperaturas;

TR e

- " T ——— et - —

B e i msm—

7 za cas . it “
T e A
\ ¥ Wil Tmoe W
La licun} ¥ categoria deberd ser de calidad superior. Deber presentar la forma, desarrllo y
coloracién caracteristica de la variedad. teniendo en cuenta la zona de produccién. No deberd tener defectos,
“ ° salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten el aspecto general del producto, su

calidad, estado de conservacién, y presentacién en el envase.

‘En ningiin caso, los defectos deberin afectar la pulpa del producto.
ac prom.
peru
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Sacha Inchi
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Acceso al mercado Europeo a
traves de la Equivalencia Sustancial

Novel Food

controla la comercializacion e importacion de productos

alimenticios dentro del bloque con el fin de asegurar la salud
de la poblacion

(a\ « A través del Reglamento 285/97, la Comision Europea (CE)

« Un nuevo alimento es cualquier alimento o ingrediente
alimentario que no haya sido utilizado de manera importante
para el consumo humano en la Comunidad Europea hasta el

LH 15 de mayo de 1997

M N\




La equivalencia sustancial

Es un proceso simplificado de notificacion

Si un alimento nuevo es sustancialmente equivalente a un
alimento existente en el mercado, éste puede ser tratado de la
misma manera con respecto a la seguridad

La notificacion necesita una ,opinion®“ favorable de un estado
miembro, confirmando que el producto es equivalente al
producto existente

Una vez aprobado por el estado miembro, el producto esta
permitido en el mercado europeo

El tiempo estimado de la elaboracion y aprobacion: de 7- 10
meses

N\
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La equivalencia sustancial

Para la equivalencia sustancial se requiere la
siguiente informacion:

Datos administrativos

Origen y uso historico del nuevo alimento

Efecto del proceso de produccion aplicado al nuevo alimento
Composicion del producto

Informacion nutricional

Informacion microbioldgica

Etiquetado

N\



Antecedentes

: . . Uso historico
Hojas botanicas

Base de datos y Normas Técnicas

monografia Aceite de Sacha

Inchi Requisitos
BPM,BPA y
Trazabilidad

P75z




Situacién actual

En Noviembre 2012, la autoridad Irlandesa (FSAI) reconocio el
ﬂ@ aceite de Sacha Inchi de Agroindustrias Amazonicas como
substancialmente equivalente al aceite de Linasa y permitio asi su
venta en el mercado Europeo.

9|\

(Q En febrero del 2014 las empresas peruanas: Agroindustrias OSHO;
Amazon Health Products; RODA Selva y Olivos del Sur, lograron la

aprobacion del aceite de Sacha Inchi para el mercado europeo al

lograr su exclusion de la lista Novel Food.

ml ‘ prom

peru
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Acceso al mercado EEUU

 La FDA declaro al aceite de Sacha
Inchi como Alimento Seguro para el
consumo humano, al otorgarle la
condicion Generally Recognized as
Safe (GRAS).

« Este reconocimiento permite el
Incremento de las exportaciones al
mercado de EEUU.

N\



€l Comercio POLIMCA ECONOMIA OPINION LIMA PERU MUNDO TECNO CIENCIAS ~GASTRONOMIA LUCES TV- DEPORTE TOTAL

EE.UU. reconoce al aceite de
sacha inchi como alimento

seguro

Tambien este afo cuatro empresas lograron la aprobacion del producto para el
mercado europeo

Gt 414 9 Twittear (35| &1 0 [{) compartir| 21 [Pume| o )

Darwin Cruz Fiestas

LEA TAMBIEN...

Periodista
Descubren una @Darwin Cruzf
il T @Darwin_Cruzf
omega 3 que el sacha
inchi W Seguir a @portafolioecpe

(o B
O

i\

> ";XQ La Food and Drug Administration (FDA) -la autoridad sanitaria de
)l‘.;j’ Estados Unidos- ha declarado que el aceite de sacha inchi es un

alimento seguro para el consumo humano, al otorgarle Ia condicién
Generally Recognized as Safe (GRAS). Este reconocimiento permitira

;Sabes qué es el aceite y X ;
:ie Sachg Inchiy para incrementar las exportaciones del producto hacia este mercado de
qué sirve? destino, segun informd la ministra de Comercio Exterior y Turismo,

Magali Silva
Sigue a Portafolio también en Facebook

"En los Gltimos afios los clientes de Estados Unidos han exigido a las
emnpre<as nertianas contar con |la condicion GRAS nara el aceite de

g A\

ESPECIAL HOGAR |

Club Suscriplores | € camerio -

TODOS LOS COMENTARIOS =

Comentarios: 2 Ordenar v

David Diaz

Que bueno leer una noticia como esta un lunes
inicio de semana

Hace

José Antonio
‘ ' Y cuando estén en la feria poner en el stand una

pantalla LED grande con el video TE AMO PERU

“ 2 y estoy seguro que se convierte en el stan mas

concurrido chocherita... sean mas moscas pe

Hace 3 semanas



Nuevos retos

®) « Continuar promoviendo la

implementacion de NTP

 Difusion a nivel nacional e
Internacional de NTP

* Proponer el desarrollo de normas
andinas y normas Codex en base a
NTP

N\



Muchas Gracias

T. 6167400 anexo 2606
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http://www.promperu.gob.pe/
mailto:ayovera@promperu.gob.pe

