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l. éQue son
regulaciones o
requisitos de
acceso?
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Medidas no Arancelarias

Son medidas de politica, distintas de los
aranceles aduaneros ordinarios, que pueden
tener repercusiones economicas en el
comercio internacional de bienes,
modificando el volumen de las
transacciones, los precios o ambas cosas.

Fuente: (UNCTAD).
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Tipos de MNAs

A Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF)
MEDIDAS TECNICAS B Obstéculos Técnicos al Comercio (OTC)
C Inspeccion previa a la expedicion y otras formalidades

Medidas especiales de proteccion del comercio
Licencias no Automaéticas, Contingentes
Medidas de control de precios

Medidas financieras

Medidas que afectan a la competencia

Medidas en materia de inversiones
Restricciones a la distribucién

Restricciones relacionadas con los servicios de postventa
Subvenciones

Restricciones ala contratacion publica
Propiedad Intelectual

Normas de Origen

IMPORTACIONES

MEDIDAS NO TECNICAS

OZZIrX«—ITOmnNmMmO

P Medidas relacionadas con las exportaciones

, EXPORTACIONES
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MSF y OTC

Las MSF son todas aquellas leyes, reglamentos,

prescripciones y procedimientos, establecidos por los paises,
necesarias para proteger la vida y la salud de las personas y
los animales o para preservar los vegetales, previendo que no
se introduzcan en sus territorios, plagas o enfermedades que
atenten contra el bienestar nacional.

Los OTC todas aquellas normas, regulaciones técnicas o
procedimientos de evaluacion de la conformidad, que se
empleen en forma que dificulten el comercio internacional, en
lugar de alcanzar objetivos legitimos.

N\l



MEDIDAS MSF
e Garantizan inocuidad de los
alimentos.
e Protegen la vida humana
contra enfermedades propagadas
por animales o vegetales.
e Protegen animales y vegetales
de enfermedades o plagas.
e Ejemplos:
— contaminacion microbioldgica
— residuos de plaguicidas/
medicamentos veterinarios
— Aditivos, toxinas y
contaminantes

Webinar

Exportador

MSF o OTC ?

MEDIDAS OTC
* Prevencion de enfermedades
humanas (excepto inocuidad de
alimentos).
e Informacion nutricional.
e Embalaje y envases.
e Calidad de los alimentos.
e Ejemplos:
— prescripciones de etiquetado
(nutricional, calidad)
— seguridad de vehiculos,
electrodomésticos
— Emisiones CO2

N\l



ll. Autoridades
competentes
en Peru
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Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

El Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, es un
Organismo Publico Técnico Especializado Adscrito al
Ministerio de Agricultura con Autoridad Oficial en materia
de Sanidad Agraria, Calidad de Insumos, Produccion
Organica e Inocuidad agroalimentaria

SENASA

Servicio Nacional de Sanidad Agraria

PERU
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http://www.senasa.gob.pe/

Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA

DIGESA es el drgano de linea dependiente del Viceministerio de Salud Publica, constituye la Autoridad
Nacional en Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, responsable en el aspecto técnico, normativo,
vigilancia, supervigilancia de los factores de riesgos fisicos, quimicos y bioldgicos externos a la personay
fiscalizacidn en materia de salud ambiental.

En materia de Inocuidad Alimentaria la cual comprende: i) los alimentos y bebidas destinados al consumo
humanos vy ii) aditivos elaborados industrialmente de produccidn nacional o extranjera, con excepcion de
los alimentos pesqueros y acuicolas; asi como las demas materias de competencia establecidas en |la
normatividad vigente en concordancia con las normas nacionales e internacionales.

S
Ministerio de Salud
DIGESA
DIRECCION GENERAL DE
SALUD AMBIENTAL
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https://goo.gl/1J8iok

Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES

El Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, es un organismo técnico especializado
adscrito al Ministerio de la Produccidn, encargado
de normar, supervisar y fiscalizar las actividades de
sanidad e inocuidad pesquera, acuicola y de
piensos de origen hidrobioldgico.
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https://goo.gl/2O4FAC

lll. Autoridades
competentes en los

Emiratos Arabes
Unidos
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UNITED ARAB EMIRATES En Emiratos Ara bes

MINISTRY OF CLIMATE CHANGE

Unidos:

Ministerio de Cambio Climatico y Medio Ambiente - MOCCAE

MOCCAE es responsable de establecer y hacer cumplir las regulaciones vy
leyes de seguridad alimentaria basadas en las recomendaciones de la GSO¥,
asi como del Comité Nacional de Seguridad Alimentaria de los EAU (NFSC)
para asuntos relacionados con los alimentos y el Comité Veterinario (VC) para
temas de carne y aves de corral.

MOCCAE regula las cuestiones veterinarias y de cuarentena vegetal para la
agricultura nacional y gestiona las regulaciones de importacion de animales
vivos, productos agricolas crudos, plantas, semillas y pesquerias. Ademas,
MOCCAE es el servicio nacional de notificacion e informaciéon de la OMC de
los EAU para cuestiones sanitarias y fitosanitarias (MSF).

*GSO: Organizacion de Normalizacion del Consejo de Cooperacion del Golfo, conocida como Organizacion de
Normalizacion del Golfo

N\l


https://www.moccae.gov.ae/en/home.aspx
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UNITED ARAB EMIRATES E n E m i ratos Ara bes

MINISTRY OF INDUSTRY

& ADVANCED TECHNOLOGY U n id OS °
([ ]

Ministerio de Industria y Tecnologia Avanzada - MOIAT

MOIAT se establecid en julio de 2020 después de fusionar la oficina del
Ministerio de Estado de Tecnologia Avanzada, la Autoridad de Normalizacion
y Metrologia de los Emiratos (ESMA) y el Sector de Industria en el Ministerio
de Energia e Infraestructura en la estructura del recién establecido MOIAT.

MOIAT trabaja en cooperacion con otros miembros de la GSO* para
desarrollar normas y reglamentos técnicos dentro del GCC**, incluso para
productos alimenticios.

*GSO: Organizacion de Normalizacion del Consejo de Cooperacion del Golfo, conocida como Organizacion de
Normalizacion del Golfo

**GCC: El Consejo de Cooperacidn de los Estados Arabes del Golfo, conocido como Consejo de Cooperacion del
Golfo
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https://moiat.gov.ae/en/

En Emiratos Arabes

Unidos:
Rol de las Municipalidades o Municipios

Los municipios de los EAU son los organismos principales que supervisan el proceso de importacion
de productos agricolas, incluida la inspeccidon portuaria, las pruebas, la aprobacion de etiquetas y el
despacho de envios.

Ademas, los municipios juegan un papel importante en la interpretacion de las leyes y regulaciones
federales de los EAU y tienen la capacidad de solicitar a las autoridades federales que reconsideren,
pospongan o cancelen una regulacion bajo ciertas condiciones.

Los representantes del municipio de los EAU se reunen peridodicamente para debatir y coordinar
cuestiones de interés mutuo. Los funcionarios de seguridad alimentaria de los EAU trabajan en
estrecha colaboracion con los importadores locales para garantizar que los productos agricolas
cumplan con la ley y permitan que los envios se despachen rapidamente a través de los puertos de

entrada.
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En Emiratos Arabes

Unidos:
Rol de las Municipalidades o Municipios

Municipio de Dubai: https://www.dm.gov.ae/en/Business/FoodSafetyDepartment/Pages/default.aspx
Municipio de Abu Dhabi: https://www.dmt.gov.ae/en/adm

Municipio de Sharjah: https://portal.shjmun.gov.ae/en/pages/homel3.aspx

Municipio de Ajman: https://www.am.gov.ae/home

Municipio de Ras Al-Khaimah: https://mun.rak.ae/en /Pages/default.aspx

Municipio de Fujairah: https://www.fujmun.gov.ae

Municipio de Umm Al-Quwain: http://md.uag.ae/en/home.html

Webinar ‘ prom.
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https://www.dm.gov.ae/en/Business/FoodSafetyDepartment/Pages/default.aspx
https://www.dmt.gov.ae/en/adm
https://portal.shjmun.gov.ae/en/pages/home13.aspx
https://www.am.gov.ae/home
https://mun.rak.ae/en%20/Pages/default.aspx
https://www.fujmun.gov.ae/
http://md.uaq.ae/en/home.html

IV. Legislacion
Alimentaria
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Antecedentes Webinar
Exportador
Los EAU son una federacion de siete emiratos, Abu Dhabi, Dubai,
Sharjah, Ajman, Umm al-Quwain, Ras al-Khaimah y Fujairah. Los EAU
son miembros del Consejo de Cooperacién de los Estados Arabes del
Golfo, comunmente conocido como el Consejo de Cooperacion del Golfo
(GCC).

El GCC es una union politica y economica intergubernamental regional
formada por Bahrein, Kuwait, Oman, Qatar, Arabia Saudita y los
Emiratos Arabes Unidos. Las leyes alimentarias se establecen dentro de
la Organizacion de Normalizacion del Golfo (GSO) del GCC y son
adoptadas por los paises miembros participantes. Todos los estados
miembros del GCC, incluidos los Emiratos Arabes Unidos, tienen la
autoridad para desarrollar e instituir legislacion alimentaria nacional
ademas de las formadas dentro de la GSO.

N\l



La Organizacion de Normalizacion del Consejo de

Cooperacion para los Estados Arabes del Golfo

(GSO)

Los paises miembros del GCC
crearon la GSO como un
mecanismo para desarrollar
normas alimentarias y no
alimentarias. Los reglamentos y
normas téecnicos relacionados
con los alimentos de la GSO
sirven como el principal punto de
referencia para las
importaciones de alimentos en
la regién del Golfo.

Webinar
Exportador

El Codex Alimentarius, la
Organizacion Internacional de
Normalizacién (ISO), la Agencia
Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) y la
Administracion de Drogas y
Alimentos de los Estados Unidos
(FDA) sirven como puntos de
referencia durante el desarrollo
de normas y reglamentos
técnicos de la GSO.

N5



La Guia del GCC para los procedimientos de Webinar
importacién de alimentos Fxportador
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V. Requisitos
fitosanitarios
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Certificacion Fitosanitaria

Con el proposito de prevenir la introduccion de plagas
y proteger la sanidad vegetal, basado en los principios
relevantes del “Acuerdo sobre la Aplicacion de
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias” (Acuerdo MSF) de
la Organizacion Mundial del Comercio. Es que se
redactan los requisitos fitosanitarios para los
diferentes productos a ser comercializados.

https://servicios.senasa.gob.pe/consultaRequisitos/co
nsultarRequisitos.action

Webinar ‘%)mm,
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https://servicios.senasa.gob.pe/consultaRequisitos/consultarRequisitos.action

Certificacion Fitosanitaria

Ministerio de Cambio Climatico y Medio Ambiente es
el organismo responsable de las cuestiones
relacionadas con las medidas sanitarias y fitosanitarias
(MSF). Pero ademas, cada Emirato tiene su propio
organismo competente. Por ejemplo, Abu Dabi
Agriculture and Food Safety Authority (ADFCA) es
responsable de la seguridad alimentariay la
agricultura, ademas de la salud de los animales en el
Emirato.

Webinar ‘%)7‘07%,
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Webinar
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Certificacion Fitosanitaria

Todas las leyes federales, reglamentos de aplicacion 'y
decretos ministeriales mas importantes relacionados
con las MSF pueden consultarse en la pagina web del
Ministerio de Cambio Climatico y Medio Ambiente.

Legislations | UAE Ministry of Climate Change and

Environment (moccae.gov.ae)

N\l


https://www.moccae.gov.ae/en/legislations.aspx#page=1

Certificacion Fitosanitaria

De conformidad con la Ley Federal N2 5 de 1979, todos
los vegetales y productos vegetales que entran en los
EAU deben someterse a cuarentena durante al menos
siete dias.

Los productos agricolas no pueden introducirse en los
EAU sin un certificado sanitario o fitosanitario expedido
por la Autoridad competente en el pais de origeny
validado por |la Embajada de los EAU. Todas las
importaciones de vegetales y productos vegetales estan

sujetas a control e inspeccion.
Webinar ‘%)7‘07%,
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VIi. Requisitos
Sanitarios
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El Ministerio de Cambio Climatico y Medio
Ambiente (MOCCAE) regula la importacion de
alimentos. Estos se someten a una inspeccion
visual para asegurar el cumplimiento de las
prescripciones en materia de etiquetado y plazos
de conservacion.

Webinar ‘%?7’07%,
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Los productos alimenticios también pueden estar
sujetos a pruebas de laboratorios de los
respectivos municipios bien a peticion del
importador/distribuidor antes de proceder a su
comercializacidon o bien de manera aleatoria por
los servicios de inspeccidn una vez ya
introducidos en el canal de venta.

Estos envios quedan almacenados en un
depdsito (durante un periodo aproximado de 7 a
10 dias) hasta recibir los resultados de
laboratorio. Ademas, al producto debe quedarle al
menos la mitad de su plazo de conservacion en el
momento de su importacion.

Webinar ‘%)7‘07%,
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VIl. Requisitos de
etiquetado
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Webinar

Requerimientos de etiquetado Exportador

UAE.S GSO 9: 2019 “Etiguetado de alimentos preenvasados” y sus estandares de |la
GSO a los que se hace referencia identifican los requisitos de etiquetado de alimentos
para los EAU.

Las regulaciones de etiquetado se aplican a todos los productos enviados a granel y en

envases minoristas. -
Para evitar problemas con el despacho de aduanas, es importante que los

exportadores peruanos cumplan con todos los requisitos de las etiquetas de los EAU y

verifiguen que toda la informacion mencionada en la etiqueta del producto sea

precisa y legible. Se recomienda encarecidamente a las empresas que revisen las

regulaciones relacionadas con su producto especifico y aclaren cualquier pregunta

antes de la exportacion.

N\l




Webinar

Requerimientos de etiquetado Exportador

UAE.S GSO 2333: 2019 “Declaraciones de propiedades saludables y nutricionales
permitidas hechas en alimentos y condiciones de uso” y

UAE.S GSO CAC GL 1: 2008 “Directrices generales sobre declaraciones de
propiedades”

Se relacionan con el uso de declaraciones de propiedades nutricionales y saludables
en el etiquetado de alimentos y publicidad. Este reglamento complementa las
“Directrices generales sobre declaraciones de propiedades” del Codex.

Nota: No se permitirdn declaraciones de propiedades nutricionales y de propiedades
saludables en los alimentos para lactantes y nifos pequenos, excepto cuando se
disponga especificamente en las normas del Codex correspondientes o en la legislacion
nacional.

N\l




Webinar

Requerimientos de etiquetado Exportador

Los importadores de los EAU deben solicitar una evaluacion de la etiqueta de los
alimentos antes de ingresar al pais.

Este proceso se puede completar en ZAD, 1 el Servicio de Importacidon y Reexportacion
de Alimentos (FIRS) de la Municipalidad de Dubai, o en los portales ZADI. El proceso
de evaluacion de la etiqueta revisa la informacion del producto que figura en la
etiqueta de los alimentos, incluidos: codigo de barras, nombre comercial, nombre de
marca, informacion nutricional, pais de origen, vida util, condicion de
almacenamiento, etc.

Nota: £n 2018, los EAU introdujeron el "Esquema nacional de acreditacion y registro

de alimentos"”. Dentro de este nuevo esquema vino el establecimiento de un portal
electronico de registro de alimentos, comunmente conocido como "ZAD".

N\l




Requerimientos de etiquetado e portador

Ademas, es importante tener en cuenta la siguiente informacién con respecto a este
proceso:

Los diferentes envases del mismo alimento (por ejemplo, un paquete de 100
gramos y un paquete de 200 gramos) se consideran alimentos diferentes y deben
registrarse por separado.

Se debe solicitar una reevaluacion de la etiqueta para cualquier etiqueta de
alimento que haya sido enmendada o modificada después de recibir la aprobacion
inicial. Por ejemplo, los cambios en los paquetes, el peso, la etiqueta, el codigo de
barras, etc., requieren una evaluacion actualizada de los nuevos detalles.

En Dubai, los importadores deben recibir la aprobacién de la etiqueta para los
envios de alimentos destinados al consumo local y la reexportacion.

N\l



Webinar

Requerimientos de etiquetado Exportador

Los alimentos que se registren por e
primera vez y que se vayan a

A Vel 7 ‘
importar a Dubai se someteran a \*

pruebas de laboratorio a través [
., - Dubai Municipality L |

del municipio de Dubai.

Food Lahel
Las pruebas se basan en los Assessment
riesgos de seguridad del producto
y la frecuencia de importacion. En
caso de que se detecte un
ingrediente o aditivo pero no esté
incluido en la etiqueta, el alimento
sera rechazado.




Requerimientos de etiquetado

1. Nombre del producto

Webinar

Exportador

(nombre del alimento)

e En un lugar destacado en la etiqueta

2. Ingredientes

e Estos deberan aparecer en orden descendente de proporcion

3. Aditivos alimentarios

e Se mencionara en mas de una clase. Sin embargo, es preferible
utilizar la clase que refleje de forma especifica y precisa la funcion
del material aditivo en el alimento que constituye.

(\»
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Webinar

Requerimientos de etiquetado Exportador

e 4. Declaracion nutricional

e Segun la UAE.S GSO 2233: 2019 “Requisitos de etiquetado
nutricional”

S 5 \/olumen de peso neto *

e E| UAE.S / GSO ISO 1000: 2009 "Sistema internacional de
unidades y recomendaciones para el uso de sus multiplos de
ciertas otras unidades" y UAE.S / GSO OIML R87: 2007
"Cantidades de los productos en preenvases" son la referencia
de los EAU para los requisitos de peso y medidas. Los Emiratos
Arabes Unidos utilizan el sistema de unidades métricas para el
volumen y el peso segin la norma UAE. S / GSO ISO 1000: 2009
y el contenido neto en el momento del embalaje.

((prom
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Requerimientos de etiquetado

Webinar

Exportador

6. Nombre y direccion

e Del fabricante o del envasador en caso de que el
envasador no sea el fabricante

7. Pais de origen

8. Fechas de produccion y caducidad

9. Condiciones de Almacenamiento

(\»
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Webinar

Requerimientos de etiquetado Exportador

10. Instrucciones de uso
11. Declaracion de ingredientes de origen animal

12. Las advertencias y advertencias y declaraciones obligatorias

13. Uso de irradiacidn
14. Numero de lote de produccion

15. Idioma Arabe (se permite ademads otros idiomas)

(&




Consideraciones para el etiquetado e portador

A) Se permiten calcomanias para traducir la etiqueta de los alimentos al
idioma arabe. Todas las pegatinas deben ser aprobadas por las autoridades
de los EAU antes de su uso y deben incluirse durante el proceso de
evaluacion de la etiqueta. El pegado en los articulos importados debe
realizarse con una sola etiqueta antes de la exportacion y no se puede
completar al ingresar. Ademas, |la pegatina no debera:

* ocultar cualquier informacion requerida por esta norma

e contener declaraciones que difieran de la etiqueta original

» fechas de vencimiento que no corresponden a las fechas de vencimiento
mencionadas en la etiqueta original.

e ser facil de quitar una vez pegado al paquete

N\l




Consideraciones para el etiquetado e portador

B) Las fechas de produccion y de vencimiento deben estar grabadas, en
relieve, impresas o estampadas directamente en la etiqueta original o en el
empaque primario con tinta indeleble. No se aceptan fechas impresas en las
etiquetas adhesivas. Solo se permite un uUnico conjunto de fechas de
produccion y vencimiento y debe imprimirse en la etiqueta original en el
siguiente orden:

- Dia / mes / afio, para productos con una vida util de tres (3) meses o menos

- Dia / mes / aflo o mes / aio para productos con una vida util superior a tres
(3) meses. Cuando se utiliza el formato mes / ano, el ultimo dia del mes
indicado se considera la fecha de vencimiento. El mes se puede imprimir en
nimeros o letras. Por ejemplo, tanto 3/2013 como marzo de 2013 son

Dromi.
aceptables. _peru




Webinar

Consideraciones para el etiquetado Exportador

C) La fecha de vencimiento debe estar precedida por una de las siguientes
declaraciones:

“Vencimiento (fecha)”; “Para consumir hasta (fecha)”; "Consumido antes del

(fecha)"; “Valido por un periodo de (dias o meses o afos) a partir de la fecha
de produccion”; “Valido por (dias o meses o anos)”; “Fecha de caducidad
(bltima fecha de consumo recomendada)”; “Vender antes de (fecha)” para
alimentos cuya durabilidad sea superior a tres meses;, o “Consumir
preferentemente antes del (fecha).

.,
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Webinar

Consideraciones para el etiquetado Exportador

D) UAE.S 9: 2019 establece que los siguientes productos estan exentos del
requisito de fecha de vencimiento; sin embargo, la fecha de produccion o ano
de cosecha y la fecha de empaque segun la naturaleza del producto deben
imprimirse para:

Frutas y verduras frescas, incluidas papas sin pelar o cortadas ¢ Productos de
panaderia o pasteles que se consumen dentro de las 24 horas siguientes
Vinagre envasado en envases de vidrio e Sal no fortificada e Azucar solido e
Chicle e Miel e Legumbres secas y secas sin cocer (guisantes, frijoles vy
lentejas) ® Verduras secas ® Plantas y hierbas medicinales 10 e Té suelto e
Cereales secos (arroz, avena, cebada, maiz, etc.) ® Especias ® Glucosa liquida
y seca

N\l




Etiquetado Nutricional e bortador

Segun la norma UAE.S GSO 2233: 2019 “Requisitos de etiquetado nutricional” la
siguiente informacion nutricional debera declararse en las etiquetas de los alimentos
envasados destinados al consumo directo o después del calentamiento:

e El valor nutritivo del alimento preenvasado para incluir los elementos esenciales

como carbohidratos, grasas, proteinas, fibras dietéticas, energia;

* En caso de afadir vitaminas, sales minerales o cualquier otro elemento dietético
como ingrediente, el valor de cada elemento dietético debera declararse por separado
en la informacioén nutricional que acompana al alimento preenvasado;

N\l




Etiquetado Nutricional Wepinar

Exportador

* Toda la informacidn nutricional y / o el contenido neto se expresard como un

porcentaje en peso si es menor de 100 gramos o 100 ml o por porcién de comida
especificada por el fabricante;

e La informacion se declarara en unidades internacionales (gramo, mg, ug, Ul) y
kilocalorias para valores energéticos;

e Las declaraciones de propiedades saludables en los alimentos envasados deben ser
verdaderas y estar acompanadas de certificados que confirmen la declaracion.

N\l




Etiquetado Nutricional

INGREDIENTS: Fillerad Waler , Cane or Bee! Sugar , Apple Juice ‘rom Concentrate 7,6% ,
Cranberry Juice ‘rom Concentrate 5% , Raspberry Juice from Concentrate 1.5% , Grape Juice |
from Concentrate 0.9% , Natura] Flavor (Raspberry Flevor) , Natural Color E163 , Fumaric Acid , |
Chtric Acd , Sodium Crate , Ascorbic Aod (Vitamin C)
V65 0 n gD a5 g 9.6 54 D n i e ¢ pady e g S il ¢ A alge gt |
et T ) A S ¢ %09 S G il s ¢ %15 Kl e el Sl s
(g ki) g S man ¢ ol ol g gl s ¢ ol fon g saan s B3 s

(E, g LONtaiRe 107 Juits Jae %15 e o vy l Refrigerate after opening
'¥1 [Nutrition Facts agiadll Cila glaa | ——— :
% Serving Size 8 fl 0z (240mL) 1 cup S IS (e 240) W i ) § Rsia 34e |! ‘ o
, & Servings Per Container 8 8 ole iJs. asiadl st |
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Evaluacion de etiquetado y registro de alimentos Webinar
(portales ZAD, FIRS y ZADI) Exportador

En 2018, los EAU introdujeron el "Esquema nacional de
acreditacion y registro de alimentos". Dentro de este nuevo
esquema vino el establecimiento de un portal electronico de
registro de alimentos, comunmente conocido como "ZAD".

ZAD es un sistema federal que se puede utilizar para registrar
productos destinados a cualquiera de los siete Emiratos. Este
sistema inscribe todos los alimentos antes de |la venta en los
EAU y verifica el cumplimiento del producto con las leyes
alimentarias del pais.

N\l




Evaluacion de etiquetado y registro de alimentos Webinar
(portales ZAD, FIRS y ZADI) Exportador

El proceso de registro requiere que los importadores de los EAU presenten
su solicitud en linea y proporcionen una copia de la etiqueta, el empaque y
el certificado oficial del producto de una autoridad competente en el pais
de origen que confirme las declaraciones nutricionales o de salud del
producto.

Una vez que se aprueba una solicitud de registro, el importador recibira el
certificado de registro del producto a través del sitio web de ZAD. Una vez
qgue el producto esta registrado oficialmente en ZAD, el importador puede
solicitar un permiso de importacion y realizar envios a través de cualquier
puerto de los EAU. Los importadores deben visitar
https://zad.gov.ae/Account/Login?ReturnUrl=%2F para registrar los
alimentos.
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https://zad.gov.ae/Account/Login?ReturnUrl=%2F

Evaluacion de etiquetado y registro de alimentos Webinar
(portales ZAD, FIRS y ZADI) Exportador

El registro de productos alimenticios en ZAD, junto con los procedimientos de inspeccion
de importacion, estan disefados para garantizar que los productos cumplan con los
siguientes requisitos:

- Requisitos sanitarios y fitosanitarios de los EAU, reglamentos y normas técnicas, o
cualquier requisito establecido a través de acuerdos bilaterales firmados con el pais
proveedor.

- El exportador no esta prohibido por las autoridades del pais proveedor en base a
requisitos sanitarios y fitosanitarios.

- El producto cumple con todas las demas normativas técnicas como etiquetado de
alimentos, vida util, normas microbioldgicas, etc.

- Todos los resultados de las pruebas de laboratorio cumplen con las normasy
reglamentos técnicos de los EAU.

- Los productos animales se obtienen de una instalacidn aprobada en el pais de origen.
- El producto cumple con todos los requisitos de etiquetado halal.

N\l




Portal del sistema de importacion y reexportacion de  ycpingr
alimentos del municipio de Dubai (FIRS) Exportador

Ademas del portal ZAD, los importadores en el Emirato de Dubai
pueden utilizar el portal del Sistema de Importacion y Reexportacion
de Alimentos (FIRS) de la Municipalidad de Dubai para registrar sus
productos y obtener la aprobacion para la etiqueta del producto
después de solicitar un servicio de evaluacion de etiquetas:
https://www.dm.gov.ae/

Para los otros seis Emiratos, se puede obtener una evaluacion de la

etiqueta del producto en el Departamento de Control de Alimentos
de cada municipio.
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https://www.dm.gov.ae/

Sistema ZADI e rtador

Dubai ha establecido recientemente el sistema ZADI, una
plataforma integrada para todos los servicios clave necesarios para
importar alimentos a Dubai.

A traveés del portal ZADI, los importadores pueden solicitar una
solicitud de importacion de alimentos, importacion de alimentos
para reexportacion, registro de alimentos, evaluacion de etiquetas
de alimentos, servicios de aduanas o buscar alimentos y solicitar
una declaracion de aduana. https://www.dubaitrade.ae/en/zadi
ZADI es una plataforma amplia que los importadores pueden utilizar
para acceder a todos los servicios gubernamentales relacionados
con las importaciones.
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https://www.dubaitrade.ae/en/zadi

Vill. Normativa de
envases y embalajes

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



Webinar
Exportador

Los EAU mantienen una extensa lista de requisitos para envases y envases de
alimentos con mas de dos docenas de regulaciones de la GSO relacionadas
con una gran cantidad de materiales en contacto con alimentos.

 UAE.S GSO 839: 1997 “Paquetes de alimentos - Parte 1: Requisitos generales” que
establece las reglas para los envases de alimentos, incluidos los envases de metal,
vidrio, plastico, papel, carton, textiles de varias capas y madera.

 UAE.S GSO 1863: 2013 “Envases de alimentos - Parte 2: Envase de plastico -
Requisitos generales”, identifica requisitos adicionales para los envases de plastico
gue entran en contacto con alimentos.

 Ademas, los exportadores de frutas y hortalizas deben estar familiarizados con los
“Requisitos generales para las cajas de frutas y hortalizas frescas” de la GSO 124:
1990.

N\l



IX. Aditivos
alimentarios,
Plaguicidas y

Contaminantes

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



Webinc

Regulaciones sobre aditivos

alimentarios

/

De acuerdo con la Norma de los EAU de los Emiratos Arabes Unidos 192: 2019, la "Especificacion
general de aditivos alimentarios" del Codex Alimentarius es la primera referencia para identificar
los aditivos alimentarios aprobados.

Los aditivos aprobados por el Codex con clasificaciones de alimentos correlacionadas estan
permitidos dentro de los EAU en los limites maximos identificados. Ademas, en ausencia de una
referencia del Codex, los Emiratos Arabes Unidos permiten la referencia a las normas europeas.

\

\ J
4 N\
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/
https://eur-lex.europa.eu/homepage.html
- /
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html

Plaguicidas

Los reglamentos técnicos de los EAU para plaguicidas,
contaminantes y criterios microbiologicos en productos

agricolas. En general, estos reglamentos técnicos se
ajustan a las normas del Codex; sin embargo, algunas
referencias se derivan de las regulaciones especificas de
cada pais establecidas en la UE, Estados Unidos,
Australia, Nueva Zelanda y otros.




LMR de plaguicidas en los
alimentos

4 )

UAE.S MRL 1/2019 “Limites maximos de residuos para plaguicidas en
productos agricolas y alimenticios”

https://eservices.esma.gov.ae/page/websitePurchaseStandard/159437/

- J

Webinar ‘%)rom,
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https://pr-rp.hc-sc.gc.ca/mrl-lrm/index-eng.php

Contaminantes

4 N

UAE.S GSO CAC 193: 2013 "Norma general para contaminantes y toxinas en
alimentos y piensos”;

UAE.S GSO 841: 1997 "Limites maximos de micotoxinas permitidos en los
alimentos y las aflatoxinas de los piensos”;

UAE.S 1016: 2017 “Criterios microbiologicos para alimentos”;

\ %
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X. Programas,
Actividades,
Herramientas, Informes
v Material de Promperu
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Exportador peru



Programas multisectoriales

Programas especializados: capacitacion + asesoria especializada

PAM - Programa de Acceso a Mercados Estados Unidos

Etiquetado
Empaque
Fresco

Fresco
Exportador

beruano Requisitos

Etiguetado

Procesado Empaque

Procesado

Asesoria Técnica
Etiquetado

Tendencias y Requisitos Exigidos

Modulo |
08 horas 04 horas+ 04 horas+ 05 horas +
Asistencia Asistencia Asistencia
empresarial empresarial empresarial

Webinar ‘%?7’07%,

Exportador peru



Programas multisectoriales

Programas especializados: capacitacion + asesoria especializada

PAM - Programa de Acceso a Mercados Unidn Europea

Etiquetado
Fresco Empaque
Exportador L SIESCO
Requisitos
peruano Etiquetado
Procesado Empaque
Procesado

. . . .. Asesoria Técnica
Tendencias y Requisitos Exigidos Etiquetado
Modulo |

04 horas 04 horas+ 04 horas +
Asistencia Asistencia
empresarial empresarial

Webinar ‘%?7’07%,

Exportador peru



Programa
de Acceso a Mercados (PAM)
Unidn Europea

PROMPERU, invita a las empresas exportadoras y potenciales
exportadoras de la Macro Regidén Sur Este a participar del PAM UE,
talleres virtuales de capacitacién dividido en 3 médulos que entrenaran a
los participantes en:

* Requisitos de acceso y tendencias comerciales
* Etiquetado y rotulado nutricional
*  Gestiones en la Ventanilla Unica de Comercio Exterior (VUCE)

Fechas: 04, 11 y 18 de marzo de 2021
Hora: 2.45p. m.-7 p. m.
Plataforma virtual: Google Meet

Registrate aqui

Revise el programa.

Webinar S ‘%?7’07%,
EXpOrtadOr mhilasaca@promperu.gob.pe peru

www.promperu.gob.pe



Talleres especializados

Taller especializado de etiquetado sector pisco

Webinar
Exportador
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Seminarios de sensibilizacion

Taller de capacitacion en la norma “Controles preventivos para
alimentos de consumo humano” y “Programas de Verificacion de
Proveedores Extranjeros (PVPE)”

Fecha: viernes 24 de junio, 2016 Fecha: martes 28 de junio, 2016
Lugar: Lima Lugar: Trujillo
Webinar Asistentes: 142 personas Asistentes: 90 personas ‘%Wom/

Exportador peru



Alianzas con Autoridades Internacionales

Talleres con el apoyo de la FDA: Ley FSMA, Controles Preventivos de
inocuidad para la exportacion de Alimentos a los EE.UU.
Food Safety Preventive Controls Alliance (FSPCA).
Requisitos para exportar alimentos a EE.UU.

e
At s 1

T

Fecha: 17 y 18 julio, 2017
Lugar: Lima

Fecha: 20 de julio, 2017 Fecha: 21 de julio, 2017
Lugar: Trujillo Lugar: Arequipa

Asistentes: 211 personas Asistentes: 107 personas Asistentes: 64 personas

Webinar ‘%?7’07%,

Exportador peru



Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional

CURSO FSPCA:
Controles Preventivos
para Alimentos de
Consumo Humano

Curso Oficial FSPCA: Controles Preventivos para
alimentos de consumo humano

Webinar . , rom .
Exportador memmm PSPCA e (p peru




Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional

CURSO PSA: Norma
sobre la Inocuidad de
Productos Agricolas
Frescos

Webinar
Exportador

Curso Oficial PSA: Norma sobre la Inocuidad
de Productos Agricolas Frescos

La Comision de Promocion del Peni para la Exportacion y el Turismo —
PROMPERU, lo invita a participar de un entrenamiento integral para
empresas productoras, segln el curriculo estandarizado de la PSA

y aprobado por la FDA de Estados Unidos.

Dirigido a empresas que culfivan, cosechan, empacan o almacenan
frutas y hortalizas con destino a EE.UU.

Lineamientos de participacion

Fecha: 13 — 14 de diciembre, 2018
Hora: 8:30 am. a 1:00 p.m.
Lugar: Hotel Villa de Valverde
Av. La Angostura A-44 B, ica

Registrate aqui Descargar agenda
Inscripciones hasta el 7 de diciembre
Contacto:

Javier Silva / jsiva@promperu.gob.pe
T:(511) 616 7300 A: 2501

\es Preduce Sately
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Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional 22

° Curso FSPCA
CURSO IAVA
. 0
evaluaciones de
vulnerabilidad

Conduccion de

La Comisién de Promocién del Pert para la Exportacién y el Turismo —
PROMPERU y MINCETUR, con el apoyo de AGAP lo invita a participar de
un entrenamiento integral en la norma de Adulteracién Intencional,

[}
segun el curriculo estandarizado de la FSPCA y aprobado por la FDA de
Estados Unidos.

Fechas: 10 de marzo de 2020
Hora: 8.45a.m.-6 p. m.

ofjo
v u I n e ra b I I I d a d Lugar: Auditorio Promperu - Calle 21 N2 713, San Isidro - Lima

Revisa los lineamientos de participacion

Informes:
Javier Silva

jsilva@promperu.gob.pe
T:(511) 6167300 A:2501

www.promperu.gob.pe

Webinar S ADEX (agap %}7’07/}@/
binar - SEEEESR ADEX S (\PTOUL



Informacioén sobre los Requisitos de Acceso a

Mercado

= Estados Unidos

g e S rTonne
Ley contra el Bisterrorismo de EE.U.U.

Laley Lacey de EEUU

Limite Maximo de Residuos de Plaguicidas (LMR)

Regulacién EEUU para Alimentos Envasados de Baja Acidez y
Alcances de la Nueva Ley de Inocuidad de Alimentos
Exportacion de licores

Programa de Inspecciones del FDA a Empresas Peruanas
Alcances de la Nueva Ley de Inocuidad de Alimentos
Escaneo de la Carga de Exportacién con Destine a Estades Unidos
Manual Prictico Reglas de Origen or Textil - Confecciones
Manual Practico Reglas de Origen - Sector Agricola - Agroindustrial

PEEEEEEEE®®(

on Europea

Guia de Requisitos Sanitarios y Fitosanitarios para Exportar Alimentos a la Unién Europea Nueve
La Regulacion Novel Food de la U.E.

Muevos Limites de Aflatoxina para la UE

Muevos Limites de Ocratoxina para la UE

eeee®

® Japon

® Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para Exporiar Alimentos Nueve

B Colombia

@ Estudio para la identificacion de requisitos de acceso al mercado y regulaciones para el ingreso de
preductos alimenticios a Colombia

. China

® Guiade Requisitos Generales de acceso de alimentos a China

: Emiratos Arabes

Unidos

® Guia de Requisitos de eso a Mercados a Emiratos Arabes Unidos

s
KA

Corea

@ Guiade Requisitos Generales de acceso de alimentos a Corea Nuevo

Wi

Sudifrica

@ Requisitos de acceso y regulaciones en alimentos para Sudéfrica

Mormativa de pesca en Rusia
Guia de requisitos de acceso de alimentos a Rusia

@

\

Chile

® Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Chile

@ F

Brasil

® Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Brasil

‘] Canada

® Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Canada

uador

® Ssalvaguarda Cebolla a Ecuador
® Requisitos, acceso a mercado y regulaciones para el ingreso de productos alimenticios a Ecuador
Huevo

Webinar -
Exportador http://www.siicex.gob.pe/

siicex/portal5ES.asp? page =709.69200
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¢Que es el
RAM?

Webinar rom.
Exportador ‘%} peru



Requisitos de Acceso a Mercados - RAM

Inicio Condiciones de uso Material complementario Boletines Calendario de actividades Contacto Suscripcion

-_—

’

-,

o N

N portador ram.promperu.gob.pe N5



http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Webinar

Caracteristicas Exportador

* Herramienta web gratuita

= Visibilidad en smartphones (responsive)

" Informacion monitoreada y validada periédicamente

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

= Recopila tanto exigencias internacionales como
nacionales

N\l




Requisitos de Acceso a Mercados Webino
(RAM), al 2021 Exportador

Mas de 6630 posibles busquedas entre
las combinaciones de:

359 partidas arancelarias
multisectorial

Agro (productos frescos) 76
Agroindustria (productos transformados) 66
Pesca 35
Produccidn pecuaria 2
Manufacturas diversas 105
Industria Textil y de Vestimenta 75

((prom

peru




Requisitos de Acceso a Mercados

WeItE)inart g
Xpor r
(RAM), al 2021 portate
75 paises

Alemania Costa Rica Ghana Malasia Reino Unido

Arabia Saudita Croacia Grecia Marruecos Republica Checa

Argelia Cuba Guatemala México Republica Dominicana

Argentina Dinamarca Honduras Nicaragua Rumania

Australia Ecuador Hong Kong Nigeria Rusia

Austria Egipto Hungria Noruega Singapur

Bélgica El Salvador India Nueva Zelanda Suecia

Bolivia Emiratos Arabes Unidos Indonesia Paises Bajos Suiza

Brasil Escocia Inglaterra Panama Tailandia

Canada Espafia Irlanda Paraguay Taiwan

Chile Estados Unidos Irlanda Del Norte Peru Trinidad Y Tobago

China Estonia Israel Polonia Turquia

Colombia Filipinas Italia Portugal Ucrania

Corea del Norte Finlandia Japon Puerto Rico Uruguay

Corea del Sur Francia Lituania Qatar Vietham

N\l



Requisitos de Acceso a Mercados

(RAM), al 2021

Agricultura

1. Requisitos Fitosanitarios

1. Requisitos Sanitarios — Agroindustria

2. LMR (Limite Maximo de Residuos de
Plaguicidas)

2. LMR (Limite Maximo de Residuos de
Plaguicidas)

3. Requisitos Sanitarios

3. Habilitacion Sanitaria y la Validacion

4. Etiquetado

Técnica Oficial del Plan HACCP

5. Envase y Embalaje

4. Etiquetado

6. Certificaciones Voluntarias

5. Envase y Embalaje

7. Organicas

6. Certificaciones Voluntarias

8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
Administration) (de aplicar)

7. Organicas
8. Requisitos de la FDA (Food and Drug

9. Informaciéon complementaria

Administration) (de aplicar)

9. Informacién complementaria

. Condiciones de acceso

. Restricciones sobre salubridad e inocuidad (de aplicar)

. Marcado y etiquetado

. Especificaciones técnicas

. Envase y material de empaque para la venta

. Requisitos de comercializacion

. Certificaciones Voluntarias

PINO(N|H|W|N (=

. Informacion complementaria

1. Condiciones de acceso

2. Restricciones sobre salubridad e inocuidad

3. Marcado y etiquetado

4. Requisitos de la Prenda y Uso de Normas Técnicas de
Ensayos

5. Envases y material de empaque para la venta al por
menor

6. Contenedores y Materiales de Embalaje para
Embarque

7. Certificaciones Voluntarias

8. Informaciéon complementaria

Webinar
Exportador

1. Condiciones de acceso — Hidrobioldgicos

2. LMR (Limite Maximo de Medicamentos
Veterinarios)

3. Requisitos Sanitarios
4. Etiquetado

5. Envase y Embalaje

6. Certificaciones Voluntarias

7. Organicas

8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
Administration) (de aplicar)

9. Informaciéon complementaria

Produccidn pecuaria

1. Condiciones de acceso — Agropecuario

2. LMR (Limite Maximo de Medicamentos Veterinarios)

3. Requisitos Sanitarios

4. Etiquetado

5. Envase y Embalaje

6. Certificaciones Voluntarias

7. Organicas

8. Informacién complementaria

N\l



Simplicidad para la busqueda e portador

O T el

Todos los Sectores Nombre del producto / N° de partida Seleccione el Pais de Desti...

La herramienta cuenta con 3 ventanas desplegables para realizar busquedas:

> Por Tipo de Sector

> Por Nombre del producto o Nimero de partida arancelaria

> Por Pais destino

N\l




Visualizacion de las busquedas e ortador

La busqueda mostrara el nombre completo, el nombre cientifico, la partida arancelaria, el pais elegido y la opcién de
descargar una guia para el pais elegido o un recopilatorio de todos los Items

Inicio Condiciones de uso Material complementario Boletines Calendario de actividades Contacto Suscripcion

Cebollas y chalotes, frescos o Q Nueva Bisgueda
refrigerados

Nombre cientifico: Allium cepa |  Partida arancelaria: 0703.10.00.00 ~ Descargar resultados

Requisitos Fitosanitarios

La cebolla es un producto de la Categoria de Riesgo Fitosanitario CRF (3) - Para la exportacion se debe de tener el
certificado Fitosanitario emitido por parte de SENASA — PERU, el cual debe de ser tramitado en la VUCE

Los items se

« Institucién que regula este requisito en el pais destino O ,
[ ]
« Servicio Agricola y Ganadero - SAG ° d es p | ega ran
« Ministerio de Salud - MINSAL f
« Secretaria Regional Ministerial de Salud de la Regién Metropolitana — SEREMI - Los importadores deben de L conrorme se
realizar los trdmites para el ingreso de los alimentos — PROCEDIMIENTO PARA LA IMPORTACION DE LOS [ ]
ALIMENTOS - CHILE ® navegue en
. Coa) 1ot . [ ] Y
Institucién que regula este requisito en el pais de origen . I a p a gl na

« Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

Para el ingreso a Chile se requiere:

SENASA
REQUISITOS GENERALES:

« Certificado Fitosanitario
« El producto deberd estar libre de semilla suelo, restos vegetales y empacados en enuases de

Se colocara una breve descripcién del

[tem vy se linkeard a pdaginas oficiales con ‘ prom.

. ., . pceru
informacion mas detallada




Descarga de la informacion N portador

Requisitos de acceso a mercados (RAM)

Frodugto: Aguacates (pakac), receas o cacac

=r: Reine Unkda
Nombrs cnktfice: Parces amarioana L Farikda arancelaria: 0814.40.00.00
Cuatpuie ofcial que fenge & AmpOst de preveni- i Emdunoin
0 iSEMInaCin de plgEs. LS MEquisEns SiosanEadns de (MOOFCion FICen Feferencls @ 5 medites
1~ Requistins Filnsantaris. por Ins emwins e
‘hacia af mbzmo, Com s Sasidad fe mEnt=ner &l pvel ingresn de plages
al pais.
La paits s um % -Pam e b=t bener sl por parte =
PERV, of cual debe de ser tamiado en la VUCE.
‘ sieko decting
+ Auinrigsd Europen de Seguritan Almentars {EFEA]
. omoctenic DG SANCD e o E
. Almenincin 0 i
. riamenin de shura, AlmEmtaCinn y in Dhisin de Hortouturs y Sanidad
» Agencis de EstAndares Alimentsrins [FSA) — inglaisrms V4
» Agencin de Esfandares Almentarios (FEA] — Gaies
+ Estimdares Almentarios (FE5}— Escoca
. inris {F55) — Norle de inanda
. st de arigen
+ Senicin Nacional fe Sanidad Agrars - SENASA

T —— descargar

» CeriSicado FRosanitaro.

VUCE
* SNBOZ2 - piantas y producios vegetsies y Cerificacion de exportacion
par I
Conslderar.
» DATDS A NTA SUNAT - A parfir del 241172016, con ts vigenda del procedimientio especiiico de “Revision de Cagas
ant g MNIAFED sied podrd soliciiar a fraves de la VUCE la

e R informacion

* Imooraciones. Exoriackin + Trinsto Intemecional

+ Consula de sitns Sanitarios par ks Importeckn, Espariacin y Trémsho intemacional de producks de arigen animal y vegetal 14 No s visuolka Gales
N

.

Cerificace Flosaniano CFR 3

= hass desticecs 8 |n emoriacion - 6.7.5. Condicones de |2 futa de exportacn - | iespector del SENAEA, debe stz I

Exporiacion, cuando & resuliado de ios anAlsis reaitzados. de maters secx se enoseniven por eRckma de 21.5%. e u n a
Mis Informacidn:

T —— busqueda en

o o
Indusiralizados

AOENCIADE )
* Imoors sinnios, Sutas. horkalzas o material veoctol ol Fising Unido— PASC AFASD
+ IMPCRTANTE: FICHA COMERCIAL DE WPORTACIN DE FRUTAS ¥ VEGETALES — TOWAR NOTA S0SRE LOT RECUTSITOS GUE SOLICITA INGLATERRA - Ls
[ rfaciones de Mutes i hordalizas (¥ sean MesTas, SOCas, criatadas, ran Shamades o lado de palses no perenecientes & & Unide Eur (UE) diehen
Cumpdr fas mismas 0 sguivaisnies Mormas. de Sicidn como alimenfos produckios en &f Feino Linkko u airos Esfados mieminos.

no necssey Lias ¥ pEriuTgs

» El REGLAMENTO [CE) W™ 1551/3006 DE LA COMISION de 15 de dickmire de 2005 por & gue 5= fja &l conienido masimo de deieminsdos contaminanies en ko

+ Una roéa de orienitacién sabre ins Reglsmenios sabm Conssminantes £n jos Almentcs (ingisers) de 2013, que Disposiciones pam | promusgacisn y ejenacion
e los Reglamentos de la Comisk Limies de contaminantzs en ks olimenkos (nitratas, micolonings, metales, dioxings 3-MCPD y HAF)

& Los envios de productos simenticios de origen no animal pars os que |2 Comision Eurcpes ha sdaptado medidss provisionales de prosccise estan sujsios s
in control obi aniles de su Bberaciin por de la aduana pam oy cumplen ks condiclones sanfiarizs especiales {ceriificados sanitaros.
ol andihis. cf o — E30eCD OF I Comison. Log d proour] n D3 dc 0rip 38 i
Sujefon. a oonboics, S peevio oviso, £n £f punko de enfmin o £n Osinuler ol ctapa de Ia cadena de suminisin (imnsiomacken, almacenamienin, iransparée, p ; O m P

e peru

¥} Risine Linido de Gran Aretana e ivands def nore: ¥ LB pRiSEs oOREnfEs
Ingisterra, Exonci, (Gales = iisnds def Norfe.




Webinar

10:29 AM

0 ® ram.promperu.gob.pe

Todos los Sectores

Nombre del producto / N° de partida

Seleccione el Pais de Destino

Exportador

Visualizacion Responsive

10:30 AM © Z Ll @D #

{3 ® ram.promperu.gob.pe/ind @

@ a =

Alcachofas (Alcauciles)
(Alcachofa en conserva)

Q_ Nueva Bisqueda

Nombre cientifico: Cynara scolymus L.
Partida arancelaria: 2005.99.10.00

Requisitos Sanitarios -
Agroindustria

Las alcachofas preparadas o conservadas
sin congelar tienen acceso a EE.UU. EL
producto es regulado por DIGESA, debido
a que se trata de un producto procesado,
enuvasado al vacio con un liquido de
cobertura que no exceda el 20% del peso
neto del producto y cuando el enuase se
cierre en condiciones tales que genere una
presion interna de acuerdo con las buenas
prdcticas de fabricacion y tratado
térmicamente de manera apropiada, antes
o después de haber sido cerrado
herméticamente en un enuase para evitar

i Adabadiaca i nara araniear la ackakilidad

4

10:31 AM @
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Algunas fuentes de informacion N portador

l .\:3:%" I

T

APHIS

Trade Help Desk

ICA

SENASA

SENASICA

SAG

MAPA

AGROCALIDAD

https://epermits.aphis.usda.gov/manual/index.cfm? ACTION=pubH
ome

https://trade.ec.europa.eu/tradehelp/es

http://afrodita.ica.gov.co/VW CONSULTAS REQ AGRICOLAS/Sho

wVW _ CONSULTAS REQ AGRICOLASTable.aspx

https://aps2.senasa.gov.ar/afidi/ConsultaPublicaRequisitos.seam

https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi/

https://defensa.sag.gob.cl/regqmercado/consulta.asp?tp=1

http://mapas.agricultura.gov.br/ddiv/arp/oracle/pvti2.asp

https://guia.agrocalidad.gob.ec/agrodb/aplicaciones/publico/prod

uctosl/consultaRequisitoComercio.php



https://epermits.aphis.usda.gov/manual/index.cfm?ACTION=pubHome
https://trade.ec.europa.eu/tradehelp/es
http://afrodita.ica.gov.co/VW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLAS/ShowVW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLASTable.aspx
https://aps2.senasa.gov.ar/afidi/ConsultaPublicaRequisitos.seam
https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi/
https://defensa.sag.gob.cl/reqmercado/consulta.asp?tp=1
http://mapas.agricultura.gov.br/ddiv/arp/oracle/pvti2.asp
https://guia.agrocalidad.gob.ec/agrodb/aplicaciones/publico/productos1/consultaRequisitoComercio.php

Plaguicidas LMR

Busqueda Condiciones Plaguicidas Glosario de Contacto
@M de uso términos

" Seleccione el cultivo v i

Fuentes.de Informacion

Webmador  Plaguicidasimr.promperu.gob.pe


http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Caracteristicas e o tador

* Herramienta web gratuita

= Visibilidad en smartphones (responsive)

" [Informacion de los limites maximos de residuos de
plaguicidas de los principales productos de
exportacion

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

" Cuenta con informacion de la legislacidn peruana en
materia de plaguicidas

= Actualizacion semestral

N\l




Plaguicidas LMR, al 2021 N portador

1 43 Productos de la agroindustria

Aceituna, Aguacate (Palta), Ajo, Alcachofa, Almendra, Arandano, Arroz,
Arveja china, Arveja dulce, Banana, Brdcoli, Camote, Camu camu,
Cebolla en bulbo, Cebolla fresca, Chirimoya, Curcuma, Esparrago, Fresa,
Granada, Granadilla / Maracuya, Grano de cacao, Grano de café verde,
Haba, Higo, Jengibre (Kion),Limén comun, Limdn Tahiti, Maiz dulce,
Mandarina (Satsuma),Mandarina (Tangerina), Mango, Nuez de Brasil,
Orégano, Pallar, Papaya, Pecana, Pimiento, Quinua en grano, Sandia,
Tangelo, Uva de mesa, Zapallo.

[ 26 Paises, Unidn Europea y CODEX ALIMENTARIUS

Argentina, Australia, Brasil, Canada, Chile, China, CODEX,
Colombia, Corea del Sur, Costa Rica, Emiratos Arabes Unidos,
Estados Unidos, Hong Kong, India, Indonesia, Japdn, Malasia,
México, Noruega, Reino Unido, Rusia, Singapur, Sudafrica,
Tailandia, Taiwan, Turquia, Unidon Europea, Venezuela

((prom

peru




Regulacion peruana

Bisqueda Condiciones Plaguicidas Glosario de Contacto
de uso términos

Plaguicidas registrados
en Peru

Legislacion en materia de

plaguicidas Empresas con programas aprobados de destino

final de enuases de plaguicidas quimicos de uso

agricola

Registro de plaguicidas

El articulo 19° del Reglamento del Decreto Supremo N° 008-2012-AG
Plaguicidas restringidos y sefiala que los titulares de registro deberan contar con programas
prohibidos en el Perti aprobados por el SENASA para el destino final de los envases de
plaguicidas quimico de uso agricola usados. de manera individual,
agrupada o asociada, de acuerdo con los lineamientos establecidos en

Actividades post-registro
éste.

Empresas con programas
aprobados de destino final
de envases de plaguicidas
quimicos de uso agricola

Mas informacion —

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



Glosario
de terminos

Buenas practicas agricolas en el uso de
plaguicidas (BPA)

Ingestion diaria admisible (IDA)

Ingestion diaria admisible temporal

Ingestion diaria tolerable provisional
(IDTP)

Limite de determinacion

Limite maximo de residuos (LMR)

Limite maximo para residuos extranos
(LMRE)

Plaguicida

Residuo de plaguicida

Blsqueda Plaguicidas Glosario de
términos

Buenas practicas agricolas en el uso de plaguicidas (BPA)

Las "BPA" comprenden los usos inocuos de plaguicidas autorizados en un pais en las condiciones
necesarias actualmente para realizar el control eficaz y fiable de las plagas. Comprende una gama de
niveles de aplicacion de plaguicidas hasta la concentracion de uso autorizado mas elevada, aplicada
de forma que quede la concentracion minima posible del residuo. Los vsos inocuos autorizados se
determinan a nivel nacional y prevén usos registrados o recomendados en el pais que tienen en cuenta
las consideraciones de salud publica y profesional, y la seguridad del medio ambiente. Las
condiciones concretas comprenden cualquier etapa de la produccion. el almacenamiento. el
transporte, 1a distribucion y la elaboracion de productos de alimentacion y piensos.

ebinar

Exportador



Fuentes de Informacion

Esta base de datos ha sido elaborada considerando los limites maximos de residuos de plaguicidas
establecidos para ingredientes activos y productos hortofruticolas contemplados en el marco
regulatorio de los paises considerados.

Pais Enlace

Argentina SENASA

Australia Food Standars Australia
Brasi ANVISA

Canada Health Canada

Chile MINSAL

CODEX Codex Alimentarius
Colombia INWIMA

Corea del Sur MFDS

Costa Rica FE

Emiratos Arabes
Unidos

Estados Unidos

Emirates Authority for Standards &
Metrology

United States Environmental Protection

Agency

India FS5AT

Japén The |apan Food chemical research
foundation

Malasia MOH Malaysia

México COFEPRIS México

MNueva felanda

Mew Zealand Food Safety Authority

Reino Unido Health and Safety Executive
Singapur AvA
Web’nar Taiwan Taiwan Food And Drug Administration rom -

Exportador

Unidn Europea

EU - Pesticides database

\

peru



Visualizacion Responsive

@® guicidasImr.promperu.gob.pe ]

@

Plaguicidas LMR

Nombres y apellidos

Ingrediente Activo

3 ; rr roni
Seleccione el cultivo o Correo electronico
. | 8 o R
‘ h Estados Unidos (> ) d  Seleccione asunto -
© Seleccione el pais v — .
Ingrediente Activo Valor (ppm)
Buscar Q 1-NAFTALENEACETAMIDA 0.05
Bl : ACIDO 1-NAFTALENOACETICO 0.05
ABAMECTINA 0.02
ACEQUINOCYL 0.50
o FOSFURO DE ALUMINIO 0.01
Fuentes de Informacion
) A . AZOXYSTROBIN 2.00
Dérechos'de imagen: Todas Las imagenes fuéron.extraidas de Shutterstock N bot
BIFENAZATE 7.00 920y AITOD0

reCAPTCHA

Privacidad - Condiciones

BIFENTRINA 0.50

Webinar ‘%?7’07%,

Exportador




Informes especializados

SERVICIOS AL SERVICIOS AL
EXPORTADOR EXPORTADOR
informacion

oo
DF (A GALIDA

Circular Informativa N° 02 Circular Informativa N° 03
Guia de Requisitos de Acceso
: : i Ley de Inocuidad de los Alimentos de EE.UU. Ley FSMA: Normativa de Controles
e Alimentos a los
Preventivos para alimentos de consumo

Estados Unidos humano (HARPC)

Web i nar L s @ s
Exportador



http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200
http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=909.69200#anclafecha

Webinar
Exportador

702

Seminarios virtuales
Miércoles del Exportador

Javier

Silva Chang Pregu ntaS
y respuestas

jsilva@promperu.gob.pe

éAlguna consulta?



