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• Ingeniero Agrónomo C.I.P. 110788

• M. Sc. Ingeniería MedioAmbiental

• Auditor Internacional de OC:

• Certificación Orgánica

• GLOBALGAP, CoC, Adendas

• Inocuidad Alimentaria

• Responsabilidad Social

• Auditor de Sostenibilidad

• Lead Auditor ISO9001-SGC (IRCA)

• GLOBALGAP Licensed Farm Assurer ID#2012167

• Experto técnico para Organismos de Acreditación.

• Consultor de Proyectos Agrícolas Sostenibles y 
Proyectos Agroindustriales.
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Introducción 
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Población 
mundial 

proyectada 
para 2050: 

9.6 billones

Para satisfacer 
nuestras 

necesidades, 
la producción 
de alimentos 

debe aumentar 
en:

INTRODUCCIÓN
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Disminución 
de los recursos 

naturales

Para el 2030, 
más del

de la 
población 
mundial

.se verá afectada 
por la escasez 

de agua

.del mundo 
necesitará 

más alimento

INTRODUCCIÓN
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Prácticas 
agropecuarias 

seguras, 
sostenibles y 

responsables a 
nivel mundial

INTRODUCCIÓN
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Sistema 
GLOBALGAP 
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• Organismo privado que establece normas voluntarias para certificar
productos agrícolas, pecuarios y acuícolas en todo el mundo.

• EUREPG.A.P. surge en 1997 por iniciativa del Euro-Retailer Produce Working
Group. En Septiembre de 2007 se convierte en GLOBALG.A.P.

• GLOBALG.A.P se basa en Buenas Prácticas Agrícolas, comprende todo el
proceso de producción primaria: manejo integrado de cultivos, bienestar de
los trabajadores y medio ambiente.
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ANTECEDENTES GLOBALG.A.P.
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Estructura y Gobierno GLOBALG.A.P.
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• Los miembros asociados son una
parte integral de la red
GLOBALG.A.P., con sus extensos
conocimientos ofrecen una valiosa
contribución para promover los
principios de las Buenas Prácticas
Agrícolas en todo el mundo.

https://www.globalgap.org/es/who-we-are/members/associates/index.html

MIEMBROS GLOBALG.A.P.

https://www.globalgap.org/es/who-we-are/members/associates/index.html
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MIEMBROS GLOBALG.A.P.
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MIEMBROS GLOBALG.A.P.
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Estadísticas GLOBALG.A.P.
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Estadísticas GLOBALG.A.P.

Países con superficie productiva certificada ante IFA para frutas y hortalizas
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Proceso de 
Certificación 
GLOBALGAP 
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Ámbito de Certificación GLOBALG.A.P.

La norma de Aseguramiento Integrado de Fincas (IFA) incluye tres ámbitos que contienen 
múltiples categorías de productos que cubren agricultura, floricultura, acuicultura y ganadería.
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Ámbito de Certificación GLOBALG.A.P.

• Proceso de producción controlada para 
productos primarios.

• Productos incluidos en la lista de productos 
GLOBALG.A.P.

• Productos que los productores cultivan por sí 
mismos.

• NO son productos utilizados con fines 
medicinales/recreativos.
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Pasos para obtener la Certificación GLOBALG.A.P.

https://www.youtube.com/watch?v=yPHOJsOTi54

https://www.youtube.com/watch?v=yPHOJsOTi54
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Opciones de Certificación GLOBALG.A.P.
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Requisitos de Certificación GLOBALG.A.P.

Obligación Mayor: 
100 % cumplimiento 

Obligación Menor: 
95 % cumplimiento

Recomendaciones: 
No existe un % mínimo de cumplimiento
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Requisitos de 
la Certificación 
GLOBALGAP 
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Principios base de GLOBALG.A.P

Inocuidad
Alimentaria

Medio 
Ambiente

Salud, seguridad 
y Bienestar 

Laboral

BPA
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Normativa GLOBALG.A.P.

La norma IFA v6 es la versión más reciente, publicada el 29 de septiembre de 2022. 
El 1 de enero de 2024, la norma IFA v6 pasará a ser obligatoria.
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Principios y Criterios GLOBALGAP
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• Evaluaciones de riesgos

• Procedimientos

• Planes

• Programas

• Instructivos

• Otros: Análisis de laboratorio, LMRs,

información técnica de insumos, etc.

DOCUMENTACIÓN GLOBALG.A.P.
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GLOBALGAP requiere el desarrollo de

Evaluaciones de Riesgos relacionadas a
los sgtes temas:

• Sitios de Producción

• Higiene / Inocuidad Alimentaria

• Salud y Seguridad Laboral.

• Medio Ambiente.

• Calidad de agua

• Defensa de Alimentos

• Fraude Alimentario, entre otros

NOTA: No se pretende que el productor elimine todos los riesgos, sino que proteja sus productos y a los trabajadores dentro 
de lo “razonablemente viable” .

Evaluación de riesgos GLOBALG.A.P. 
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