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Record historico de exportaciones 2000 - 2018
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con acuerdos comerciales vigentes
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-Zinc

- Plata
-Harina de
pescado

- Aceite de
pescado

Lideres mundiales en productos tradicionales




Lideres mundiales en productos no tradicionales
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Record historico en exportaciones no tradicionales

US$ miles de millones
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208 productos con record historico Principales mercados
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@ LA GLOBALIZACION




Globalizacion: se acortan

las distancias... Nuevos retos :

Debemos ser mas competitivos

Mayor competencia

Productos de calidad

Diferentes preferencias de los
consumidores, enfoque
sostenibilidad

Nuevos mercados, nuevos retos
Nuevos patdgenos

Nuevas regulaciones para ingresar
a mercados exigentes

Nueva regulacion peruana en
materia de inocuidad, mas exigente

Requisitos de calidad comercial
exigentes



Normalizacion

- Es una actividad que mediante ella se promueve
el progreso técnico, el desarrollo econdmico y |la
mejora de la calidad de vida.

- Las actividades de normalizacion  son
competencia exclusiva del Instituto Nacional de
Calidad (INACAL) en su calidad de ente rector y
maxima autoridad técnico-normativa del Sistema
Nacional para la Calidad

&) pera



Normas Técnicas Peruanas

Es un documento técnico de caracter voluntario, que
contiene especificaciones técnicas, aprobadas en
Normas Técnicas consenso por las partes interesadas

Peruanas

Las Normas Técnicas pueden ser referenciadas en
Reglamentos Técnicos que suministran requisitos
técnicos, bien sea mediante referencia o incorporacion de
parte del contenido de una norma técnica, haciéndola de
cumplimiento OBLIGATORIO

Son elaborados por el Comité Técnico de Normalizacidn
(CTN) y Subcomité Técnico de Normalizacién (SCTN)

(Reglamento de elaboracion y aprobacién de Normas
Técnicas Peruanas 2017-09-13




Uso de las Normas Técnicas Peruanas

Criterios
de calidad

Soluciones
técnicas a
Procesos

Productivos

Competitividad

Sirve de base
Facilita el técnica a los

acceso a Reglamentos
Mercados Técnicos
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¢Como se hace una Norma Técnica?

Demanda: Conforma, Supervisa Miembros:
+ Sector Publico Capacita
+ Sector Privado _— — Productores ( 1 voto)
1, INACAL="DN 2. Comités Técnicos Consumidores
Evalla, Planifica, Prioriza la de «— Estad 1 vot
elaboracion de NTP Normalizacion (CTN) Stado (1 voto)

" Elabora \ ..
\ Proyecto dey Tecnicos ( 1 VOtO)

Fuente: Normas Internacionales

5, IINACAL=DIN
Evalua y somete a Discusion publica Secretaria CTN:

(EI Peruano y en Web) Institucién Sectorial

Cumple con las Directivas del Codigo de Buenas Précticas para la
4, INACAL- CPN Normalizacidn establecido por la ISO.

Aprueba Normas Técnicas Peruanas
Resolucion de aprobacion en el Peruano

5. J\JTP_ DN: Direccién de Normalizacién
Voluntaria CPN: Comité Permanente de Normalizacién




Sistema de Elaboracion de la NTP

- Sistema 1 o de Adopcién de Normas
Internacionales.

- Sistema 2 u Ordinario
- Sistema 3 o de emergencia



@ Pasos para elaborar las NTP’s

1. Busqueda de antecedentes:

- Normas internacionales (ISO, CODEX,
otras)

- Proyectos de Normas Técnicas
internacionales en fase final de
aprobacion. S
- Normas Técnicas Regionales: CEN,
CENELEC, COPANT

- Normas Técnicas Peruanas o de otros
paises




Pasos para elaborar las NTP’s

2. Etapa de propuesta de elaboracion: Comité
Técnico de Normalizacion, grupos de interés

3. Formulacion del Esquema de Norma Técnica
Peruana.

4. Aprobacion del Proyecto de Norma Técnica
Peruana.

5. Discusion publica
6. Aprobacion: Resolucion de la Comision del INACAL
y publicacion en diario El Peruano

7. Edicion de la Norma Téchica Peruana.



Comités Técnicos de Normalizacion -

* Grupos creados por la Comision y
conformados por representantes de los
sectores involucrados en una actividad
definida, que bajo la supervision del INACAL
elaboran Proyectos de Normas Técnicas
Peruanas relacionados con su campo de
actividad.

* Participan: sector productor/exportador,
técnico y consumo



Tipos de Normas Técnicas Peruanas

Por su contenido las Normas Técnicas Peruanas

se clasifican en:

* Normas Técnicas Peruanas de Terminologia y Definiciones.
* Normas Técnicas Peruanas de Clasificacion.

* Normas Técnicas Peruanas de Requisitos.

* Normas Técnicas Peruanas de Métodos de Ensayo.
 Normas Técnicas Peruanas de Muestreo e Inspeccion.
 Normas Técnicas Peruanas de Envase y Embalaje.

* Normas Técnicas Peruanas de Rotulado.

* Normas Técnicas de Buenas Practicas

* Normas Técnicas de Sistemas de Gestion




Beneficios de la normalizacion para los
productores

Mejorar eficiencia productiva

Facilitar la produccion en serie y la uniformizacion y
especializacion de la mano de obra

Facilita la comercializacion de los productos

Facilita acceso a avances tecnologicos establecidos
en la Norma Técnica Peruana.
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Beneficios de la normalizacion para los
consumidores

Acceso a datos técnicos de los productos para
facilitar su seleccion.

Facilita la formulacion de pedidos.

Conocer los requisitos cuyo cumplimiento se debe
evaluar en un producto o servicio dado.
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Beneficios de la normalizacion para la
economia del pais

Contribuye al ordenamiento de las actividades
economicas.

Mejora de la calidad de los productos, derivandose
en un progresivo incremento de |la produccion.

Facilitar la comunicacién comercial, mejorando |la
relacion entre |la oferta y la demanda.

Intensifica la competencia

- Contribuye al incremento de las exportaciones
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Normalizacion

e PROMPERU apoya la normalizacién desde hace 20 afios,
ejerciendo la Secretaria Técnica:

CTN SCTN

03 08

e Como miembros

CTN SCTN

17 1

* Apoyo como Secretaria Técnica en la Normalizacion del
50% de la canasta agroexportadora.

) Participacion de 400 personas en 11 regione
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Normalizacion — CTNy SCTN
I Z I y lquitos
Piura CTN Camu Camu
SCTN Mango
SCTN Limon
Lambaveque; e. Je. CTN Banano
CTN Alfajor .
, organico
gigante SE T San Martin
: = CTN Sacha Inchi (*)
La leerta.d W}
SCTN Pimiento g ~
AN \ 5
Lima Nt Madre de Dios
CTN Café . CTN Maca y sus / SCTN Ca§tanas
CTN Sacha Inchi subproductos Amazonicas
CTN Joyeria y Orfebreria de metales preciosos (*)
SCTN Lucuma ‘\
SCTN Esparrago fresco \
SCTN Uva { Hanbead 4 /} Puno
SCTN Palta X ofcavant—— Grupo de Trabajo de
SCTN Citricos \Q St o5t : l Quinua (*) - SCTN
SCTN P3prika N U e _ Granos Andinos
CTN Gestion de la Calidad e Inocuidad de #MADRE DE DIOS
Alimentos / \“MA} i e )
CTN Gestién y aseguramiento de la Calidad e g T s R =3
CTN Gestion Integral de la MiPymes ch ' SAPURIMAC { Tacna
CTN Alcachofa < \savacu R *PUNO /BOLIY CTN Aceituna y productos
CTN Cacao y chocolate ' - S O o8
CTN Maca y sus subproductos SAREQUIPA %
SCTN Yacén i
CTN Cuero, calzado y sus derivados ' k Leyenda:
CTN Artesania Arequipa c . Secretaria Técnica
CTN Turismo Grupo de Trabajo de Kiwicha — . ,
CTN Acuicultura SCTN Granos Andinos Miembro
CTN Madera en muebles




SCTN Quinua




Normas Técnicas Peruanas elaboradas
(PROMPERU como Secretaria Técnica)

CTN/SCTN N° NORMAS APROBADAS

cy

/

CTN CAFE 27
CTN SACHA INCHI 8

CTN PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES DE
EXPORTACION

-SCTN MANGO

-SCTN UVA

-SCTN LIMON

-SCTN PALTA

-SCTN CITRICOS

-SCTN PAPRIKA

-SCTN PIMIENTO

-SCTN LUCUMA

-SCTN CASTANAS AMAZONICAS

-SCTN GRANOS ANDINOS (KIWICHA/QUINUA)

TOTAL DE NORMAS APROBADAS Y DIFUNDIDAS 60
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Normas Técnicas Peruanas elaboradas (PROMPERU como

miembro)

CTN Aceituna y productos derivados 10

SCTN Camu Camu 3

SCTN Yacon 5

CTN Alcachofa 6

CTN Maca y sus Subproductos 3

CTN Madera y sus derivados 95

CTN Cuero, calzado y derivados 120

CTN Artesanias 36

CTN Alfajor Gigante 1

CTN Turismo 13

CTN Gestion de la Calidad e Inocuidad Alimentaria 8 3
@L SCTN Panela 1 .

CTN Cacao y Chocolate 37 .
-~ CTN Gestion y aseguramiento de la Calidad 45

CTN Gestion Integral de la Mypimes 2

TOTAL DE NORMAS APROBADAS 385



Avances en la normalizacidon regional e
Internacional

NTP usadas como base para Normas Andinas

NA0017:2006 ESPARRAGO. ESPARRAGOS FRESCOS. REQUISITOS

NA0032:2007 GRANOS ANDINOS. PSEUDOS CEREALES. QUINUA EN GRANO.
DEFINICIONES

NA 0045:2008 LUCUMA FRESCA. REQUISITOS

NA 0056:2008 PIMIENTO DEL PIQUILLO. MATERIA PRIMA PARA PRODUCTOS
PROCESADOS

NA 0083:2010 LUCUMA FRESCA. MATERIA PRIMA PARA PRODUCTOS

PROCESADOS. REQUISITOS

NTP de licuma como base para norma Codex
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Ny Intemnational Miembro Pleno de
Iso Organization for
y=78l  Standardization 1SO:

Organizacion Internacional
para la Normalizacion

ISO/TC 34/SC 15 Café.
Peru puede emitir opinidn y voto en la
elaboracidon de las Normas ISO de

Cafe.
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http://www.iso.org/iso/home.htm
http://www.iso.org/iso/home.htm
http://www.iso.org/iso/home/store/catalogue_tc/home/standards_development/list_of_iso_technical_committees/iso_technical_committee.htm?commid=47950

CASOS EXITOSOS
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Esparrago

=




e En colaboracion con PROMPEX (ahora PROMPERU),
el IPEH y con el apoyo financiero de USDA, el IICA
emitio un informe titulado “Mejorando la
competitividad y el acceso a los mercados de
exportaciones agricolas por medio del desarrollo
aplicacion de normas de inocuidad y calidad: el
ejemplo del esparrago peruano”.

* Para el caso de la norma de requisitos de
esparragos del Codex, el CTN Esparragos participo
en la normalizacion internacional, a través de las
reuniones del Comité del Codex sobre Frutasy
Hortalizas Frescas (México) y la 24° Sesidn de la
Comision del Codex Alimentarius (Ginebra),
llevando la posicion del pais y salvaguardando los
intereses nacional

MEJORANDO LA COMPETITIVIDAD Y EL ACCESO A LOS MERCADOS
DE EXPORTACIONES AGRICOLAS POR MEDIO DEL DESARROLLO
Y APLICACION DE NORMAS DE INOCUIDAD Y CALIDAD

EL EJEMPLO DEL ESPARRAGO PERUANO
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Norma Regional del Codex para
la Lucuma

* Este documento fue propuesto por Perdu, frente a
la necesidad de contar con una norma
internacional que establezca requisitos de calidad
para uno de sus PRODUCTOS BANDERA y que
forma parte de nuestra biodiversidad.

CODEX STAN 305K Paginaldeo

NORMA REGIONAL DEL CODEX PARA L4 LUCUMA

- - NORMA ANDI 0045 (CODEX STAN 305R - 2011)
Norma Tecn lca - - 1. DEFINICION DEL PRODUCTOQ

Esta Norma se aplica a las fratas de las variedades comerciales de hicuma, obtenidas de la especie
Pe ru a n a o el Pouteria lucuma (R. y P.), de la familia Sapotaceas, que habrin de suministrarse frescas al consumidor,
prihera despuss de su acondicionamiento y envasado. Se excluye la licuma destinada a la elaboracién industrial

2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1 Requistros Mizmuos

En todas s caegria, 8 resera e s dispricones expecales paracada categri.y s olercias
LUCUMA FRESCA. Reculeiue permitidas. la lacuma debera estar

- entera, y preferentementemente manteniendo la base del pedimeulo que siempre va adherida al caliz;
de contar con el pedimeulo, este no deberd sermayor a 5 mm, cortado lmpiamente;

L - sana, deberin excluirse los productos afectados por podredumbre, mobo o deerioro que hagan que no
% sean aptos para el consumo:
- limpia, y pricticamente exenta de cualquier materia extraiia visible:

. - pricticamente exenfa de plagss, y dafios causados por ellas, que afecten el aspecto general del
TC producto;
r3 - exenta de humedad externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocién d
\/ B LT Se— camara frigorifica;
(&) - exenta de cualquier olor y/o sabor extraiio;
§3] exenta de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas;
< S
~ - T ——— - —
-:ﬂ b ] e i s

N
-~

)

’

LUC

salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando 1o afecten el aspecto general del producto, su

calidad, estado de conservacién, y presentacién en el envase.
En ningin caso, los defectos debern afectar la pulpa del producto.
)) Om.
peru




Sacha Inchi




Acceso a mercado Europeo y EEUU

* UE: Novel Food — Equivalencia Sustancial.

* EEUU : GRAS
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€l Comercio POLIMCA ECONOMIA OPINION LIMA PERU MUNDO TECNO CIENCIAS ~GASTRONOMIA LUCES TV- DEPORTE TOTAL

EE.UU. reconoce al aceite de
sacha inchi como alimento

seguro

Tambien este afo cuatro empresas lograron la aprobacion del producto para el
mercado europeo

Gt 414 9 Twittear (35| &1 0 [{) compartir| 21 [Pume| o )

Darwin Cruz Fiestas

LEA TAMBIEN...

Periodista
Descubren una @Darwin Cruzf
il T @Darwin_Cruzf
omega 3 que el sacha
inchi W Seguir a @portafolioecpe

(o B
O

i\

> ";XQ La Food and Drug Administration (FDA) -la autoridad sanitaria de
)l‘.;j’ Estados Unidos- ha declarado que el aceite de sacha inchi es un

alimento seguro para el consumo humano, al otorgarle Ia condicién
Generally Recognized as Safe (GRAS). Este reconocimiento permitira

;Sabes qué es el aceite y X ;
:ie Sachg Inchiy para incrementar las exportaciones del producto hacia este mercado de
qué sirve? destino, segun informd la ministra de Comercio Exterior y Turismo,

Magali Silva
Sigue a Portafolio también en Facebook

"En los Gltimos afios los clientes de Estados Unidos han exigido a las
emnpre<as nertianas contar con |la condicion GRAS nara el aceite de

g A\

ESPECIAL HOGAR |

Club Suscriplores | € camerio -

TODOS LOS COMENTARIOS =

Comentarios: 2 Ordenar v

David Diaz

Que bueno leer una noticia como esta un lunes
inicio de semana

Hace

José Antonio
‘ ' Y cuando estén en la feria poner en el stand una

pantalla LED grande con el video TE AMO PERU

“ 2 y estoy seguro que se convierte en el stan mas

concurrido chocherita... sean mas moscas pe

Hace 3 semanas



Nuevos retos

e Continuar promoviendo la
implementacion de NTP

e Difusion a nivel nacional e internacional
de NTP

* Proponer el desarrollo de normas andinas
vy normas Codex en base a NTP
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Muchas Gracias

WWW.promperu.gob.pe

ayovera@promperu.gob.pe
T. 6167400 anexo 2606
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