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l. éQue son
regulaciones o
requisitos de
acceso?
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Medidas no Arancelarias

Son medidas de politica, distintas de los
aranceles aduaneros ordinarios, que pueden
tener repercusiones economicas en el
comercio internacional de bienes,
modificando el volumen de las
transacciones, los precios o ambas cosas.

Fuente: (UNCTAD).
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Tipos de MNAs

A Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF)
MEDIDAS TECNICAS B Obstaculos Técnicos al Comercio (OTC)
C Inspeccién previa a la expedicién y otras formalidades

IMPORTACIONES

Medidas especiales de proteccién del comercio
Licencias no Automaticas, Contingentes
Medidas de control de precios

Medidas financieras

Medidas que afectan a la competencia

Medidas en materia de inversiones
Restricciones ala distribucion

Restricciones relacionadas con los servicios de postventa
Subvenciones

Restricciones ala contratacion publica
Propiedad Intelectual

Normas de Origen

MEDIDAS NO TECNICAS

oOZZrx"«—ITEOmTNMQ

P Medidas relacionadas con las exportaciones

EXPORTACIONES
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MSF y OTC

Las MSF son todas aqguellas leyes, reglamentos,

prescripciones y procedimientos, establecidos por los paises,
necesarias para proteger la vida y la salud de las personas y
los animales o para preservar los vegetales, previendo que no
se introduzcan en sus territorios, plagas o enfermedades gue
atenten contra el bienestar nacional.

Los OTC todas aquellas normas, regulaciones técnicas o
procedimientos de evaluacion de la conformidad, que se
empleen en forma que dificulten el comercio internacional, en
lugar de alcanzar objetivos legitimos.

N\l



MEDIDAS MSF
e Garantizan inocuidad de los
alimentos.
e Protegen la vida humana
contra enfermedades propagadas
por animales o vegetales.
e Protegen animales y vegetales
de enfermedades o plagas.
e Ejemplos:
— contaminacion microbioldgica
— residuos de plaguicidas/
medicamentos veterinarios
— Aditivos, toxinas y
contaminantes

Webinar

Exportador

MSF o OTC ?

MEDIDAS OTC
e Prevencion de enfermedades
humanas (excepto inocuidad de
alimentos).
e Informacion nutricional.
e Embalaje y envases.
e Calidad de los alimentos.
e Ejemplos:
— prescripciones de etiquetado
(nutricional, calidad)
— seguridad de vehiculos,
electrodomeésticos
— Emisiones CO2

N\l



Il. Autoridades
competentes
en ambos
paises
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Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

El Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, es un
Organismo Publico Técnico Especializado Adscrito al
Ministerio de Agricultura con Autoridad Oficial en materia
de Sanidad Agraria, Calidad de Insumos, Produccion
Organica e Inocuidad agroalimentaria

SENASA

Servicio Nacional de Sanidad Agraria

PERU
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http://www.senasa.gob.pe/

Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA

DIGESA es el drgano de linea dependiente del Viceministerio de Salud Publica, constituye la Autoridad
Nacional en Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, responsable en el aspecto técnico, normativo,
vigilancia, supervigilancia de los factores de riesgos fisicos, quimicos y bioldgicos externos a la persona y
fiscalizacion en materia de salud ambiental.

En materia de Inocuidad Alimentaria la cual comprende: i) los alimentos y bebidas destinados al consumo
humanos vy ii) aditivos elaborados industrialmente de produccion nacional o extranjera, con excepcion de
los alimentos pesqueros y acuicolas; asi como las demas materias de competencia establecidas en |la
normatividad vigente en concordancia con las normas nacionales e internacionales.

(.S
Ministerio de Salud
DIGESA
DIRECCION GENERAL DE
SALUD AMBIENTAL
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https://goo.gl/1J8iok

Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES

El Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, es un organismo técnico especializado
adscrito al Ministerio de la Produccion, encargado
de normar, supervisar y fiscalizar las actividades de
sanidad e inocuidad pesquera, acuicola y de
piensos de origen hidrobiologico.

(.
W

Weg(npagrtador S AN I P E S ‘&D’f%'? u



https://goo.gl/2O4FAC

En Estados Unidos:

Animal and Plant Health Inspection Service —
APHIS (Servicio de Inspeccidon de Animales y Plantas)

Servicio de Inspeccion Sanitaria de Animales y Plantas
(Animal and Plant Health Inspection Service, APHIS) del
Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (U.S.
Department of Agriculture, USDA) regula el ingreso de
determinados productos agricolas extranjeros en los Estados

Unidos.
APHIS
..
=
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https://www.aphis.usda.gov/aphis/home/

En Estados Unidos:

FSIS - Food Safety and Inspection Service (Servicio de
Seguridad Alimentaria e Inspeccion)

La Seguridad Alimentaria e Inspeccién (FSIS), una agencia del
Departamento de Agricultura de EE.UU. (USDA), es la agencia
de salud publica responsable de asegurar que la oferta
comercial de la nacion de la carne, las aves de corral y
productos de huevo es seguro, sano y correctamente
etiquetados y envasados.

FSIS

\-‘-
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https://www.aphis.usda.gov/aphis/home/

En Estados Unidos:

Food and Drug Administration - FDA

Administracion de alimentos y medicamentos (FDA)
es la Agencia federal estadounidense encargada del
control de alimentos y medicamentos, la cual forma

parte del Departamento de Salud y Servicios
Humanos de los Estados Unidos.

Y U.S. FOOD & DRUG

ADMINISTRATION
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https://www.fda.gov/Food/default.htm

En Estados Unidos:

Food and Drug Administration - FDA

La FDA es responsable de velar por el bienestary la
proteccion de la salud publica y de garantizar Ia
seguridad y la eficacia de los medicamentos tanto
para los seres humanos como para los animales.

Ademas, es |la encargada de vigilar y regular lo
relacionado con los productos biologicos,
dispositivos médicos, cosméticos, productos
radioactivos y el suministro de alimentos de la
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https://www.fda.gov/Food/default.htm

En Estados Unidos:

Alcohol and Tobacco Tax and Trade Bureau - TTB

La TTB o Oficina de Impuestos y Comercio de
Alcohol y Tabaco es una agencia del Departamento
del Tesoro de los Estados Unidos.
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https://www.ttb.gov/

En Estados Unidos:

US. Fish & Wildlife Service - Servicio de Pesca y vida
silvestres de Estados Unidos
https://www.fws.gov/

National Oceanic and Atmospheric Administration —
Administracion Nacional de Oceanica y Atmosférica
https://www.fisheries.noaa.gov/welcome
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lll. Requisitos
para exportar
Alimentos
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Requisitos generales obligatorios

Webinar
Exportador

Producto exportable, restricciones fitosanitarias:
- protocolos fitosanitarios
- embalaje de madera
- Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas (LMR)

Inspeccion en aduana.

Cumplir otras regulaciones de acceso:
— Etiquetado
— No exceder niveles de metales pesados.
— Bioterrorismo,
— LACF, otras normativas

Normas de origen

\
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Requisitos No Obligatorios: Normas privadas

-~ iAo/ Ne | . USDA
The Global Partnership for Good Agricultural Practice W

EFSC

000 “ Certified

Kosher LTS

CO2 ™

Webinar Gluten-Free

Exportador


http://ks358852.kimsufi.com/~halal/wp-content/uploads/2008/07/marca-de-garantia-halal-con-r.jpg
http://ks358852.kimsufi.com/~halal/wp-content/uploads/2008/07/marca-de-garantia-halal-con-r.jpg
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.enlacejudio.com/2012/08/13/costumbres-kosher-y-treif/&ei=ZyrIVID6AouhgwT7oIK4Dw&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNGAUhG90WzuBWGOiUBvkSGEgaIF_g&ust=1422490554397917
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.enlacejudio.com/2012/08/13/costumbres-kosher-y-treif/&ei=ZyrIVID6AouhgwT7oIK4Dw&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNGAUhG90WzuBWGOiUBvkSGEgaIF_g&ust=1422490554397917
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.chil.org/natura/blogs/hcagricultura&ei=3SrIVKmeOIWWNraYgsgC&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNHOjbjhzd-I-k3VujY1zxiIQKK6Hg&ust=1422490710023273
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.chil.org/natura/blogs/hcagricultura&ei=3SrIVKmeOIWWNraYgsgC&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNHOjbjhzd-I-k3VujY1zxiIQKK6Hg&ust=1422490710023273
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.glennys.com/gluten-free/&ei=ZSvIVP_lIISlNviBg8gG&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNF0dVmS6CYv98eJNiNBeIoSTyNnZg&ust=1422490840723167
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.glennys.com/gluten-free/&ei=ZSvIVP_lIISlNviBg8gG&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNF0dVmS6CYv98eJNiNBeIoSTyNnZg&ust=1422490840723167
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.nutritionpuzzle.com/gmo-free/&ei=NyzIVIriK4e0ggSIp4OABA&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNFvXIU53qWYYxZC3xv8CiRf2fOJag&ust=1422490940435448
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.nutritionpuzzle.com/gmo-free/&ei=NyzIVIriK4e0ggSIp4OABA&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNFvXIU53qWYYxZC3xv8CiRf2fOJag&ust=1422490940435448
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.22michaels.com/2012/07/custom-vegan-womens-shoes.html&ei=oyzIVJbbH8S_ggTA9YL4AQ&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNGodflWgWCre-ISWrcQ9dKV7F84eQ&ust=1422491113554495
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.22michaels.com/2012/07/custom-vegan-womens-shoes.html&ei=oyzIVJbbH8S_ggTA9YL4AQ&bvm=bv.84607526,d.eXY&psig=AFQjCNGodflWgWCre-ISWrcQ9dKV7F84eQ&ust=1422491113554495
http://3.bp.blogspot.com/-fvk0nGoE27s/U6qeag_hqQI/AAAAAAAABh0/az-Vfb8yoYA/s1600/Huella+de+Agua.jpg
http://3.bp.blogspot.com/-fvk0nGoE27s/U6qeag_hqQI/AAAAAAAABh0/az-Vfb8yoYA/s1600/Huella+de+Agua.jpg

Requisitos fitosanitarios

* No todas las frutas y hortalizas frescas pueden
exportarse debido a restricciones fitosanitarias.

* Se establecen Protocolos fitosanitarios por
producto-mercado y en algunos casos puede
incluir tratamientos cuarentenarios.

* Existen medidas fitosanitarias implementadas a
nivel internacional: NIMF 15
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USDA United States Department of Agriculture Fruits and Vegetables Import Requirements (FAVIR)

il

Country/Region: @ Approved Name: (@] Scientific Name: O Common Name: O Approved/Common Name Text Search:

| - Select - v| | sEARcH

Country Summary: Approved Commodities

Home Peru

Port Information Click on ( oren cirp ) to see the Commodity Import Requirements (CIR) for the approved commodity. The Country Summary displays all the approved imports for the specified country (or, region). Columns

FAQ displaying plant part and Port(s) of Entry are shown as it is possible for an import to be regulated differently based upon those factors. A flag ( & ) indicates information that is intended for and available to
Glossary an APHIS/CBP audience only.

Contact Us
< Inspection Procedures
< For Official Use

Relevant, Active Alerts:
Short Description

Mo Alerts found

Date: Feb 6, 2021

Instructions:
Instruction Text
None

Commodity Plant Part Port(s) of Entry
Abyssinian Mustard Above-ground parts All Ports

Aloe Above-ground parts All Ports

Artichoke, Globe Immature (closed) flower All Ports

Artichoke, Jerusalem Tuber Morth Atlantic (NA)
Arugula Leaf; Stem All Ports

Asparagus Spear All Ports

Avocado Fruit Continental U.S. Ports
Baby Broccaoli Above-ground parts All Ports

Webinar ‘%)mm,
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USDA United States Department of Agriculture Fruits and Vegetables Import Requirements (FAVIR)
;—-—— . Ty il ; vie:
=R

Country/Region: O, Approved Name: O Scientific Name: O Common Name: O Approved/Common Name Text Search:

| - Select - v| | SEARCH

Home Commodity Import Report (CIR)
Port Information
FAQ

Glossary The CIR contains current import regulation information for the selected Commodity Import (a specific commodity approved from a designated country, or region, into one or more designated ports). Aflag (& )
Contact Us indicates information that is intended for and available to an APHIS/CBP audience only.

Mango (Fruit) from Peru into All Ports

< Inspection Procedures

- Mangifera indica Commodity Summary Guide Page Country Summary
< For Official Use

Date: Feb 6, 2021 Import Requirements
1 Admissible Plant Parts: Fruit
Admissible Ports: All Ports
Import Permit Required: An Import Permit is required. To obtain a permit, go to APHIS eFlle.

Commercial Consignments Only

2
3
4 Subject to Inspection: This commaodity is subject to inspection at the port of entry and all general requirements of 7 CER 319.56-3.
5
6

Condition of Entry Treatment: T102-a (Hot Water Immersion) The consignment must be treated at an APHIS-approved facility in the country of origin with T102-a. Each box must be marked with
the statement: "APHIS-USDA TREATED WITH HOT WATER."

To validate foreign site preclearance inspection and/or treatment, precleared consignments must be accompanied by a signed PPQ Form 203 OR by an email from APHIS with a PPQ Form 203
attachment (signed or unsigned).

Reference Information: To be treated in accordance with the Plant Protection and Quarantine Treatment Manual
(https://www aphis.usda.gov/import export/plants/manuals/ports/downloads/treatment pdf).

Instructions for Officers

8 Referto the inspection procedures for precleared hot water treated mangoes (https://cbp.aphis.usda.gov/ppa/php/favir/SpecialProcedures/downloads/procedures_precleared_mango_anywhere pdf) &
for further instructions.

Commodity Information

9  For additional commodity information and images, visit https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobaltaxonomydetail aspx?id=23351
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Tratamientos cuarentenarios

Tratamiento en frio Tratamiento con bromuro de metilo
(7 AN .

M Tratamiento
o hidrotérmico
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CONSULTA DE REQUISITOS

(O Importacién ® Exportacién ) Transito Internacional
PRODUCTO:

o _ m——
o ot

MANGO, seco natural (Mangifera indica) 0804.50.20.00 P3
n:j:j:- MANGO, fruto fresco - variedad kent (Mangifera indica var. kent) 0804.50.20.00 P3 03
O MANGO seco (Mangifera indica) 0804.50.20.00 P2 02
O MACHIMANGO, madera aserrada con algin proceso de la CRF2 (Eschweilera sp.) 4407.29.90.00 P2 02
O MANGO, hoja seca al natural (Mangifera indica) 1404.90.90.90 P3 a3
@) MANGO CIRUELO, fruto fresco (Spondias dulcis) 0804.50.20.00 P3 03
O MANGO, seco industrial (Mangifera indica) 0804.50.20.00 P2 02
O MACHIMANGO, madera aserrada (Eschweilera sp.) 4407.29.90.00 P2 a3
u:j§j:- MANGO, fruto fresco (Mangifera indica L.) 0804.50.20.00 P3 03
O MANGO, congelado (Mangifera indica) 0811.90.91.00 02
O MANGO, semilla (Mangifera indica) 1209.99.10.00 04
O MANGO, planta (Mangifera indica) 0602.90.90.00 04
) MANGO, yema (Mangifera indica) 0602.10.90.00 04

Pagina 1 de 1, Registros 13 de 13

| COMERCIALIZACION v||EEUU v || PERU v|
Webinar ‘%)mm,

EXportaaor peru




Webinar
Exportador

REQUISITO FITOSANITARIO DE EXPORTACION

MANGO. fruto fresco Mangifera indica L.

EEUU PERU (ANCASH, CAJAMARCA LA
LIBERTAD, LAMBAYEQUE PIURA)

COMERCIALIZACION, CONSUMO EXPORTACION AUTORIZADO

Requisito{s) fitosanitario(s)
1. REQUISITOS GENERALES:

Certificado Fitosanitario.
Certificado de lugar de produccion.
Certificado de planta de empaque y tratamiento.
Registro de exportador y Declaracién de Lugares de Produccion.
Ver plan de trabajo.
2 PLAGAS REGULADAS:
Ceratitis capitata , Anastrepha fraterculus
3. DECLARACION ADICIONAL:
Sin declaracion adicional.
4 TRATAMIENTO CUARENTENARIO:
Tratamiento Hidrotermico = T102-a - USDAAPHIS
65 MIN a 46 1 °C, para variedades hasta 375gr
5 MIN a 46 1 °C, para variedades de 376-500gr
90 MIN a 46 1 °C, para variedades de mango redondeadas hasta 501-700gr
110 MIN a 46.1 *C, para variedades entre 701-900gr
5 REQUISITOS DE ETIQUETADO:
"TREATED WITH HOT WATER, APHIS-USDA"
6. CONSIDERACIONES PARA LLENAR EL C.F.:

Consignar el nimero de precinto.

Vg
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800 mm

Embalaje de madera

Norma internacional que reglamenta
el embalaje de madera utilizado en
comercio internacional (NIMF 15).

* Se aplica a los pallets, la madera de
estiba, jaulas, bloques, barriles,
cajones, tablas para carga, collarines i e
de paletas y calces. o F

e La entidad de control de esta norma
en Perud es SENASA.

 SENASA registra y aprueba a las empresas que pueden brindar el tratamiento
a los embalajes de madera y fabricantes de los mismos.

145 mm

https://www.senasa.gob.pe/senasa/embalajes-de-madera/
https://www.senasa.gob.pe/senasa/descargasarchivos/2020/12/0
4.-EMPRESAS-AUTORIZADAS-HT-28-DE-NOVIEMBRE-DE-2020.pdf
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https://www.senasa.gob.pe/senasa/embalajes-de-madera/
https://www.senasa.gob.pe/senasa/descargasarchivos/2020/12/04.-EMPRESAS-AUTORIZADAS-HT-28-DE-NOVIEMBRE-DE-2020.pdf

Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas - LMR

e E| "LMR" es la concentracion
maxima de residuos de un
plaguicida (expresada en
mg/kg), cuyo uso es regulado
por |la autoridad sanitaria del
pais importador.
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éCuadles son los riesgos del

uso de plaguicidas para la
salud del consumidor?

e La ingesta de cantidades superiores
a las establecidas tiene terribles
efectos sobre la salud humana.
(Parkinson, Cancer, Reprotoxicidad).

Webinar ‘@mm,
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e Salud Publica: los plaguicidas son moléculas
toxicas, con efectos perjudiciales a largo plazoy
efectos secundarios

e Medio ambiente: afecta el equilibrio en el
ambiente y el ecosistema

e Agroindustria: cualquier no cumplimiento con los
LMR establecidos por un pais deriva en un rechazo
inminente de la mercaderia.

Webinar
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Base de datos de Limites Maximos de Residuos (LMR / MRL)

)ﬁ“' Temas Productos y productos Paises y regiones Datos y andlisis Programas Sala

Usted esté aqui: Inicio | Base de datos de limites maximos de residuos (MRL)

Base de datos de limites maximos de residuos
(MRL)

Esta base de datos contiene niveles maximos aceptables de plaguicidas y medicamentos veterinarios en alimentos y productos
agricolas en los Estados Unidos, asi como en otros 70 paises, la Union Europea y la Comisién del Codex Alimentarius. Se incluyen:

* Mas de 300 productos de frutas, verduras y frutos secos, asi como mas de 270 plaguicidas aprobados para su uso en

productosbésicos por la Agencia de Proteccion Ambiental de los Estados Unidos
* Mas de 425 tolerancias a residuos de plaguicidas y medicamentos veterinarios en los principales mercados de exportacién de heno,

piensos, cereales, semillas oleosas, aves de corral, huevos, carne y dairy

La base de datos no incluye productos alimenticios procesados.

Nota: Esta base de datos es un sitio externo, mantenido por un tercero fuera del sistema del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos. Se
informa a los usuarios de que las regulaciones internacionales y los niveles méaximaos permisibles de residuos (LMR) cambian con frecuencia. Aunque
la base de datos se actualiza con frecuencia, la informacion en ella puede no estar completamente actualizada o libre de errores. Ademas, la
nomenclatura de productos basicos y las definiciones de residuos varian seguin los paises, y las politicas de los paises relativas al aplazamiento de
las normas internacionales no siempre son transparentes. Esta base de datos esta destinada a ser una fuente de referencia inicial solamente, y los
usuarios deben verificar cualquier informacion obtenida de ella con partes expertas en el mercado de interés antes de la venta o envio de cualquier

producto.

Web’.nar Haga clic aqui para acceder a la base de datos. ‘%)VOWZ
. . . . erl/-l
Exportador https://www.fas.usda.gov/maximum-residue-limits-mrl-database b



https://www.fas.usda.gov/maximum-residue-limits-mrl-database

Base de datos de Limites Maximos de Residuos (LMR / MRL)
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Etiquetado bajo regulacion de US Food and Drug

Administration

l. Etiquetado bajo regulacion de US Food and Drug Administration (FDA)

US Food and Drug Administration (FDA) es responsable de hacer cumplir |la Federal Food, Drug and
Cosmetic Act (FD&C Act) o por sus siglas en espaiol Ley Federal de Alimentos, Medicamentos y
Cosméticos . Esta regulacion fue enmendada en dos ocasiones:

* enelafo 2002 por Public Health Security Act & Bioterrorism Preparedness and Response Act (BTA) o
Ley de la Salud Publica y de Prevencidn y Respuesta al Bioterrorismo

* yrecientemente en el 2011 por Food Safety Modernization Act (FSMA) o Ley de Modernizacién de
la Seguridad de Alimentos .

* Las regulaciones de FD&C Act, BTA y FSMA aplican tanto a productos alimentarios elaborados en
EEUU como a aquellos importados.
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Etiquetado bajo regulacion de US Food and Drug

Administration

Ademas en materia de etiquetado, los alimentos deberan cumplir con las siguientes leyes:

* Nutritional Labeling and Education Act (NLEA) o Ley sobre Etiquetado de Productos Nutritivos y
Educacion,

* Fair Packaging and Labeling Act (FPLA) o Ley sobre el Etiguetado y Embalaje ,

* Food Allergen Labeling and Consumer Protection Act (FALCPA) o Ley de proteccion del Consumidor vy
etiguetado de alérgenos alimentarios

* ylas Rules, Regulations, Statements of General Policy or Interpretation and Exemptions Under the
Fair Packaging and Labeling Act.
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https://www.gpo.gov/fdsys/pkg/STATUTE-104/pdf/STATUTE-104-Pg2353.pdf
https://uscode.house.gov/view.xhtml?path=/prelim@title15/chapter39&edition=prelim
https://www.fda.gov/food/food-allergensgluten-free-guidance-documents-regulatory-information/food-allergen-labeling-and-consumer-protection-act-2004-falcpa
https://www.ftc.gov/system/files/documents/federal_register_notices/2015/11/151117fplafrn.pdf

Etiquetado bajo regulacion de US Food and Drug

Administration

Il. Etiquetado bajo regulacion de US Department of Agriculture - USDA

* Segun el FD&C Act, productos carnicos, aves, huevos y ovoproductos estan bajo control de USDA y
por tanto estan exentos de cumplir con las normas de FDA, incluyendo el etiquetado. Es USDA el que
tiene competencia sobre el etiquetado de los productos mencionados.
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Etiquetado bajo regulacion de US Food and Drug

Administration

lll. Etiquetado bebidas con un contenido alcohdlico mayor a 7% bajo regulacion Alcohol and Tobacco
Tax and Trade Bureau (TTB)

* Finalmente, el etiquetado de bebidas alcohdlicas es competencia de Alcohol and Tobacco Tax and
Trade Bureau (TTB) .

RRRRRRRRRR

 Guia de aprobacién online @
para etiquetas de bebidas alcohdlicas ante la TTB - Promperu é;@
=l

Etiquetas en
bebidas alcoholicas
antela TTB

E (Estados Unidos)
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https://issuu.com/promperu/docs/guia-aprobacion-online-etiquetas-en-bebidas-alcoho
https://issuu.com/promperu/docs/guia-aprobacion-online-etiquetas-en-bebidas-alcoho

l. Exigencias de etiquetado de alimentos por parte de US

Food & Drug Administration - FDA

El desarrollo reglamentario sobre etiquetado de alimentos bajo FDA se
recoge en la seccion 101 del

titulo 21 del CFR (21CFR101), y puede consultarse a través del siguiente
enlace: 21 CFR101.1-101.108

Existen 2 tipos de etiquetado: obligatorio y voluntario
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https://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=342ed6d09294088dbfc81ca50c007e25&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title21/21cfr101_main_02.tpl

Etiquetado Obligatorio

Etiguetado general:

La etiqueta debe incluir nombre, cantidad, ingredientes y posible
presencia de alérgenos en el producto, junto con el nombre y
establecimiento del fabricante/envasador/distribuidor. El
formato de la etiqueta es variable segun tamafo y forma del

envase.
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Etiquetado Obligatorio

Nombre del
producto

Contenido neto

Nombre y direccion
del fabricante,
envasador o
distribuidor

Pais de origen

Declaracion de
ingredientes

Presencia de
alérgenos
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Etiquetado Nutricional

Este etiquetado debe ajustarse a normas muy estrictas sobre el
formato de etiqueta y contenido que debe incluirse, tal y como
se comenta en los siguientes sub-apartados.

Para ayudar a entender mejor estas etiquetas, y dado que
algunas de las exigencias han cambiado facilitamos a
continuacion el enlace a Changes to the Nutrition Facts Label
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https://www.fda.gov/food/food-labeling-nutrition/changes-nutrition-facts-label
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COMPARACION PARALELA

Nutrition Facts

Serving Size 2/3 cup (55g)
Servings Per Container About 8

Amount Per Serving

Nutrition Facts

8 servings per container
Serving size 2/3 cup (5549)/

Calories 230 Calories from Fat 72 Amount per serving
“ovawe | | Calories 230
Total Fat 8g 12%
"

Saturated Fat 1g 5% % Daily Value

Trans Fat Og Total Fat 8g 10%
Cholesterol 0mg 0% Saturated Fat 19 5%
Sodium 160mg 7% Trans Fat Og
Total Carbohydrate 37g 12% Cholesterol Omg 0%

Dietary Fiber 4g 16% Sodium 160mg 7% |

Sugars 1g Total Carbohydrate 37g 13%
Protein 3g Dietary Fiber 4g 14%
. _______________________________________|

Total Sugars 12
Vitamin A 10% = ug = idd —
Vitamin C 8% I'-IC udes 10g ed Sugars 1
Calcium 20% Protein 39
L-T4

Iron ] Vitamin D 2mcg 10%
* Percent Daily Values are based on a 2,000 calorie diet. - -

Your daily value may be higher or lower depending on Calcium 260mg 20%

your calorie N6edS. & 1ioes: 2,000 2,500 Iron 8mg 45% |
Total Fat Less than 659 80g .

Sat Fat Lessthan 20g 259 Potassium 235mg 6%
Cholesterol Less than  300mg 300mg —_
Sodium Lessthan  2.400mg 2,400mg * The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in
Total Carbohydrate 3009 3759 a sarving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories

Dietary Fiber 259 309 a day is used for general nutrition advice.

Porciones: letra mas grande y
mas notoria

Tamanos de las porciones
actualizados

Calorias: tipografia mas grande

Valores diarios actualizados

Nuevo: azlcares anadidos

Cambio de nutrientes requeridos

Cantidades reales declaradas

Nueva nota de pie
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Etiquetado Nutricional

Principales cambios:

- Resalta las declaraciones de “Calorias”, “Porciones por envase”, y “Tamano de la porcion”

- Seincorpora el uso de Porcentaje de Valor Nutricional (%DV), que son: los niveles promedio de
nutrientes para una persona que requiere 2000 calorias al dia.

Ejm: Un alimento con 5% DV de sodio proporciona el 5% del sodio total que la persona debe comer en

un dia.

- La Vitamina A y C ya no se mostraran en la etiqueta, por que en general no existe en EE.UU.
Dificultad de obtener las cantidades recomendadas.

- La Vitamina D y Potasio ahora se mostrara.

- Reduccidn en la cantidad de azucares agregados, se mostraran los azucares afiadidos debajo de los
azucares totales.

- Entre otros.
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Etiquetado Voluntario

Aqui podrian incluirse los mensajes informativos con descriptores
nutritivos o de salud. Esta muy

regulado, no admitiéndose mensajes que puedan confundir al
consumidor, ni reclamos de salud salvo

gue hayan sido especificamente aprobados por FDA. Ver 21CFR101.72 a
21CFR101.83).
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https://www.ecfr.gov/cgi-bin/retrieveECFR?gp=&SID=1b466341a68561870b05c1e6453f69a6&mc=true&n=pt21.2.101&r=PART&ty=HTML#sp21.2.101.e

ll. Exigencias de etiquetado de alimentos por parte de USDA

US Food and Safety and Inspection Service (FSIS) realiza las inspecciones al embalaje
de carga, envasado y etiquetado de estos productos, segun lo previsto en las
respectivas leyes federales (Federal Meat Inspection Act, Poultry Products Inspection
Act ,y Egg Product Inspection Act ).

Dicha inspeccion afecta a bolsas, cajas, envoltorios impresos y cubiertas artificiales.
Las regulaciones de etiquetado administradas por FSIS se contienen en el Titulo 9 del
Cddigo de Regulaciones Federales, partes 316, 317, 327.14/15 (9CFR316, 317, 327.14,
327.15)

En el siguiente enlace se tiene acceso a informacion general sobre esta competencia:
Labeling/Label approval
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https://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/regulatory-compliance/labeling

Etiquetado de origen Country of Origin Labeling ( COOL)

s e El| etiquetado Country of Origin Labeling (COOL) es una exigencia a los
minoristas para que identifiquen el origen del producto en el punto de
venta

e Country of origin labeling

= Categorias de calidad

e Determinados alimentos pueden ir marcados voluntariamente con una
referencia a la calidad, siempre y cuando esté definida segun los US
Grading Standards del USDA.

e E|l Agricultural Marketing Service ofrece ademas esta guia para entender
los distintos simbolos y etiquetas de calidad. Understanding Food Quality
Labels
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https://www.ams.usda.gov/rules-regulations/cool
https://www.ams.usda.gov/grades-standards
https://www.ams.usda.gov/sites/default/files/media/AMSProductLabelFactsheet.pdf

Etiquetado para produccion ecoldgica/organica-

Sello/logo

4 e La lista de entidades tanto estadounidenses como de otros palses que
pueden certificar con el logo USDA puede descargarse agu

e Normas de uso del logo organico de USDA aqu

Otras informaciones, certificaciones o indicaciones de

etiquetado voluntarias

e En los Ultimos tiempos han proliferado las etiquetas y sistemas de
certificacion voluntarios, cuyo fin es ensalzar alguna caracteristica del
producto y captar la atencion del consumidor.

e En general no existe regulacion al respecto, si bien en ocasiones una
certificacion de terceros o del USDA puede ser necesaria. Ejemplos de

Webi “KOSHER”

estas ultimas serian “100% VEGETARIAN FEED”, “FAIR TRADE CERTIFIED?,

onl.
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https://www.ams.usda.gov/services/organic-certification/certifying-agents
https://www.ams.usda.gov/rules-regulations/organic/labeling

Rechazos de las exportaciones hasta el 2020
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-.."“fi;_: U.5. Department of Health and Human Services

rLJ U.S. Food and Drug Administration
'DA_ Protecting and Promoting Your Health

Medical Devices | Radiation-Emitting Products | Vaccines, Blood & Biologics

For Industry

Home » ForIndustry » Import Program > Import Refusal
Import Refusal Report
f share inunkeDING | @ PINIT | B EMAIL | & PRINT

U.S. Food and Drug Administration Import Refusal Reports for OASIS

INTRODUCTION TO FDA'S IMPORT REFUSAL REFPORT (IRR)

AtoZindex | FolowFDA | En Espafiol

EEN -

Animal & Veterinary | Cosmetics | Tobacco Products

The Food. Drug. and Cosmetic Act (the Act) authorizes FDA to detain a regulated product that appears to be out of compliance with the Act. The FDA
district office will then issue a "Notice of FDA Action" specifying the nature of the violation to the owner or consignee. The owner or consignee is entitied
to an informal hearing in order to provide testimony regarding the admissibility of the product. If the owner fails to submit evidence that the product is in
compliance or fails to submit a plan to bring the product into compliance, FDA will issue another "Notice of FDA Action” refusing admission to the

product. The product then has to be exported or destroyed within 90 days. &

— View Import Refusal by

= Country/Area Product

MONTH v YEAR v

-

http://www.accessdata.fda.gov/scripts/importrefusals/index.cfm
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Ley Contra el Bioterrorismo

11 de Septiembre 2001

]
b
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Ley Contra el Bioterrorismo

—>Registro de la empresa/planta
procesadora ante la Food & Drug
Administration — FDA

—>Notificacidn Previa
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Ley Contra el Bioterrorismo

ler PASO: GENERAR UN USUARIO/CONTRASENA EN
EL PORTAL FDA

https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=elsl

Responsables: EXPORTADOR y PROCESADOR

Requisito Previo: ninguno

Informacién requerida: nombres, direcciones, correos, teléfonos, etc
Resultado: nombre de usuario asignado por la FDA y Contrasena

CREATE AN ACCOUNT get help @

You have successfully created an account.

Your account ID is -

YOU WILL NEED TO REMEMBER YOUR ACCOUNT ID AND PASSWORD TO LOGIN TO THE SYSTEM IN THE FUTURE.

CLICK HERE TO LOGIN
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https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=e1s1

Ley Contra el Bioterrorismo

2do PASO: REGISTRAR PLANTA PRODUCTIVA:

https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=elsl

Responsables: EXPORTADOR(PROCESADOR) y PROCESADOR

Requisito Previo: Usuario/Contraseia (1er PASO)

Informacion requerida: AGENTE EN EE.UU. nombres, direcciones, correos,

teléfonos, etc

Resultado: N° de Registro, 11 digitos (N° FDA, N° de Bioterrorismo, etc)
PIN
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https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=e1s1

Ley Contra el Bioterrorismo

3er PASO: NOTIFICACION PREVIA (Prior Notice)

https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=elsl

Responsable: EXPORTADOR

Requisito Previo: Usuario/Contraseiia (1er PASO) y N° FDA (2do PASO)
Informacioén requerida: BL(Bill of Lading), BL Master, AWB(Air Wayhbilll), 10+2 ISF
FORM, etc

Resultado: Notificacion Previa
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https://www.access.fda.gov/oaa/logonFlow.htm?execution=e1s1
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Ley Contra el Bioterrorismo

éCuando se realiza?

La notificacidn previa debe ser recibida y
confirmada electrénicamente por la FDA
no mas de 15 dias antes del arribo y no

menos del tiempo especificado segun los
modos de transporte utilizados, como se
indica:

2 horas antes del arribo por via
terrestre

4 horas antes del arribo por via aérea o

férrea
8 horas antes del arribo por via
maritima

PRIOR NOTICE p
9 SYSTEM INTERFACL .J;ﬁ FoA

Prior Notice C ion: Submitted For your records only.
Transmitter NATURAL AGRO EXPORT PERU Submitted: 0S/28/2016 10:15:31
Confirmation Number: {50226488225
WEB ENTRY
Eniry Identifier ##£-9332111-8 Status: Completed
Portof Amival: New York Seaport New York NY Entry Type: Consumgtion

Anticipated Arival: 0S/28/2016 12:00
Submitter

NATURAL AGRO EXPORT PERU SAC Name: LUIS CCALA
Mz A1 Lote 20 Urb Ceres 2da Etapa, ATE Phane: 51-1-4626686
Lima, Lima Lima 03 e-mail: luis1Sct@gmail.com
PERU
Importer
FROMPERU CORP
905 BRICKELL BAY DR #825
MIAMI, Florida 33124
UNITED STATES
Carrier
APL CO PTD LTD-NOL GROUP Mode of Transportation: Water, Vesssl Container
Camier Code (SCAC): APLZ Vessal Name: HELENE S
Voyage Number: 614
Bill of Lading - Master: APLUS02292002
Container Numbers: SEGU5183088
ARTICLE

Article Number: 0001
FDA Country of Production: Pery (PE)
Couniry from which the Article is Shipped: Peru (PE)

FDA Product Code: 23KFHD9
FDA Product Description: QUINOA SEED (EDIBLE), Paper, NTRUARTFCL DRIED
Common or Usual Name/Market Name: WHITE QUINOA

Production ldentifiers
MNone:

Quantity and Packaging

Tolal Quantty:  19,504.8 Kilograms

Base Unit: 2268 Kiograms
Packaging from largest to smallest package: 860 Bag
Refusal i
Related Facilities

Exportador

GRUPO GRANO SELECTO ELRL Regsraton o

Lima, Lima  PERU

Shipper
‘Shipper is same as the Submitter
Owmer
Owner is same as the Importer
Ultimate Consi
Ultimate Consignes is same as the Importer
Holding Location
Article Not Held

Copyright € 2003-2016 U.S. Food and Drug Administration
Prior Notice w10.2.0, March 24, 2016
May 28, 2016 10:16:23 EDT
Page 1
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Requisitos para alimentos en conserva
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Requisitos para alimentos en conserva

La FDA exige gue todos los fabricantes nacionales y extranjeros, de

alimentos envasados en recipientes hermeéticamente cerrados,
catalogados como de baja acidez o acidificados:

1. Registren ante el FDA cada planta procesadora (FCE)
2. Presenten informacion de cada proceso LACF o AF

los cuales deberan ser aceptados por el FDA antes de que el
alimento pueda ser comercializado en los Estados Unidos. Codigo
SID

Webinar ‘ prom.
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Requisitos para alimentos en conserva

Las empresas que envasen productos acidificados
y/o de baja acidez, deben registrar la empresay el
proceso en cumplimiento del 21 CFR 108.
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Requisitos para alimentos en conserva

«21 CFR 108.35 Registro de empresas envasadoras de productos de baja acidez pH>4,6.
21 CFR 108.25 Registro de empresas envasadoras de productos acidificados pH<4,6.
21 CFR 113 Reglamentaciones para conservas de productos de baja acidez pH>4,6.

21 CFR 114 Reglamentaciones para conservas de productos acidificados pH<4,6.

Webinar ‘ prom.
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Relacion entre el pH, la actividad de agua y las
reglamentaciones.

pH normal Acti\;;dua: dol | Baaacidez(21 ) Acidificado (21
108.35/113)¢ 108.25/114) -+
=4.6 <0.85 NoO No
<4.6 >0.85 NO Si
>4.6 <0.85 No NO
>4.6 >0.85 Sj Si

* Si; Se define el producto como de baja acidez, sujeto a los requisitos 21

CFR 108.35y 113, por tanto, laempresay lainformacién de proceso se debe
registrar.

* S[: Se define el producto como_acidificado, sujeto alos requisitos 21 CFR

108.25y 114, por tanto, la empresay la informacion de proceso se debe registrar. ‘%)g)enl?ﬁ
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Productos no sujetos a reglamentaciones

de baja acidez:

1.- Producto acido (pH natural o normal <4,6).

2.- Producto fermentados:

Alimentos donde el pH ha sido disminuido a <4.6
mediante el metabolismo de carbohidratos por
microorganismos que producen acido.

(Ej.- Aceitunas verdes, alcaparras, pepinillos...)
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Productos no sujetos a reglamentaciones

de baja acidez:

3.-Productos refrigerados:
“El producto requiere refrigeracion para su
conservacion’.

4.- Productos sin tratamiento térmico.

5.- Productos carnicos:

Alimentos con un contenido de carne cruda >3% y de
carne cocinada >2% (USDA)

Productos de caza (FDA)
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Productos no sujetos a reglamentaciones

de baja acidez:

6.- Actividad de agua:
« Cantidad de agua libre en un alimento (aw<0.85).
* (EJ.- Miel, aceite, deshidratados...)

/.- Tomate y productos a base de tomate con
pH<4.7

8.- Bebidas alcohdlicas
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Productos no sujetos a reglamentaciones

de acidificados:

1.- Producto acido (pH natural o normal <4,6).
2.- Producto acido formulado:
pH Producto final (PF) — pH ingredientes acidos (IA):

1.- pH PF mayor o igual 4.0 y cambio pH menor a 0.1 debido a
Ingredientes baja acidez.

2.- pH PF menor 4.0 y cambio pH menor o igual a 0.4 debido a
Ingredientes baja acidez.

(Ej.- Salsas picantes, salsas de tomate, mostaza...)
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Productos no sujetos a reglamentaciones

de acidificados:

3.- Productos fermentados

4.-Productos refrigerados

5.- Actividad de agua:
Cantidad de agua libre en un alimento
(aw<0.85)

6.- Mermeladas, jaleas o confituras
Webinar ‘%)mm,
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Productos no sujetos a reglamentaciones

de acidificados:

7.- Bebidas alcohdlicas

8.- Bebidas carbonicas
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Ley de Modernizacion de Inocuidad de los Alimentos (FSMA)

/La Ley de Modernizacion de Inocuidad de Ib

Alimentos (FSMA) fue firmada por el Presidente
de EE.UU., Barack Obama el 4 de enero del 2011.
Es la reforma mas profunda de las leyes de
seguridad alimentaria en mas de 70 afos en
dicho pais y tiene como objetivo garantizar que
el suministro de alimentos de Estados Unidos sea
seguro cambiando el enfoque reactivo por el

\ireventivo. j
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En el marco de esta Ley se han promulgado 7 nuevas normas

finales, que son:

Fecha de

Norma Final -
Publicacion

1. Estandares para el cultivo, cosecha, empaque y

. . . , 13 Nov, 2015
almacenamiento/mantenimiento de productos frescos agricolas

APLICA PARA: productos frescos
- Busca regular la calidad microbioldgica del agua
- Ingreso al campo de animales salvajes y domésticos
- Uso de estiércol fresco, compost y fertilizantes
- Capacitacion de trabajadores en salud e higiene

2. Controles preventivos para alimentos de consumo humano 17 Set,2015

APLICA PARA: plantas procesadoras de alimentos para consumo humano
- Implementar un sistema de inocuidad de alimentos que incluya el andlisis de los peligros y
controles preventivos basados en riesgos.
- Control de la cadena de suministros.

Webinar ) : N - %)mm,
Exportado Se actualiza y aclara la aplicaciéon de Buenas Practicas de Manufactura Actuales (CGMP) ‘ peru




Ley de Modernizacion de Inocuidad de los Alimentos (FSMA)

Fecha de
Publicacion
3. Controles Preventivos para alimentos de consumo animal 17 Set,2015

Norma Final

APLICA PARA: plantas procesadoras de alimentos para consumo animal
- Implementar un sistema de inocuidad de alimentos que incluya el analisis de los peligros y
controles preventivos basados en riesgos
- Control de la cadena de suministros.
- Se establece la aplicacion de Buenas Practicas de Manufactura Actuales (CGMP)

4. Programa de Verificacion de Abastecedores Extranjeros (PVPE) 13 Nov, 2015

APLICA PARA: importadores
- Verificar que sus proveedores extranjeros estén produciendo alimentos de una forma
adecuada
- Verificar que los proveedores cumplan con los controles preventivos o las regulaciones de
seguridad de productos segun corresponda
- Asegurar que los alimentos del proveedor no estén adulterados y mal etiquetados respecto a

Webinar la rotulacién de alérgeno. ‘%)7”07%,
Exportal pcru




Fecha de

Norma Final

Publicacion

5. Transporte Higiénico de alimentos para consumo humano y animal 06 Abr, 2016

APLICA PARA: Transportistas de alimentos para consumo humano y animal dentro de EE.UU.

- Busca prevenir practicas que creen riesgos de inocuidad alimentaria durante el transporte

dentro de EE.UU., tales como no refrigerar de manera apropiada el alimento, limpieza
inadecuada de vehiculos entre cargas y no proteger de manera adecuada al mismo.

6. Acreditacion de terceros para auditorias en inocuidad alimentaria 13 Nov, 2015
APLICA PARA: Organismos de certificacion de terceros
- Establece un programa voluntario para la acreditacion de organismos de certificacion de
terceros, también conocidos como auditores, para llevar a cabo auditorias de seguridad
alimentaria y expedir certificaciones de instalaciones extranjeras de alimentos de consumo
humano y animal.

7. Estrategias de mitigacion centradas en la proteccion de alimentos
contra la adulteracion intencional
APLICA PARA: Empresas que elaboran alimentos procesados para consumo humano
- Establece que las instalaciones de EE.UU. y extranjeras aborden los procesos vulnerables en
sus operaciones a fin de prevenir los actos sobre el suministro de alimentos destinados a
provocar dainos a la poblacién a gran escala.
Webinar - La norma exigira a las empresas alimentarias mas grandes que tengan un plan de defensa de ‘ prom._
Exporta; los alimentos por escrito que aborde las vulnerabilidades significativas en una operacion con peru
alimentos.

31 May, 2016




V. Programas,
Actividades,
Herramientas, Informes
v Material de Promperu
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Programas multisectoriales

Programas especializados: capacitacidon + asesoria especializada

PAM - Programa de Acceso a Mercados Estados Unidos

Etiquetado
Empaque
Fresco

Fresco
Exportador

f—— Requisitos

Etiquetado
Empaque
Procesado

Procesado

Asesoria Técnica
Etiquetado

Tendencias y Requisitos Exigidos

Modulo | Modulo Il
08 horas 04 horas+ 04 horas+ 05 horas +
Asistencia Asistencia Asistencia
empresarial empresarial empresarial

Webinar ‘%)mm,

Exportador peru



Talleres especializados

Taller especializado de etiquetado sector pisco

Webinar
Exportador
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Seminarios de sensibilizacion

Taller de capacitacion en la norma “Controles preventivos para
alimentos de consumo humano” y “Programas de Verificacion de
Proveedores Extranjeros (PVPE)”

Fecha: viernes 24 de junio, 2016 Fecha: martes 28 de junio, 2016
Lugar: Lima Lugar: Trujillo
Webinar Asistentes: 142 personas Asistentes: 90 personas ‘%WOM,

Exportador peru



Alianzas con Autoridades Internacionales

Talleres con el apoyo de la FDA: Ley FSMA, Controles Preventivos de
inocuidad para la exportacion de Alimentos a los EE.UU.
Food Safety Preventive Controls Alliance (FSPCA).
Requisitos para exportar alimentos a EE.UU.

Fecha: 17 y 18 julio, 2017
Lugar: Lima

Fecha: 20 de julio, 2017 Fecha: 21 de julio, 2017
Lugar: Trujillo Lugar: Arequipa

Asistentes: 211 personas Asistentes: 107 personas Asistentes: 64 personas

Webinar ‘%)VOWL,

Exportador peru



Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional

CURSO FSPCA:
Controles Preventivos
para Alimentos de
Consumo Humano

Curso Oficial FSPCA: Controles Preventivos para
alimentos de consumo humano

Contacto:

Javier Silva / jsilva@promperu.gob.pe_
T: (511) 616 7300 A: 2501

Webinar | , %)mm,
Exportador mewn FSPCA o ( per




Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional

CURSO PSA: Norma
sobre la Inocuidad de
Productos Agricolas
Frescos

Webinar
Exportador

Curso Oficial PSA: Norma sobre la Inocuidad
de Productos Agricolas Frescos

La Comision de Promocion del Penli para la Exportacion y el Turismo —
PROMPERU, lo invita a participar de un entrenamiento integral para
empresas productoras, segin el cumriculo estandarizado de la PSA

y aprobado por la FDA de Estados Unidos.

Dirigido a empresas que culfivan, cosechan, empacan o almacenan
frutas y hortalizas con destino a EE.UU.

Lineamientos de participacion

Fecha: 13 — 14 de diciembre, 2018
Hora: 8:30 am. a 1:00 p.m.
Lugar: Hotel Villa de Valverde
Av. La Angostura A-44 B, ica

Registrate aqui Descargar agenda

Inscripciones hasta el 7 de diciembre

Contacto:
Javier Silva / jsiva@promperu.gob.
T:(511) 616 7300 A: 2501




Cursos especializados, metodologia y

certificacion internacional =2

° Curso FSPCA
CURSO IAVA
. -
evaluaciones de
vulnerabilidad

Conduccion de

La Comisién de Promocién del Pert para la Exportacién y el Turismo —
PROMPERU y MINCETUR, con el apoyo de AGAP lo invita a participar de
un entrenamiento integral en la norma de Adulteracién Intencional,

[}
segun el curriculo estandarizado de la FSPCA y aprobado por la FDA de
Estados Unidos.

Fechas: 10 de marzo de 2020
Hora: 8.45a.m.-6 p. m.

[ N K J
v u I n e ra b I I I d a d Lugar: Auditorio Prompert - Calle 21 N2 713, San Isidro - Lima

Revisa los lineamientos de participacion

Informes:
Javier Silva

jsilva@promperu.gob.pe
T:(511) 6167300 A:2501

www.promperu.gob.pe

Webinar G ADEX (= agep prom.
EXp ortador | L, . Exteriory Tursmo LS W T ‘ peru



Webinar

Exportador

Informacion sobre los Requisitos de Acceso a

Mercado

= Estados Unidos

oY 0T e
Ley contra el Bioterrorismo de EE.U.U.

Laley Lacey de EE.UU

Limite Maximo de Residuos de Plaguicidas (LMR)

Reqgulacian EEUU para Alimentos Envasados de Baja Acidez y Acidificados (LAFC/,
Alcances de la Mueva Ley de Inocuidad de Alimentos

Exportacion de licores

Programa de Inspecciones del FDA a Empresas Peruanas

Alcances de la Nueva Ley de Inccuidad de Alimentos

Escaneo de la Carga de Exportacion con Destine a Estados Unides

Manual Prictico Reglas de Origen - Sector Textil - Confecciones
Manual Practico Reglas de Origen - Sector Agricola - Agroindustrial

[ofolololololofolofolol

ﬁUI

Guia de Requisitos Sanitarios y Fitosanitarios para Exportar Alimentos a la Union Europea Nueve
La Regulacion Novel Food de la U.E

Nuevos Limites de Afatoxina para la UE

Nuevos Limites de Ocratoxing para la UE

Pee®

® Japén

@ Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para Exportar Alimentos Nuevo

W colombia

@ Estudio para la identificacion de requisitos de acceso al mercado y regulaciones para el ingreso de
productes alimenticios a Colombia

. China

@ Guiade Requisitos Generales de acceso de alimentos a China

@ Guiade Requisites de Acceso a Mercados a Emiratos Arabes Unidos

@ Guiade Requisitos Generales de acceso de alimentos a Corea Nueve

L7
‘.O
L=< ]
=
Sudéfrica

@ Requisitos de acceso y regulaciones en alimentos para Sudafica

Ed @ Normativa de pesca en Rusia

- Rusia @ Guia de requisitos de acceso de alimentos a Rusia

h Chile @ Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Chile
@ Brasil @ Guiade requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Brasil

“'i Canada

@®

Guia de requisitos sanitarios y fitosanitarios para exportar alimentos a Canada

Ecuador

Salvaguarda Cebolla a Ecuador
Requisitos, acceso a mercado y regulaciones para el ingreso de productos alimenticios a Ecuador
Nusve

(oJo]

http://www.siicex.gob.pe/

siicex/portal5ES.asp? page =709.69200

\

rom.
peru


http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200

¢Que es el
RAM?

Webinar romi.
Exportador ‘@ peru



Requisitos de Acceso a Mercados - RAM

Inicio Condiciones de uso Material complementario Bolelines Calendario de actividades Contacto Suscripcion

1ercaac S (RA
Todos los Sectores Nombre del producto / N° de partida Seleccione el Pais de Desti... Q
h

ek

W portador ram.promperu.gob.pe 702



http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Webinar

Caracteristicas Exportador

* Herramienta web gratuita

* Visibilidad en smartphones (responsive)

" [Informacion monitoreada y validada periodicamente

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

= Recopila tanto exigencias internacionales como
nacionales

N\l




Requisitos de Acceso a Mercados Webinar
(RAM), al 2021 Exportador

Mas de 6630 posibles busquedas entre
las combinaciones de:

359 partidas arancelarias
multisectorial

Agro (productos frescos) 76
Agroindustria (productos transformados) 66
Pesca 35
Produccion pecuaria 2
Manufacturas diversas 105
Industria Textil y de Vestimenta 75

((prom

peru




Requisitos de Acceso a Mercados

WelE)inar tad
(RAM), al 2021 rporaner
d 75 paises
Alemania Costa Rica Ghana Malasia Reino Unido
Arabia Saudita Croacia Grecia Marruecos Republica Checa
Argelia Cuba Guatemala México Republica Dominicana
Argentina Dinamarca Honduras Nicaragua Rumania
Australia Ecuador Hong Kong Nigeria Rusia
Austria Egipto Hungria Noruega Singapur
Bélgica El Salvador India Nueva Zelanda Suecia
Bolivia Emiratos Arabes Unidos Indonesia Paises Bajos Suiza
Brasil Escocia Inglaterra Panama Tailandia
Canada Espafa Irlanda Paraguay Taiwan
Chile Estados Unidos Irlanda Del Norte Peru Trinidad Y Tobago
China Estonia Israel Polonia Turquia
Colombia Filipinas Italia Portugal Ucrania
Corea del Norte Finlandia Japoén Puerto Rico Uruguay
Corea del Sur Francia Lituania Qatar Vietnam

N\l



Requisitos de Acceso a Mercados

(RAM), al 2021

1. Requisitos Fitosanitarios

1. Requisitos Sanitarios — Agroindustria

2. LMR (Limite Maximo de Residuos de
Plaguicidas)

2. LMR (Limite Maximo de Residuos de
Plaguicidas)

3. Requisitos Sanitarios

3. Habilitacion Sanitaria y la Validacion

4. Etiquetado

Técnica Oficial del Plan HACCP

5. Envase y Embalaje

4. Etiquetado

6. Certificaciones Voluntarias

5. Envase y Embalaje

7. Organicas

6. Certificaciones Voluntarias

8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
Administration) (de aplicar)

7. Orgénicas
8. Requisitos de la FDA (Food and Drug

9. Informacion complementaria

Administration) (de aplicar)

9. Informacion complementaria

. Condiciones de acceso

. Restricciones sobre salubridad e inocuidad (de aplicar)

. Marcado y etiquetado

. Especificaciones técnicas

. Envase y material de empaque para la venta

. Requisitos de comercializacién

. Certificaciones Voluntarias

NIN|ON LA WIN|F=

. Informacion complementaria

1. Condiciones de acceso

2. Restricciones sobre salubridad e inocuidad

3. Marcado y etiquetado

4. Requisitos de la Prenda y Uso de Normas Técnicas de
Ensayos

5. Envases y material de empaque para la venta al por
menor

6. Contenedores y Materiales de Embalaje para
Embarque

7. Certificaciones Voluntarias

8. Informacion complementaria

Webinar
Exportador

1. Condiciones de acceso — Hidrobioldgicos

2. LMR (Limite Maximo de Medicamentos
Veterinarios)

3. Requisitos Sanitarios

4. Etiquetado

5. Envase y Embalaje

6. Certificaciones Voluntarias

7. Organicas

8. Requisitos de la FDA (Food and Drug
Administration) (de aplicar)

9. Informacion complementaria

Produccion pecuaria

1. Condiciones de acceso — Agropecuario

2. LMR (Limite Maximo de Medicamentos Veterinarios)

3. Requisitos Sanitarios

4. Etiquetado

5. Envase y Embalaje

6. Certificaciones Voluntarias

7. Organicas

8. Informacion complementaria

N\l



Simplicidad para la busqueda W portador

O T el

Todos los Sectores Nombre del producto / N° de partida Seleccione el Pais de Desti... Q

La herramienta cuenta con 3 ventanas desplegables para realizar busquedas:

> Por Tipo de Sector

> Por Nombre del producto o Niumero de partida arancelaria

> Por Pais destino

P58




Visualizacion de las busquedas e ortador

La busqueda mostrara el nombre completo, el nombre cientifico, |la partida arancelaria, el pais elegido y la opcidn de
descargar una guia para el pais elegido o un recopilatorio de todos los Items

Inicio Condiciones de uso Material complementario Boletines Calendario de actividades Contacto Suscripcion

Cebollas y chalotes, frescos o Q Nueva Bisqueda
refrigerados

Nombre cientifico: Allium cepa |  Partida arancelaria: 0703.10.00.00 *Hl [BDescargar resultados

Requisitos Fitosanitarios

La cebolla es un producto de la Categoria de Riesgo Fitosanitario CRF (3) - Para la exportacion se debe de tener el
certificado Fitosanitario emitido por parte de SENASA — PERU, el cual debe de ser tramitado en la VUCE.

Los items se

« Institucién que regula este requisito en el pais destino O ,
[ ]

« Servicio Agricola y Ganadero - SAG ° d es p I ega ran
« Ministerio de Salud - MINSAL
« Secretaria Regional Ministerial de Salud de la Regién Metropolitana — SEREMI - Los importadores deben de L co nfO rme se

realizgar los trdmites para el ingreso de los alimentos — PROCEDIMIENTO PARA LA IMPORTACION DE LOS ]

ALIMENTOS - CHILE ® navegue en
« Institucién que regula este requisito en el pafs de origen : I a p a’ gl na

« Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

Para el ingreso a Chile se requiere:

SENASA
REQUISITOS GENERALES:

« Certificado Fitosanitario
« El producto deberd estar libre de semilla g suelo, restos vegetales y empacados en enuases de

Se colocara una breve descripcion del

[tem y se linkeara a paginas oficiales con ‘ prom.

. ., . pceru
informacion mas detallada




Descarga de la informacion W portador

Requisitos de acceso a mercados (RAM)

Produato: Aguacabss (pakac), Irecoas o S80aE E .—;; Reina Unida

Nombrs cnktfice: Parces amarioana L Farihda aranoelaris 40.00.00
Cumiuier legiscién, ificlal que fenga- prevenir in
¥ de plages. Los requisios tmoen

1- Requistios Filosanitarios. o s  producins se oripen vegeial que st movilzan
hacis &f mismo, com i =i Ingreso de plsges
al pais.

La paits s um o= Flesgn @ 52 == e bener parte -

PERV, of cual debe de ser famiado en la VUCE.
+ Ingfibunion qus reguls st requisio an =l P decting

mnﬂ.m D:gnnam:nm a:&nmm Almenincion [ In Divisitn de Horculer y Sanidad Vegedal
Agencia de EstAndanes Allmentaros (FEA) — ingisiema

v
.
. —
.

Apzncin d= Estindares AImenianios (FOA) — Gales 4
Estandares Almentarios (FS8) — Esocln
tarios (FSS) — Morie de ifanda e p 0 ra

* insiifuolin que regula este requisiio en o pals do origen
+ Senicio Nacional de Sanidad Agrars - SENASA

- escargar

» CeriSicado FRosanitaro.

= s e e toda la

» DATDS: A BLINAT - A-quzllﬂm!ﬁ.mhmmmmm Resition de Camgas

e - informacion

* Imooraciones. Exooriackin + Trinsle Intemacional

+ Consula de sitns Sanitarios par s Imporiaciin, Exporiackn y Transho intemacional de produckcs de origen animal y vegetal [4) Mo 5= visuolka Gales
N

.

e S ————— de una
: bus que da en

Im‘lllﬂllllhﬂni

AOENCIADE
. d iz alizzs o materal veoetal ol Reing Unkio— PABD APABD:
+ IMPCRTANTE: FICHA COMERCIAL DE IWPORTACION DE FRUTAS Y VEGETALES — TOWAR NOTA SOSRE LOS RECUISITOS GUE SOLICTTA INGLATERRA - Las
rfaciones de uies - horalizes | SOCAS, cTHEtaga o fady de palses no perenecknies & i Uaido Eur (UE) deben
i fas mismas o sguivaisnies Normas e SiCidn como aimenios produckios en ef Reino Unido u oros Esfados mieménos.

» El REGLAMENTO |0E! W™ 15512006 DE LA COMISION de 19 de dickembre de 2005 por & gue s= §ja =l conienido mAsimo de deleminados contaminani=s en los

- Contami 1%, Almenins (ingisiesrs) de 2013, que Disposicinnes |n promusigacitn y ejsoscian
de los famentos de ia Comision Limies de contaminantes en los allmenios (nfratos, micoloxinas, mefaies, dioxinas 3-MCPD y HAP

& Los envios de productos simenticios de origen no animal pars kos que [a Comision Eurcpes ha sdaptado medides provisionales de probeccisn estin sujetos 3

un control nhlmmd: 20 Iberaciin por pere o (2 aduana por ereoar que cumglm = comdicianes sanfarias ﬂg::hl::. certificados sanftorios
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10:29 AM @ Z¢ il @D #

{3 ® ram.promperu.gob.pe

r)’ JNJI NS
REQUISILOS

[Imercanos)

Todos los Sectores v
Nombre del producto / N° de partida v
Seleccione el Pais de Destino v

Webinar
Exportador

Visualizacion Responsive

10:30 AM © Ze Sl @ #

0 ® ram.promperu.gob.pe

Alcachofas (Alcauciles)
(Alcachofa en conserva)

Q Nueva Biisqueda

Nombre cientifico: Cynara scolymus L.
Partida arancelaria: 2005.99.10.00

Requisitos Sanitarios -
Agroindustria

Las alcachofas preparadas o conservadas
sin congelar tienen acceso a EEUU. EL
producto es regulado por DIGESA, debido
a que se trata de un producto procesado,
envasado al vacio con un liquido de
cobertura que no exceda el 20% del peso
neto del producto y cuando el envase se
cierre en condiciones tales que genere una
presion interna de acuerdo con las buenas

practicas de fabricacion y tratado

térmicamente de manera apropiada, antes
o después de haber sido cerrado
herméticamente en un enuase para evitar

i Aabarinea o nara arancear ba ackakilidad

4 =

10:31AM © Z il @D #
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Algunas fuentes de informacion W portador

) I

R

APHIS

Trade Help Desk

ICA

SENASA

SENASICA

SAG

MAPA

AGROCALIDAD

https://epermits.aphis.usda.gov/manual/index.cfm?ACTION=pubH
ome

https://trade.ec.europa.eu/tradehelp/es

http://afrodita.ica.gov.co/VW CONSULTAS REQ AGRICOLAS/Sho
wVW CONSULTAS REQ AGRICOLASTable.aspx

https://aps2.senasa.gov.ar/afidi/ConsultaPublicaRequisitos.seam

https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi/

https://defensa.sag.gob.cl/regqmercado/consulta.asp?tp=1

http://mapas.agricultura.gov.br/ddiv/arp/oracle/pvti2.asp

https://guia.agrocalidad.gob.ec/agrodb/aplicaciones/publico/prod
uctosl/consultaRequisitoComercio.php



https://epermits.aphis.usda.gov/manual/index.cfm?ACTION=pubHome
https://trade.ec.europa.eu/tradehelp/es
http://afrodita.ica.gov.co/VW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLAS/ShowVW_CONSULTAS_REQ_AGRICOLASTable.aspx
https://aps2.senasa.gov.ar/afidi/ConsultaPublicaRequisitos.seam
https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi/
https://defensa.sag.gob.cl/reqmercado/consulta.asp?tp=1
http://mapas.agricultura.gov.br/ddiv/arp/oracle/pvti2.asp
https://guia.agrocalidad.gob.ec/agrodb/aplicaciones/publico/productos1/consultaRequisitoComercio.php

Plaguicidas LMR
Busqueda Condiciones Plaguicidas Glosario de Contacto
@@\rfk de uso términos
, —

ar

¥ -

Fuentes.de Informacion

Webimrador  Plaguicidasimr.promperu.gob.pe


http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/

Caracteristicas e rartador

* Herramienta web gratuita

* Visibilidad en smartphones (responsive)

" [Informacion de los limites maximos de residuos de
plaguicidas de los principales productos de
exportacion

= Toma como referencia fuentes oficiales de las
autoridades sanitarias de cada pais

" Cuenta con informacion de la legislacion peruana en
materia de plaguicidas

" Actualizacion semestral

N\l




Plaguicidas LMR, al 2021 el

Exportador
43 Productos de la agroindustria

Aceituna, Aguacate (Palta), Ajo, Alcachofa, Almendra, Arandano, Arroz,
Arveja china, Arveja dulce, Banana, Brocoli, Camote, Camu camu,
Cebolla en bulbo, Cebolla fresca, Chirimoya, Circuma, Esparrago, Fresa,
Granada, Granadilla / Maracuya, Grano de cacao, Grano de café verde,
Haba, Higo, Jengibre (Kion),Limdn comun, Limén Tahiti, Maiz dulce,
Mandarina (Satsuma),Mandarina (Tangerina), Mango, Nuez de Brasil,

Orégano, Pallar, Papaya, Pecana, Pimiento, Quinua en grano, Sandia,
Tangelo, Uva de mesa, Zapallo.

1 26 Paises, Union Europea y CODEX ALIMENTARIUS

Argentina, Australia, Brasil, Canada, Chile, China, CODEX,
Colombia, Corea del Sur, Costa Rica, Emiratos Arabes Unidos,
Estados Unidos, Hong Kong, India, Indonesia, Japdén, Malasia,
México, Noruega, Reino Unido, Rusia, Singapur, Sudafrica,
Tailandia, Taiwan, Turquia, Union Europea, Venezuela

((prom

peru




Regulacion peruana

Bisqueda Condiciones Plaguicidas Glosario de Contacto
de uso términos

Plaguicidas registrados
en Peru

Legislacion en materia de

plaguicidas Empresas con programas aprobados de destino

final de enuases de plaguicidas quimicos de uso

agricola

Registro de plaguicidas

El articulo 19° del Reglamento del Decreto Supremo N° 008-2012-AG
Plaguicidas restringidos y sefiala que los titulares de registro deberan contar con programas
prohibidos en el Perti aprobados por el SENASA para el destino final de los envases de
plaguicidas quimico de uso agricola usados. de manera individual,
agrupada o asociada, de acuerdo con los lineamientos establecidos en

Actividades post-registro
éste.

Empresas con programas
aprobados de destino final
de envases de plaguicidas
quimicos de uso agricola

Mas informacion —

Webinar ‘ prom.
Exportador peru



Glosario
de terminos

Buenas practicas agricolas en el uso de
plaguicidas (BPA)

Ingestion diaria admisible (IDA)

Ingestion diaria admisible temporal

Ingestion diaria tolerable provisional
(IDTP)

Limite de determinacion

Limite maximo de residuos (LMR)

Limite maximo para residuos extranos
(LMRE)

Plaguicida

Residuo de plaguicida

Plaguicidas Glosario de
términos

Buenas prdcticas agricolas en el uso de plaguicidas (BPA)

Las "BPA" comprenden los usos inocuos de plaguicidas autorizados en un pais en las condiciones
necesarias actualmente para realizar el control eficaz y fiable de las plagas. Comprende una gama de
niveles de aplicacion de plaguicidas hasta la concentracion de uso autorizado mas elevada, aplicada
de forma que quede la concentracion minima posible del residuo. Los vsos inocuos autorizados se
determinan a nivel nacional y prevén usos registrados o recomendados en el pais que tienen en cuenta
las consideraciones de salud publica y profesional, y la seguridad del medio ambiente. Las
condiciones concretas comprenden cualquier etapa de la produccion, el almacenamiento, el
transporte. la distribucion y la elaboracion de productos de alimentacion y piensos.
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Fuentes de Informacion

Esta base de datos ha sido elaborada considerando los limites maximos de residuos de plaguicidas
establecidos para ingredientes actives y productos hortofruticolas contemplados en el marco
regulatorio de los paises considerados.

Pais Enlace

Argentina SENASA

Australia Food Standars Australia

Brasi ANVISA

Canada Health Canada

Chile MINSAL

CODEX Codex Alimentarius

Colombia INWIMA

Corea del Sur MFD5

Costa Rica SFE

Emiratos Arabes Emirates Authority for Standards &

Unidas Metrology

Estados Unidos United States Environmental Protection
Agency

India FS5AT

Japén The |apan Food chemical research
foundation

Malasia MOH Malaysia

México COFEPRIS México

Mueva Zelanda Mew Zealand Food Safety Authority

Reinc Unido Health and Safety Executive

Singapur AvA

Web’nar Taiwan Taiwan Food And Drug Administration ‘%)r()m/
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Nombres y apellidos

Ingrediente Activo

Estados Unidos (> ]

Ingrediente Activo Valor (ppm)

Correo electronico

[

Seleccione asunto ~

1-NAFTALENEACETAMIDA 0.05

ACIDO 1-NAFTALENOACETICO 0.05

ABAMECTINA 0.02
ACEQUINOCYL 0.50
FOSFURO DE ALUMINIO 0.01
AZOXYSTROBIN 2.00
No soy un robot
BIFENAZATE 7.00 AP
Privacidad - Condiciones
BIFENTRINA 0.50
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Informes especializados

Guia de Requisitos de Acceso

de Alimentos a los

Estados Unidos
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SERVICIOS AL
EXPORTADOR

A CALDAD

Circular Informativa N* 02

Ley de Inocuidad de los Alimentos de EE.UU.

[\

SERVICIOS AL
EXPORTADOR

Circular Informativa N* 03

Ley FSMA: Normativa de Controles
Preventivos para alimentos de consumo
humano (HARPC)
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http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=709.69200
http://www.siicex.gob.pe/siicex/portal5ES.asp?_page_=909.69200#anclafecha
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