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AUTORIDADES COMPETENTES EN INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS

Ley de Inocuidad de los Alimentos- Decreto Legislativo 1062
Reglamento de la Ley de Inocuidad — Decreto Supremo 034-2008-AG

MIDAGRI MINSA PRODUCE

4 ) s N (O R
ALIMENTOS DE ALIMENTOS ALIMENTOS DE
PRODUCCION Y INDUSTRIALIZADOS (a ORIGEN
PROCESAMIENTO excepcion de PESQUERO Y
PRIMARIA. pesquerosy ACUICOLAS
PIENSOS acuicolas)

SENASA &0
-

> R saees [
5 Eiad (A SANIPES O

SENASA: Servicio Nacional de Sanidad Agraria- MINISTERIO DE DESARROLLO AGRARIO Y RIEGO
DIGESA: Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria —MINISTERIO DE SALUD
SANIPES: Autoridad Nacional de Sanidad e Inocuidad en Pesca y Acuicultura- MINISTERIO DE LA
PRODUCCION




Produccién Primario; las fases de la cadena alimentaria hasta alcanzar, por ejemplo, la cosecha, el
sacrificio, la caza el ordefio, la pesca inclusive.

Procesamiento primario. - es la fase de la cadena alimentaria aplicada a la produccion primaria
de alimentos no sometidos a transformacion. Esta fase incluye: dividido, partido, seccionado,
rebanado, deshuesado, picado pelado o desollado, triturado, cortado limpiado, desgrasado,
descascarillado, molido, pasteurizado, refrigerado, congelado, ultracongelado o descongelado.

Alimento elaborado industrialmente.- se refiere a todos aquellos alimentos transformados a partir de
materias primas de origen vegetal, animal, mineral o combinacién de ellas, utilizando procedimientos
fisicos, quimicos o biolégicos o combinacion de estos, para obtener alimentos destinados al consumo
humano. Transformacién; Cualquier accion que altere sustancialmente el producto inicial, incluido el
tratamiento térmico, el ahumado, el curado, la maduracion, el secado, el marinado, la extraccion, la
extrusion o una combinacion de estos procedimientos.




NO SON COMPETENCIA DE LA DIGESA

Procesamiento primario " Productos pesqueros y acuicolas

Productos con propiedades en salud

- Productos Dietéticos.
- Productos herbarios con
propiedades en salud.




Requisitos para la Exportacidon de Alimentos y
Bebidas

Estaran sujetos a lo
solicitado por el pais de destino
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De los tramites
administrativos




La DIGESA no autoriza la exportacion.

Los requisitos establecidos en los procedimientos administrativos TUPA, son de obligatorio

cumplimiento.

. La DIGESA, emite i) Certificados de Libre venta y ii) Certificados sanitarios de exportacién




Certificado de Libre Comercializacion

(CLV) TUPA 33

http://Iwww.digesa.minsa.gob.pe/expedientes/tupas.aspx * Se emite para
productos que

cuenten con Registro
Procedimiento Automatico  »  Certificada de Libre Sanitario Vigente_

Comercializacian de

Certificado de Libre Frocedimiento tramitado en  alimentos de Consuma
33 ) Comercializacion de ahrpentns de </ 708 SFd.|a5 la VUCE, No se deberd Humana fabricados y/o
Consumo Humano fabricados y/o habiles  realizar el pago enel Bance  lahorado en el pais

elaborado en el pais de la Nacion =,




Certificado Sanitario Oficial de
Exportacion
TUPA 34

v (ertficado Santano

cedmierto femiagon (e de Eportzcin e

(ertificado Sanitario Oficial de . ! e
) . s laVUCE Nosegbers  ° e d Carumo
i - bxportacion de Alimentos de 108 o Hmang
habiles  realizar e pago &n el Banco —
Consumo Humano. : :

ae [3 Nacian

e Contar con habilitacién sanitaria vigente a la fecha de
la produccion del lote a exportar.

* Informe de la evaluacién higiénico sanitaria del
producto a embarcarse. (Envase, embalaje,
almacenamiento).

* Informe de ensayo emitido por un laboratorio
acreditado.

e Documentos que sustenten los datos adicionales en
el Certificado Sanitario
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Alianza del
Pacifico

COMISION DE LIBRE COMERCIO DEL PROTOCOLO ADICIONAL AL
ACUERDO MARCO DE LA ALIANZA DEL PACIFICO

DECISION No. 8

Visualizador de documentos electronicos para la exportacion e importacion en las

Ventanillas Unicas de Comercio Exterior en la Alianza del Pacifico

Se pone en conocimiento de las autoridades de los paises

Chile, Colombia y México que la VUCE ha implementado el

Cdédigo QR en Documentos Digitales, para tramites que se
encuentren dentro del Acuerdo Marco de la Alianza del
Pacifico. De esta manera, se pondra a disposicién de las
autoridades competentes de cada pais de la Alianza del

Pacifico la informacion de los certificados para la
exportacion e importacion en las VUCEs.

SENASA DIGESA
Servicio Nacional de Direccién General de
Sanidad Agraria Salud Ambiental
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CERTIFICADO SANITARIO OFICIAL DE EXPORTACION

Relativo a los productos Almenicios

Pais Expeditior PERV
Atondan Compenenie Ministerio ce Safud, Direccidn Geneal de Salug Ambiental o
Ingcuigan Alimentaria (DIGESA)

& Identificacion del Producto Alimenticio
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|. Formatos con Cadigo QR

Certificads Sanitario Anding de Exportseion o Re-

CA&-07 CHSTE K paHrLd E N =] A bes productos "]
subprodisctod de armgen animal
. Certificads Sanita acia u [ tac [
=500
slimEntc F Lr 1&T
Certificads de libre comersalizacidn de alimentos
L] DiES004 de sansumas humano fabricadas yfo slabarasdss &n

&l Pa =

. consulta de documentos con Codizo OR en la pagina web de la VIUICE

1l K ira la pbging web de lah e poitn Sendcios del me

e 3 . 37 e ¥
Deciamesiod Inbarnacionabed v ¢ u E ra = 1a

Blenvenido

i ' = E=a




. Lectura del Codigo OR

ﬁzﬁ e SN “ W
—_— == — 010310
' E,}] SERVICIOS ol

L e ¢ 0000 220N

DOCUMENTOS INTERNACIONALES

DOCUMENTOS INTERNACIONALES
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Armonizacion
de certificados
de exportacion




Lineamientos que ordenan el tramite para a certficacion santaria de
exportacion de alimentos industrialzados de origen animal destinados a
(onsumo humano

MINCETUR A
(Direccidon de Requisitos
técnicos al Comercio
Exterior
) J
(MINISTERIO DE RELACIONES\
EXTERIORES
(Direccion de Promocion
\§

Comercial) y







Requisitos de los paises de destino

Solicitud

mesadepartesdigesa@minsa.gob.pe

Manifestando el interés de exportar productos.

Numero de validacion HACCP (vigente).

Nombre del alimento, partida arancelaria.

Ficha técnica del producto.

Diagrama de flujo del proceso.




Requisitos de los paises de destino

Cuestionarios. Equivalencias

- Recomendacion
Auditorias de los

presenciales. establecimientos
de fabricacion.

Habilitacion de
los
establecimientos
de fabricacion.

Modelo de
Certificado
sanitarios de
exportacion.



Requisitos de los paises de destino

Cuestionario para
la autoridad
sanitaria.

Cuestionario para
la industria.

Reconocer el SNCA,
o partes pertinente,
pueden cumplir los
mismos objetivos y
resultados o nivel de
proteccion del pais
importador.

El pais de destino
requiere
informacion.

Puede requerir
auditorias

presenciales o
documentarias.



Requisitos de los paises de destino

Se requiere
confirmacion
oportuna.

Misidén del
pais de
destino.

Modelo de

CSOE

Certificacion

.
H

Parte Il

(PE) Productos licteos

ormacion sanitaria I1.3.N" de referencia del certificado 1l.b.N" de 3 TRACES

La Autoridad Sanitaria representada por el veterinario oficial abajo firmante, certifica que:
1. Los productos han sido fabricados en un establecimiento autorizado sanitariamente por la Autoridad Competente,

1.2,

que aplica el Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control = APPCC/HACCP,que comprende los
programas de Buenas Practicas de Manufactura —BPM/ GMP, y programas de Higiene y Saneamiento — PHS/SSOP.
Los productos cumplen con |as especificaciones del proceso de industrializacién que garantizan el control sanitario
de los puntos criticos para la inocuidad alimentaria e inactivacion de los agentes patdgenos para la salud humana y
la sanidad animal.

La leche fue sometida a cualquiera de los siguientes tratamientos (1): I N OC U I DAD

fe&ienif}| 2.1, Pasteurizacitn rdpida (HTST) al menos de 729C durante por lo menos 15 seg
bienl[y) 2.2, Pasteurizacidn répida (HTST) durante dos (2) veces consecutivas si el pH es i D I G ESA
b)), 2.3, Pasteurizacidn lenta al menos 639C durante por lo menos 30 minutos)

Il. 3. Setomaron las precauciones necesarias después del tratamiento para evitar el contacto de |a leche o sus productos

con cualguler microorganismo potencialmente patdgeno para las personas y animales.

Il. 4. Son aptos para consumo humanao.

Il. 5 Atestacién zoosanitaria adicional: los productos cumplen con los requisitos mencionados a continuacion:

11.5.1. Proceden de rebafios y establecimientos de produccién primaria que no tuvieron restricclones sanitarias en
el momento de la recoleccidn de |a leche.

11.5.2. El establecimiento de produccién primaria y el drea de al menos 10 Km. a su alrededor, no han estado bajo
cuarentena o bajo restricciones de la movilizacion de animales, durante los sesenta (60) dias previos al embargue.

11.5.3. El producto fue sometido a una inspeccién o verificacion certificada por SEN

de salida SANIDAD

Notas AN I MAL
‘;:]n:élchese lo que no proceda. S E NASA

El color de la tinta del sello y de la firma sera diferente al de los caracteres impresos.

El certificado debera expedirse en espafiol, en papel impreso con membretes, logos y sellos de la Autoridad Sanitaria




Requisitos de los paises de destino

Recomendaci
on de los
establecimie
ntos

Bctud ? Ventanilla Unica de Comercio Internacional de China & | Usuarios en el extranjero | PERDIGESA | [3

L Unica de Comencia Intermacional de China

| Registro de empresa de importacion de alimentos de China

Deben contar con la
certificacion de la

. = 4  pagina delantera BE cermar
Registro de empresas

validacion HACCP de importacion de eraciog
vigente. alimentos de China ¢
notificacion del sistema
Gestién de registro
empresarial
Cumplir con los Cancelacién de registr
requisitos de de empresa

] fecha de
procesos establecidos
por el pais de destino.

18 categories de alimentos requiere recomendacion de la
autoridad

. L https://www.mincetur.gob.pe/reglamentostecnicos/
Solicitar auditorias de ] _ _ -
seguimiento. ormacion_general/informacion general.html?c=IG_noticias.

Solicitar por mesa de partes usuario y clave.

Articulo 62.- De la Autoridad Sanitaria. El Ministerio de Salud a través de la Direccidon General de
Salud Ambiental (DIGESA) es la encargada de realizar las actividades de validacién técnica y
seguimiento periddico de la aplicacién del Plan HACCP, con el fin de verificar su idoneidad técnica
y su efectiva aplicaciéon en el proceso de fabricaciéon de alimentos y bebidas (.,..). NORMA
SANITARIA PARA LA APLICACION DEL SISTEMA HACCP EN LA FABRICACION DE ALIMENTOS Y

BEBIDAS” Aprobada mediante Resolucidn Ministerial N° 449-2006/MINSA el 17 de mayo de 2006.



https://www.mincetur.gob.pe/reglamentostecnicos/informacion_general/informacion
https://www.mincetur.gob.pe/reglamentostecnicos/informacion_general/informacion

Aceptacion por parte del pais
de destino.

DIGESA



http://www.digesa.minsa.gob.pe/Orientacion/Modelos_Certificados_Exportacion.asp
http://www.digesa.minsa.gob.pe/Orientacion/Modelos_Certificados_Exportacion.asp
http://www.digesa.minsa.gob.pe/Orientacion/Modelos_Certificados_Exportacion.asp
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