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Preambulo

Envase seguro

e Que no presente defectos que puedan causar dafos a la salud humana (y la
salud animal segun corresponda)

Envase legal

e Envase que cumpla con los aspectos que son requeridos legalmente en el pais de
fabricacion y uso (cuando se conocen)

Envase de calidad

e Envase que cumpla los requisitos de los clientes.




Preambulo

ERGS

Global Standard
PACKAGING
MATERIALS
7.aEDITION
version en

espaiiol

No solo para envases de alimentos.
Para todas las aplicaciones en todos los
niveles de la cadena de suministro.

Cumplimiento
legal

Productos
Sseguros

Obijetivos de la
norma

Calidad
cumple con el
cliente




Preambulo

94 paises en todo el mundo

6035 Sitios certificados

41 Organismos de Certificacion

500 auditores

ERES

Global Standard
PACKAGING
MATERIALS
7.aEDITION
version en

espaiol




Preambulo

Alimentos y bebidas

Piensos (productos que
incluyen alimentos para
mascotas y piensos para
animales)
Produccion y operaciones
de llenado

Productos de consumo
sensibles a la higiene

Productos desechables de

Alcance de la norma un solo




Clausulas de la norma BRCGS PM 7

Sistema de gestion de
seguridad y calidad
del producto

Normas relativas a los
establecimientos

Compromiso de la Andlisis de peligros y
gerencia sénior evaluacién de riesgos

BRES

Global Standard
PACKAGING
MATERIALS
7.aEDITION
versién en

Requisitos para Control de productos

y procesos

productos Personal
comercializados




Clausulas de la norma BRCGS PM 7

1.1 Compromiso de la L :
T : 2 Analisis de peligros y
gerencia sénior y mejora

CLAUSU LAS o evaluacion de riesgos
FUNDAMENTALES

3.4 Especificaciones

3.13 Acciones

3.5 Auditorias internas 3.10 Trazabilidad . .
correctivas y preventivas

4.8 Mantenimiento y 5.4 Control de los 6.1 Capacitaciony
limpieza procesos de fabricacion competencia




Requisitos de la norma

Seccion 1: Cultura de seguridad y calidad del producto
* “Las actitudes, valores y creencias que prevalecen en el establecimiento, relacionados con |la importancia

de la seguridad del producto y la confianza en los sistemas, procesos y procedimientos de seguridad del
producto utilizados por el establecimiento.”

Fuente: BRCGS

Esta foto de Autor desconocido esta bajo licencia CC BY-NC-ND
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Requisitos de la norma

Seccion 2: Analisis de peligros y evaluacién de riesgos (HARA)

* Un sistema que identifica, evalua y controla los peligros que son significativos para la seguridad y legalidad
del producto.

Fuente: BRCGS




Requisitos de la norma

Equipo HARA .

Sistema de
monitoreo

Acciones
correctivas

Programas de
prerrequisitos

Limites criticos
validados

Validaciony
procedimientos de
verificacion

Descripcion del
producto

Determinar las
medidas criticas de
control

Documentaciény
registros

Construiry
verificar el
diagrama de flujo

Enumerar, analizar
los peligros y
determinar MC




Requisitos de la norma

Seccion 3: Sistema de gestion de seguridad y calidad

Documenta el marco de politicas y
procedimientos de gestion mediante

los cuales cumplira con los requisitos




Requisitos de la norma

Certificacion
GFSI

Seccion 3: Sistema de gestion de seguridad y calidad

. . Aprobacion Certificacion
Cuestionario de

proveedores OE




Requisitos de la norma

Seccidn 3: Sistema de gestion de seguridad y calidad

Procesos tercerizados
“El procesamiento tercerizado se define como el proceso en el que la fabricacion intermedia, el

almacenamiento o cualquier paso intermedio en la fabricacion de un producto se completa en otra empresa
u otro sitio y luego se regresa al sitio original.”




Requisitos de la norma

Seccion 4: Normas relativas a los establecimientos

Niveles adecuados de
limpieza

Condiciones ambientales y
operativas basicas

Productos seguros, legales y
de calidad.



Requisitos de la norma

Seccion 4: Normas relativas a los establecimientos

4.6.4 Equipo fuera de
servicio controlado

-
4.6.1 Construido con
materiales adecuados

\.

-

4.6.2 Especificacion
requerida

4.6.3 Sistemas de puesta
en funcionamiento




Requisitos de la norma

Seccion 5: Control de productos y procesos

Control de disefio
grafico y material
grafico

Desarrollo de
productos

Calibracién y control
de dispositivos de Control de la cantidad
medicién y monitoreo

Control de impresion

Inspeccion, pruebay
medicidn de
productos

Control del proceso
de fabricacion

Ingreso,
almacenamiento y
despacho




Requisitos de la norma

Seccidén 6: Personal

Higiene personal

Capacitacion y
competencia

. - :
Instalaciones para el Vestimenta de
personal proteccion

Revisiones médicas




Requisitos de la norma

Seccion 7: Productos comercializados

* Productos adquiridos por el establecimiento.
* No son fabricados, reelaborados ni envasados en ese establecimiento.

Andlisis de Ag]rgr?iigig;y
pellgr.ols y : Especificaciones liEfzidedlelnsl Legalidad Trazabilidad
evaluacion de fabricantes/ pruebas

@ riesgos en@a%dores




Conclusion

La norma es fundamental para empresas que buscan crecer porque
establece requisitos de seguridad, calidad y legalidad en materiales de
envasado, permitiendo acceder a grandes clientes y mercados de
exportacion.

Su implementacion fortalece los sistemas de gestion, reduce riesgos y
demuestra compromiso con la mejora continua, generando confianza y
competitividad.

No es solo cumplimiento, es una inversion estratégica para el
crecimiento.
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