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M’% Union Europea

v'La Unién Europea (UE), con una poblacion de 508 millones de
habitantes (7% de la poblacion mundial) y 28 Estados miembros, es la
economia mas grande del mundo (25% del PBI mundial en 2012, con €
12,6 trillones).

v'El PBI per capita del blogue europeo es de cerca de USD 35.000.
Asimismo, la UE es lider en inversion extranjera directa y es la mayor
potencia comercial, representando cerca de 20% del comercio mundial.

vLa UE es también el socio
comercial mas importante para los
paises en desarrollo, y el principal
donante de ayuda al
desarrollo, con méas del 50% de toda
la ayuda mundial.

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_rel
ation/index_es.htm (Web Oficial U.E)



€
\—)) Comercio Bilateral Peru-UE

SOLUTIONS SAC

10000
8000
6000 - =~ EXPORTACIONES
4000 ~—-IMPORTACIONES
e~ BALANZA

2000

0 !

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013

Durante el 2013, el Perd ha sido el sexto socio comercial de la UE en
América Latina (y el segundo de la Comunidad Andina). La UE es la quinta
fuente de sus importaciones y el segundo mayor mercado de destino de sus
exportaciones.

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_relation/index_es.htm
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B Exporiaciones del Perd hacia la UE

Exportaciones de productos tradicionales a la UE
2013

® MINEROS ® GASY PETROLEO ® CAFE YALGODON ® HARINA DE PESCADO

Los productos llamados tradicionales contribuyen todavia en 70% del total de
las exportaciones peruanas hacia el viejo continente

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_relation/index_es.htm
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s Exportaciones del Perdl hacia la UE

Exportaciones de productos no tradicionales a la UE 2013

3%

® AGROPECUARIO m PESQUERO m METALURGICO m QUIMICO m TEXTIL m OTROS

Los principales productos por sectores son los siguientes:

*En agro: esparragos (12%), paltas (7%), uvas frescas (6%) y mangos (4%).

En el sector pesquero: calamares (5%), conchas de abanico (4%) y atunes enteros (1%).
*En el sector quimico: alcohol etilico (4%), 6xido de zinc (1%) y lacas y colorantes (1%).

*En el sector textil son la ropa de algodén y de alpaca.
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ST Destino Exportaciones Peruanas

Destino de las exportaciones peruanas
hacia la UE en 2013

B Espaiia MWAlemania ®Iitalia ™ Paises Bajos ™ Bélgica mOtros

Casi el 80% de las exportaciones peruanas hacia la UE tienen como destino 5
paises: Espana, Alemania, Italia, Paises Bajos y Bélgica; tal como explica el
siguiente grafico:

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_relation/index_es.htm
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S Imporiaciones

Origen de las importaciones peruanas
desde la UE en 2013

M Alemania ®Espaifia mIitalia ®Suecia ®Francia ®Otros

Las importaciones procedentes de la UE hacia el Pert, han aumentado 4% entre 2012 y
2013, alcanzando USD 5200 millones.

Las maquinarias industriales, automoviles y camiones representan el 35% del total (motores
eléctricos, turbinas, equipos para la mineria, autos, gruas), seguido por materias primas y
productos intermedios para la industria (principalmente productos quimicos y farmaceuticos
y productos minerales elaborados) con 21%, y mercancias consumibles con 8%
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Tendencias de los alimentos

Productos que faciliten preparaciones rapidas y sencillas. Productos de
conveniencia preparados y semipreparados, especialmente alimentos
congelados (chilled foods) vy refrigerados.

Los hogares son cada vez mas pequefios y los consumidores cada vez mas
longevos gracias a los avances médicos. los productos saludables y los
productos wellness asi como los llamados alimentos functional-food como
best-aging o productos anti-aging. Para satisfacer las necesidades de la
mayor parte de los hogares pequefios se deberan ofrecer tamarnos de
envases adecuados asi como productos que faciliten una preparacion rapida
y sencilla.

Productos dietéticos de bajas calorias como, por ejemplo, productos que
contienen poca grasa frente al incremento del sobrepeso de la poblacion en
muchos paises.
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« Alimentos organicos

» Etiquetado de alimentos

« En la lucha por obtener mayor participacion de las ventas en el mercado
europeo de productos alimenticios, las marcas propias del comercio
constituyen el instrumento mas importante para que las empresas puedan
destacar y diferenciar sus ofertas.

« (Cada vez mas, a los consumidores no solo les interesa el precio y la calidad
de los productos, sino también las condiciones en las que se han obtenido y
elaborado. Esto se refiere, por una parte, al tratamiento respetuoso de la
naturaleza y de los recursos naturales y, por otra parte, a las cuestiones
relacionadas con las condiciones sociales de trabajo en las empresas
dedicadas al cultivo y a la elaboracion de los productos alimenticios
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« En el ano 2013 se reportaron un total de 3,205 notificaciones

Frutas y vegetales 642
Pescados y productos pesqueros 311
Nueces, productos de nueces, semillas 272
Carnes y productos carnicos (no aves) 250
Materiales en contacto con alimentos 223
Aves y derivados 215
Alimentos para animales 209
Alimentos dietéticos, suplementos, alimentos 156

fortificados
Hierbas y especias 138

Moluscos bivalvos y productos derivados 123
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.~ Notificaciones por paises exportadores

Aflatoxinas Nueces, productos de nueces, semillas Turquia

Migracion de cromo Materiales en contacto con alimentos China 59
Aflatoxinas Nueces, productos de nueces, semillas China 54
Mercurio Pescados y productos pesqueros Espafia 43
Aflatoxinas Frutas y vegetales Turquia 39
Migracion de manganeso Materiales en contacto con alimentos China 38
Salmonella sp Carne de aves y productos derivados Brasil 31
Tratamiento por Pescados y productos pesqueros Espafia 30

monoxido de carbono

Salmonella Heidelberg Carne de aves y productos derivados Brasil 29

Salmonella enteritidis Carne de aves y productos derivados Polonia 28
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Microorganismos patogenos 774
Residuos de pesticidas 452
Micotoxinas 405
Metales pesados 290
Composicion 181
Adulteracion/fraude 168
Cuerpos extranos 102
Residuos de productos veterinarios 94
Aditivos alimentarios y saborizantes 92
Migracion 86
OMG/Novel Food 76

Alergenos 71
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e Evolucion de Notificaciones por Pais

Argentina

Bolivia 2 2 0
Brasil 95 109 187
Chile 57 20 13
Colombia 12 8 2
Ecuador 10 12 7
Peru 25 22 8
México 14 4 4
Uruguay 13 7
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Marco Legislativo en Alimentos

LIBROBLANCO SOBRE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Publicado el 12 de Enero 2000. Describe un conjunfo de acciones necesarias para completar y modermizar 1a
legislacion de la Union Europea en el ambito de la alimentacion, con el fin de hacerlo mas coherente, mas
comprensible y mas flexible, para garantizar una mejor aplicacion de esta legislacion y aportar mas

transparencia alog consumidores. Garanhzar un alto grado de gsegunidad alimentana.

v

Reglamento 178 / 2002: Principios Generales de Legislacion Alimentaria

v v v v v v v
Enfoque _ El anélisis de
integral “ de Los Es necesario La seguridad riesgos esa Sistema de
la granja al Operadores modernizar la .de los s Trazabilidad e
consumider” economicos legislacion 3'":"'*“"“ politica de organismo
son los alimentaria comienza por seguridad alimentario
principales para hacerla l? delos alimentaria europeo
responsables mas aAiwentes aplicando de independiente
de garantizar coherente, que e - EFSA
la seguridad eficazy m“":“"‘m los el principio
alimentaria dinamica animales de precaucion
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Disposicion Contenido y principales aspectos que regula
Principios generales de legislacion alimentaria
Crea AESA
Reglamento El cumplimiento de la legislacion es responsabilidad de los operadores
178/2002 econdémicos
Obligacion de la trazabilidad
Obligacion del retiro del mercado
Establece la red de alerta comunitaria
Normas de higiene para todos los productos alimenticios
Operadores econdémicos responsables de la seguridad alimentaria
Reglamento Respeto de normas de higiene e implementar HACCP
852/2004

Deben cumplirse los criterios microbiol6gicos
Obligacion de inscripcion de los establecimientos
Anexol: Requisitos de higiene de la produccién primaria

Anexo2: Requisitos de higiene para el resto de las empresas de la cadena
alimentaria
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1 Comision Europea

Comision Europea

La Comisién, en su papel de guardiana de los Tratados de las Comunidades

Europeas, es responsable de garantizar que la legislacién comunitana sobre

segundad alimentania sanidad animal, fitosanidad y bienestar de los

animales se aplique y se haga cumplir correctamente.

I";h it & Censuner Protection

Diactanpte Gerersl

Direccion General de Sanidad y
Consumo (DG SANCO)

esresponsable de la aplicacion de las leyes de la UE sobre la seguridad de
los alimentos y otros productos, sobre los derachos de los consumidores
ysobre la proteccion de la salud de las personas.

b —

Oficina Alimentaria Agencia Europea de Servicio de Sistema de Alerta
Veterinaria (OAV) Seguridad Alimentaria Inspeccion en Répido para
Evalia los sisternas de control oficial que (EFSA) Frontera(PIF) Alimentos y Piensos

los estados miembros tienen implantados x

para garantizar la aplicacién y el v Puestos de Inspeccién Frontenzos ‘\&

cumplimiento adecuados de la legislacién * efsa m e lugares en los que los Servicios 4

comunitaria en el dmbito de la segundad de Inspeccién en Frontera realizan RASFF
alimentana, la salud y el bienestar de los European Food Safety Authority |35 oportunas revisiones sanitarias, Rapid Alert System for Food and Feed
animales y en materia fitosanitaria veteninanasy de calidad.
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Niveles Juridicos Comunitarios

PO

CARACTERISTICAS

Reglamento

%

L =

Adoptados por el Consejo y el Parlamento o por la Comision Unicamente,
los reglamentos son un acto general cuyos elementos son todos
obligatorios. Se aplican a todos los miembros.

Decision

Adoptadas por el Consejo, el Consejo en colaboracion con el Parlamento
Europeo o por la Comision, las decisiones son el acto mediante el cual
las instituciones comunitarias legislan sobre casos particulares. Se
puede exigir a un Estado miembro o0 a un ciudadano que actue o deje
de hacerlo, otorgarle derechos o imponerle obligaciones.

Directiva

YES INOX

Adoptadas por el Consejo en colaboracion con el Parlamento Europeo o
unicamente por la Comisién, los destinatarios de la Directiva son los
Estados miembros. Su objetivo principal es acercar las legislaciones.
Las directivas son vinculantes para los Estados miembros en lo que
se refiere a los resultados que deben alcanzarse, pero les dejan la
eleccion de los medios para conseguir esos objetivos comunitarios
dentro de su ordenamiento juridico interno.
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La pagina web «Sintesis de la legislacion de la
UE» presenta los aspectos principales de la
legislacion comunitaria (UE) de manera concisa,
accesible y objetiva. Contiene alrededor de 3000
sintesis de leyes europeas desglosadas en 32
campos tematicos, correspondientes a las
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e http://europa.eu/legislation_summaries/index_es.htm
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’fw‘jl ' ' g . 1 y — undefined (undefined) |~ |
L Sintesis/dellallegisiacionlde]lalUE!

UROPA > Sintesis de la legislacion de la UE

«Sintesis de la legislacion de la UE»: todo lo que Novedades

desea saber sobre la legislaciéon europea. o i
Justicia, libertad y seguridad: Legislacidn aplicable y competencia en

La pagina web «Sintesis de la legislacion de la UE» presenta los aspectos materia matrimonial (propuesta de Reglamento) [21/05/2012]

principales de la legislacion comunitaria (UE) de manera concisa, accesible y Justicia, libertad y seguridad: Competencia, reconocimiento y ejecucién de =
objetiva. Contiene alrededor de 3000 sintesis de leyes europeas desglosadas en resoluciones judiciales en materia matrimonial v de responsabilidad parental

32 campos tematicos, correspondientes a las actividades de la Unién Europea. («Bruselas II+) [21/05/2012]

Mas informacidn... . B I -, .
- Agricultura: Acuerdo interinstitucional sobre la cooperacion en materia

presupuestaria [24/04/2012]
Mas informacidn...

[\ Menad de ayuda f:] Por defecto @ Abrir todo @ Cerrar todo
.l’é\ .l’é\ .fé\ .fé\
=]
OI Aduanas Competencia ,/ Empresas ol Politica exterior y de B
Ty " * sequridad
, a6 66% f{ ~
@ & ) )
" Agricultura o Consumidores Energia @ Politica regional
o o
) &) I )

b Ampliacion Cultura EX_I Fiscalidad .";@ Presupuesto
/@\ .i’é\ fe\ fe\

S Asuntos institucionales 8 A Derechos humanos Investigacion e innovacion . Relaciones exteriores o
B - i i I —
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e Principales Requisitos

1.Alimentos frescos
v'Certificado fitosanitario

v Tratamiento cuarentenario

v’ Embalajes de madera

v'Limites maximos de residuos (LMR)

2.Alimentos procesados

v Certificado sanitario

v Etiguetado

v'Limites maximos de residuos (LMR)
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Certificacion fitosanitaria

P

(Formato: DGSV/DDF-13-EXP)

HREPUBLICA DEL PERU
MISSIERND DE AGHCUCTIEA CERTIFICADO FITOSANITARIO

PHYTOSANITARY CERTIFICATE

==

‘ e rt I fl C a u e I aS I a n t aS ORGANIZACION DE PROTECCION FITOSANITARIA A : ORGANIZACION (ES) DE PROTECCION FITOSANITARIA
PLANT PROTECTION ORGANIZATION TO  : PLANT PROTECTION ORGANIZATION (S)
PERI DE(OF)

DESCRIPCION DEL ENVIO - DESCRIPTION OF CONSIGNMENT
Nombre y Direccion del Exportador — Name and address ol Exporter

productos vegetales han sido
Inspeccionados acorde con
procedimientos apropiados y son

considerados libres de plagas vy e
cumple con los requisitos de la UE s )

han inspeccionado de Cuerdo con 105 MOCACTIEN|Os AdOCURIaS y 50 C0ANG 10 P
e plagas do CUNBNIEND. PECTICIMNNG OXONI0s 09 OIS PIAQAS NOCVAS ¥ 60 CONSKIGNM  pRGtS, ANd AENCARy 1108 e SO AN B, 0 N ek cardbdé o caikorm
QO 50 ARSI 3 05 diSpOSIiones OAANILANAS WGENIEn 6 6l PAlk IMHOMACD! ragulatane of

. . vl
J
( D I re Ct I Va 2 O O 0/2 9/ C E) @ TRATAMIENTO DE DESINFESTACION O DESINFECCION — DESINFESTATION AND/OR DESINFECTION TREATMENT B

Fecha - Date

Nombre y Direccion daclarados del dastinatario - Declared name and address of consignes

Numaro y doccripeion da bultos — Number and description of package Marcas Distintivas — Distinguishing marks

Lugar de Origen — Place of Ofigin [ Maedios de wanspones dectaradas
| (‘nn ared means ol conveyance

Cantidad declarada y nombre del producto
Name of product and quantity doclarod

b

Nombre bolénico de las plantas o produclos vegetales

This 5 50 Cartify 1Al 116 PIANTS Of AN HOCUCTS DASEABEN AV Nitvi Bol 91
eoh AN At CONIARINI [0 be I BOM GUASAIING

Tratamiento = Treatment

Producto quimico (Ingrediente activo) — Chomical (active ingrodiont)

Duracién y temperatura — Duration and Temperature l Concentracién ~ Concentration
N

http://www.senasa.gob.pe/senasa/cuarentena — s :
-interna/ ‘
(= DECLARACION SUPLEMENTARIA — ADDITIONAL DECLARATION RN

Nombro dol funcionario autorizado
Name of authorized officer

(Sello de la organizacion)
(Stamp of organization)

Lugar do oxpedicién y Fecha

Place of issue and Date

N Firma — Signature
( EL SENASA, sus funci ios y declinan foda financiera de este cedilicado

(Enlﬁ cenificado ha sido adoptado por el Peru por Decreto Ley N° 21175 concerdanto a la Convencion L do

de FAO.

/NS
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m% Tratamiento cuarentenario

Se efectlian tratamientos especificos como por ejemplo, fumigacion con bromuro de
metilo, hidrotérmico, o en frio; dependiendo del hospedante que se desee tratar y la
plaga que se desee eliminar. Este requisito puede ser en origen 0 poco antes de
ingresar a los Puestos de Control Cuarentenario establecidos y, los lugares
establecidos para tal fin se denominan Zonas de Tratamiento.

http://www.senasa.gob.pe/senasa/7352-2/

Directiva 2000/29/CE relativa a las medidas de proteccion contra la introduccion en
la Comunidad de organismos nocivos para los vegetales o productos vegetales y
contra su propagacion en el interior de la Comunidad
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La normativa nacional tiene como objetivo reducir el riesgo de introduccion
y/o diseminacion de plagas cuarentenarias relacionadas con embalajes de
madera.

Se establecen medidas fitosanitarias para reducir el riesgo de introduccion
y/o dispersion de plagas cuarentenarias relacionadas con el embalaje de
madera (incluida la madera de estiba), fabricado de madera en bruto de
coniferas y no coniferas, utilizado en el comercio internacional (NIMF N°
15) "




@_}) Residuos de plaguicidas (LMR s)
WIS Reglamento (CE) n° 396/2005

El marco general para la presencia de pesticidas en alimentos esta dado
por el Reglamento (CE) n° 396/2005, el cual fija las cantidades maximas
autorizadas de residuos de plaguicidas que pueden encontrarse en los
productos de origen animal o vegetal destinados al consumo humano o
animal.

Directiva 79/117/CEE: relativa a la prohibicion de productos fitosanitarios
gue contienen determinadas sustancias activas

Fuentes de consulta:
http://export.promperu.gob.pe/calidad

http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfm
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Usersguide  About
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Download

Active substances Pesticide EU-MRLs

Regulation (EC) No 1107/2009 Regulation (EC) No 396/2005

| Active substance | Directorate General for |_Products _ Pesticides |
Active substance updated on 28/06/2012 Health & Consumers MRLs updated on 06/07/2012

Disclaimer

This database is made available solely for the purpose of information. It has no legal value. The Commission declines all responsibility or liability whatsoever for errors or deficiencies in this
database. Neither the Commission nor any person acting on behalf of the Commission is responsible with regard to the improper use of the document and its contents. The official MRLs are
those published in the Official Journal of the European Union (Plant Protection - Pesticide Residues - Community Legislation).

DG SANCO 2008 - Page generated in 0.288 seconds
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1 Reglamento (UE) n° 37/2010

Relativo a las sustancias farmacologicamente activas y su clasificacion por lo que se
refiere a los limites maximos de residuos en los productos alimenticios de origen animal.

Las ultimas modificatorias fueron:

por el que se modifica el anexo del Reglamento (UE) n° 37/2010, relativo a las
sustancias farmacoldgicamente activas y su clasificacion por lo que se refiere a
los limites maximos de residuos en los productos alimenticios de origen
animal, en lo que respecta a la sustancia eprinomectina

por el que se modifica el anexo del Reglamento (UE) n° 37/2010, relativo a las
sustancias farmacoldgicamente activas y su clasificacion por lo que se refiere a
los limites maximos de residuos en los productos alimenticios de origen
animal, en lo que respecta a la sustancia monepantel

que modifica, con respecto a la sustancia prednisolona, el anexo del
Reglamento (UE) n°o 37/2010 relativo a las sustancias farmacol6gicamente
activas y su clasificacion por lo que se refiere a los limites maximos de
residuos en los productos alimenticios de origen animal
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ENVIRONMENT & QUALITY

1 Reglamento (CE) n° 1881/2006

Se fija el contenido maximo de determinados contaminantes en los productos
alimenticios

referente a las toxinas de Fusarium en el maiz y sus productos.

referente a dioxinas y PCBs en higado de pescado.

referente a plomo, cadmio y mercurio

referente a inclusion de varias especias y regaliz a los que se limita ocratoxina A.

referente a disposiciones especificas para cacahuetes y otras semillas
oleaginosas, frutos de cascara arboreos, frutas pasas y algunos cereales.

por el que se fija el contenido maximo de determinados contaminantes en los
productos alimenticios

que modifica el Reglamento (CE) n o0 1881/2006 por lo que respecta al contenido
maximo de hidrocarburos aromaticos policiclicos en los productos alimenticios
que modifica el Reglamento (CE) 1881/2006 por lo que respecta al contenido
méaximo de nitratos en los productos alimenticios.

por el que se modifica el Reglamento (CE) n o 1881/2006 en lo relativo a los
contenidos maximos de dioxinas, PCB similares a las dioxinas y PCB no
similares a las dioxinas en los productos alimenticios
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ENVIRONMENT & QUALITY

1 Reglamento (CE) n° 1881/2006

por el que se modifica el Reglamento (CE) n o 1881/2006 de la Comision,
por el que se fija el contenido maximo de determinados contaminantes en
los productos alimenticios, en lo concerniente a los contenidos méximos de
los contaminantes ocratoxina A, PCBs no similares a las dioxinas y
melamina en los productos alimenticios.

por el que se modifica el Reglamento (CE) n° 1881/2006 en lo que respecta
al contenido maximo de aflatoxinas en los higos secos

por el que se modifica el Reglamento (CE) n° 1881/2006 en lo relativo a los
contenidos méximos de dioxinas, PCB similares a las dioxinas y PCB no
similares a las dioxinas en el higado de determinados animales terrestres.

por el que se modifica el Reglamento (CE) n° 1881/2006 en lo que concierne
a los contenidos maximos del contaminante citrinina en complementos
alimenticios basados en arroz fermentado con levadura roja Monascus
purpureus

que corrige la versién en lengua espafiola del Reglamento (CE) n°
1881/2006 por el que se fija el contenido maximo de determinados
contaminantes en los productos alimenticios

que modifica el Reglamento (CE) n° 1881/2006 por lo que respecta al
contenido maximo de cadmio en los productos alimenticios.

por el que se modifica el Reglamento (CE) n° 1881/2006 en lo que respecta
al contenido maximo de &cido erdcico en aceites y grasas vegetales y en
alimentos que contienen aceites y grasas vegetales
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ENVIRONMENT & QUALITY

3 Reglamento (CE) n° 2073/2005

= Establece los criterios microbiologicos para determinados microorganismos y las normas
de aplicaciéon que deben cumplir los propietarios de empresas alimentarias al aplicar las
medidas de higiene generales y especificas

modifica el Reglamento (CE) 2073/2005 relativo a los criterios microbioldgicos
aplicables a los productos alimenticios.

por el que se modifica el Reglamento (CE) n° 2073/2005, relativo a los criterios
microbiologicos aplicables a los productos alimenticios, en lo que respecta a las
enterobacteriaceas en la leche pasteurizada y otros productos lacteos liquidos
pasteurizados y a Listeria monocitogenes en la sal de cocina.

por el que se modifican el anexo Il del Reglamento (CE) n°® 2160/2003 del
Parlamento Europeo y del Consejo y el anexo | del Reglamento (CE) n o
2073/2005 de la Comisidn en lo que concierne a la salmonela en la carne fresca
de aves de corral

en lo que respecta a los criterios microbiolégicos para los brotes y las normas de
muestreo para las canales de aves de corral y la carne fresca de aves de corral

que modifica el anexo | del Reglamento (CE) n° 2073/2005 en lo relativo a la
histamina en los productos de la pesca.

que modifica el Reglamento (CE) n° 2073/2005 relativo a la Salmonella en las
canales de porcinos
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Certificado Sanitario Oficial de Exportacion

Documento oficial donde se garantiza que un determinado
lote del alimento a exportar es apto para el consumo
humano y cumple con determinados requisitos sanitarios

http://www.digesa.sld.pe/expedientes/detalles.aspx?id=32
http://www.sanipes.gob.pe/tupa_sanipes/

Etiquetado

Directiva relativa a las legislaciones de los Estados
Miembro en materia de etiguetado, presentacion vy
publicidad de los productos alimenticios

http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/es/oj/2000/I 109/l 10920000506es00290042.pdf



C
ﬁ Etiquetado de Alimentos

Reglamento N° 1169/2011, el cual fusiona las Directivas
2000/13/CE y 90/496/CEE, esta ultima, relativa al etiquetado sobre
propiedades nutritivas con el objeto de mejorar el nivel de
Informacion y proteccion de los consumidores europeos. Vigente
desde el 13 de diciembre del 2014
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El Reglamento N° 1169/2011 aplica a los operadores del sector alimentario
en todas las fases de la cadena alimentaria. Es una reglamentacion genérica
para todos los alimentos y bebidas. Entre los principales cambios que
considera esta reglamentacion se tiene:

Obligacion de informacion nutricional en alimentos procesados;

Obligacion del etiquetado de origen en carnes no procesadas de cerdos,
ovejas, cabras y aves;

Mayor énfasis en los alérgenos, por ejemplo, mani o leche en la lista de
Ingredientes;

Mejor legibilidad, esto es, minimo tamafio del texto;

Requisitos de informacion en alérgenos también considera a los
alimentos no pre empacados incluyendo aquellos que se venden en
restaurantes y cafes
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Texto Legal

Directiva 2001/111/CE Determinados azucares destinados a la alimentacion humana.
Reglamento (CE) n° 110/2008 Bebidas alcoholicas o espirituosas
Directiva 1999/4/CE Extractos de café y a los extractos de achicoria

Reglamento (UE) No 1337/2013 Aves de Corral
Reglamento (CE) No 1760/2000 Carne de vacuno

Reglamento (CE) n°® 2991/94 Grasas para untar
Reglamento (UE) N° 718/2013 Los fitoesteroles y fitoestanoles
Reglamento (CE) No 589/2008 Huevos

Directiva n° 2001/112/CE y su Zumos de frutas y determinados productos similares destinados
modificatoria Directiva 2012/12/UE a la alimentacion humana

Reglamento  (UE)  1379/2913, Productos de la pesca
Reglamento  (UE)  1169/2011,
Reglamento (UE) 1169/2011

Directiva 83/417/CEE Caseinas y caseinatos alimentarios

Directiva 2001/114/CE Determinadas leches de conserva parcial o totalmente
deshidratadas destinadas a la alimentacién humana,;

Reglamento (CE) n° 607/2009 Vino
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Texto Legal

Directiva 2000/36/CE Productos de cacao y de chocolate destinados a la
alimentacion humana

Directiva N° 2001/110/CE y su Miel

modificatoria Directiva N° 2014/63/UE

Directiva N° 2009/54/CE
Reglamento (CE) n° 1332/2008
Reglamento (CE) n° 767/2009
Reglamento (CE) n° 1830/2003
Reglamento (CE) n° 1829/2003

Directiva N° 2002/46/CE
Reglamento N° 609/2013

Directiva 1999/2/CE

Directiva 89/108/CEE
Reglamento (CE) no 834/2007
Reglamento (CE) n°® 258/97
Directiva 76/211/CEE
Reglamento (CE) n° 1924/2006

Agua mineral

Enzimas alimentarias

Piensos para animales

Organismos modificados genéticamente
alimentos y piensos modificados genéticamente
Complementos alimenticios

Alimentos infantiles

Alimentos irradiados

Alimentos ultracongelados

Alimentos organicos

Novel foods

Productos preenvasados

Declaraciones nutricionales y de propiedades
saludables en los alimentos
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e EtiQUetado Propiedades Saludables

Legislacion sobre las declaraciones nutricionales y de propiedades
saludables en los alimentos - Reglamento 1924/2006.

El etiquetado sobre propiedades nutritivas deberd ser obligatorio cuando figure
una declaracion nutricional y de propiedades saludables en los productos.

La declaracion nutricional obligatoria incluira las siguientes informaciones:

«el valor energético; y

ela cantidad de grasas, glucidos, azucares, proteinas y sal.

A partir del 13 de diciembre de 2016, el Reglamento (UE) n°® 1169/2011 hara
obligatorio el etiquetado nutricional, independientemente de si el producto
alimenticio lleva o no declaraciones nutricionales o de propiedades saludables.
Estan prohibidas las siguientes declaraciones de propiedades saludables:

¢ Que evitan, alivian o curan enfermedades humanas;

s Que hagan referencia al ritmo o a la magnitud de la pérdida de peso;

s Que hagan referencia a médicos concretos;

s Que sugieran que la salud podria verse afectada si no se consume el alimento en cuestion
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Nectar de Maguey Fs una bebida  vitminizante ¥ Vigor
clzborado con 2umo de maguey, svoda 2 conservar s salud y a o
asimikscion v sprovechamicnto de Jos alimentos, ideal pa

T300Ks, recomendado pars personas con gastritis o2

Sy estrés

Tegredionio: Zawo & oy
RPRCHT, CYpeNIate

. Es una  empresa familiar con mas de 5 afios o
cion de productos naturaies v plangss - andings. Noe
omuso ¢ maovar ¥ brindar prodiiclos que encamines wa
saludable, de forma nutural v sostenible

omendado para:

{xotntn * Diessrgoxicantc *Anticstresanic * Estues

Murtcody ea us lugar fitsco ¥ seco
postagido & los fy0s solarc v

RUC: 20486307740

* Ulceran * Deantlamate ® Coacatmnzanes irrno
\f\'l.}c) deUso
Consumir um frasco de 300 ml dumnte ¢ dia
Una wvez abierto mantemerio reffigerado

Sancos - Jauje- Pord
b s Podidos (064) D6459R42Y

DISTREBUIDOR AUTORIZADO EN HUANCAYO Paslaeama Pan & Dy
Je Atoncey 715 San Carlos, Hicmcuyo. (064) 212500 Cerca al enlorio A bt

100% Natural

Contenido; 300mi

Meyor bformacie  sobre las propiedades notncionaies y 105 ratsmisn
visda hip llacoagave com

Ay, Bade Santvafoz 407 SMNCOS - JALUA

Elabrorado por Dot BAC
hiph. ocoangese com

5 - -
Pasennizado

Nectar de Maguey. Es una bebida vitaminizante
y vigorizante elaborado de zumo de maguey,
ayuda a conservar la salud y a una asimilacién y
aprovechamiento de los alimentos, ideal para
todas las personas, recomendado para personas
con gastritis, Ulceras y etrés.
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Ll ol s e ]

VALOR NUTRITIVO
PORSADN ToROR. Pio Pata - El Tambo

: Pedidos al 064- 242858
Potasio j-:*’ RS DIGESA N60672N KAPRMR
Hiero mg RUC10198033231
Vitamina C 17.83 mg. PRODUCTO 100% NATURAL

Calcio 30.60 gr.
Fésforo ~ 23.0mg, Con calidad de
Grasa Be

Y ECOLOGICO

expariaci i

Bondades: cura el reumatismo,
artritis, tos, bronquios, es regulador
hormonal, desinflamante, antiséptico
y diurético
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Declaraciones Permitidas

> BAJO VALOR ENERGETICO

> VALOR ENERGETICO REDUCIDO

> SIN APORTE ENERGETICO

> BAJO CONTENIDO DE GRASA

> SIN GRASA

> BAJO CONTENIDO DE GRASAS SATURADAS
> SIN GRASAS SATURADAS

> BAJO CONTENIDO DE AZUCARES

> SINAZUCARES

> SIN AZUCARES ANADIDOS

> BAJO CONTENIDO DE SODIO/SAL

> MUY BAJO CONTENIDO DE SODIO/SAL

» SIN SODIO o SIN SAL

FUENTE DE FIBRA

ALTO CONTENIDO DE FIBRA
FUENTE DE PROTEINAS

ALTO CONTENIDO DE PROTEINAS

FUENTE DE [NOMBRE DE LAS VITAMINAS] Y/O
[NOMBRE DE LOS MINERALES]

ALTO CONTENIDO DE [NOMBRE DE LAS VITAMINAS]
Y/O [NOMBRE DE LOS MINERALES]

CONTIENE [NOMBRE DEL NUTRIENTE U OTRA
SUSTANCIA]

MAYOR CONTENIDO DE [NOMBRE DEL NUTRIENTE]

CONTENIDO REDUCIDO DE [NOMBRE DEL
NUTRIENTE]

LIGHT/LITE (LIGERO)

NATURALMENTE/NATURAL
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Reglamento (UE) N° 432/2012, por el que se establece una lista de declaraciones
autorizadas de propiedades saludables de los alimentos distintas de las relativas a la
reduccion del riesgo de enfermedad y al desarrollo y la salud de los nifios.

Acido linoleico

Acidos grasos monoinsaturados o
poliinsaturados

Agua
Biotina

Biotina

El &cido linoleico contribuye a mantener niveles normales de
colesterol sanguineo.

La sustitucion de grasas saturadas por grasas insaturadas en
la dieta contribuye a mantener niveles normales de colesterol
sanguineo (los acidos grasos monoinsatura dos o
poliinsaturados son grasas insaturadas).

El agua contribuye a mantener las funciones fisicas y
cognitivas normales.

La biotina contribuye al metabolismo energético normal.

La biotina contribuye al mantenimiento del cabello en
condiciones normales..
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Calcio El calcio contribuye a la coagulacién sanguinea normal.
Calcio El calcio es necesario para el mantenimiento de los dientes en
condiciones normales.

Carne o0 pescado La carne y el pescado contribuyen a mejorar la absorcién del
hierro cuando se toman con otros alimentos que aportan este
mineral.

Creatina La creatina mejora el rendimiento fisico en series sucesivas
de ejercicios breves de alta intensidad.

Chicle sin azucar El chicle sin azicar ayuda a mantener la mineralizacion
después de la comida o bebida.

Fibra de salvado de trigo La fibra de salvado de trigo contribuye a la aceleracion del
transito intestinal.
Floruros Los fluoruros contribuyen a mantener la mineralizacion de
los diente
Goma guar La goma guar contribuye a mantener niveles normales de

colesterol sanguineo.
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Magnesio

Magnesio

Manganeso

Niacina

Nueces

Polifenoles de aceite de oliva

Proteinas
Sustitutos del azucar, es decir,
edulcorantes intensos; xilitol, sorbitol,
manitol, maltitol, lactitol, isomaltosa,

eritritol, sucralosa y polidextrosa; D-
tagatosa e isomaltulosa

El magnesio ayuda a disminuir el cansancio y la fatiga.
El magnesio contribuye a la funcion psicologica normal.

El manganeso contribuye a la proteccion de las células frente
al dafio oxidativo

La niacina contribuye al funcionamiento normal del sistema
Nervioso

Las nueces ayudan a mejorar la elasticidad de los vasos
sanguineos.

Los polifenoles del aceite de oliva contribuyen a la pro-
teccion de los lipidos de la sangre frente al dafio oxidativo.

Las proteinas contribuyen a conservar la masa muscular

El consumo de alimentos o bebidas que contengan <nombre
del sustituto del azGcar> en lugar de azlcar (*) provoca un
menor aumento de la glucosa en sangre después de su
ingestion en comparacion con los alimentos o bebidas que
Ilevan azUcar.
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= EStudio de alegaciones saludables

« Estudio de alegaciones saludables realizado por EFSA de méas de 2,785
sustancias que la industria alimentaria ha usado o queria anunciar para usar
sus productos. En el 80% de los casos no estaba probado cientificamente o
eran tan generales que no se podian comprobar. El estudio se realizo entre
el 2008-2011.

- La capsaicina -un picante de los pimientos- ayuda a mantener el peso.
Falso

- Sustituir el azucar por xilitol, sorbitol y otros edulcorantes reduce la caries.
Verdadero

- El sodio (presente en la sal comin) ayuda a mantener la funcion muscular.
Verdadero, sin embargo, de los estudios no se puede deducir la cantidad
minima recomendada, y, ademas, sefiala que en la UE "no hay constancia
de deficiencia” en el consumo de sodio. Por otro lado, se acepta que un
producto bajo en sodio (sal) ayuda a mantener la tension baja
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La fibra de trigo contribuye a mantener el peso o a adelgazar. Falso.

La creatina aumenta el efecto del ejercicio fisico. Verdadero. Aumenta la
creacion de musculo. Y el grupo de estudio establece, ademas, que la dosis
a consumir debe ser de tres gramos al dia. En cambio, no se ha demostrado
gue incremente la resistencia.

La cafeina aumenta la resistencia ante el ejercicio. Verdadero. Los
estudios han demostrado que su ingesta disminuye la sensacion de
cansancio. Para ello hay que tomar tres miligramos por kilo de peso una
hora antes del ejercicio.

Los beta-glucanos del centeno y la avena ayudan a controlar el colesterol.
Verdadero. En cambio, no es cierto que aumenten la sensacion de
saciedad.
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Las bifidobacterias ayudan a las defensas. Falso. Cada empresa usa cepas
diferentes. Pero la agencia los ha estudiado y la conclusion general es que
no hay pruebas que demuestren que hay una relacion entre estos productos
y una disminucion de los agentes patogenos en el sistema digestivo.

Se presentd una solicitud para poder decir que la miel ayuda al sistema
respiratorio, que aporta energia o que estimula el metabolismo y el sistema
iInmunitario. No se consider0 estudiar estos efectos al considerar que el
término miel es demasiado amplio y hay muchas variedades, por lo que no
tiene una composicion fija a la que se puedan atribuir o no las
propiedades.

Los esteroles vegetales (fitoesteroles) ayudan a reducir el colesterol malo.
Verdadero. Para ello hay que tomar 0,8 gramos por dia. No se consideran
apropiados para mujeres gue amamantan o menores de cinco anos.
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- Los arandanos reducen las infecciones del tracto urinario de las mujeres.
Falso. "Las pruebas aportadas son insuficientes para establecer una
relacion entre el consumo de proantocianidinas de los arandanos y una
defensa contra las bacterias patégenas".

- Las isoflavonas de la soja protegen el ADN, las proteinas y los lipidos de la
oxidacion. Falso. "No hay ensayos en humanos de los que pueda derivarse
esa conclusion". Lo mismo se puede aplicar a otras supuestas propiedades,
como que "ayudan a controlar el colesterol”, que "ayudan a reducir los
sintomas vasculares de la menopausia o que "ayuden a mantener la
mineralizacion 0sea en las mujeres menopausicas".

- La coenzima Q10 contribuye a proporcionar energia a través del
metabolismo. Falso. "No hay relacion" entre este producto, de moda en los
gimnasios, y esas supuestas propiedades..
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- El aceite de oliva ayuda a controlar los niveles de colesterol malo (el LDL).
Verdadero. "No se ha establecido que haya una relacion causa-efecto entre
el consumo de aceite de oliva y los niveles de colesterol mas alla de la
logica por la composicion del aceite”. Esta ultima salvedad es la que
permite al organismo decir que "ya se ha establecido que un aceite con
acidos grasos monoinsaturados y poliinsaturados™ ayudan en este sentido.

- Los polifenoles del aceite de oliva ayudan a mantener la concentracion del
colesterol bueno. Falso. "Los estudios presentados son inconsistentes y no
permiten establecer" la relacion.

- Las nueces ayudan a controlar el colesterol. Verdadero, por la misma
explicacion que la agencia da para el caso del aceite de oliva.
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Regulacion EC 258/97 del 27 de enero
de 1997:. regula el acceso al mercado
europeo de alimentos e ingredientes
alimentarios que no hayan sido utilizados
en una medida importante para el
consumo humano en la Union Europea
antes del 15 de mayo del997.
Preocupacion: seguridad de Ilas
personas.

Un nuevo alimento (novel food) es cualquier alimento o
Ingrediente alimentario que no haya sido utilizado de manera

Importante para el consumo humano en la Union Europea hasta
el 15 de mayo de 1997.
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La lista completa de las solicitudes y autorizaciones, rechazos y retiros de
los novel foods se encuentran disponibles en:
http://ec.europa.eu/food/food/biotechnology/novelfood/novel_food catalogue en.htm

: Food Safety - From the Farm to the Fork English -

oy

*

UROPA > European Commission > DG Health and Consumer Protection > Overview > Food and Feed Safety Site Map | What's New | A to Z Index | Contac

seneral Food Law  Animal Nutrition Labelling & Nutrition Biotechnology MNovel Food Chemical Safety Biological Safety Controls

Novel Food catalogue - List ‘ | | ‘ f |

Product Name Quick Search
ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZALL

Speeches
Abelmoschus esculentus Press Releases
Abies alba
Abies balsamea \HreglthH& CoTsﬂumer
Abies pectinata oice Newsletter
Acacia arabica Committees

Acacia nilotica Links
Acacia senegal
Acacia verek

Acacia sp.

Acanthopanax senticosus

Acca sellowiana FOOD AND

Acer saccharum FEED SAFETY
Acetyl L-carnitine

Achillea millefolium im:?d&% 'I:'FEﬂEEH
Achras zapota

Actinidia chinensis § PLANT HEALTH
Actinidia deliciosa

Adhatods vasica {l Fvo INSPECTIONS

Aegopodium podagararia
Aframomum melegueta
Agaricus blazei
Agathosma betulina
Agave salmiana

Agave sisalana

Agave tequilana
Agropyron cristatum
Ajugs reptans
Albatrelius ovinus
Albizia julibrissin
Allium fistulosum
Allium ramosum
Allium tuberosum
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SOLUTIONS

Producto consumido en un nivel significativo antes del 15 de mayo de 1997. No
esta afecto al Reglamento (EC) No. 258/97. Sin embargo, en algunos estados
miembros pudiera existir alguna legislacion restrictiva.

r'i* v II ’
Este producto fue usado como alimento o suplemento de alimento antes del 15
de mayo de 1997. Cualquier otro uso de éste producto debe ser autorizado en

el marco del Reglamento (EC) No. 258/97.

Este producto no fue usado como alimento o ingrediente antes del 15 de
mayo de 1997. Por lo tanto, antes de colocarlo en el mercado se requiere una
evaluacion de riesgos bajo el Reglamento (EC) No. 258/97

Existe un pedido si este producto requiere autorizacion bajo al Reglamento

 m (EC) No. 258/97. Se requiere mayor informacion
4 "

La lista completa de las solicitudes y autorizaciones, rechazos
y retiros de los novel foods se encuentran disponibles en:
http://ec.europa.eu/food/food/biotechnology/novelfood/app_list_en.pdf
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Los principales productos peruanos afectados por el
Reglamento (CE) n° 258/97 son: Camu Camu (solo puede ser
usado como suplemento de alimentos); Aguaje, Mashua,

Arracacha, entre otros.,
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El Reglamento (CE) n° 1829/2003 sobre alimentos y
piensos modificados genéticamente regula la
comercializacion de los organismos modificados
genéticamente (OMG) y de los alimentos que los
contengan, destinados a la alimentacion humana o
animal.

Este tipo de alimentos debe etiquetarse como OMG
para informar al consumidor y permitirle la libre
eleccion de estos productos. Los alimentos con restos
de OMG (presencia involuntaria y técnicamente
Inevitable) que no superen el umbral del 0.9% en cada
Ingrediente estan exentos de la obligacion de
etiguetado. En la etigueta debe aparecer claramente
la mencion «modificado genéticamente», o0
«producido a partir de [nombre del organismo]
modificado genéticamente».
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La base juridica de la produccion organica en Europa son los

reglamentos:
(CE) N° 834/2007 Reglamento basico sobre la produccion organica y
«(CE) N° 889/2008 Disposiciones de aplicacion del reglamento 834/2007

Los reglamentos 834/2007 y 889/2008 aplican para:

*Productos agricolas vivos (ganaderia) o no transformados (por ejemplo algodon, paja,
trigo, huevos etc.).

*Productos transformados destinados a ser utilizados para la alimentacion humana (por
ejemplo pan, queso etc.)

Forraje

«Material de reproduccion vegetativa y semillas para cultivo

«Acuicultura, algas, levadura y piensos para mascotas
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vEl Reglamento (CE) n° 834/2007. Fija los objetivos vy
principios aplicables a ese tipo de produccion y especifica las
normas relativas a la produccion, etiquetado, control e
Intercambios con terceros paises.

v’los organismos modificados genéticamente (OMG) estan prohibidos en
todas sus formas

v'Los alimentos podran ser etiguetados como “ecoldgicos” sélo si al
menos el 95% de sus ingredientes agricolas han sido producidos de
manera ecoldgica.

vlos productores de alimentos ecoldgicos envasados
deberan utilizar el logo ecolégico de UE. Sin embargo, el
uso del logo en los alimentos ecologicos de terceros paises
es opcional.
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Alimentos Irradiados

la utilizacion de radiaciones ionizantes
como método de conservacion de los
alimentos estd regulada por la
Directiva 1999/2/CE. Esta directiva
aplica a la elaboracion,
comercializacion e importacion de
productos alimenticios y de
ingredientes alimentarios tratados con
radiaciones ionizantes.

En el envase o embalaje de productos alimenticios tratados con
radiaciones ionizantes o que contengan ingredientes sometidos a este
tratamiento, asi como en los documentos que los acompafnan, debera
figurar la indicacién «irradiado» o «tratado con radiacion ionizante».



Bebidas Alcohdlicas

La Directiva 87/250/CEE relativa a la
indicacion del grado alcohdlico
volumétrico en las etiquetas de las
bebidas alcohdlicas destinadas  al
consumidor final establece que las
bebidas alcohdlicas con un grado superior
al 1,2 % de alcohol en volumen deben
indicar en las etiquetas el grado alcohdlico
volumétrico, es decir, la palabra
«alcohol» o la abreviatura <«alc.»
seguida del simbolo «% vol.». Se
excluye, por una parte, los vinos de uvas
frescas vy, por otra, los mostos de uvas
frescas, incluidas las mistelas.
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Productos Pesqueros

« Lista de paises autorizados para las importaciones de productos pesqueros. Decision
97/296/EC.

 Requisitos de sanidad animal para animales provenientes de la acuicultura. Directiva
2006/88/EC.

» Condiciones de sanidad animal y requerimientos de certificacion para la importacion de
peces vivos. Decision 2003/858/EC.

» Condiciones de sanidad animal y requerimientos de certificacion para la importacion de
moluscos. Decision 2003/804/EC.

» Términos de desembarco para los buques pesqueros que no son de la Union Europea y
que llegan al territorio de la Union Europea y comercializacion de capturas. Regulacion
(EC) 1093/94.

* Etiquetado de productos de pesca y acuicultura. Regulacion (EC) 104/2000 y la
Regulacion (EC) 2065/2001.

 En la UE, las condiciones de sanidad animal y requerimientos de certificacion para la
Importacion de moluscos estan legislados en la Decision 2003/804/EC.

» La acuicultura ecoldgica se regula a traves del Reglamento (CE) N° 710/2009
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= Reglamento (CE) n°1935/2004, establece un marco general para los materiales y los
objetos destinados a estar en contacto con productos alimenticios. Se considera todo tipo
de envases, botellas (plastico y vidrio), tapas e incluso, el pegamento y las tintas de
Impresion de las etiquetas.

= Desde el afio 2010 rige la nueva normativa sobre aditivos alimentarios. En el Reglamento
n°® 1333/2008 se considera a todos los aditivos alimentarios incluidos los colorantes y
edulcorantes. Las enzimas alimentarias se regulan en el Reglamento (CE) n°1332/2008

= EIl Reglamento (CE) n°® 1829/2003 sobre alimentos y piensos modificados
genéticamente regula la comercializacion de los organismos modificados genéticamente
(OMG) y de los alimentos que los contengan, destinados a la alimentacién humana o
animal.

= El Reglamento (CE) n°® 258/97 establece normas detalladas para la autorizacién de
huevos alimentos y nuevos ingredientes alimentarios.

= La Directiva 89/108/CEE del Consejo, de 21 de diciembre de 1988 establece las
normas relativas a la congelacion, el envasado, el etiquetado y el control de los
productos alimenticios ultra congelados.



€
u&% Otras Regulaciones

= Los materiales y objetos de plastico en general que pueden estar en
contacto con alimentos estan regulados en la Directiva 2002/72/CE.

= Desde el afno 2010 rige la nueva normativa sobre aditivos alimentarios.
En el Reglamento n°® 1333/2008 se considera a todos los aditivos
alimentarios incluidos los colorantes y edulcorantes. Las enzimas
alimentarias se regulan en el Reglamento (CE) n°1332/2008

= El Reglamento (CE) n°® 2073/2005 establece los criterios
microbiologicos para determinados microorganismos y las normas de
aplicacion que deben cumplir los propietarios de empresas alimentarias
al aplicar las medidas de higiene generales y especificas
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Requisitos del Sector
Privado
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\PRODUCCION \PROCESAMIENTO
/ PRIIMARIA PRIMARIO >AANUFACTUM >DISTRIBUCION DETALLISTAS

GLOBALGAP
Certificacion o BRC-GFS Servicio de
Organica BCR(—!SqI:D%rS:)mco IFS Ninguno especifico Certificacién
AG 900, QS o SQF 2000 (ver recuadro Inspecciones
TESCO ZP4 (agI;IVOS Pdv) BPM ) transversal) en la cadena
US GAP HACCP) de suministros
SKF 1000

NORMAS DE SISTEMAS DE GESTION TRANSVERSALES
ISO 9001, ISO 14001, ISO 22000, OSHAS 18001, SA 8000

Los principios bdsicos sobre los que se amparan estas iniciativas de calidad son:
1. Introduccidn del principio “del campo a la mesa”
2. Rastreabilidad
3. Implementar un enfoque basado en riesgos a la inspeccion de alimentos

4. Los productores de alimentos son los responsables primarios de la seguridad del alimento,
mediante el uso de programas de autoevaluacién y modernas técnicas de control de peligros.
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FSSC 22000

Food Safety System Certificacion 22000 (FSSC 22000) T
esquema basado en las normas 1SO 22000, ISO 22002-1 y g —,
requisites adicionales. La certificacion esta acreditado por la Food Safety System
Guia I1SO 17021. La FSSC - Foundation for Food Safety Certification 22000

Certification es una organizacién sin fines de lucro que W
posee Yy gestiona la norma, con derechos autorales y

licencias para los organismos de certificacion.

BRC GLOBAL STANDARD FOR FOOD
SAFETY ISSUE 7

Esta norma se abarca la gestion de la inocuidad alimentaria

y la calidad en las actividades de produccién de alimentos.

La BRC Food Standard es una de las normas inicialmente )

reconocidas por GFSI y es utilizada en todo el mundo en ‘

mas de 100 paises, el nimero de empresas certificadas GLOBAL STANDARD
supera las 15.000. La norma es propiedad de BRC (British ) FOR FOOD SAFETY
Retail Consortium) y es escrita y gestionada con la

colaboracion de wun grupo multisectorial de partes

interesadas, que incluye fabricantes, minoristas, servicios de

alimentacion y representantes de los organismos de

certificacion.



http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAQQjRw&url=http://www.quimicral.com/consultoria/norma-fssc-22000/&ei=r2aEVI6yPMOegwS5qoHoCg&psig=AFQjCNGhgtD5wZGDl-8EsjGHBxsvqId-7w&ust=1418049584021299
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAQQjRw&url=http://www.quimicral.com/consultoria/norma-fssc-22000/&ei=r2aEVI6yPMOegwS5qoHoCg&psig=AFQjCNGhgtD5wZGDl-8EsjGHBxsvqId-7w&ust=1418049584021299
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642967
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642967
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SQE...

One world, One standard.

BRC/IOP GLOBAL STANDARD FOR PACKAGING AND
PACKAGING MATERIALS ISSUE 4
Este estandar fue establecido para fabricantes de materiales de

embalajes y sus matgr_lales, tanto para allmentos,,como para GLOBAL STANDARD
productos no alimenticios, y actualmente posee mas de 2.000 BRCJ For PACKAGING & PACKAGING MATERIALS

empresas certificadas en todo el mundo. Es un estandar que
cubre la produccién higiénica de embalajes y la gestion de la
calidad ademas de las propiedades funcionales del embalaje.

IFS FOOD VERSION 6 .

IFS Food es un estandar de auditorias de calidad e inocuidad & I FS
alimentara para procesos y productos. Se establecié en 2003 y @

estd actualmente en su sexta edicién. Solo en 2011, mas de Food

11.000 fueron certificadas en 90 paises diferentes.


http://www.sqfi.com/
http://www.sqfi.com/
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642968
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642968
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Global Aquaculture Alliance Seafood Processing Standard

Agquaculture Alliance es una organizacion internacional sin fines

de lucro dedicada a promover el avanzo social y de la global aquaculture
acuicultura ambientalmente responsable. A través del desarrollo S al I Ian e
de las normas de certificacion Mejores Précticas Acuicolas, la
GAA se ha convertido en la organizacion lider en el
establecimiento de normas para la acuicultura..

GLOBALG.A.P. Integrated Farm Assurance Scheme and
Produce Safety Standard

GLOBALG.A.P. es una organizacion afiliada a una asociacion
comercial sin fines de lucro con objetivos cruciales: la
produccion agricola segura y sustentable en todo el Y

mundo. Establece normas voluntarias para la certificacion de los GLOBA'_G A.P.
productos agricolas en todo el mundo - y cada vez mas .

productores, proveedores y compradores estadn armonizando sus
normas de certificacion para que coincidan.

'/


http://www.grms.org/Approved_sites.aspx
http://www.grms.org/Approved_sites.aspx
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CanadaGAP (Canadian Horticultural Council On-Farm

Food Safety Program)

Es un programa de certificacion para las empresas que producen,

empacan y comercializan frutas y verduras frescas. Lanzado en

2008 por la autoridad Canadian Horticultural Council, es de

propiedad y también administrado por la organizacion sin fines

de lucro CanAgPlus desde noviembre de 2012. El protocolo CANADAGAP*
incluye dos manuales, uno especificamente para invernaderos, y Food Safety for Fresh Fruits and Vegetables
el segundo para la produccion de frutas y vegetales, desarrollado

por consultores en el sector hortofruticola y anualmente

revisados por técnicos con la colaboracion de miembros del

gobierno canadiense. Los manuales estan basados en el analisis

de riesgos con la aplicacion de los siete principios

internacionalmente reconocidos de APPCC.


http://www.mygfsi.com/schemes-certification/recognised-schemes.html#primusgfs-standard
http://www.mygfsi.com/schemes-certification/recognised-schemes.html#primusgfs-standard

Algunas Fuentes de
Consulta
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i (CEN)

- Pas  Organizacion ~ Website
Deutsches Institut fiir Normung www.din.de
Austrian Standards Institute www.austrian-standards.at
Bureau de Normalisation/Bureau voor www.nbn.be
Normalisatie
Bulgarian Institute for Standardization www.bds-bg.org
Croatian Standards Institute www.hzn.hr
Cyprus Organization for Standardisation WWW.CYS.0rg.Cy
Dansk Standard www.ds.dk
Espaina Asociacion Espafnola de Normalizacion y WW\W.aenor.es
- Certificacion
Slovak Standards Institute WWW.sutn.gov.sk
Slovenian Institute for Standardization WWW.SiSt.Si
Estonian Centre for Standardisation WWW.EVs.ee
Suomen Standardisoimisliitto r.y. WWW.SS. fi
Association Francaise de Normalisation www.afnor.org
National Quality Infrastructure System www.elt.gr
Nederlands Normalisatie-instituut www.nen.nl
Hungarian Standards Institution www.mszt.hu
Icelandic Standards www.stadlar.is
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Irlanda National Standards Authority of Ireland WWwWw.nsai.ie
Italia Ente Nazionale Italiano di Unificazione WWW.uni.com
Letonia Latvian Standard Ltd. www.lvs.Iv
Lituania Lithuanian Standards Board www.lsd. It
Luxemburgo Organisme Luxembourgeois de www.ilnas.lu
Normalisation
\UelecefolglEe s Standardization Institute of the Republic Www.ismr.gov.mKk
of Macedonia
Malta The Malta Competition and Consumer WWWw.mccaa.org.mt
Affairs Authority
Noruega Standards Norway www.standard.no
Polonia Polish Committee for Standardization www.pkn.pl
Portugal Instituto Portugués da Qualidade WWW.ipg.pt
Republica Czech Office for Standards, Metrology WWW.unmz.cz
Checa and Testing
Rumania Romanian Standards Association WWW.asro.ro
Suecia Swedish Standards Institute WWW.SIS.Se
Suiza Schweizerische Normen-Vereinigung WWW.snv.ch
Turquia Turkish Standards Institution www.tse.org.tr

Tala Rritich Ttandardec Inctitiitinn winnns heiaroiin from
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Union Europea: Sistema de Alerta
Rapida para Alimentos y Piensos—
RASFF. Reporte Semanal

* X %
* *
* *

* 4k

European Commission

The Rapid Alert System

for Food and Feed (RASFF)
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Export Helpdesk

http://exporthelp.europa.eu/thdapp/index_es.html

Guis de=l usuario | Glosario Preguntas més

TRADE
Export Helpdesk

European Commission * Trade * Export Helpdesk

Inicio

Mi exportacidn
Requisitos
Araneeles

Aguerdos
preferenciales

Estadisticas

Quidnes
sSomos

Recursos

Export Helpdesk

La Unién Europea es el mercade dnico mas grande
del mundo v Export Helpdesk es la «ventanilla dnica»

que le facilitard su acceso.

En sdlo unos dics «Export Helpdesks informa a las
empresas sobre los aranceles, requisitos, acuerdos
preferenciales, contingentes y estadisticas de |a

Unign Eurcpea que les afectan.

Requisitos

Comprender el mercado de la UE

Reguisitos técnicos
Mormas de comercializacidn
Restricciones a la importacién

Trucos v astucias sobre reguisitos de

importacion

Aranceles

Informacidn arancelaria vinculante

Reducciones vy suspensiones arancelarias

recuentes (FACQ) |-5-:-.-:r::r: = l=gal | C:-rt::tc-:l Declarscifin ms,

Contingentes
Antidumping

Trucos v astucias sobre aranceles

Estadisticas

Cifras actualizadas del comercio entre mi

pais y la UE/sus paises miembros.

Comprugbelo agui!

Mi exportacidn

£Qué aranceles, reguisitos
¥ scusnios comercialss
preferenciales == aplican =
mi pais y mi producko?

Comprudhelo agui!

Compartir Export Helpdesk:

- HED

Acuerdos
preferenciales

Mormas de origen

Sistema de Preferencias Generalizadas
[(SPG)

Acuerdos de Asociacion Econdmica [AAE)
Acuardos de Libre Comercio

Selecciona un pais: -

Regimenes comerciales autdnomos

. e v

Uniones adusneras

cifica de privacidad | =spaficl {es) -

Uitimas noticias

fastidiosa =

As of Bhe week of 18 May 2015,
the EU will strengthen its
meazures (o prevent the =spread
of Xylella fastidiosa [Wells =t
al.), an impartant plant
pathogen.

May 2015

Quick guide to n=w labelling
rules Tor fishery products &S

A= from 13th Dec 2014 fishery
products imported intz the EU

n to comply with new rules.
December 2014

Mew food labelling rules

=X d =

From 13th Dec 2014 products
imported into the EU ne=d to
comply h new food labelling
rules illustral=d in thiz guide.
December 2014

Ma= noliciax
Reportajes

Plastilicando Europa 5

Su opinidn cu

=nta

Armenia 5
las delegadones

do & Europa 15

INIGN NOS INTERESA

Ma= nobiciaxs

Recursos
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 Un instrumento para facilitar las exportaciones de los
paises en vias de desarrollo hacia la Union Europea

« Un servicio en internet
« Una base de datos interactiva de productos
« Gratuita y de libre acceso

 En 6 idiomas: ingles, francés, espafol, portugués, arabe
y ruso
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Export Helpdesk

Guia del uswario | Glozario | Preguntas més frecoentes (FAQ) | Advertencia l=gal Contactos Dederacidn especifica de privacidsd | =spafiol (==) -
.
] -
N -
*uun TRADE

Uropsean

Commissio Export Helpdesk

European Commission * Trade * Export Helpdesk * Mi exportacion

tieie Mi exportacién

Mi exportacidn

Requisitos Tedear codigo de producko (0804205000 Buscar mi cédigo de producto
Aranceles (10 digits)

Acuerdos Elegir pais de origen | Perd

preferenciales

[ [

Estadisticas Elegir pai= de desting | Alemania

Quidnes Elegir fecha de simulacién (oo/MMrrry  [15/07/2015
somos

Ultima actualizacién: 30 Jun 2015 Principio de pagina
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Export Helpdesk

Export Helpdesk

European Commission > Trade > Export Helpdesk

Mi exportacidn

Mi exportacion

Otra informacitin sobre este products :

Aranceles

» [Estadisticas
Acuerdos
preferenciales Requisitos | Aranceles | Reglas de origen SPG Flus | Rules of Origin FTA Colombia Peru
Estadisticas
Quidnes 08042020 - De Pard / A Alamania
SOmos
e Esta informacion (o algunos capitulos) estan disponibles dnicamente en inglés.
Codige Deseripeitn del producta
OB FRUTAS ¥ FRUTOS COMESTIBLES; CORTEZAS DE AGRIOS :CjTR:CCS], MELONES O SaMDias
0E04 Détiles, higos, pifias (an=nis), aguacates (paltas), guaysabas, mangos y mangostanes, frescos o secos
004 20 -Higos
0E04 20 90 --Seros

Requisitos especificos para 08042090

= Control de los contaminantes alimenticios en alimentos

= Control sanitario de los productos alimenticios de origen no animal

= Control fitosanitario

= Trazabilidad, cumplimiento v responsabilidad en los alimentos v los piensos
= Etiguetado de productos alimenticios

= Voluntario - Productos de produccidn ecoldgica

Gravamenes interiores

» 7% IVA Alemania, EU  Ultima fecha de revisién (dd/mm/aaaa): 01/04/2015
= - Impuestos sobre consumes especificos Alemania, EU Ultima fecha de revisidn (dd/mm/faaza): 01/04/2015

Ver también Reguisitos generales para la importacién, Procedimientos de importacion Alemania , EU

Aviso legal Copyright



L

ENVIRONMENT & QUALITY
SOLUTIONS SAC

Export Helpdesk

Guia del uzusrio | Elo=msric

European
Commissio

Preguntas més frecusnte=s (FAQ) | Advertencia l=gal Contactos Declaracidn =specifica d= privacidad | =spafiol (==)

TRADE

Export Helpdesk

European Commission * Trade * Export Helpdesk * Requisites

Inicio

der =
mercado de la UE

Regquisitos sanitarios y
fMitosanitarios

Reguisitos
medicambizntales

Requisitos técnicos

Normas de
comercializacidn

Restricciones a la
mpartacién

Trucos y astucias
=obre requisitos de
mportacitn

Aranceles

Acuerdos
preferenciales

Estadisticas

Quidnes
SOMos

Retursog

Requisitos
Al exportar a la Unign Europea, podra beneficiarse de un mercado enorme: 28 paises con cerca de 500 millones de

consumidores.

Para entender cimo se organiza el sistema comercial de la UE, los procedimientos a seguir v los documentos a rellenar,
consulte las paginas de esta seccidn:

= Sistemna de clasificacidn de productos de la UE
= Procedimientos de importacicn de la UE

= Documentos para <l despacho de aduana

= Impussto sobre el Valor Afadide (TWA)
» Impusstos especiales

Pero, antes de llegar a Europa, sus productos deben cumplir con los reguisitos de la UE para proteger la salud humana v
animal, =l medioc ambienta v los derechos de los consumidores. Comprusbe los reguisitos aplicables a su producto en Mi

E::pnl:ta;';'_t

Los requisitos principales se pueden clasificar en los sectores:

= Requisitos sanitarios y fitosanitarios

= Reguisitos medicambientales
. Requisit A

= Mormas de comercializacion

= Rastricciones a la importacion

Ultima actualizacién: 08 Apr 2015 Principio de pdgina
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Export Helpdesk

uim del usuaria | Glosario

Civr

Preguntas mas frecusntes [FAQ) | Adver

TRADE
Expaort Helpdesk

=ncis l=gal | Contaclio= | Dwclarecifin mepecifics de privacidad

mspafiol {=sh L4

Eurcpean Commission * Trade > Export Helpdesk » Aranceles

Inicic
Mi exportacidn
Requisitas

Aranceles

mrancelaria vinoulan b=
Reducciones y
suspeEnsion=s
arancelarias
Conting=ntes
Antidumping

Trucos ¥ astucias
sobre aranc=les

Acuerdos
preferenciales

Estadisticas

Quidnes
SOMmos

Recursos

Aranceles

Un aspecto importante de la politica comercial internacional es la imposicion o el
levantamiento de aranceles.

Un arancel comercial es un impuesto o tasa que se coloca sobre las mercancias que
cruzan las fronteras politicas (o uniones aduaneras).

Los aranceles de importacidn son los mas comunes, e incuyen un impuesto que se
evalua en los productos gue vienen de otro pais. Para entender los aranceles de
importacidn de la UE y asuntos relacionados, en esta saccidn se puede encontrar en
los contenidos basicos de:

Informacion arancelaria vinculante

= Base juridica

= Informacion general

= Solicitud de 1AV

= Lista de autoridades aduaneras

= Inventario Aduanero Europeo de Sustancias Quimicas

= Suspensiones industriales

= Certificados de aercnavegabilidad
= Militar

= Regiones ultraperiféricas

Contingentes

= Preferenciales
= Autonomos
= Sestion

Compruebe los aranceles aplicables a su

producto =n Mi exporta
EMLACES RELACIONADOS

Comisidn Eurppes: DG Tazacidn ¥ Unidn
Sdymmmrs j’

Forbal de informacidin =obire adosnee

curogeas S

Maps =l=ctrdnico d= movimi=nios de

transitg &

Eaz= d= datos d= srancel=s =n lin=a

(TarICy S

Lista de sutoridades sdusneras &

Frograma aduane=ro 2013 ]
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Guis del ysuario |G o=ario

" .
SAC M &
L) L

Eurmpean
Commissio

Preguntas més frecusntes [F D

TRADE

Export Helpdesk

A0 | Adhreri=ncia l=gal | Contactos= | Omclaracifin megecifica de privacidad

espaiiol (==} -

Eurcpean Commission * Trade * Export Helpdesk > Acuerdos preferenciales

Inicia
Mi exportacitn
Requisitos
Aranceles
Acuerdos
<
Mormas de origen

Sisfems de
Preferencias
Generalizads=s (SPGE)

Acuerdos de
A=pciacin Econdmica
[AAE)

fAcuerdos de Libre
Comiercio

Regimenes
mmerciales
sutfnomos

Paizes o berritdrios de
ultramar {FTU)

Uniones aduane=ras

Estadisticas

Quines
SOmMoS

Recursos

Acuerdos preferenciales

Mo hay un modelo universal de acuerdo comercial pero, en la mayoria de los casos,
la UE negocia acuerdos de libre comercio (ALC) exhaustives. Los acuerdos vigentes
suscritos por la UE son:

Acuverdos de la OMC

La UE habla con una sola voz en la OMC. Cada pais de la UE es miembra de |3 OMC
por derecho propio, pero todos ellos colaboran para actuar en blogue. La UE en si
misma es también miembro.

L= Comision Europea negocia en la OMC en nombre de la UE. Se coordina con los
Estados miembros a traves del Comite de Poliica Comercial v lleva a cabo la
politica de la UE de acuerdo con las directrices establecidas por los Estados
miembros en el Consejo de Ministros,

Tambign informa pericdicamente al Parlamento Europeo de las principales
cuestiones relacionadas con la OMC. Al negociar acuerdos en la OMC, tiene que
contar con la autorizacion formal del Consejo v el Parlamento Europeo para
firmarlos en nombre de la UE.

La Comision también consulta a otros grupos interesados en la formulacidn de las
politicas.

Veéase tambign:

= Lista de acuerdos de la OMCE
= LaUEyla OMC

Acuerdos comerciales preferenciales

Son acuerdes en los que las partes intercambian concesiones arancelarias u otros

tratamientos preferenciales. Un acuerdo preferencial vigente entre la UE v un pais o
region mejora el acceso al mercade para las exportaciones de ese pais o regicn a la

UE. yva gue elimina o reduce los aranceles vy facilita los procedimientos.

Pero, para acogerse a ello, 2l exportador debe probar que sus productos son
originarios de dicho pais. En asta seccion de Export Helpdesk puede encontrar los
concentos basicos de las Mormas da orioen v las oue se aolican a cada acuerdo

Compruebe =i su producto puwede
scogers= a un acusrdo preferencisl =n
Mi =xportacidn

AREAS PRINCIPALES

[=1zley]

Acuerdos d= Asociacién Econdmica

[AAE)

Acuerdos de Libre Comeroio

v Albsnis

»  Argelis

* Bp=znis ¥ Herpeoovins
» S [w -

= Balcanes Ocridentales
v Kp=owo®
= Moldavia
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Export Helpdesk

SAC

Guia del uzuaric | Glosaric | Preguntas més frecuent=s (FAQ) | Advertencia l=gal Contactzs Declaracidn sspecifica de privacidsd | =spaficl (==) -
.
™
* *
faar TRADE

European

Commissio Export Helpdesk

European Commission »> Trade > Export Helpdesk » Estadisticas

Inicio Estadisticas

Mi exportacidn
Utilice esté formulario para buscar estadisticas del comercio entre cualquier pais v toda la UE o cada uno de sus Estados

Requisitos
miembros. Cifras disponibles: desde 2002 hasta el afic pasado. Es posible exportar los resultados a Excel.
Aranceles
s Acuerdos Tedear c:'u:igc de pr{uductn 08042090 Buscar mi cod go ae p‘c::l-ct-:\

(2.4.6,8 digitas) o bien "00" (Todes los
( productos)

Trucos y astucias
=obre extadisticas

Seleccionar un pais declarante | EURZE

Todes los sodios

Quidnes Seleccionar un pais socio

sSomos

N Seleccionar afio (5] _ -
2012 i

Seleccionar indicador{es) "

Importacidn Yolumen
Importacion Unidad supl. "
Exportacion Valor

Ultima actualizacion: 30 Jun 2015 Principio de pagina
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1 developing countries (CBI)

Events eleaming Contact

Home Market information Services

Success stories

°http://www.cbi.eu

About CBI1

CBiZine May 2015

We proudly present: C8iZine.

View cur CBiZine.

Market Information

Export Programmes

CBI spproache=s the value chain az a2 system in
which all stakeholders are interconnected. To
optimally improve export promotion CBI works
on:

- Export Coaching

- Institutional Development

- Human Rescurce Development

Market Information

Europe offers lots of oppertunities for exporters.
Do you want to know how to take advantage of

them? Have = look at our market information.

Programmes & Events

Check out our overview of all current and
upcoming programmes and =vents.

Roasted Specialty Coffes...
Programme activities in the
Colombian Roasted Speciaity...

Natural Ingredients for foed....
We are pleased to announce that
CB1 and Colombian...

IT Qutsourcing Services sector...
Programme aclivities in the IT
QOutsourcing Services...

Read more news. or See the events.

Company Database Select your country

Access hundreds of suppliers in emerging markets
in various sectors in our company database. <

Select your sector

Go to our s=ctor pages for the latest news,
programmes, contact information and more...
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Home Market Information

* Home
* Market Informaticn
» Services
* Success stories
* About CBI
» Social Responsibility
» CBI people
» Partners
» Jobs
» Countries

» Sectors

CBI

Services Success stories

gut CBI > Countries = Country details
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Running Programmes in Peru
Below you can find an overview of the ongoing programmes in Peru.

# Ewport Coaching Programme Home Textiles 2007-2013:
Currently in its final (European Market Entry) phase: 5 Peruvian
companies are participating in this programme. For more information,

Ministry of Foreign Affairs of the Netherlands

Manager
m Mrs. Melanie van
der Baaren-Haga

Countries Peru

Select your country

*%a

(AL

Sector pages

Programme overview

CBI partners
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CBI
Ministry of Foreign Affairs of the Netherlands

Market Information Services Success stories About CBI

> Home arket Intelligencs

» Market Information

* Services The CBI Market Intelligence Fortfolic provides up-to-date EU market insights  For an instruction on how to use the
» Success stories for 23 sectors concerning the trends, competitive field, trade channel and CBI Market Intelligence Platform,
> About CBI requirements. It is a valuable source of intelligence for exporters to prepare  watch the instruction film

and maintain their export marketing activities. For an overview of the MI
Portfolio that vou can find for your sector, check below.

Market Intelligence Platf <

Las traducciones al espariol estan disponibles después de seleccionar =u
sector de mercado en |la seccion del "documento completo” de cada
producto MI.

@88 1 I0ANRE §

Select your market sectory))

S —— O

Portfolio description:

CBI Trendmapping

Insights and foresights on key European market
dynamics: provides exporters from developing countries

a clear analysis and interpretation of the key trends and
‘ thair faraciahte fohart and lanatarmd that il acsure an
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MUCHAS GRACIAS

Los Petroquimicos 105. Dpto 301. Las Acacias - La Molina Lima - Perd
Telefax: (511) 348-0758, 9969-39096, 9969-39097
email: gli@eqgsolutionsperu.com, eqgsolutions@infonegocio.net.pe
www.eqsolutionsperu.com



