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REGLAMENTO DE 
ORGANIZACIÓN Y 
FUNCIONES



Subdirección de Habilitaciones Pesqueras y Acuícolas

Artículo 55.- Funciones de la Subdirección de Habilitaciones Pesqueras y Acuícolas
La Subdirección de Habilitaciones Pesqueras y Acuícolas es responsable de la evaluación de las solicitudes y 
documentación que se genere a fin de emitir los documentos habilitantes relacionados con el cumplimiento de la 
normativa sanitaria en los ámbitos pesquero y acuícola y para la sanidad e inocuidad de los recursos 
hidrobiológicos;

Son funciones de la Subdirección de Habilitaciones Pesqueras y Acuícolas las siguientes:
a) Evaluar las solicitudes y documentación que se genere a fin de emitir documentos habilitantes en materia 

pesquera, requeridos por los administrados, en el ámbito de su competencia;
b) Evaluar las solicitudes y documentación que se genere a fin de emitir documentos habilitantes y otros, de 

infraestructuras pesqueras y acuícolas (de procesamiento primario e industrial, centros de cultivo, reproducción, 
cuarentena, desembarcaderos, embarcaciones, medios de transporte y almacenes) que se encuentran bajo 
control sanitario;



Subdirección de Habilitaciones Pesqueras y Acuícolas

c) Evaluar las solicitudes y documentación que se genere a fin de emitir documentos para habilitar áreas de 
producción acuícola con fines de repoblamiento, producción, extracción de moluscos bivalvos y otros;

d) Evaluar las solicitudes y documentación que se genere a fin de emitir registros sanitarios de productos 
pesqueros y acuícolas, aditivos, piensos y productos veterinarios destinados a la acuicultura, nacionales e 
importados;

e) Elaborar y actualizar los listados oficiales de establecimientos exportadores de productos pesqueros y acuícolas 
y zonas de extracción autorizadas a ser incluidos en los diferentes listados a nivel internacional;

f) Proponer a la Subdirección de Normatividad Sanitaria Pesquera y Acuícola la equivalencia  internacional de los 
requisitos sanitarios en el ámbito de su competencia;

g) Mantener actualizado el banco de datos y registros estadísticos relacionados en materia de Habilitaciones 
Pesqueras y Acuícolas; 

h) Otras que le asigne la Dirección de Habilitaciones y Certificaciones Pesqueras y Acuícolas, de conformidad con 
la naturaleza de sus funciones.
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PROCESOS DE 
HABILITACION PESQUERA Y 
ACUICOLA



PROCEDIMIENTO: ATENCION A SERVICIOS DE
HABILITACION SANITARIA DE INFRAESTUCTURAS
PESQUERAS Y ACUÍCOLAS.

Ing. Marco Antonio Collantes Daberlui

http://108.59.10.36/procedimientos/RDE_N_042_2018_SANIPES_1.pdf



Ing. Marco Antonio Collantes Daberlui

FORMULARIO Nº 02

SOLICITUD DIRIGIDA A LA DIRECCION DE HABILITACIONES Y   
CERTIFICACIONES PESQUERAS Y ACUICOLAS.



Ing. Marco Antonio Collantes Daberlui



Habilitación sanitaria 

Es el derecho otorgado por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera –SANIPES a
las infraestructuras pesqueras y acuícolas
luego de una evaluación sanitaria, el cual
garantiza que cumplan los requisitos de
diseño, construcción, equipamiento,
mantenimiento y operativos que aseguren
el cumplimiento de las exigencias de la
normativas sanitarias nacionales e
internacionales.



El evaluador de la 
Subdirección de 

Habilitaciones, verifica la 
conformidad de la 

documentación presentada, 
de acuerdo a los 

requerimientos del TUPA 
institucional.

El inspector de la
Subdirección de Supervisión
Pesquera o acuícola verifica
el cumplimiento de la
normativa sanitaria y del país
de destino si fuera el caso

PROCESO PARA LA OBTENCION DE LA HABILITACION SANITARIA

REFERENCIAS A CONSIDERAR
-Cumplir con los regulaciones nacionales basadas en el

CODEX ALIMENTARIUS,
- Ley N° 1062 “Ley de Inocuidad de los Alimentos “

-D.S. N° 034-2008-AG, Reglamento de La Ley de Inocuidad de
los Alimentos

-D.S Nº040-2001-PE “Norma sanitaria para las actividades
pesqueras y acuicolas”.

-D.S N° 007-2004-PRODUCE,“Norma sanitaria de moluscos
bivalvos vivo”.

-implementación del Sistema de Análisis de Peligros y Puntos
Críticos de Control (HACCP), Buenas Prácticas de Manufactura

y SSOP.
-Contar con un procedimiento de trazabilidad de sus

productos.
-Norma Sanitaria del País de Destino.

-TUPA

Solicitud 

Evaluación de la 
documentación

Solicitud de auditoria a 
la Dirección de 

Supervisión

Auditoria a 
establecimiento 

Evaluación de 
resultados de la 

auditoria

Emisión del Protocolo 
de Habilitación 

Sanitaria



Proceso de Habilitación Sanitaria
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El evaluador de la SDHPA Inspector de la SDSP
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PROTOCOLO DE HABILITACION  

SANITARIA



Sede Surquillo: Domingo Orué Nº 165, piso 7, Surquillo - Lima, Perú

Sede Ventanilla: Carretera a Ventanilla Km. 5.2, Callao - Perú

Central telefónica: (51-1) 213 8570

www.sanipes.gob.pe

Sanipes @SanipesPerú Sanipes TV


