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SITUACION MUNDIAL EN ALIMENTOS



SEGURIDAD/CALIDAD ALIMENTARIA

DEFINICIONES:

Seguridad alimentaria:
Alimento no causara dano al
consumidor cuando se prepara
y/ o consume de acuerdo con
SU uso previsto.

Calidad alimentaria: Alimento
cumple las especificaciones

correspondientes y por ende Que esperan los clientes:
no afectara la reputacion del v Al
negocio. Alimentos seguros

v' Ambientes limpios
v’ Servicio agradable
v’ Satisfaccidn



PROBLEMAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

 Ano 2011 - Paltas congeladas (Listeria), Fuente: (FDA)

 Ano 2011 - Red Peppers (pesticides)

* Ano 2009 - Esparragos (pesticides)

 Ano 2007 - Alcachofa en conserva (Metales pesados), Fuente: (FDA)

* Afo 2007 - Snow Peas (Pesticides), Fuente: (FDA)

* Ano 2006 - Citricos (pesticidas), USA y Europa. Fuente: (UE y OASIS — FDA)

* Afo 2006 - Palta (Listeria), USA. Fuente: (FDA)

« Ano 2006 - Alcachofa en conserva (Botulismo), Espafa. Fuente: Agencia
Espafiola de seguridad Alimentaria (AESA)

 Ano 2005 - Paprika (pesticidas, MB, etiquetado, aflatoxinas, Micotoxinas).
Fuente: (FDA OASIS for Peru)

* Ano 2005 - Uvas (pesticidas), mercado Belga. Fuente: RASFF report UE

* Ano 2005 - Maca (Metales pesados), Fuente: RASFF report UE



PROBLEMAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Tipo de peligro Brotes Enfermedades Hospitalizaciones Muertes

Biologico 2,545 52,750 3,552 99
Quimico 163 663 67 5
Fisico No recolectado

Desconocido 1,204 13,770 286 3

Material de FPSCA Adaptado de: CDC Surveillance for Foodborne Disease Outbreaks, United States
Annual Reports, 2009-10, 2011, 2012, 2013




RETIRO DE ALIMENTOS DEL MERCADO ( 2010-2012)

Alérgenos

Salmonella

Listeria monocytogenes
Clostridium botulinum
Sulfitos

Materias extranas

E. coli patdgena

Otros biolégicos

Otras sustancias quimicas
Staphylococcus aureus
Histamina

Olor

Insectos

0 100 200 300

m 2010 © 2011 w2012

Material del FSPCA_-Adaptado de: FDA 2010 Recalls, Market Withdrawals and
Safety Alerts



NMSA BRC



BRC (British Retail Consortium)

La Norma BRC fue desarrollada y publicada
por primera vez en 1998, desde entonces esta
sujeta a actualizaciones periddicas con el
objetivo de reflejar los ultimos desarrollos en
materia de seguridad alimentaria y actualmente
se utiliza en todo el mundo.

Permite la  fabricacion de  productos
alimentarios seguros y gestionar la calidad de
los mismos para satisfacer los requisitos de los
clientes.

Especifica los criterios de seguridad, calidad y
cumplimiento de las obligaciones en materia de
la legislacion y proteccion al consumidor.




IMPORTANCIA

El estandar BRC ha recibido el reconocimiento
de la Iniciativa mundial de Seguridad
Alimentaria (GFSI), un programa destinado a
armonizar los estandares internacionales de
seguridad alimentaria con el apoyo de los
principales minoristas y fabricantes de
alimentos del mundo. Asi pues, el
reconocimiento de la GFSI significa para usted
la posibilidad de utilizar el estandar mundial
BRC para cumplir los requisitos de estos
agentes principales bajo un solo sistema de
gestion de seguridad alimentaria reconocido
internacionalmente.
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GFSi

Global Food
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http://www.mygfsi.com/certification/recognised-certification-programmes.html



BRC Globa!
Standards was
set up to reduce
audit duplication
by UK retailers

Food Safety
first standard to
be recognised
by GFSI

+ 2006

Storage and
Distribution first
published

Consumer

Products first

published

§ VEPARTICIFATE

» BRC
Particpate
laurched
§ viEeana:
Launched new
e-learning
platform

STANDARDS
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& v PROFESSIONAL
? BRC

Professional
launched

Opened offices
in USA and India

Food Safaty
first published

Packaging and
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publis

8 BRC Bookshop
8 launched

https://www.brcglobalstandards.com/
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§ BRC Directory
N launched

Agents and
Brokers first
published

Retail first
published
g Acquired by
™~ LGC Group




ACERCA DE LOS ESTANDARES GLOBALES BRC

AGENTS AND CONSUMER RETAIL
BROKERS PRODUCTS

https://www.brcglobalstandards.com/



OBJETIVOS DEL BRC

ST

/ Calidad
@ L egalidad

. o Requeridos en |
‘ Seguridad una empresa

para proteger al

consumidor vy la

W’ Autenticidad y Adulteracion marca




BENEFICIOS

Reconocidos internacionalmente

Estar en el directorio del BRC

Reduce el niumero de auditorias de clientes
Confianza de los clientes

Ayuda a ordenar los procesos de la empresa
Abre puertas comerciales — mas clientes

Asegura las buenas practicas de los proveedores.



PROTOCOLOGO DE CERTIFICACION BRC




¢ COMO OBTENER LA CERTIFICACION BRC?

Visite www.breglobalstandards.com
Compruebe las directrices correspondientes

Elija un tipo de auditoria (anunciada, no anunciada, Mercados Mundiales)
Auto-evaluacion del cumplimiento de la Norma

Seleccione de un organo de ingpeccion

Defina el ambito de a auditoria

https://BRCGLOBALSTANDARDS.COM



Elija un tipo de auditoria (anunciada, no anunciada, Mercados Mundiales)
Auto-evaluacion del cumplimiento de la Norma

Seleccione de un érgano de inspeccidn

Defina el @mbito de la auditoria

Asegurese de que dispone de la informacion y el personal necesarios parala
auditoria, incluso ante una auditoria no anunciada

Proporcione informacion a los organismos de inspeccion para que preparen la auditoria
Determine la fecha de la auditoria y convenga su duracion en base al sistema de
calculo de duracién de auditorias

https://BRCGLOBALSTANDARDS.COM



Acciones correctivas realizadas para casos de no conformidad identificados en
28 dlias 0 revision dependiendo del ndmero y tipologia

El organismo de inspeccion evalta las pruebas en 14 dias

Sila accion correctiva es considerada satisfactoria, se expide un certificado, un
informe cle auditoria y se otorga la calificacion correspondiente

Continuacién del mantenimiento de la Norma en desarrollo y mejoras continuas
Obtenga datos de acceso al directorio de la Norma Mundial BRC y comparta el
informe de auditoria con sus clientes cuando sea necesario

Uso de los logotipos BRC

Comunicacion continuada con los organismos de inspeccidn

Programe la fecha de la nueva auditoria antes de su fecha de vencimiento

https://BRCGLOBALSTANDARDS.COM



PREPARACION DE LA AUDITORIA

PROGRAMA DE AUDITORIA ANUNCIADA

La fecha de auditoria se coordina por adelantado con el organismo
certificador y todos los requisitos se revisan en la auditoria.

Produccion y personal apropiado (alcance).

Calificacion de AA, A,B, Co D.

Luego la empresa puede decidir si quiere cambiar de programa de
auditoria para la recertificacion o mantenerse en el mismo programa.




PREPARACION DE LA AUDITORIA

PROGRAMA DE AUDITORIA NO ANUNCIADA

M Brinda la oportunidad de demostrar la madurez de sus sistemas.
B Aumenta la confianza de los clientes.
M Se divide en 2:

Opcidn 1: audita todo en una sola visita.

Opcidn 2: primera es no anunciada (planta) y la segunda
programada (documentos)

B Calificacion de AA+, A+,B+, C+ o D+.

M Luego la empresa puede decidir si quiere cambiar de programa de
auditoria para la recertificacion o mantenerse en el mismo
programa.

M Ingresar a zona de produccién a los 30 minutos de llegar a planta.



SELECCION ORGANISMO CERTIFICADOR

Que forme parte del Organismos que certifiquen BRC

(Directorio del BRC)

Consultar el Standard a certificar

© = &

& CONTROLUNION AENORPER0 -




PROGRAMA DE GLOBAL MARKET

Empresas pequefias que estan implementado el sistema.

Nivel basico: requisitos minimos del BRC

Nivel intermedio: requisitos basicos + sistemas de la norma mas
robustos para calidad y seguridad del los productos.

No conformidades critico, mayor y menor

No tiene calificacidn final solo nivel basico e intermedio, pero en el informe
se detallan las no conformidades.



NO CONFORMIDADES

Critica : Cuando existe un fallo critico que impide el cumplimiento con la seguridad
alimentaria o la legalidad

Mayor : Cuando hay un fallo importante en el cumplimiento de los requisitos de
una “ declaracién de intension “ o de cualquier cldusula de la Norma, o existe una

situacion que en base a pruebas objetivas disponibles, suscitaria dudas
significativas en cuanto a la conformidad del producto que se suministra.

Menor: Cuando no se cumplido una clausula por completo, pero en base a pruebas
objetivas, no se pone en duda la conformidad del producto.
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CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS

Certification

An NSF International Company

Certificate of Conformity

Audit Date Awarded to:
13 May 2015 Boadas 1880, S.A.
P/ Sant Joan Bosco, n* 51 L] L]
Re-audit due date Girona
from 28 Apr 2016 b
to 26 May 2016 Soan
» y Standard:
e Global Standard for Food Safety
Issue 6: July 2011
Certificate Number Scope of Certification:
0082469 Tro curs products: sicec and vacuem
Dackns 4% 1 oGt ed oY
BRC Site Code Smasars ey 8 s o
1390596 Exclusions: None
BRC Auditor No Product Category Number:
207039 9:  Raw cured and /or fermented meat and fish
Date of Issue Audit Programme: Announced

26 Jun 2015 Certification Grade: A

. Seguridad Alimentaria
| y Sistemas de calidad

f you would ke to feedback commarts on

‘the BRC Glodal Standard or the audt Signed on behalf of NSF Certification UK Ltd
grocens diack/lo BRC. glese curkact ' A -
o / /
the TELL BRC hoting +44 (0)20 7717 5050 V wamd D o [J'-uk/]

>
Certfication Director

ey of etumed immaciatey on reuest
To chack its validity write to NSF ark. Long Manborougy ( N
Oxon, OX29 851, UK-E: certificats

Compromiso con la seguridad
de consumidor y las relaciones
de los grupos de interés.




DIFICULTADES EN LA IMPLEMENTACION

BRC



DIFICULTADAS

Inversion por parte
de la empresa Filosofia de |la
cumplimiento de los cultura preventiva
requisitos Norma

Cumplir sdlo por el Falta de personal

Certificacion competente

Desconocimiento de
los requisitos de la
Norma BRC

Alta rotacion del
personal calificado
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E-mail
customerservice@okfoodsinternational.org

INICIO NOSOTROS SERVICIOS CONTACTOS

¥
»
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Somos una empresa de servicios en el rubro
alimentario, Nuestra Mision es convertirnos en su
socio estratégico para solucionar problemas
relacionados en mantener la inocuidad alimentaria,
garantizando la confiabilidad en el consumidor final.
Contamos con un equipo humano multidisciplinario de
especialistas acreditados en normativas nacionales e
internacionales con enfoque en calidad e inocuidad
alimentaria que son el motor del cambio encargado de
mantener un cliente satisfecho
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GRACIAS

Willy Sulca

Food Safety Auditor

OK FOODS INTERNATIONAL SAC

Teléf: (511) 6765580Cel. ( 51) 975 106 779 / RPM #975106779
RPC: 940199891

E-mail: wsulca@okfoodsinternational.org

Web okfoodsinternational.org
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