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Guias técnicas para alimentos en cadena de frio
exportados a China

La Administracion General de Aduanas de China (GACC, por sus siglas en inglés) publico, el
30 de junio de 2022, la segunda edicidén de las directrices técnicas orientadas a la produccion
y operacion de alimentos en cadena de frio. Estos documentos establecen las pautas
obligatorias para los productores y operadores involucrados en las etapas de produccion,
carga, descarga, transporte, almacenamiento y ventas.

Modificaciones principales en la normativa sanitaria

Entre las actualizaciones mas relevantes se encuentra la exigencia de realizar pruebas de
acido nucleico (PCR) para la identificaciéon del COVID-19 en posiciones de alto riesgo durante
la ultima etapa de descarga en el destino. Esta medida aplica a las exportaciones peruanas
que utilizan servicios de logistica de frio para garantizar la seguridad sanitaria de las
mercancias.

A continuacién, se presentan los recursos técnicos disponibles para su consulta:

« Directriz Técnica para la prevencion y el control del nuevo coronavirus en la produccion y
operacién de alimentos en cadena de frio exportados a China (segunda edicion)

» Directriz Técnica para el proceso de produccion y operaciéon para el control del COVID y
desinfeccién en la cadena de frio de las exportaciones a China (segunda edicion)

« Apéndice 1: Desinfectantes de baja temperatura de uso comun y el uso en el proceso de
produccion y operacion de la cadena de frio de alimentos exportados a China

« Apéndice 2: Orientacion para la evaluacion de la desinfeccion a baja temperatura in situ
del embalaje exterior de alimentos de la cadena de frio exportados a China



https://recursos.exportemos.pe/directriz-tecnica-prevencion-control-produccion-alimentos-frio-china.pdf
https://recursos.exportemos.pe/directriz-tecnica-prevencion-control-produccion-alimentos-frio-china.pdf
https://recursos.exportemos.pe/directriz-tecnica-proceso-produccion-control-COVID-desinfeccion-frio-china.pdf
https://recursos.exportemos.pe/directriz-tecnica-proceso-produccion-control-COVID-desinfeccion-frio-china.pdf
https://recursos.exportemos.pe/apendice-1-desinfectantes-baja-temperatura-uso-comun-frio-china.pdf
https://recursos.exportemos.pe/apendice-1-desinfectantes-baja-temperatura-uso-comun-frio-china.pdf
https://recursos.exportemos.pe/apendice-2-orientacion-evaluacion-desinfeccion-baja-temperatura-frio-china.pdf
https://recursos.exportemos.pe/apendice-2-orientacion-evaluacion-desinfeccion-baja-temperatura-frio-china.pdf
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Publicadas para regular ; I
la produccion y logistica Aplica a etapas de produccion, carga,
transporte, almacenamiento y ventas

MEDIDAS DE PREVENCION Y CONTROL

Pruebas PCR Desinfeccion a Recursos Técnicos
en Destino Baja Temperatura Disponibles

Exigencia de pruebas de Uso de protocclos Incluye guias de
acido nucleico en especifices para el prevencion de COVID-19
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