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ANTECEDENTES Y CONCEPTOS

¿Dónde empezó todo?



ANTECEDENTES Y CONCEPTOS

ATAQUES CON CARBUNCO 2001
Los ataques con carbunco (ántrax) en 2001 en los Estados Unidos, también conocidos como Amerithrax por el nombre dado al 
caso por el FBI, ocurrieron en el curso de varias semanas desde el 18 de septiembre hasta el 9 de octubre de 2001. Las cartas que 
contenían esporas de carbunco fueron enviadas a varias oficinas de medios de información (ABC News, CBS News, NBC 
News, New York Post y National Enquirer) y a dos senadores demócratas de los Estados Unidos (Tom Daschle y Patrick Leahy), 
en Nueva Yorky Washington, D .C.. El resultado fue un total de 22 personas infectadas, cinco de las cuales fallecieron. Se 
concluyó con la culpabilidad de Bruce Edwards Ivins, un microbiólogo que trabajó en Fort Detrick. El 29 de julio de 2008, se 
suicidó por medio de una sobredosis de paracetamol.

https://es.wikipedia.org/wiki/Carbunco
https://es.wikipedia.org/wiki/Estados_Unidos
https://es.wikipedia.org/wiki/FBI
https://es.wikipedia.org/wiki/18_de_septiembre
https://es.wikipedia.org/wiki/9_de_octubre
https://es.wikipedia.org/wiki/2001
https://es.wikipedia.org/wiki/National_Broadcasting_Company
https://es.wikipedia.org/wiki/New_York_Post
https://es.wikipedia.org/wiki/National_Broadcasting_Company
https://es.wikipedia.org/wiki/National_Enquirer
https://es.wikipedia.org/wiki/National_Broadcasting_Company
https://es.wikipedia.org/wiki/Partido_Dem%C3%B3crata_de_los_Estados_Unidos
https://es.wikipedia.org/wiki/National_Broadcasting_Company
https://es.wikipedia.org/wiki/Nueva_York
https://es.wikipedia.org/wiki/Nueva_York
https://es.wikipedia.org/wiki/Washington%2C_D.C
https://es.wikipedia.org/wiki/Microbi%C3%B3logo
https://es.wikipedia.org/wiki/Fort_Detrick
https://es.wikipedia.org/wiki/Fort_Detrick
https://es.wikipedia.org/wiki/29_de_julio
https://es.wikipedia.org/wiki/2008
https://es.wikipedia.org/wiki/Sobredosis
https://es.wikipedia.org/wiki/Paracetamol
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ANTECEDENTES Y CONCEPTOS

¿Qué es la Defensa Alimentaria?
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¿Por qué es importante la Defensa Alimentaria?
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Términos clave:
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Términos clave:
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ANTECEDENTES Y CONCEPTOS

Capacitaciones y calificaciones requeridas:
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Para mayor información:



MARCO REGULATORIO

Requisitos generales
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FDA
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FDA



MARCO REGULATORIO

FDA



ESQUEMAS DE CERTIFICACIÓN

Estándares reconocidos por la GFSI que incorporan la defensa alimentaria en sus requisitos

BRC

IFS

SQF
FSSC 
22000

Primus  
GFS

Entre  
otros



ESQUEMAS DE CERTIFICACIÓN

Global Food Safety Iniciative
Enfoque de la GFSI
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ESQUEMAS DE CERTIFICACIÓN

FDA 
Ley FSMA
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ESQUEMAS DE CERTIFICACIÓN

Global Food Safety Iniciative 
Definiciones



INTRODUCCIÓN A LA REGLA FINAL DE ADULTERACIÓN 
INTENCIONAL

Incidentes Intencionales

1984
Los miembros de una secta en Oregón contaminaron con Salmonella 
las ensaladas expuestas en la barra de autoservicio de un restaurante. 
Intensión: AFECTAR EL RESULTADO DE LAS ELECCIONES LOCALES
Resultado: 751 enfermos, 45 hospitalizados, no hubo muertos

1996
Las donuts y panques contenidos en una charola fueron 
contaminadas con Shigella dysenteriae Tipo 2
Causa: EX EMPLEADO DESONTENTO
Resultado: 12 empleados sufrieron una severa infección  
gastrointestinal; 4 fueron hospitalizados, un hubo muertos



INTRODUCCIÓN A LA REGLA FINAL DE ADULTERACIÓN 
INTENCIONAL

Incidentes Intencionales

1989
Amenaza de uvas chilenas contaminadas con cianuro, importadas a
EE.UU.
Intención: Aprovechamiento económico y político de un grupo  
terrorista.
Resultado: El incidente provocó $ 200 millones de ingresos perdidos

2003
En un supermercado, 200 libras de carne de res molida fueron 
contaminadas con un insecticida formulado con nicotina.
Causa: un empleado descontento.
Resultado: 92 personas se reportaron enfermas luego de 
consumir la carne



INTRODUCCIÓN A LA REGLA FINAL DE ADULTERACIÓN 
INTENCIONAL

Tipos de Amenazas



INTRODUCCIÓN A LA REGLA FINAL DE ADULTERACIÓN 
INTENCIONAL

Factores para el Ataque
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INTENCIONAL

Tipos de Atacantes
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INTRODUCCIÓN A LA REGLA FINAL DE ADULTERACIÓN 
INTENCIONAL

¿Quién podría adulterar un producto alimenticio?

INTERNAS EXTERNAS

• Empleado resentido

• Cuadrilla de limpieza

• Contratistas

• Empleados Temporales

• Grupos organizados de terroristas o

activistas

• Choferes de camiones

• Proveedores sospechosos

• Visitantes

Su objetivo es causar daño (mortalidad), pánico, desconfianza, dañar la imagen.



INTRODUCCIÓN A LA REGLA FINAL DE ADULTERACIÓN 
INTENCIONAL

Tipos de Agentes Agresores

AGENTES 

BIOLÓGICOS

Bacterias, toxinas, 

virus, parásitos, etc.

AGENTES

QUÍMICOS

Compuestos de 

limpieza, químicos de 

laboratorio, herbicidas,  

plaguicidas, etc.

AGENTES 

RADIOLÓGICOS
Pueden estar en forma 

líquida o sólida y son 

amenaza poco común.

AGENTES  

FÍSICOS

Incluyen fragmentos de 

vidrio, virutas de metal, 

astillas de madera y 

cualquier otro tipo de 

material físico.



INTRODUCCIÓN A LA REGLA FINAL DE ADULTERACIÓN 
INTENCIONAL

¿Qué establece la Regla IA?



PASOS PRELIMINARES PARA LA ELABORACIÓN DEL PLAN DE 
DEFENSA ALIMENTARIA



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

• Método KAT

• Método de los 3 elementos fundamentales

• Método híbrido
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1. Método KAT



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

1. Método KAT ¿Por qué el Método KAT es apropiado?



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

1. Método KAT

Realizar un mapeo de actividades clave para identificar APS
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MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales

Consideraciones previas para identificar la vulnerabilidad



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales

Elemento 1: Evaluando el impacto potencial sobre la salud pública

Se debe evaluar en cada paso del proceso bajo evaluación



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales

Elemento 1: Evaluando el impacto potencial sobre la salud pública



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales

Elemento 1: Evaluando el impacto potencial sobre la salud pública

Tabla de trabajo: Calculando el impacto potencial en la salud pública utilizando el volumen del alimento expuesto al riesgo



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales 

Elemento 2: Evaluando el grado de acceso físico al producto
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MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

Descripción Puntaje

De fácil acceso.

• El atacante interno tiene acceso al producto (por ejemplo, el 

atacante puede tocar físicamente el producto).

• No hay características inherentes que dificulten el acceso al 

producto (p. ej., sistemas cerrados, equipos presurizados, 

barandas, características de seguridad de los equipos o escudos).

• El producto está abierto y no está protegido por empaques, 

equipos u otras barreras de acceso físico.

• El producto se manipula, prepara o mueve de manera fácilmente 

accesible.

10

Grado de Acceso físico al producto

Fuente: Guía de estrategias de mitigación para proteger los alimentos contra la adulteración intencional: orientación para la industria



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

Accesible.
• Existen características inherentes limitadas que dificultarían el acceso al producto 

(p. ej., sistemas cerrados, equipos presurizados, barandas, características de 
seguridad de los equipos o escudos).

• El producto está en un equipo al que se puede acceder sin herramientas ni 
suministros especializados.

• El acceso a la comida no es difícil (por ejemplo, hay un espacio físico mínimo
• restricciones que limitan el acceso a los alimentos), pero pueden requerir equipos

de apertura, puntos de acceso o empaques a prueba de manipulaciones.

8

Parcialmente accesible.

• El atacante interno tiene acceso parcial al producto.

• Hay algunas características inherentes que dificultarían un poco el acceso al 
producto (p. ej., sistemas cerrados, equipos presurizados, barandas, 
características de seguridad de los equipos o escudos).

5

Fuente: Guía de estrategias de mitigación para proteger los alimentos contra la adulteración intencional: orientación para la industria



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

Difícilmente accesible.

• Existen características inherentes importantes que dificultarían mucho el 
acceso al producto (p. ej., sistemas cerrados, equipos presurizados, barandas, 
características de seguridad de los equipos o escudos).

• El producto está en equipos que dificultan el acceso sin herramientas o
suministros especializados.

• Las restricciones de espacio físico limitan el acceso a los alimentos que se 
procesan o almacenan.

3

Fuente: Guía de estrategias de mitigación para proteger los alimentos contra la adulteración intencional: orientación para la industria



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

Inaccesible

• El atacante interno no tiene acceso al producto (por ejemplo, el atacante no 
puede tocar físicamente el producto).

• Existen características inherentes significativas que harían imposible el acceso al 
producto (p. ej., sistemas cerrados, equipos presurizados, barandas, características 
de seguridad de los equipos o escudos).

• El producto está encerrado y asegurado por empaque, equipo u otras barreras
de acceso físico.

• El producto se manipula, organiza o mueve de manera inaccesible (p. ej., 
transportadores de cangilones que se mueven a través de un riel elevado, un tanque 
de compensación de ingredientes elevado sin medios de acceso).

1

Fuente: Guía de estrategias de mitigación para proteger los alimentos contra la adulteración intencional: orientación para la industria
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ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales

Elemento 3: Evaluando la capacidad de contaminación exitosa de un producto
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MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales 

Analizando resultados: Identificar pasos de proceso accionable
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MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

2. Método de los 3 elementos fundamentales

Analizando resultados: Explicando las decisiones
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3. Método Híbrido



MÉTODOS PARA LA EVALUACIÓN DE VULNERABILIDADES 
ACORDE A LA REGULACIÓN DE LA FDA

3. Método Híbrido

¿Cómo se aplica?
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ESTRATEGIAS DE MITIGACIÓN

Tipos de estrategias de mitigación



ESTRATEGIAS DE MITIGACIÓN

Abordando los elementos de vulnerabilidad



ESTRATEGIAS DE MITIGACIÓN

Estrategias de mitigación para limitar el acceso 

Ejemplos:



ESTRATEGIAS DE MITIGACIÓN

Estrategias de mitigación usadas por la FDA



ESTRATEGIAS DE MITIGACIÓN

Al determinar las estrategias de mitigación considere:



ESTRATEGIAS DE MITIGACIÓN

Describiendo las estrategias de mitigación



COMPONENTES DE GESTIÓN DE LAS ESTRATEGIAS DE 
MITIGACIÓN
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COMPONENTES DE GESTIÓN DE LAS ESTRATEGIAS DE 
MITIGACIÓN

Describiendo los componentes de gestión de las estrategias de mitigación
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COMPONENTES DE GESTIÓN DE LAS ESTRATEGIAS DE 
MITIGACIÓN



HERRAMIENTA DE FOOD DEFENSE PLAN BUILDER DE LA FDA



CONTENIDO DEL PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA



CONTENIDO DEL PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA



CONTENIDO DEL PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA



CONTENIDO DEL PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA



CONTENIDO DEL PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA



CONTENIDO DEL PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA



CONTENIDO DEL PLAN DE DEFENSA ALIMENTARIA



ELEMENTOS QUE DEBEN CONTENER UN PLAN DE DEFENSA 
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Desafíos para los Gobiernos
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