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Competencias en materia

de Inocuidad alimentaria




AUTORIDADES COMPETENTES EN INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS
Ley de Inocuidad de los Alimentos- Decreto Legislativo 1062
Reglamento de la Ley de Inocuidad — Decreto Supremo 034-2008-AG

MIDAGRI - MINSA PRODUCE
ALIMENTOS DE ALIMENTOS ALIMENTOS DE
PRODUCCION Y INDUSTRIALIZADOS (a ORIGEN
PROCESAMIENTO excepcion de PESQUERO Y
PRIMARIA. pesqueros y ACUICOLAS
PIENSOS acuicolas)

S€Nasad
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SENASA: Servicio nacional de sanidad agraria- MINISTERIO DE DESARROLLO AGRARIO Y RIEGO
DIGESA: Direccién general de salud ambiental e inocuidad alimentaria —MINISTERIO DE SALUD
SANIPES: Organismo nacional de sanidad pesquera- MINISTERIO DE LA PRODUCCION



g4 el SENASA Primario; las fases de la cadena alimentaria hasta alcanzar, por ejemplo, la cosecha, el

o sacrificio, la caza el ordefio, la pesca inclusive.

PP s PER
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Procesamiento primario. - es la fase de la cadena alimentaria aplicada a la produccion
primaria de alimentos no sometidos a transformacion. Esta fase incluye: dividido,

partido, seccionado, rebanado, deshuesado, picado pelado o desollado, triturado,
g@gggmm S cortado limpiado, desgrasado, descascarillado, molido, refrigerado, congelado,
W ultracongelado o descongelado.

Alimento elaborado industrialmente.- se refiere a todos aquellos alimentos
transformados a partir de materias primas de origen vegetal, animal, mineral o
A combinacidn de ellas, utilizando procedimientos fisicos, quimicos o biolégicos o
Ming;egoggi'“d combinacién de estos, para obtener alimentos destinados al consumo humano.
DIRECCION GENERAL DE Transformacion; Cualquier accidn que altere sustancialmente el producto inicial, incluido el
tratamiento térmico, el ahumado, el curado, la maduracion, el secado, el marinado, la

extraccion, la extrusidon o una combinacion de estos procedimientos.




NO SON COMPETENCIA DE LA DIGESA

Procesamiento primario *  Productos pesqueros y acuicolas

Productos con propiedades en salud

- Productos Dietéticos.
- Productos herbarios con
propiedades en salud.



Requisitos para la Exportacion de Alimentos y
Bebidas

Estaran sujetos a lo
solicitado por el pais de destino




De los tramites

administrativos



La DIGESA no autoriza la exportacion.

Los requisitos establecidos en los procedimientos administrativos TUPA, son de
obligatorio cumplimiento.

La DIGESA, emite i) Certificados de Libre venta v ii) Certificados sanitarios de exportacion




Certificado de Libre
Comercializacion (CLV) TUPA 33

http://www.digesa.minsa.gob.pe/expedientes/tupas.aspx

Procedimiento Automatico  «  Certificads de Libre

Comerciglizacion de

Certificado de Libre Procedimiento tramitado en  alimentos de Consumo
33 i Comercializacion de alu:nentns de S/ 708 5 dias 2 VUCE, Na se deberd Humano fabricados y/o
Consumo Humano fabricados y/o habiles  realizar el pago enel Banco  glaborado en el pais

elaborado en el pais de la Macian b

e Se emite para
productos que
cuenten con Registro
Sanitario vigente.



Certificado Sanitario Oficial de

Exportacion
TUPA 34

v (erificado Sanitang
Docedmienta ramitadoen Oj“ de ot
Aimentas de Consumo

Humana,
[ A

Certificado Sanitario Oficial de T UCE Noe deber
biportactn de  Alimentos  de §/708 ittty g
hablles  realizar ¢l nago en el Banco
Consumo Humano. Varii
ae [3 Nacian

* Contar con habilitacion sanitaria vigente a la fecha de la
produccién del lote a exportar.

* Informe de la evaluacién higiénico sanitaria del producto
a embarcarse. (Envase, embalaje, almacenamiento).

* Informe de ensayo emitido por un laboratorio
acreditado.

* Documentos que sustenten los datos adicionales en el
Certificado Sanitario



Se pone en conocimiento de las autoridades de los paises
& //) Chile, Colombia y México que la VUCE ha implementado el
= Codigo QR en Documentos Digitales, para tramites que se
/{‘ § encuentren dentro del Acuerdo Marco de la Alianza del
Pacifico. De esta manera, se pondra a disposicion de las
autoridades competentes de cada pais de la Alianza del
Alianza del Pacifico la informacion de los certificados para la
paciﬁco exportacion e importacién en las VUCEs.

COMISION DE LIBRE COMERCIO DEL PROTOCOLO ADICIONAL AL
ACUERDO MARCO DE LA ALIANZA DEL PACIFICO

\f’ﬁ"’i |

SENASA DIGESA
Servicio Nacional de Direccidn General de
Sanidad Agraria Salud Ambiental

DECISION No. 8

Visualizador de documentos electrénicos para la exportacion ¢ importacion en las

Ventanillas Unicas de Comercio Exterior en la Alianza del Pacifico



MINISTERIO DE SALUD
PERU

DIGESA
DIRECCION GENFRAL DF
SALUD

AMINENTAL
€ INCCLIDAD ALIVENTARIA

CERTIFICADO SANITARIO OFICIAL DE EXPORTACION

Relativo a los producios Almenicios
Pas Expedide FERY

Atondan Competente Ministerio ge Salud, Direccidn General de Saiug Ambiental o
Ingcuigan Alimentaria (DIGESA)

1. Identificacion del Producto Alimenticio

usande e codige: 2023022638
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Armonizacion de

certificados de exportacion




MINCETUR )

(Direccion de Requisitos
técnicos al Comercio Exterior)

J/
Lineamientos que ordenan el tramite para a certficacion santaria de
exportacion de alimentos industializados de origen animal destinados a " MINISTERIO DE RELACIONES |
EXTERIORES
(onsumo humano (Direccién de Promocion
9 Comercial) y







Requisitos de los paises de destino

Solicitud

mesadepartesdigesa@minsa.gob.pe

* Manifestando el interés de exportar productos.
 Numero de validacion HACCP (vigente).

* Nombre del alimento, partida arancelaria.

* Ficha técnica del producto.

* Diagrama de flujo del proceso.




Requisitos de los paises de destino

Cuestionarios. Equivalencias

Recomendacion Modelo de

Auditorias de los Certificado
presenciales. establecimientos sanitarios de
de fabricacion. exportacion.




Requisitos de los paises de destino

Cuestionario para
|la autoridad
sanitaria.

Cuestionario para
la industria.

Reconocer el SNCA,
0 partes pertinente,
pueden cumplir los
mismos objetivos y
resultados o nivel de
proteccion del pais
importador.

El pais de destino
requiere
informacion.

Puede requerir
auditorias

presenciales o
documentarias.

Esta sujeto a
renovacion.



Requisitos de los paises de destino

Modelo de
CSOE

(PE) Productos licteos

rormacion sanitaria 11.2.N" de referencia del certificado ILb.N" de CES

S '
C O nfl rl I l aC I O n La Autoridad Sanitaria representada por el veterinario oficial abajo firmante, certifica que:

L1, Los productos han sido fabricados en un establecimiento autorizado sanitariamente por la Autoridad Competente,

que aplica el Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control = APPCC/HACCP,que comprende los
O p O rt u n a programas de Buenas Pricticas de Manufactura -BPM/ GMP, y programas de Higiene y Saneamiento — PHS/SSOP.
n

c
© 1.2.  Los productos cumplen con las especificaciones del proceso de industrializacién que garantizan el control sanitario
8 de los puntos criticos para la inocuidad alimentaria e inactivacién de los agentes patégenos para a salud humana y
= la sanidad animal.
5 ,
La leche fue sometida a cualquiera de los siguientes tratamientos (1):
o INOCUIDAD
= fo 81121, Pasteurizacién répida (HTST) al menos de 729C durante por lo menos 15 seg
v
- °8eV[11.2.2. Pasteurizacion répida (HTST) durante dos (2) veces consecutivas si el pH es i D I G ESA
S #8e[11.2.3. Pasteurizacién lenta al menos 639C durante por lo menos 30 minutos)

Il. 3. Se tomaron las precauciones necesarias después del tratamiento para evitar el contacto de la leche 0 sus productos

Mision del
7 con cualquier microorganismo potencialmente patégeno para las personas y animales.
p a I S d e 1. 4. Son aptos para consumo humano.
d o IL5.  Atestacién zoosanitaria adicional: los productos cumplen con los requisitos mencionados a continuacién:
estino.

11.5.1. Proceden de rebafios y establecimientos de produccién primaria que no tuvieron restricciones sanitarias en
el momento de la recoleccién de la leche.

11.5.2. El establecimiento de produccion primaria y el drea de al menos 10 Km. a su alrededor, no han estado bajo
cuarentena o bajo restricciones de la movilizacién de animales, durante los sesenta (60) dias previos al embarque.

11.5.3. €l producto fue sometido a una inspeccién o verificacion certificada por SEN

T SANIDAD
Notas ANIMAL

Parte |

(1) Tachese lo que no proceda. S E NASA

El color de la tinta del sello y de la firma serd diferente al de los caracteres impresos.

o El certificado deberd expedirse en espafiol, en papel impreso con membretes, logos y sellos de la Autoridad Sanitaria |



Recomendaci
6n de los
establecimien

tos de
fabricacion

Cumplir con los
requisitos de
procesos
establecidos por
el pais de
destino.

Solicitar
auditorias de
seguimiento de
Haccp.

Articulo 62.- De la Autoridad Sanitaria. El Ministerio de Salud a través de la Direcciéon General de
Salud Ambiental (DIGESA) es la encargada de realizar las actividades de validacion técnica y
seguimiento periddico de la aplicacion del Plan HACCP, con el fin de verificar su idoneidad técnica
y su efectiva aplicacién en el proceso de fabricaciéon de alimentos y bebidas (.,..). NORMA
SANITARIA PARA LA APLICACION DEL SISTEMA HACCP EN LA FABRICACION DE ALIMENTOS Y

BEBIDAS” Aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA el 17 de mayo de 2006.

Requisitos de los paises de destino

B ‘}" Ventanilla Unica de Comercio Internacional de China & | Usuarios en el extranjero | PERDIGESA | [
¥ Ventanilla Unica de Comerdla Intermacional de China _

| Registro de empresa de importacion de alimentos de China

. = M pagina delantera 19
Registro de empresas

de importacion de eracies
alimentos de China ¢
notificacion del sistema

Gestion de registro
empresarial

Cancelacion de registro

de empresa
¥ fecha de

18 categorias de alimentos requiere recomendacion de la
autoridad

ormacion_general/informacion general.html?c=IG_naoticias.

Solicitar por mesa de partes usuario y clave.



https://www.mincetur.gob.pe/reglamentostecnicos/informacion_general/informacion
https://www.mincetur.gob.pe/reglamentostecnicos/informacion_general/informacion

Aceptacion por parte del pais
de destino.

DIGESA

» Publica el modelo de certificado de
exportacion en el portal web de la
DIGESA.

* http://www.digesa.minsa.qob.pe/Orientacio
n/Modelos Certificados Exportacion.asp

MODELOS DE CERTIFICADO SANITARIO DE EXPORTAC!(')N HOMOLOGADO POR
PAIS/ECONOMIA DE DESTINO PARA EXPORTACION DE ALIMENTOS

Fecha de actualizacion 09/09/2022

N°  PAIS / ECONOMIA DE DESTINO TIPO DE ALIMENTO e
1 TAIWAN (1) OVOPRODUCTOS 8
2 JAPON LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS e
3 JAPON ACEITE DE SACHA INCHI e
4 JAPON CONSERVA DE VEGETALES =
5 COREA (2) OVOPRODUCTOS =
6 CHILE (3) PRODUCTOS CARNICOS PROCESADOS DE CERDO =
7 CHILE (3) PRODUCTOS CARNICOS PROCESADOS DE AVE -
8 CHILE PLATOS PREPARADOS (4) e
9 MEXICO OVOPRODUCTOS =
10(5) JARON PRODUCTOS ﬁAéRmESSSD\E ;\;Eih Il_lzr:;[a) Odse produccion; i_-

*NOTAS

(1) Sobre los requisitos zoosanitarios previsto en cadz certificado, deberd coordinarlos previamente con el SENASA 3 fin que pueda
adjuntarlos al tramite de Certificado Sanitario de Exportacion.

(2) Para la exportacion de ovoproducto 2 Corea se debe presentar el Certificado Sanitario Oficial de exportacion a dos instituciones:
Ministerio de Seguridad en Alimentos y Medicamentos de Corea (MFDS) v Agencia de Cuarentenz Animal y Vegetal (APQA), motivo por
el cual debe considerar |z emisidn de un Certificado de exportacidn en original v su respectiva copia certificada,

(3) L3 empresz debe estar previamente habilitadz por el Servicio Agricola v Ganadero de Chile (SAG) antes de realizar una
exportacion”

(4) productos gue contienen ingredientes de origen animal (carnicos de aves, cerdos, bovinos v ovinos)
(5) Antes de realizar Iz primera exportacion debe informar 2 esta Direccion General sobre la(s) linea(s) de produccion, direccion del

establecimiento de fabricacion y N° de resolucion directoral correspondiente(s) a las exportaciones que realizar, a fin de informar
oportunamente a las autoridades Japonesas,

http://www.digesa.minsa.gob.pe/Orientacion/Modelos_Ce
rtificados_Exportacion.asp



http://www.digesa.minsa.gob.pe/Orientacion/Modelos_Certificados_Exportacion.asp
http://www.digesa.minsa.gob.pe/Orientacion/Modelos_Certificados_Exportacion.asp

’0, - | Ministerio bl
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digesaconsul@minsa.gob.pe

mesadepartesdigesa@minsa.gob.pe
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