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Considerando el Mercado 
KOSHER& HALAL 

en el Peru

Los Mercados Crecientes



KOSHER EN AMERICA LATINA



El Mercado Kosher de los EE.UU.:

Una historia de Constante Crecimiento

·Se estima que el 50% de los productos comestibles en las gondolas 

de supermercado en Norteamerica SON KOSHER

·El mercado Kosher SOLO en USA es mas de $100,000 millones.

·Hay mas de 12 Millones de Americanos que consumen Kosher.

·Kosher es consumido por salud, seguridad alimenticia, intolerancia a 

la lactosa, creencias islamicas y otras restricciones dieteticas. Solo un 

diminuto porcentaje son por motivos religiosos.

·Los ñMilenialesò (post 1980) son los nuevos conumidores mas 

importantes de productos Kosher.

Fuente:  PennStateExtension & Forbes



El Mercado Kosher de los EE.UU.:

Una historia de Constante Crecimiento

·El 75% de los insumos a nivel mundial SON KOSHER.

·La OU certifica casi UN MILLON de productos en mas de 8 Mil 

Plantasen mas de 80 paises.

Fuente:  High Beam Research, Mintel Market Research, ñKosher Foods Market ïUS Report,ò enero de 2009



El Consumidor Kosher

·65% delos consumidorescompranKosherporque
consideranque los productosKosherrepresentan
alimentos de mayor calidad y son mas
saludables.

·38% delos consumidorescompranKosherporque
deseanproductosveganoso vegetarianos.

·24% delos consumidorescompranKosherporque
deseanproductoslibres deLácteosy deGluten.

·18% consumenKosherpormotivos religiosos.

·10% de los consumidoresbuscanproductosHalal
y al noencontrarlosadquierenproductosKosher.



¿Kosher Coke?
Botellas Coca-Cola. 
Las de tapa amarilla 
son las versiones de 
Kosher for Passover
(Pascua) por ende son 
preparadas con 
azúcar. Las de tapa 
rojas son las regulares 
y usan edulcorantes.



Comportamientode Compra del 

Consumidor Kosher
ñCoca-Cola y otros gigantesno

están pagando millones para
participar en programas de
Kosher solo para atender al
JudíoOrtodoxo,lo hacenpara
atender las necesidadesdel
comprador exigente en
EE.UU. que sabe que los
productosKosherson mejores
en todos los sentidos,lo cual
no es necesariamentesiempre
el caso.ò

Yaakov Horowitz 

Rabinodel ManischewitzCompany
ManischewitzCompany esel productor

de vino, pan, sopas y pastas mas
importantedelmundoy unaautoridad
enla materiadesde1888.



¿Que Exactamente es KOSHER?



¿Qué es Kosher?
·En su origen,La palabraKashrutsignifica apto o adecuado, y

esla partedelos preceptosbíblicosdeLevítico 11 dela religión

judía que trata de lo que los creyentespuedeny no pueden

ingerir,

PEROé

·A nivel comercial, la Certificación Kosher también es una

potente herramienta de marketing utilizada por miles de

compañíasde todo el mundo con el fin de participar en los

mercadosAmericanosy Europeos.



¿Qué es Kosher?
·La Toráproporcionaunalista decategoríasbásicasde

alimentosqueno sonKoshertalescomo cerdoo sus

derivados,conejo, cuy, mariscos,roedores,reptiles,

anfibiose insectos.

·Toda carne y aves de corral, para que sea Kosher,

deberaser faenadoa través del rito Judío llamado

Shejitá, la cualesefectuadaporunShojet.



¿Qué es Kosher?
·A travésde nuestrahistoria de mas de 5000 años,la

observanciade kashrutha sido un sello de la identidad

judía.

·Quizá,másquecualquierotra "Mitzvá", las leyesde

kashrut resaltanque el judaísmoes muchomásque

unareligión enel sentidoconvencionalde la palabra.

Parael judío, la santidadno seconfinaa los lugaresy

momentossantos,la vida en su totalidades sagrada.

Por ende,unaactividadtan cotidianacomoel comer

esunactoDivino y unaexperienciarealmenteJudía.



¿Qué es Kosher?

·La comida que se prepara bajo los lineamientos

Kosheres extremadamentehigiénicaya que ha sido

estrictamentesupervisadaen su elaboraciónal igual

que por susaltos estándaresde calidadque son una

garantía.

·Las alcachofas,esparragos,fresasson especialmente

propensasa las contaminaciones. En estoscasosse

certificanpor lotes.



Los Contaminantes



Los Contaminantes



Los Contaminantes



¿Vegetales Kosher?
·La comida Kosher no hace referenciaa una comida en

específico,setratadeun sistemade revisión dealimentos

respectoa su elaboraciónde acuerdoa los ritualesde la

religión judía que persigueun equilibrio parael cuerpoy

parael alma.



¿Vegetales Kosher?
·Tomandoel ejemplo de las verduraspor ejemplo, estas

debenser rigurosamenterevisadaspor un especialistaen

estamateriaenbusquedadeAfidos.



¿Vegetales Kosher?
·Ahora con el ejemplode las frutas,la fresaessumamente

complicadaporel mismomotivo.



Clasificacion de los Alimentos
Los Alimentos KOSHER se clasifican en 3 Categorías:

PRODUCTOS LÁCTEOS

· Leche y/o derivados. Estos no se pueden mezclar con carnes

CARNES

· Todo animal apto paraconsumosegúnlasnormas Kosherdebe

poseer pezuñas partidas y ser rumiante (al mismo tiempo).

PARVE

· Todo alimento que no contiene ni carne ni ingredientes lácteos lo

ÃÕÁÌ ÓÉÇÎÉÆÉÃÁ ȰÎÅÕÔÒÏȱȢ &ÒÕÔÁÓȟ ÇÒÁÎÏÓ Ù ÖÅÇÅÔÁÌÅÓ ÅÎ ÓÕ ÅÓÔÁÄÏ

natural son Kosher igual que huevos y pescados que tienen escamas

y aletas.



La Conina Kosher



La Cocina Kosher

Wow, Parece que mama se molesto con nosotros por 

haber usado el cubierto de lácteos en el plato de carnes!



La Cocina Kosher



Aspectos Fundamentales

de la Certificación Kosher

Para producir productos Kosher:

·Todos los ingredientes deben ser Kosher.

·El equipo se utilizará para ingredientes Kosher, o 

se someterá a un proceso de Kosherizacion antes 

de producir productos Kosher.

·Las instalaciones serán visitadas e inspeccionadas 

por un Rabino de la OU.



Los Ingredientes Kosher

·Muchas materiasprimas son inherentemente
kosher y no necesitancertificación para ser
utilizadas en produccionesKosher (por ej.,
azúcary sal).

·Otros ingredientessí requieren certificados
parausarseen la producciónkosher. La OU
mantiene una base de datos con miles de
materiasprimas aceptablesKosher y puede
ayudarleaconseguiringredientesKosher.

·La carne,el pescado,el quesoy el vino son
artículos sensibles al Kosher que están
disponiblescomo Kosher, pero en ocasiones
resultanmáscostosos.



¿Cómo Empiezael Proceso Kosher?

·Se llena la solicitud y se
remite a la oficina en Lima
del representantede la OU
deNuevaYork.

·Inspección inicial ï
Estudio de viabilidad. El
Inspector Rabinico
inspeccionala planta y sus
procesos y presenta su
informe a la oficina de la
OU.

·La OU realizael análisisde
ingredientescon los datos
dela compañíasolicitante.



¿Cómo Empiezael Proceso Kosher?

·Se crea un programaKosher,
incluyendo las listas de
ingredientesy productos,y los
procedimientosde producción
paralos productosKosher.

·Se genera el contrato y lo
firman el solicitantey la OU.

·Se genera el Certificado
Kosher. ¡Felicidades!

·A lo largodetodoel proceso,el
equipo de la Union Ortodoxa
en America Latina estaralisto
paraayudarle.



¿Cómo Funciona el Programa Kosher?

·Un inspector de la OU realiza auditorías periódicas en las

instalacionesdeproducción.

·La compañíacertificaday la OU mantienenconjuntamenteunalista

de materiasprimasaprobadasqueseutilizaránen las instalaciones

certificadas. Esta lista se revisa conforme la compañíaañadeo

cambiaingredientes.

·Lascompañíascertificadasincorporancontrolesparagarantizarque

el personal de la planta se ajuste a los procedimientosde

producción,garantizandoasíel estadodeKosherdelosproductos.

·La OU siempreestádisponibleparaayudarcon cualquierpregunta

relacionadaconel Kosherquesurja.



¿Hay Alternativas a la OU?



¿Investiguen & Pregunten?

Kosher Perú 

es la UNICA persona 

Jurídica en el Perú en ser 

reconocida por INDECOPI 

como ente certificador para 

Kosher, Halal, y otras 

certificaciones.

Ejercemos la 

representación oficial y 

legal de la Union Ortodoxa 

(de NY) desde el 2005.



OU Kosher en América Latina
·La OU certifica a cientos de instalaciones y miles de productos en 

toda América Latina. 

·Muchas empresas de la region buscan la certificación de la OU como 

pre-requisito para exportar sus productos al mercado de los EE.UU., 

Canada y Europa.

·Entre los tipos de fabricantes latinoamericanos que certificamos 

tenemos: Dulces, Insumos Químicos, Lácteos, Pescados Enlatados, 

Frutas, Aceites, Pastas, Verduras y muchos otros.

·La OU emplea a muchos inspectores rabínicos en toda América 

Latina por lo que el proceso de certificaion hoy en dia es mas rapido 

y economico.



Tiendas Kosher



Inspeccion Kosher



Productos Kosher en el Mundo

http://naturesbakery.com/admin/wp-content/uploads/2012/11/OU_Image.jpg
http://naturesbakery.com/admin/wp-content/uploads/2012/11/OU_Image.jpg


Productos Kosher en el Mundo





Nuestros ClientesKosher



OU Kosher en América Latina

Para obtener más información, comuníquese con:

Dr. Sandro O. Monteblanco

email: info@certificaciones.pe



Considerando el Mercado 
HALAL 

para su desarrollo empresarial

Los Mercados Crecientes



¿Que es HALAL?

^Halal es una palabra Árabe que significa òpermitidoóo
òdentrode la leyó. Lo opuesto a Halal es Haram que
significa òprohibidoóoòilegaló.

^Son términos universales aplicables a todas las facetas
de la vida, no obstante, utilizaremos estos términos en
relación a comestibles, carnes,cosméticos, ingredientes,
etc.



Que es Halal?

·El término Halal hacereferenciaal conjuntode prácticaspermitidas

por la religión musulmana. Es una palabra Árabe que significa
òpermitidoóo òdentrode la leyó. Lo opuesto a Halal es Haram que
significa òprohibidoóoòilegaló.

·el término en sí englobaa todo tipo de prácticas,es comúnmente

asociadoa losalimentosaceptablessegúnla sharia,o ley islámica.

·El término opuesto,aquel que expresalas prácticasprohibidas,es

haram.

·En los paísesmusulmanes,el término se usa para describir toda

prácticapermisiblepor la ley islámica.

·En los paísesdondeno se habla árabe,el término se reduceen la

mayoríade los casosa las leyesalimenticiasislámicas,especialmente

encuantoacarney avesserefiere.



¿Que es HALAL?
^Mientras que muchas

cosas son claramente
Halal o Haram, otras no
son tan obvias y se les
considera òcuestionableó
para lo que se requiere
mas investigación para
determinar su categoría. A
estos se les conoce como
Mashbooh .



¿Que es HALAL?
^Todos los alimentos son considerados Halal con la clara

excepciónde los siguientes que son Haram:

^Carne de cerdo y susderivados,

^Animales sacrificados de manera inapropiada,

^Animales sacrificados en el nombre de cualquiera que no es
ALLAH (Di*s),

^Bebidasalcohólicas,

^Animales carnívoros, aves de rapiña o animales sin orejas
externas,

^Sangrey sus derivados,

^ Ingredientes como Gelatinas, Encimas, Emulsificadores son
Mashbooh y requieren mas investigación.



Entendiendo HALAL

La vida de un Musulmán gira alrededor del concepto
Halal y este debe consumir y beber solo aquello que es
Halal . Los motivos específicospara estospreceptos son:

^Preservar la pureza de la religión

^Salvaguardar la mentalidad Islámica

^Preservar la vida

^Proteger la propiedad

^Salvaguardar las futuras generaciones

^Mantener la integridad y el respeto por si mismo



Entendiendo HALAL

·Respectoal tema del alcohol, son conocidossus efectosnocivos en la
saludy las graveso fatalesconsecuenciasen la actitudy comportamiento
delhombrequelo consumeenexceso.

·Lo primero que anuncióel ProfetaMohammed(s.a.w) sobrelas bebidas
alcohólicasesqueno importadequésustanciaseelaborala bebida,lo que
sedebetenerencuentaesel efectodeembriaguezqueproduce.

·En alguna ocasión el Profeta (s.a.w) fue consultado sobre bebidas
elaboradasde miel, cebadao avenaque se dejan fermentarhastaque
tomansaborfuerte. Él respondió: ñTodoembriaganteesvino y el vino está
vedadoò.



El Mercado Halal o Halal-Friendly


