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Competenc:la de las
Autoridades Sanitarias

MINISTERIO DE MINISTERIO DE MINISTERIO DE:LA
AGRICULTURAY:RIEGC SALUD PRODUCCION
SENASA DIGESA SAIN FES
PRODUCCION Y ALIMENTOS ELABORADOS PRODUCTOS

PROCESAMIENRRIMARIO INDUSTRIAL . HIDROBIOLOGICOS
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de SaldAmb ntal
e Inocuidad Alimentari

Competenua de las
Autoridades Sanitarias

MINISTERIO DE Alimento Elaborado Industrialmente (alimento
SALUD fabricado)- Se refiere a todos aquellos alimentos
DIGEBA transformados a partir de materias primas de origen
vegetal, animal, mineral o combinacion de ellas,

ALIMENTOS ELABORAD( i d dimi fisi . biol6ai
|NDUSTR|AL|\/|ENTE utiizando procedimientosTiSICOS, qUIMICOS O DIOIOgICOS

o combinacion de estos, para obtener alimentos
destinadosal consumohumano

MINISTERIO DE
Procesamiento Primaria Es la fase de la cadena AGRICULTURAY-RIEGO
alimentaria aplicada a la producciéon primaria de SENASA
alimentos no sometidos a transformacion Esta fase PRODUCCION Y

incluye dividido, partido, seleccionado, rebanado, PROCESAMIENERIMARIO
deshuesado, picado, pelado o desollado, triturado, e

cortado, limpiado, desgrasado, descascarillado,
molido, refrigerado, congelado, ultracongelados o
descongelado

| EL Pero PRIMERO |
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Competencia de las
Autoridades Sanitarias

COMISION

MULTISECTORIA
PERMANENTE DI

INOCUIDAD

ALIMENTARIA

COMPIAL

“SANIPE:

- SANIPES

ALIMENTQO | DIFICULTAD ANALISIS TECNICO Y BASE COMPETENCIA
(nombrey PRESENTADA LEGAL
descripeion)
13 | Papaconsulfito | SENASA expone que €l | El Sulfito, bisulfito, metabisulfito DIGESA
(cortada para Sulfito, bisulfito, (sal de sodio o de potasio) es un aditivo
uso enpollosa | metabisulfito incluido en la lista del Codex para uso en
la brasa) (sal de sodic 0 de papas como antioxidante y queda
potasio) es usado como | incorporado al producto a ser consumido,
aditivo con funcion de | en tal sentido ¢s competencia de la
antioxidante del DIGESA. Se toma de referencia la norma
alimento, pero no Codex especifica para papas para freir.
ocasionaria un cambio | www.codexalimentarius.org/input/downioa
sustancial al mismo. | d/standards/281/CXS 114s.pdf
La DIGESA expone que
el uso de dicho aditivo
quedaria incorporado al
producto toda vez que
1o es retirado previo a
su elaboracidn (fritura).

http:// www.digesa.minsa.gob.peeompialarchivos/ acta31.pdf
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de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria

Competencia de las

Autoridades Sanitarias
V. digesa.min

SRR ST ARG Oy

L !

Per( participd en la 4ta Conferencia
Internacional sobre Gestién de Productos

Ecologia y P
del Ambi

roteccién  Higiene Alimentaria
iente y Zoonosis

Penti participé en la 4ta Conferencia
Intemnacional sobre Gestion de
Productos Quimicos

Poder Ejecutivo modifica art. 91 de
Ley General de Salud para fortalecer
inocuidad alimentaria

El 26 y 27 de setiembre Digesa
inicia campana gratuita de
Vacunacién Antirrdbica Canina

Digesa se sumé a campaia en favor
de damnificados por heladas

Mas Notidas >>

Salud
Ocupacional

ORIENTACION

» Digesa Alerta sobre Juguetes Utiles
de Escritorio No Saludables en el Peri

v

Formulario de Solicitud para
Certificacién de Principios Generales
de Higiene

Registro de Acreditacién de Servicios
de Apovo al Medico Ocupacional
Autoridades Competentes para
Emitir el CLV y el Certificado de
Uso para el Tramite de Registro
Sanitario

¥

v

INICIO CODEX

sa:gob.pe

COMPIAL

DIGESA
(SALUD)

Mg. Mirtha Rosario Trujillo Almandoz
(mtrujilloa@minsa.gob.pe)

Ing. Maria Eugenia Nieva Muzurrieta
(mnieva@minsa.gob.pe)

Secretaria Técnica: M.V. Bertha Mufioz Veneros, (DIGESA)

(normalim@minsa.gob.pe)

ACTAS E INFORMES DE COMPIAL

Ver Actas
Ver Informes

Ver Designaciones anteriores

TEMAS TRABAJADOS:

ANISAKIASIS-ANISAKIDOSIS.
INFOSAN.

Competencia Desleal

Directora Autoridad Nacional de Proteccién al Consumidor.

* Acuerdo sobre Failitacién del Comercio de la OMC
* Comnial-Plan Fetratéaicn 2014-7017.

INDECOPI: Competencia desleal (casos sobre alimentos). Dra. Rossana Bautista- Direccidn de Fiscalizacién de la

INDECOPL Sistema de Alerta al Consumidor frente a productos y servicios peligrosos- Dra. Wendy Ledesma Orbegoso-

Correo Electrénico
consultas@digesa.minsa.gob.pe

Teléfonos
(511) 631-4430

ugenio, Lince (Lima 14) Lima
erin

Pagina Web
http://www.digesa.sld.pe
htp://www.digesa.minsa.gob.pe
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Competencia de las

Autoridades Sanitarias

Ministerio de Salud

Viceministerio de Salud Viceministerio de Prestaciones
Pablica y Aseguramiento en Salud

Direccion General de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria

Direccion de Certificaciones
y Autorizaciones
Direccién de Control gﬂ.
y Vigilancia

Direccion de Fiscalizacion B
y Sancién '

)

Otorgar certificaciones,
autorizaciones sanitarias,
permisos, buenas practicas de

manufactura, habilitacion
sanitaria, registros y otros en

materia de Salud Ambiental e

Inocuidad Alimentaria, a nivel

nacional y en el marco de la
normatividad vigente

'EL Peru PriMERO |
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Lon B
> Ministeri
@ SRR de Salud

Prelacion de Normas

D.S. N 007-98-SA:

CuartaDISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS,
TRANSITORIAS Y FINALES

y
U.S. Food and Drug

0. F000 o ,
J I o Administraion S

¥ NORMAS LEGALES o of
e P ment
p——— HJ an Service

e | EL Pero PRIMERO |







Comercio Internacional

EXPORTACION

LOS REQUISITOS DE EXPORTA!
LOS PONE EL PAIS DE DESTINC

1. Certificado Oficial de
Exportacion

2. Certificado de Libre Venta.

'EL Peru PriMERO |
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Certificaciones

Validacion técnica Oficial del plan
HACCP

Certificado de principios generales
de Higiene.

Registro sanitario de alimentos de
consumo humano.

Certificado oficial de Exportacion de
Alimentos de Consumo Humano

Certificado de Uso

Certificado de Libre
Comercializacién de alimentos de
Consumo Humano fabricados y/o
elaborado en el pais

Autorizacién Sanitaria para Aditivos

5o
5y
57
Ny
Ny
Ny

A7
8

]
|EL Pero PriMERO |
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de Salud de Salud Publica e Inocuidad Alimentaria

C t | f . .

1. Validacion técnica Oficial del plan
HACCP

3. Registro sanitario de alimentos de
consumo humano. -

4. Certificado oficial de Exportacion de
Alimentos de Consumo Humano

Ny
Ny
57
6. Certificado de Libre i~
Comercializacion de alimentos de &7
Consumo Humano fabricados y/o g
elaborado en el pais [

'EL Peru PriMERO |



Certificado Sanitario Oficial de
Exportacionde Alimentos de
Consumo Humano

Certificado de Libre Comercializaci6
de alimentos de Consumo Humano
fabricados y/o elaborado en el pais

| EL Pero PriMERo |



Direccién General
de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria

PROCEDIMIENTO PARA
CERTIFICAR LA
VALIDACION TECNICA DE
PLAN HACCP

|Ev Peru PRIMERO |
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la Unica de Comercio

PRESENTACION D

LOS REQUISITOS
EN LA VENTANIL
UNICA DE
COMERCIO
EXTERIOR VUCE

HABILITACION
SANITARIA

| EL Peru PriMERO |



Viceministerio
de Salud Publica

g

la Unica de Comercio Ex\ f o -

Lima,

PRESENTACION D
LOS REQUISITOS ELABORACION DE
EN LA VENTANIL INSPECCION DEL ELABORACION DE. RESOLUCIOIN DE
UNICA DE ESTABLECIMIETO INFORME HABILITACION
COMERCIO SANITARIA

EXTERIOR VUCE @ IAS H—_AB!LES

'EL Peru PriMERO |
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PROCEDIMIENTO

€« C'( [] www.digesa.minsa.gob.pe

Ecologia y Protecaén H|g|ene Allmentana
del Ambiente y Zoonosis

www.digesa.minsa.gob.pe

e

I~

Volver al Inicio | Contictenos | Intranet | Correo Web |

Ley del Codigo de Etica
de la Funcion Pablica

Ley 27815

Compial realiza taller de Planificacion
Estratégica en Inocuidad de los
Alimentos

Digesa comprueba que el Centro
Comercial Larcomar esta 100% libre
de humo de tabaco

Comerciantes preparaban turrones
entre heces de roedores, moscas y

Laboratorio de
Ocupacional Control Ambiental

ORIENTACION

» RENOVACIONES - R1U

» COMUNICADO DE CONSULTAS
JUGUETES

» LEVANTAMIENTO DE ALERTA
SANITARIA - PLAYAS DEL
LITORAL PERUANO

» COMUNICADO - INSCRIPCION EN

'EL Peru PriMERO |
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Certificado de Libre Comercializacion de

N X cinco (51 Procedimiento tramitado
32 ; ':";"f':;“" ?Ehﬁfu v de P’I‘“d'fc"‘“ :at”ra':; 10.00% 5/. 365 dias  enlaVUCE, No se debers
aaricados y/o e racios en el pats, por despac habiles (3] realizar el pago en el

o lote de embarque y pais de destino. Banco de la Nacian

Procedimiento
Automatico

Procedimiento tramitado

Certificado Sanitaric Oficial de Exportacion de 0.75% hasta 20 TM. Por S/ 2738 hasta 20 TM. Por 2 (dos dias  en la VUCE, Mo se debera
33 B alimentos y bebidas para consumo humano. cada TM adicional 0.05%  cada TM adicional 5/.1.825  habiles) realizar el pago en el
Banco de la Macian

Habilitacion Sanitaria de Fibrica de Alimentos y

Bebidas, Suplementos y Complementos Naturales 30 dias Para ampliciones: 13.9%

34 6475 con propiedades nutricionales y de servicio de 24.00% S/. 876 .
. . . . habiles UIT
alimentacion de pasajeros en los medios de
i ELe8
e e . .. 30 dias Para ampliciones: 13.88%
<3 ) 6475 Validacidn Técnica Oficial del Plan HACCP. 23.98% 5/, 875.27 habiles UIT
Autorizacion Sanitaria de Funcionamiento de 30 dias
36 6455 Cementerios. 211% 5/. 58351 habiles
Aprobacidn de Estudio de Impacto Ambiental (ELA)
o Programa de Adecuacion de Manejo Ambiental 30 dias
37 6515 (PAMA) para actividades inherentes al Sector 27.07% S/.988.05 habiles
Salud.
Evaluacion de riesgos para la salud humana por 30 dias
38 6515 Plaguicidas de Uso Agricola. 100.00% 5/-3650 habiles

'EL Peru PriMERO |
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Ministerio | Direccién General

de Salud de Salud Ambiental

Texto Unico de Procedimientos Administrativos - (TUPA)

Procedimiento
Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP.

Base Legal
. 0.5, M2 007-98-54, Arts. 582y 59°, del 25/09/98

Inido del Procedimiento
Tramite Documentzrio DIGESA - Las Amapolas N® 350 - Lince

Requisitos

1. Solicitud dirigida al Director Becutivo de Higiene Alimentzria ¥ Zoonosis, con caracter de Declaracidn Jurada, que contenga
M de RUC, firmada por el Representznte Legal.

2. Ultrma versidn del Plan HACCP por linea de producto actualizado.
3. Comprobante de Pago de Derecho de Tramite.

Descarga de Formularios:

1. Formulario de validacidn técnica oficial del plan HACCP ==

RIMERO
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Ventanilla Unica de Comercio Externor

Mercancias
Resiringidas

Acerca de la VUCE
Marco Normativo
Mercancias Restringidas
Servicios Portuarios
Catalogo de Servicios
Noticias

Comunicados

Material de Apoyo

Enlaces de Interés

Direccion General
de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria

758 -

Certificado
Origen Portuario

AN
COPESCO™ 4ACDONAL

CENFOTUR

Preguntas Frecuentes

Un scolo punto

Ventanilla Unica de Comercio
Exterior

La Ventanilla Unica de Comercio Exterior - VUCE es
un instrumento estratégico para la facilitacion del
comercio exterior, administrado por el MINCETUR, el
cual es importante porque implica mejorar Ila
colaboracion entre los organismos gubermamentales
vinculados con el comercio exterior, asi como aumentar
la competitividad del Sector Comercio Exterior.

La VUCE fue creada mediante Decreto Supremo N°
165-2006-MEF, otorgandose rango de Ley a su
creacion, a través de Ila Primera Disposicion
Complementaria del Decreto Legislativo N° 1036

La VUCE funciona como un sistema integrado que
permite a las partes involucradas en el comercio y
transporte internacional gestionar, a través de medios
electronicos, los tramites requeridos por las diversas
entidades competentes, de acuerdo a la normatividad
vigente, o solicitados por dichas partes para el transito,
ingreso o salida del territorio nacional de Ilas
mercancias

AT A aaine F s asmen BV emEA TR Eaamaslal  saeds

Herramienta de
Business Intelligence

Contactenos

de acceso para tus operaciones de comercio exterior

Zonas Econdmicas
Especiales

Comunicados

2019.08.03 DIGEMID - Procedimienios
administrativos eliminados y
deshabiliiados temporalmenie. R.M.
B668-2019/MINSA

2019.07.06 MINAM - Procedimientos
administrativos de Residuocs Sdlidos
inician operacién en VUCE, R.M. 241-
2019-MINCETUR

2019.08.02 Comunicado SUCAMEC -
TUPA 2018

2019.03.14 Comunicado SANIPES -
TUPA 25

2019.02.28 Comunicado de
Desactivacion de TUPA CVI-05
SNS015 SENASA

Ver mas >>

Capacitaciones
Cronograma de capacitaciones
Lima - 2019
Inscripciones >>
Cronograma de capacitaciones

English

.
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Ventanilla Unica de Comercio Exterior

Un sdlo punto de acceso para tus operaciones de comercio

Wl DOCUMENTOS RESOLUTIVOS | BUZON ELECTRONICO = CONSULTA TECNICA | SERVICIOS

DGS032 - Validacion Tecnica Oficial Del Plan Haccp (TUPA: 35)

\La infermacidn ha sido grabada con Exito.
Ingresar datos del Detalle

DATOS DE LA SOLICITUD

Numero de Solicitud: 2014011835 Fecha de Registro: | 25082014 10:31:23 | Fecha de Actualizacion: | 25/08/201410:31:23

o o
Datos del Solicitante Detalle Requisitos Adjuntos

DOCUMENTOS A ADJUNTAR
OBLIGATORID  DESCRIPCION ADJUNTOS
Mo Las empresas en liquidacion deben adjuntar el documento que acredite su liquidacion v | razdn social de |a empresa liquidadora 0
No(®) Copia simple del contrato de servicios o alguiler celebrado entre ambas partes con vigencia minima de un afio. 0
Si Croguis de ubicaciin del establecimiento de fabricacion. 0
Si Licencia de Funcionamiento del establecimiento sea provisional o definita para la condicion que solicita la habiltacion 0
Si Uttma version del Pian HACCP por linea de producto actualizado. 0
Si Programa de higieng v saneamignto 0
Si lanual de Buenas Practicas de Manufactura 0

HOTA:

(%) Obligatorio si &l Tipo de Establecimiento es Utilizacion de servicios 6 Alquiado



Viceministerio

de Salud Publica

PROCEDIMIENTO

a)Solicitud con caracter de Declaracion
Jurada,firmada por el Representante
Legal, conforme al formato que
establezcala Autoridad de Salud de
nivel nacional.

b)Manuales de Programa de Buenas
Practicas de Manipulacion o Buenas
Practicas de Manufactura (BPM)
Prclz%ramade Higiene y Saneamiento
(PHS)

c)Ultima version del Plan HACCPpor
linea de producto. L
d)Pagopor derechode tramitacion.

'EL Peru PriMERO |



PRESENTACION
DE LOS
REQUISITOS EN
LA VENTANILLA
UNICA DE
COMERCIO
EXTERIOR VUCE

Direccion General

e S
@ PERU chemirgstgg"ca de Salud Ambiental

e Inocuidad Alimentaria

wr 4007949 - 2041/DMAZ/INGT A

GASTRONOMIA PROVENZAL 5.AC.

A © IngRosaMarh Cema Zea
uo:
ASUNTO  :  Habiliacién Sanitaria da estiblecimsionto
REFERENCIA - Mamsrindum 1! 00216.2310 DHAZDIOESA
Ece N T8551.2011 8 dal 30 26 jun da 2011

FECHA  :  LIMA 25 DE AGOSTO DE 2011

L anEuairs
Con fecas 30 ce juno de 2001
rofrai ety

SASTRONOMA PROVENZAL SAC.

rrainie ¥ do ' Trvaie ce 8

13 emorts2 GASTRONOMIA PROVENZAL SAC. a1 tncin

rica Seiatads an ol numersl Il dal srevente iriome, reive (ay

£ans corsiseny aue procee "Srendar saminzi w u-um u ub-hwm
o e i s

& wu-v-w--‘m-aen i paciar,

Co e

ELABORACION
DE INFORME

ILES
— e — e N

Fuuma gare 4o 1 praarts Resskci Deciors  Awen 9w ks I 195
TUDBATOGE A 6o s ko o o agers NIPar oo

ELABORACION
DE RESOLUCIOIN
DE HABILITACION

SANITARIA

'EL Peru PriMERO |



PROCEDIMIENTO

DURANTE LA INSPECCION

1. Condiciones generales del
establecimiento

2. (superficies, mantenimiento,
ventilacion, iluminacion,
abastecimiento de agua,
sistema de sumideros,
disposicion de desechos).

Almacenes

Vehiculos de transporte
Registros de distribucion
Rotulado de los productos
Equipos

Empleados y operarios
Instalaciones para empleados

© 00N OR W



BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA BPM

10. Personal (capacitacion,
estado de salud)

11. Materias primas, insumos,
aditivos, material de empaque

12. Empleo y almacenamiento de
INSUMOS quimicos.

13. Control de plagas
14. Mantenimiento de registros

'EL Peru PriMERO |
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INFoRME e 07948 - 2011:0MAZINGOE 5 4
GASTRONOMIA PROVENZAL SAC.

103, RosaMarb Cea 2eca
uo:

ANTO : abi foia de asablcim
REFERENCIA - Wemarindum 4 002163318 DHAZIDI0ESA - :
EPERENCA T IR SNRSRRRIENLEN %Aoéamhz Diswectorad

FECHA  :  LIMA 25 DE AGOSTODE 2011

oo s o O S

I ANTECEDENTES
Con fecka 30 ¢ o de 2011 s ASTRONOMA PROVENZAL $.AC.
Sound Mabiscdn sancwa g & manio Cadeas 3 a waRoracn G
oxassiutn enteco. praseinto ah ‘a0 planchas, owsciame normal,
i shomedS g am HEAER

"o ANALISIS

155mjii0y 17
5 eotiSecmienis Fars & pocesd procueiuo aries aeAssdo y et reemis de 13
Pan HACCH ad

De 1a Infraestructura:

1 Las duches 0 se sncueriran sepwaces de ks servioy Rgenicos pars evie U

M. CONCLUSIONES

PRESENTACION

RE(S)LIJ:_Ié_IC')I'(S)S N ELABORACION
ST AN~ INSPECCION DEL WSFN:O[NeelN  DE RESOLUCIOIN
ESTABLECIMIETO B N=e-1Y/=8 DE HABILITACION

UNICA DE
COMERCIO SANITARIA

EXTERIOR VUCE

)

¢

G-
=)

-\
Nl N -J'\\\./

—
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i
PERU | Ministerio
@ 2 de Salud

Revastn Juko 2010

ACTAFICHAN' 6 NUMERO DE

EXPEDIENTE
O I I I p re I I e ACTA DE INSPECCION SANITARIA DE ESTABLECIMIENTOS

PROCESADORES DE ALIMENTOS VARIOS Y BEBIDAS
28095 -

[‘)Q HABILITACION SANITARIA DE ESTABLECIMIENTO 2012 B.
a [] viciancia sanmasia

Entacutoase J=LI00 siendo tas 91k horas. de gia 18 € elaro 20(2

evaluacion - o= oacmaiizss

inspeccion a 13 empresa abajo mencionada @ fin de vericar las
procesador de akmentos de consumo humano directo, de conformedad a lo establecido por 1a Ley General de Salud N*

d e | aS 26842 y el Reglamento sobre Viglancia y Control Santano de Alimentos y Bebacas aprobado por D.S. N* 007-98-SA.

DATOS DEL ESTABLECIMIENTO l

actas con R N N R A—
( :

Responsatie del estatiocmento }"5' Mucavda Vels | Cargo \"".‘&‘.F"“"‘"‘('

Responsablo do control de cakdad Kauns ?“’t Vo3ale . fomocta 1'\'3',“(‘."'9“’““'“

I a Dwreccitn(calle/Av /JetevCaretoraPsje) Cale

Drstrito:

normativa et

N immarp 2 IO e 16081 :m re/célrz2

1 2 LN Y
Sal II arla Productos consignados en ta R D.: R, 2131- 201 [DHe2 [Di6ésA 130 -)_%-an.o
nunweule ‘1 Prupscd e TR EGER

Productos para l0s cudles sobcita la habitacion sandana: L Trececenamvnde L,

2 t tnvbaade & Aveey y Arveavt
VI g e n e Dras trabagados al mos: '2(“{‘0‘4 “Numero de operanos: Hombres: '?C; ..... Mugeres: ')O-

- (=3 _(v,’,f“'_“ o c.n.-/,.a,.‘k y ol Jerne revaal,

Ty |
LREQUISITOS CANCELATORIOS 1,

1. El establecimiento se encuentra procesando [X st [CIno

2. Laconstruccion e instalacion del establecimiento esta debdamente [¥ | SI [CIno
concluido y equipado

Pagera 1 de 9

El de la empresa b O BT |

OBSERVACIONES FINALES:

Participaron como representante de la empresa el St (a) ..ﬁe»}s.\m‘-\“....D;:..:...M.\nm,\. ........................

encasdad de SusonMe.. .. Coandad . yes(a) s o7

0 CAIH08 ..o o Y porla AUTORIDAD SANITARA o §1.0S1s. .. .. Fvany
Bardesn "

$ndo 1as ............ horas del dia .1'%... del mes de .. OnAudas g ....... del a0 200 2 se concluye la presente,

mmwbspawpammdosm madelaswdesesemegadadnpm«mledehwm

_/u\d.‘)z” ’Af Uﬁ ’/L
DIRESA CALLAO E‘.rrq

Nombre del Inspector. del Represeftate de la Empma

0~

Vanny Wandecn. de k. Wk Y40/00 D142 A
DNL N ©6.08TL 250 Coren't :b “’(5//
" DIRESA CALLAO EMPRESA

Nombre del Inspector: Nombre del Representante de la Empresa.

Wwa Gres2Cat30 God pe Jt Cotra N* 879 - Betavatas Catao
SRR eI 20 SV 40 Telo'ono 4650048 anesos 168 - 211- 245
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Normativa sanitaria vigente |
relacionada: - .

AD.L.N10620Ley de MORMAS g0
nocui dad de | OSN S |
AD.S. N 007-98-SA syt
OReglamento sobr - =ncCi
Control Sanitario de Alimentos Ry T T |
y Bebi dasbo e i
AR.M. N°4492006/MINSA | B S SE
ONorma Sanitar i =~ Tmen
Aplicacion del Sistema HACCP | =t e
en la Fabricacion de Allmentos
y Bebidasbo
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e | También se evaltan normas
o EEEEEL especificas segun el producto:

|
o
\ng. Rosa Mara Cerna Zeld
o
A

" [
~taria y Zoonoss \
\a Direccion de Higiene Alime 1aria ¥ }
Ejecutiva de i c (
Directora Efeciiv

miento ‘ ’ { ; S

Habilitacion Samunadeesublecn ls , I )
ASUNTO

1 OCr i t er-biotbgicodMi c r
| de Calidad Sanitaria e Inocuidad
/// para los Alimentos Yy Bebidas

2011
. LIMA, 26 DE AGOSTO DE
FECHA

l. {
ame norma
lanchas. MUSCY
- o
qsciuta ahumando. prasciuto P s
entero. Pr
pmsclulo

de Consumo Humano

pec i ) N | e nto
47 de agosto 9 20° \

. ANALISIS sntaria ol 15 98 10 ‘e.ea o & O f ;AI e a I I I

i ras de inspeccion SEUE halado ¥ & h iente

aluacién de 135 2CTCS e l:so productivo. anteS ’;-eva‘ se observo 10 S

D biecimiento_para ec‘;'::r,-; 3 esta Direccid

al estave n remitda y Pl o

documentacio!

- g
de la calidad del agua para
e | consumo humano

\
Dela lnhaesuuctuva’

4.  CONCWU SIONES

A.C.. en funcién

OVENZAL S. gk o

resa GAS"'RONom‘A P‘:n‘ presente informe reun
sblecimiento de 12 emp :,3.3 en @ numeral || O€

El estab o técnica detaliad

a la evaluackd

-
Jiltacion \
nte 13 habit
Aministrativame! radas \
aue procede 3tendel B0 1 linea de carnes o
ndiciones pard CO'S'iei:vr W% asegura la inocuidad ©
condic en razon QU
o ohctada
santtaria s

\
| eonsumo humano

da o no, destinad® para el cons
ahumada

ONNroa SarétaricSAalinable a r |
a la Fabricaciondde’\Alimentos
envasadosdehajasacidez
.y acidificadloscdestinadaes
al bonscnoo misnanm’o

- QURIT
Rk ARONER
e cP N 110098

huma
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e Inocuidad Alimentaria

CEDIMIENTO

PRESENTACION
DE LOS

ELABORACION

REQUISITOS EN  |NSPECCIONDEL  ELABORACION ~ DJEal=(e]AU[elle]

LAU\I’\IFTQZAE)NE'LLA ESTABLECIMIETO  DE INFORME W= \:IINarYeile
SANITARIA

30 DIAS HABILES

EXTERIOR VUCE
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4 a
mg::;“ws as mkm"‘."""
s wﬂ 1a tabricackon &0 st~ am.em ¥ W 007-98-SA -
sm.- ww;:::""“”-\”ol Tigo ‘V:,,""‘ s ¥ i, o QU8 BEGH

mm?:ow Vighane ¥ c‘;‘s uw'“"‘“a"" S

S RESUELVE:

o
W a P"”
TADO SANTTARIRNENTE 2 o) 0 e

|. °.°d"" MAB‘U recbidd |

ma, pard M
ms gt ,nm
mxdﬂ " M" "‘a;o, eekod \» con fines
m.a\dmﬂ“ 3 productos F"‘ﬁm et e raluralos en cipsul
maicionae! ss*"‘m’

semitas F“‘“‘x

aformo N° 1701
s D ﬂdm‘”‘”"ﬂ Zooonsis.
forma parto do o ;uﬁw Ejocutiva do Higen? alimertanay
SES“
2004DEHALD!

e

En base al Informe
Técnico que esta
basado en las actas
de inspeccion
se procede a elaborar
la Resolucion Directoral

|EL Pero PRIMERO |
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SE RESUELVE:

*.- OTORGAR Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP a la empresa

XYZXYZS.A, ubicada en la Av. Venezuela N*123 | distrito, provincia y departamento

de Lima, para el proceso productivo de la linea de helados: a base de agua, a base de crema

con agregados o no, salsas: de tomate, mostaza, kéichup; sazonadores liguidos y

. Sazonadores; caldos; mezclas en polvo, cremas y mezclas para apanar; pasta

pasteurizada: de tomate. envasado de bebidas instantsneas: café; cebada, malta, cacao,

gramineas (maiz), quenopodidceas (quinua, kiwicha y cafihua), ratz (maca) y sus mezclas o
No; destinados para consumo humano,

=



Direccién General
de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria

PROCEDIMIENTO PARA
REGISTRO SANITARIO DE
ALIMENTOS DE CONSUM
HUMANO

|Ev Peru PRIMERO |
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Consideraciones




o Alimentos y bebidas
en estado natural,
estén o no envasados

e Muestras sin
valor comercial

» Productos donados Z225¢
por entidades "

extranjeras §
EL PerU PriMERO |
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Consideraciones

nE| Registro tar

Sani

otorga por

Se considera grupo de productos aquellos elaborados por un mismo fabricante,
gue tienen la misma composicion cualitativa de ingredientes basicos que

Il denti fi ca

PRODUCT(

Uva borgofia
Producto 1 (99%)

a l

Bisulfito
(0.1%)

grupo

INGREDIENTES

Uva ltalia
Producto 2 (98%)

Bisulfito
(0.2%)

Uva ltalia

Producto- 3 (97%)

Bisulfito
(0.2%)

CO2
(2.8%)

comparten |

| EL Peru PRIMERO |
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Consideraciones

V Si los productos estan compuestos por diferentes ingredientes, aditivos y
aromatizantes y/o saborizantes, se considera diferentes grupos de productos.

V Si los productos estan compuesto por los mismos ingredientes y aditivos y
solo difieren de los aromatizantes y/o saborizantes, se considera UN solo
grupo.

PRODUCT( INGREDIENTES

Color rojo

Leche Pulpa de (200mg/Kg) Maltodextrina
FELE descremada | fresa rojo Allura (1.0 %)
SIN 129
Color amarillo :
Producto 2 Leche Pulpa de (90mg/Kg) Mal(tf %e;/(t)r ina
descremada | durazno | Amarillo Ocaso i
SIN 110
Color amarillo :
Leche Pulpa de (90mg/Kg) MRS BT
Productc 3 , : (1.0 %)
descremada | lacuma | Amarillo Ocaso

SIN 110




PRESENTACIO
DE LOS DE|

REQUISITOSY oy bEpIENTE

=EASE DIAS HAB
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€« C'( [] www.digesa.minsa.gob.pe

Ecologia y Protecaén H|g|ene Allmentana
del Ambiente y Zoonosis

www.digesa.minsa.gob.pe

e

I~

Volver al Inicio | Contictenos | Intranet | Correo Web |

Ley del Codigo de Etica
de la Funcion Pablica

Ley 27815

Compial realiza taller de Planificacion
Estratégica en Inocuidad de los
Alimentos

Digesa comprueba que el Centro
Comercial Larcomar esta 100% libre
de humo de tabaco

Comerciantes preparaban turrones
entre heces de roedores, moscas y

Laboratorio de
Ocupacional Control Ambiental

ORIENTACION

» RENOVACIONES - R1U

» COMUNICADO DE CONSULTAS
JUGUETES

» LEVANTAMIENTO DE ALERTA
SANITARIA - PLAYAS DEL
LITORAL PERUANO

» COMUNICADO - INSCRIPCION EN

'EL Peru PriMERO |
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28

29

Cambio de Titular de la
Autorizacion Sanitaria de
Desinfectantes y Plaguicidas de
Uso Doméstico Industrial ¥ en
Salud Puiblica.

Certificado de Libre
Comerdializacién de Desinfectantes
¥ Plaguicidas de uso Doméstico,
Industrial ¥ en Salud Publica.

(30

Registro Sanitario de Alimentos de
Consumo Humano:

31

32

Modificaciones al
Sanitario de Alimentos:
a) Actualizacion de datos del titular
del Registro Sanitario de Alimentos
(transferencia, <ambio de razdn
social ¥ otros cambios de data
administrativa del titular del
producto o productos en el
Registro Sanitario).

) Modificaciones sohre las
condiciones del producto o
productos en el Registro Sanitario
de Alimentos.

Registro

Certificado de Registro Sanitario de
Producto Importado.

5/ 986 ﬁgbcijli:ss
5/ 107.8 ﬁgbcijli:ss
5/ 390 hgtcajiilzss
5/63.9 hgtcajiilzss
5/390 hSat?iilzss

Procedimiento tramitado en
la WUCE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco
de la Nacidn

Procedimiento tramitado en
la WUCE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco
de la Nacidn

Procedimiento Automatico

Procedimiento tframitado en
la WICE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco
de la Nacidn

Procedimiento Automatico

Procedimiento tframitado en
la WICE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco
de la Nacidn

Procedimiento Automatico

Procedimiento framitado en
la WUCE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco

Certificado de Libre

Comercializacidn de

Desinfectantes v

Plaguicidas de uso
Domeéstico, Industrial v en

Salud Pablica.
.,

L
e

e Extranjero
E=
=

e Macional

\
e

Transferencias, Fusiones

yw Absarciones
=8

|
al

Ampliaciones o

Maodificaciones{Extranjera)
.

L
e

Ampliaciones o

ModificacionesiMacional)
.

|
i

Certificado de Reqistro
Sanitario de Producto

I tado.
mportado

'EL Peru PriMERO |
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Solicitud Unica de Comercio Exterior (SU@E)w.vuce.gob.pePara ObteneiN° de SUCE deberéa tramitarlo con su Cédigo de Pago Bancari
(CPB, esta solicitud tiene caracter de Declaracién Jurada e incluye la siguiente informacion:

a.1) Nombre o razén social, domicilio y nimero de Registro Unico de Contribuyente de la persona natural o juridica
gue solicita la inscripcién o reinscripcion.

a.2) Nombre que refleje la verdadera naturaleza del producto y marca del producto.

a.3) Nombre o razén social, direccion y pais del establecimiento de fabricacion.

a.4) Resultados andlisis fisicaquimico y microbiologicos del producto terminado, procesado y emitido por el
laboratorio de control de calidad de la fabrica o por un laboratorio acreditatdACAIlu otro organismo acreditador
de pais extranjero que cuente con reconocimiento Internacional firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo
de ILAC(International LaboratoryAccreditationCooperatior) o del IAAQInter AmericanAccreditation
Cooperatior). Mayorinformacion

a.5) Resultado de Andlisis bromatolégico procesado y emitido por laboratorio acreditado por el Instituto Nacional de
Calidad- INACAIu otro organismo acreditador de pais extranjero que cuente con reconocimiento internacional
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo déAC(International LaboratoryAccreditationCooperatior) o del
IAAQ(Inter AmericanAccreditationCooperatior), para los Alimentos de regimenes especiales, los mismos que
deberan sefialar sus propiedades nutricionales.

a.6) Relacion de ingredientes y composicion cuantitativa de los aditivos, identificando a estos altimos por su nombre
genérico y su referencia numérica internacional. (C6digo SIN)

a.7) Condiciones de conservacion y almacenamiento.

a.8) Datos sobre el envase utilizado, considerando tipo, material y presentaciones.

a.9) Periodo de vida util del producto en condiciones normales de conservacion y almacenamiento.

a.10) Sistema de identificacion del Lote de produccion.

a.ll) Declaracionj ur ada del <contenido de rotulado confor me a
rotul adod del ORegl amento sobre Vigilancia y Contr
SupremoN° 007-98-SA.)

| EL Peru PRIMERO |
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| Lechs y productos lctess, Resolucion Ministerial N° 591 -
Il Helados y mezclas para helados, 2008/MINSA que aprueba la
Il Productos grasos. Lo N

V. Productos deshidratados: fiofiizados o ¢oncentrados y meaclas. Norma Tecnica Samta”?‘ q_ue
V. Granos de ereales eguminoszs, quenopodidceas y dervados (ranasyorog,  €Stalblece los criterios
V. Azlicares, mieles y productos simiares, microbioldgicos de calidad
VIl. Productos de confiteria. N :

Vill. - Productos de panaderia, pasteleria y galleterie, Sa_mltana € mOCUIdad_ para los
X, Alimentos para regimenes especiales, - alimentos 'y bebidas de
X Camesy productos camicos. consumo humano N° 071-
Xl Productos hidrobiolgicos. , MINSA/DIGESA/O1

Al Huevosy ovoproductos,

Xil.  Especias, condimenios y salsas,

XV Frutas, hortalizas, frutos secos y ofros vegetales,
XY, Alimentos preparados,

A, Bebidas.

VI Estimuiantes y fruitivos,

VIl Seminonservas.

XIX. - Conservas.

J
|EL Pero PriMERO |
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Criterios microbiologicos

. HELADOSY MEZCLAS PARA HELADOS.

i1 Helados a base de leche.

Agente microbiano Categoria| Clase n c Limite por g M
Aerobios mesofilos 2 3 5 2 10° 10°
Coliformes y—— 3 5 2 10 10°
Staphylococcus aweus * 8 3 5 L 10 10°
Salmaonella sp. <mmmm 10 2 5 0 Ausencia /25 g -
Listena monocyfogenes # 10 2 5 0 < 100 ---

EL PerU PriMERO |
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PRODUCTOS DE PANADEF

NTS NAO88 - MINSA/DIGESA- . 85557
V. 01 NANORMA SANIS S
PARA LA FABRICACION, T 09 A
ELABORACION Y EXPENDIO
DE PRODUCTOS DE ]
PANIFICACION, GALLETERIA
Y PASTELERIA" aprobada por
RM NA1020 1 2010 / MINSA.
6.1.2 Criterios fisico quimicos
y 6.1.3 Criterios o
microbioldgicos. Asimismo
Aplica adicionalmente el
requisito relacionado al Bromato
de potasio establecido en la
acapite 6.1.1

|EL Pero PriMERO |
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Criterios microbioldgicos

BEBIDAS ALCOHOLICAS

U REGLAMENTO DE LANEY
29632- LEY PARA ERRADICAR LA
ELABORACIONY .
COMERCIALIZACION DE
BEBIDAS ALCOHOLICAS
INFORMALES, ADULTERADAS O
NO APTAS PARA EL CONSUMO
HUMANO.Articulo 42 Incisos

a)yb).

U En el caso del PISCO, aplica
adicionalmente los requisitos
establecidos en el
REGLAMENTO DE LA
DENOMINACIONE ORIGEN
PISCO. Acapite 7.Z Requisitos
FiSicoquimicos.

|EL Pero PRIMERO |
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Criterios microbioldgicos

AGUAENVASADAGARBONATADANOCARBONATADAS

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS  REQUISITOS FISICOQUIMICOS

A NTS N° 07MINSA/DIGES¥% 01 NORMA "REGLAMENTO DE LA CALIDAD
SANITARIA QUE ESTABLECE LOS AGUA PARA CONSUMO HUMANO"
CRITERIOS MICROBIOLOGICOS DE aprobada con DS No 02010 SA.
CALIDAD SANITARIA E INOCUIDAL Anexo Il Limites maximos

LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS DE permisibles de parametros de
CONSUMO HUMANO" aprobado por| Calidad Organoléptica, Limites

N° 591-2008/MINSA Criterios maximos permisibles dg@arametros
microbiologicoXVI.3 . guimicosinorganicos

AGUA MINERAL NORMA CODEXPARA LAS AGUAS
MINERALESIATURALES

CODEX STAN 108-1981. Acapite 3.2. Limite de

determinadas sustancias en relacion con la salud, Y

NTSN°071-MINSA/DIGESA/O1 .

| EL Pero PRIMERO |
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m‘:.‘::"
Aditivos Alimentarios

OJO!!!l Existen aditivos no
permitidos

Colorante
AMARANT®©on c6digoSIN123

Enla Informacion sobre el (los) grupo(s)de aditivos
alimentarios del GSFAactualizado hasta el 2019
del Codex Alimentarius actualmente no existen
disposicionespara su uso en alimentos.

|EL Pero PRIMERO |
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Aditivos Alimentarios

También los aditivos que estan (

permitidos para alimentos \z\
especificos como el colorante ‘f; ,
AZORRUBINA b

numero SIN 122 N -

AZORRUBINA (CARMOISINA)
No-CaT aim- Ea;go-na-de-aImTent-o ------------- D o-sis-ma-mm-a ) -Nzta; ) -Ano- Ad-opt-ada-
12.5 Sopas y caldos 50 99 2015

'Ev PEerU PRIMERO |



PRESENTACIO
DE LOS
REQUISITOS

EVALUACION
DEL
EXPEDIENTE

Ui DIAS HABI
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No subsanable —> DENEGADO

Inicio de 0
tramite

J\ e Q) Subsanable —> ‘

Evaluacion
documentaria

'EL Peru PriMERO |
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N
N°:02241-2012
L7 o Sy
MINISTERIO DE SALUD Exp. N*  10629-2012-R
PERU
DIGESA REGISTRO SANITARIO
S Pty Para Is puesta en el mercado nacional
de alimentos y bebidas de consume humano
A. EMPRESA
DIPOSANAELRL.
RUC. 20453273695
X VICTORIA 207 | URB. MANUEL PRADOC - PAUCARPATA - AREQUIPA - AREQUIPA
TeolédorolFax: -
Aep Legal VARGAS CANAZA DAVID ESTEBAN
B. FABRICACION
BOLIVIA
EMP. LAURA HILDA SORIA SALAZAR
B.1. ALMACENAMIENTO
DIPOSANAELRL,
Jr. VICTORIA 207 . URB. MANUEL PRADC - PAUCARPATA - AREQUIPA - AREQUIPA
Cédigo del Registro
C. ALIMENTOS Y BEBIDAS Sanitario
1 STEVIA REBADIANA "LA BOLIVIANITA®, en tolsa de coletileno de F4900712€
#ta densidad de 1.0 2 1,000 g, ¥asco de pastco probproplanc de 40 DADPE|

2. frasco de piéstico prosproplenc ce 80 g.
Vida Utk del Producto. 3 afos
OTROS AZUCARES

D. REGISTRO

La Direccdn Genzral de Salug Ambental autonza la inscripedn o renscrpckin en el Regisyo Sanitano de
Alimenios y Bebidss de Consumo Humano de 108 productos desciis en el item C b 138 sgusanes
condCiones.

La empresa y su representante legal son sofidenamente responsabies de que 103 oroductos oescrios
en & kam C sean puestos en el Mercado nacional en condiciones INGCUas iy 3ptas pars &l consumo
humnaro,

Cuglquier cambso ¢n ¢l envase, preseniacon o coquetado, requenta una no¥iacicn @ 1 DICESA, la
cual incorporara dicho camblo én @ Ragsyo, pravia avaluasen

La vigenca de la presente auoizacon de inseripdon o reinscipedn en el Regstro Sanitari de
Alimarics y Bebidas ¢35 de cinoo afos o partir de la fecha de su expedicién,

La empresa ¢5% cbkgada a rotuler ¢i(10s) producta(s) cuyo Registro Santano se olorga, con arrealo a
1 astablacico en el art 117" def Decreto Supremo D07-98-54. "Reglamento scbre Vigilancia ¥ Control
Senitaro oo Alimantos y Babidas”

ESta inscripcitn e612 sUeta 3 vIZIanca sanvtana por parte 06 DIGESA 13 cusl pora ravncaria

La empresa estd obigada a comunicar por escrito 2 la DIGESA cuslquier cambio o modfcacion en los
datos o condiziones bap as cusles se otorsd ¢l Registro Senitaro a un predusto o gruco de producios,
por io menos skte ( 7) dias haolies antes de ser efactiaca, acompatando kos recaudos o infarmacion
que sustente diche madficacdn

Lima, 22 da mayo del 2012

eyt

A

b2

Consulta de Registros Sanitarios de Alimentos

A partir de Enero del afio 2006 se modifica la terminologia en la nomenclatura del Registro Sanitario de
Alimentos para productos importados(Ejemplo "T" por "E", "0" por "E")

Empresa | RUC | Producto | Registro | Expediente | Departamento

Nombre de la Empresa:

Estado: --Todos-- v

Leyenda:

Suspendido  Reinscripcion

Vigente Por Wencer Vencido Cancelado  Suspendido : )
Parcialmente  en tramite

'EL Peru PriMERO |
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CERTIFICADO SANITARIQ
OFICIAL DE EXPORTACIO
DE ALIMENTOS DE
CONSUMO HUMANQ@S

| E Peru PriMer 20 |



Certlflcado sanitario oficial de
exportacion

ADocumento oficial emitido por &

a Autoridad Competente 4
DIGESA, donde se garantiza
DOr escrito que un
determinado lote (s) de
alimento (s) a exportar es - -
apto para consumo humano y 7 el
cumple con los requisitos - S [t
sanitarios.

AEmitido a solicitud de parte.

'EL Peru PriMERO |
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Direccién General
PERU M|n|ster|o Viceministerio de Salud Ambiental
de Salud de Salud Publica e Inocuidad Alimentaria

PROCEDIMIENTO

€« C'( [] www.digesa.minsa.gob.pe

Ecologia y Protecaén H|g|ene Allmentana
del Ambiente y Zoonosis

www.digesa.minsa.gob.pe

e

I~

Volver al Inicio | Contictenos | Intranet | Correo Web |

Ley del Codigo de Etica
de la Funcion Pablica

Ley 27815

Compial realiza taller de Planificacion
Estratégica en Inocuidad de los
Alimentos

Digesa comprueba que el Centro
Comercial Larcomar esta 100% libre
de humo de tabaco

Comerciantes preparaban turrones
entre heces de roedores, moscas y

Laboratorio de
Ocupacional Control Ambiental

ORIENTACION

» RENOVACIONES - R1U

» COMUNICADO DE CONSULTAS
JUGUETES

» LEVANTAMIENTO DE ALERTA
SANITARIA - PLAYAS DEL
LITORAL PERUANO

» COMUNICADO - INSCRIPCION EN

'EL Peru PriMERO |
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PROCEDIMIENTO

32

33

Viceministerio

Salud Pablica

Direccion General
de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria

us VIV TIL AL IUIIES UL e 1d»
condiciones del producto o
productos en el Registro Sanitario
de Alimentos.

Certificado de Registro Sanitario de
Producto Importado.

Certificado de Libre
Comercializacion de alimentos de
Consumo Humano fabricados yio
elaborado en el pais

( 34

Certificado Sanitario Oficial de
Exportacion de  Alimentos de
Consumo Humano.

35

36

6459

VYalidacion Técnica Oficial del Plan
HACCP.

Autorizacion Sanitaria de
Funcionamiento de Cementerios.

Aprobacion de Estudio de Impacto
Ambiental Semidetallado [EIA-sd), o
Programa de Adecuacion y Manejo
Amhicntal IPAMAI nara nrorectne

5340

5708

5708

579853

510632

5 dias
hahiles

5 dias
hihiles

2 dias
hahiles

30 dias
hihiles

15 dias
hahiles

Procedimiento Autormatico

Procedimiento tramitado en
la WUICE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco
de la Macidn

Procedimiento Automatico

Frocedirmiento tramitado en
la WUICE, Mo se debera
realizar el pagao en el Bancao
de la Macidan

Frocedirmiento tramitado en
la WUICE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco
de la Macidan

Frocedirmiento tramitado en
la WUICE, Mo se debera
realizar el pago en el Banco
de la Macidn

Praredirmiantn traraitadn &n

(R E T T PR PR TRy PP P TR TR PIT)

» Certificado de Registro
Sanitario de Producto
Irmportado,

RS

o Cerificado de Libre
Cormercializacian de
alirnentos de Consurmo
Humano fabricados wio
elaborado en el pais,
=

o Certificado Sanitario
Oficial de Exportacidn de
Alimentos de Consumo
Hurnano,
L 2

'EL Peru PriMERO |



- ‘ Direccion General
Viceministerio de Salud Ambiental
de Salud Publica e Inocuidad Alimentaria

Requisitos

1. Solicitud Unica de Comercio Exterior (SU@E)w.vuce.gob.pePara _
E%bFEeBnerW de SUCE debera tramitarlo con su Codigo de Pago Bancario

2.  Contar con habilitacion sanitaria vigente a la fecha de la produccion del
lote a exportar. La habilitacion debe comprender las lineas de produccion
y el producto a exportar.

3. Informe de la evaluacion higiénico sanitaria del producto a embarcarse en
lo que respecta a las condiciones de almacenamiento, envaseX embalaje
expedido por un organismo de inspeccion acreditado porl®&IACAILu otro
organismo acreditador de pais extranjero, que cuente con reconocimiento
internacional, es decir, sea firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Mutuo de ILAC(International LaboratoryAccreditationCooperatior) o del
IAAdInter AmericanAccreditationCooperatior)

4. Informe de analisis emitido por un laboratorio acreditado por NACALu
otro organismo acreditador de pais extranjero, que cuente con
reconocimiento internacional, es decir, sea firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo ddLAC(International LaboratoryAccreditation
Cooperatior) o dellAAQInter AmericanAccreditationCooperatiorn,
relaglvo a las muestras seleccionadas y tomadas del respectivo lote de
embarque.

'EL Peru PriMERO |
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PRESENTACIO
DE LOS
REQUISITOS

EVALUACION
DEL
EXPEDIENTE

Ui DIAS HABI
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Direccién General
de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentari

SIESN 5
(2B PERU | Ministerio
e Salu

Evaluacion
Solicitud Unica de Comercio Exterior (SUCE)

a) Nombre o razén social : :
) direccién del exportado}rl. c) Origen del producto:

1. Nombre y numero de

b) ldentificacion del producto: habilitacion de Ia fabrica.

1. Nombre Cientifico. d) Destino del producto:

2. Tratamiento. 1. Lu%ar de procedencia o

3. Cadigo del lote embarque.

4. Tipo de embalaje. 2. pais, puerto de aribo y

) . ugar de destino.

5. Numero de unidades 6. J .
Peso neto. 3. Medio de transporte.

6. Temperatura de 4. Nombre del destinatario,
almacenamiento y direccion y lugar de
transporte destino.

e) Ildiomas en gque se expedira el
Certificado (espafiol o ingles)

|EL Pero PRIMERO |



Evaluacion
habilitacion sanitaria vigente

Se verifica la vigencia y
gue el producto a
exportar este
comprendido en el

alcance de la o I o, W

certificacion

MINISTERIO DE SALUD NO . ccosscarssesssoonessarsces
p \)$\_\CA DEg Pe.

3966- 201 VDHAZIDIGESA/SA

Zima, ... do... NOVEMERE  del.... 303
SE RESUELVE:

Articulo 1°.- OTORGAR Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP a la empresa
XYZXYZS.A., ubicada en la Av. Venezuela N*123 |, distrito, provincia y departamento

de Lima, para el proceso productivo de la linea de helados: a base de agua, a base de crema
con agregados o no, salsas: de tomate, mostaza, kéichup; sazonadores liquidos y
; sazonadores; caldos; mezclas en polvo, cremas y mezclas para apanar; pasta

: de tomate; envasado de bebidas instantsnegs: café; cebada, maita, cacao.
gramineas (malz), quenopodidceas (quinua, kiwicha y cafihua), ratz (maca) y sus mezclas o
no; destinados para consumo humano,

'EL Peru PriMERO |



4

PERU | Ministerio Viceministerio
 Salud Publicz

Direccion General
de Salud Ambiental

de Salud de! e Inocuidad Alimentaria

Evaluacio

Informe de la evaluacion higiénico sanitaria

Se verifica la
|dentificacion del
producto:

. Nombre del producto
2. Caodigo del lote
3. Tipo de embalaje.
4

. Numero de unidades
6. Peso neto.

5. Temperatura de
almacenamiento y
transporte

Tol 4511 3900040
www.intertek.com.pe

INFORME DE INSPECCION Y/O MUESTREO | N° 2100/2019/A

ITS REF.: __PER:9330-19  FECHADELINFORME: 23/07/2019
CUENTE PERUSA
PRODUCTO : LECHE EVAPORADA 48X400g CL
PERUS A

PERU DESTINO : =
Lore: 3180 CAJAS ___ TAMANODELLOTE: 152640 UNIDADES
IDENTIF. DEL LOTE: 92030107 Latas x 400 g en cajas x 48 unidades
FECHA PROD.: 22/07/2019 FECHA DE VENC.: 22/07/2020
MARCAS LECHE EVAPORADA / CONT. NETO 400g.

DATOS DE LA INSPECCION. ]

NAVE O TRANSPORTE: NA FECHA 23/07/2019
BODEGA NA HORA INICIO/TERMING: _14:30 - 17.00 HRS
LUGAR DE INSPECCION: Nestle Fabrica - Calle alberto Reyes N* 1808-Lima
ESTADO DEL PRODUCTO:

ENVASE [ Jmureevo [5 Jeuenvo [ recuar [J o
EMPAQUE [ mvsenvo [ ]sveno [] recuusr [ mao

TEMPERATURA oeLpropucTO: [ — ] DE LA CAMARA
OBSERVACIONES Se inspeccionaron 200 Und. para verificar el cierre e No se encontraron dichos defectos.

DEL ALMACEN :

LIMPIEZA [ Jmvevewo [ ]suenvo [] mecuar [ mae
£sTiBA [ mvsueno [ ]suevo [ ] mecuss  —T

OBSERVACIONES. Almacen limpio. ventilado,con techo y piso de concreto.
[ DATOS DEL MUESTREO
MUESTREO =] TomA DE MuesTRA[ ]
NORMA DE MUESTREO. NTP 202002 : 2019
PLAN DE MUESTREO: Especifico de la norma
N DE EMPAQUES MUESTREADOS. 10 Cajas x 48 unidades clu
CANTIDAD Y PESONVOL. POR MUESTRA 20 Muestras x_400 g c/u (10 muestras para laboratorio y 10 muestras para dinmencia)
N° PRECINTOS :
MUESTRA ENSAYOS [ ossosss ] MUESTRA CLIENTE:
0460355 MUESTRA OTROS:
La muestra serd enviada al laboratorio en: [ Csjas [FIBotsas [ émpaque Original [ Otros:___
OBSERVACIONES - codigo FPRODUC. ___FVENCIM. __N°CAJAS __ N"UNID. n d
SAP 8401904 92030107 2200772019 22/07/2020 3180 152640 10 10
Solicitud N* 70 TOTAL 3180 152640 10 10
NOTAS El Precinto de la muestra dinmente no debe ser alterado
- La muestra dejada por nuestros ¢ validez si el precinto es abierto

La Muestra de Dinmencia es la que queda en custodia INTERTEK. Si el cionte no estd satisfecho con los resultados emitidos en este
documento puede presentar una solicitud de Diimencia por escrito @ Intertek Testing Services Peni SA hasta 10 dias antes de la
finalizacidn dei periodo de custodia de la muestra dirimente

IBRE Y Fi PAR] L,
s~ i
A 2 /j)
/ &
/e
INTERTE] CLENTE ALMACEN COMPRADOR
C.2rMong o/

'EL Peru PriMERO |
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. e =W A Direccién General
PERU | Ministerio Viceministerio de Salud Ambiental

de Salud de Salud Publica e Inocuidad Alimentaria

Evaluacion
Informe de analisis emitido

Se verifica cumplimiento de criterio
microbioldgico y fisicoquimico

INFORME DE ENSAYO N¢ 24088A/19

CLIENTE (a) z PERU S.A
Cal. Luis Galvani Nro.  Urb. Lotizacion Industrial Santa Rosa (Antes: Av. Los Castillos C.3 2.1 Sta. Roso) Lima - Lima -

DIRECCION : Ate
INFORMACION DE LA MUESTRA

PRODUCTO 2 LECHE EVAPORADA

IDENTIFICACION : Producto Lote F. Prod. F. Vencim. [ Cojos Vias

Evoporoda 92030107 22-Jul-19 22-5u1-20 3180 1ars
(48 x 400 g) CL
DAD 7 01 Muestra (10 unidades)

PRESENTACION : Envase de Hojalata

PROCEDENCIA : Muestreado por Jefatura de Certificociones
DATOS DE MUESTREO

FECHA DE MUESTREO 23 de Julio de 2019

NORMA DE MUESTREO NTP 202.002: 2019

INFORME DE MUESTREO 2100/2019/A

TAMANO DE LOTE 3 180 Cojas

PRESENTACION Lotas x 400 g. en cojas x 48 unidades
FECHA DE RECEPCION EN EL LAB. 23 de Julio de 2019
FECHA DE INICIO DE ANALISIS 23 de Julio de 2019
FECHA DE TERMINO DE ANALISIS 05 de Agosto de 2019
REFERENCIA DEL LABORATORIO 3 14869A/19
REFERENCIA DEL CLIENTE : PER/09330-19; 5C/0023A/19

MEDIOS DE CULTIVO T2 DE INCUBACION Lt
Via N* 1 Via N* 2 Via N* 3 Vio N* 4 Via N° 5
Medio PE-2 Anotrofuos Mesofilos
35°C x 3 dias Estéril Estéril Estéril Estérif Estéril
" Aerobios Mesdfilos C ic it C [« [«
M y
ledio triptona peavadey

METODOS DE ENSAYO

|Esteritidad Comerciar*

(a) Los datos del cliente final y de Ia informacion de la muestra son registrados lineas arriba como parte de una solicitud del cliente interno - JEFATURA DE CERTIFICACIONES. EI
muestreo no forma parte de Ia acreditacion del loboratorio de ensayo.

(%) Las muestras se incubaron durante 10 dias a 30 2C previamente, luego son sembradas en los medios descritos en la tabla. En este caso no fue necesario sembrar a 55 #C x 3 dias.

W

E— "
Limo, 06 de Agostode 2019

Lic. Bigo.

SIGNATARIO AUTORIZADO y
mansosonses L PERU PRIMERO
cBF




] Direccién General
de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria
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Lon Direccién General
de Salud Ambiental

e Inocuidad Alimentaria

Viceministerio

PERU | Ministerio
Y de Salud Publica

de Salud

PROCEDIMIENTO

La e No:

MINISTERIO DE SALUD 00000-2014

PERU
DIGESA

DIRECCION GENERAL DE
SALUD AMBIENTAL  CERTIFICADO SANITARIO OFICIAL DE EXPORTACION

Relativo a los productos Alimenticios

PERU
Ministerio de Salud, Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)

Pais Expedidor
Autoridad Competente

1. Identificacion del Producto Alimenticio

Producto:
PESO NETO FECHA DE FECHA DE .
PRODUCTO KG CAJAS PROD. VCTO. N° LOTE
TOTAL \}\>\/‘
Presentacion:
Peso neto: Cajas:

Temperatura de almacenamiento y de transporte fequl

2 Nombre y Direccion del Estaila

N° DE HABIL!
AUTORIZA R: SENASA
3.
Nombre y direccion del Expedidor;
Nombre y direccion del destinatario:
4.

A CERTIFICA QUE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS DESCRITOS EN EL ITEM 1

La donde se realiza la se porla i enelPerdy P
exportacién por parte del Instituto de Medicina Veterinaria de la Republica de Cuba a través del siguiente documento:

b) Los fueron a partir de leche

<) En el caso de la leche fluida utiliza la UHT (Ultra pasteurizada)

d) 0s fueron fabrit un habilitad de Salud L del

P pora Di
Ministerio de Salud de Perd y cumplen con los requisitos de Higiene y Saneamiento Legales de Peru, siendo controlado por la
aplicacion del Analisis de Peligros y Control de Puntos Criticos ~ HACCP
e) Los son del C Sanitario Oficial de Exportacién emitido por Direccion Geng
de Salud Ambiental del Ministerio de Salud de Per(
Los envases que contienen los productos fueron rotulados de manera legible.

No:

MINISTERIO DE SALUD
PERU
DIGESA

DIRECCION GENERAL DE
SALUD AMBIENTAL

Datos Adicionales

Segun el acta de inspeccion sanitaria de alimentos de origen animal
Sanidad Agraria del Perl (SENASA), expediente N°

1. Los productos fueron producidos en Pert, pais libre de fe
2. Losp fueron con leche p
(Fiebre Aftosa, Tuberculosis y Brucelosis)

INISTERIO DE SALUD

Direccidn General de Salud Ambiental
Direccién de Hy y
*DIGESA"

Lic. Milagros Jovana Bailetti Figueroa
Directora Ejecutiva

MERO
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PERU | Ministerio Viceministerio
de Salud de Salud Publica

MINISTERIO DE SALUD
PERU
DIGESA
AL UD s s SERTIRICADO SANITARIO ..

Pals Expadior

3 Destino de los Productos

Pueno de envio:
Fuero de destno

ALIMENTICIOS DESCRITOS EN EL ITEM

waum,mtw
b} Pro ostin siendo

de
Mumamuvc«wumm
corerofada y son apios pars ol

o ,“WW“‘ i&'zqiii‘-‘-‘i
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E& PERU | Ministerio
de Sa

PROCEDIMIENTO
CERTIFICADO DE LIBRE
COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS DE CONSUM
HUMANO FABRICADOS
Y/O ELABORADO EN EL
PAIS CLV

| E Peru PriMer 20 |



& S Viemnatero | EFETIEC I
Certificado de libre
Comercializacion

ADocumento oficial emitido por
la Autoridad Competente P 7
DIGESA, donde se indica que 4 277 15
un producto es de libre venta f
en el pais.

'EL Peru PriMERO |
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Direccién General
PERU M|n|ster|o Viceministerio de Salud Ambiental
de Salud de Salud Publica e Inocuidad Alimentaria

PROCEDIMIENTO

€« C'( [] www.digesa.minsa.gob.pe

Ecologia y Protecaén H|g|ene Allmentana
del Ambiente y Zoonosis

www.digesa.minsa.gob.pe

e

I~

Volver al Inicio | Contictenos | Intranet | Correo Web |

Ley del Codigo de Etica
de la Funcion Pablica

Ley 27815

Compial realiza taller de Planificacion
Estratégica en Inocuidad de los
Alimentos

Digesa comprueba que el Centro
Comercial Larcomar esta 100% libre
de humo de tabaco

Comerciantes preparaban turrones
entre heces de roedores, moscas y

Laboratorio de
Ocupacional Control Ambiental

ORIENTACION

» RENOVACIONES - R1U

» COMUNICADO DE CONSULTAS
JUGUETES

» LEVANTAMIENTO DE ALERTA
SANITARIA - PLAYAS DEL
LITORAL PERUANO

» COMUNICADO - INSCRIPCION EN
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