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ﬁ Union Europea

VLa Union Europea(UE), con una poblacion de 508 millones de
habitanteg7% de la poblacionmundial)y 28 Estadosniembros,esla
economiamasgrandedel mundo(25% del PBI mundialen2012 conu
12,6 trillones).

V El PBI per capitadel bloque europeoes de cercade USD 35.000
Asimismo,la UE eslider eninversionextranjeradirectay esla mayor
potenciacomercial representandoercade 20% del comerciomundial

VLa UE es también el socio
comercial mas importante para los
paisesen desarrollo,y el principal
donante de ayuda al
desarrollo,con masdel 50% de toda
la ayudamundial

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_rel
ation/index_es.htm (Web Oficial U.E)
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Duranteel 2013 el Peru ha sido el sexto socio comercialde la UE en
Americalatina(y el segundadela ComunidadAndina). La UE esla quinta
fuentede susimportaciones/ el segundanayor mercadode destinode sus
exportaciones

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_relation/index_es.htm
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== Exportacionesd@erPerkhasiala/ UE

Exportaciones de productos tradicionales a la UE
2013

® MINEROS ® GASY PETROLEO ® CAFE YALGODON ® HARINA DE PESCADO

Los productosllamadostradicionalescontribuyentodaviaen 70% del total de
lasexportacioneperuanasaciael viejo continente

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_relation/index_es.htm
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B ExportacionesddelrPerkhania:| &/ E

Exportaciones de productos no tradicionales a la UE 2013

3%

® AGROPECUARIO m PESQUERO m METALURGICO m QUIMICO m TEXTIL m OTROS

Los principales productos por sectores son los siguientes:

AEnagro: esparragos (12%), paltas (7%), uvas frescas (6%) y mangos (4%).

AEn elsector pesquerocalamares (5%), conchas de abanico (4%) y atunes enteros (1
AEn elsector quimica alcohol etilico (4%)pxido de zinc (1%) Yacas y colorantes (1%).

AEn el sectotextil son la ropa de algodon y de alpaca.
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ST Destine Exporiacione Reianas

Destino de las exportaciones peruanas
hacia la UE en 2013

B Espaiia MWAlemania ®Iitalia ™ Paises Bajos ™ Bélgica mOtros

Casi el 80% de las exportaciones peruanas hacia la UE tienen como destinc
paises: Espafia, Alemania, Italia, Paises Bajos y Bélgica; tal como explica e
siguiente grafico:

http://eeas.europa.eu/delegations/peru/eu_peru/trade_relation/index_es.htm
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P Importaciones

Origen de las importaciones peruanas
desde la UE en 2013

M Alemania ®Espaifia mItalia ®WSuecia ®Francia ®Otros

Lasimportaciones procedentesde la UE haciael Perd,han aumentado4% entre2012y
2013 alcanzand®JSD 5200millones

Las maquinariasndustrialesautomovilesy camionegepresentael 35% del total (motores
eléctricos,turbinas,equiposparala mineria,autos,gruas),seguidopor materiasprimasy
productosntermediogarala industria(principalmentegroductosguimicosy farmacéuticos
y productosmineraleslaboradosgon21%, y mercanciasonsumiblexon 8%
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A Productosque faciliten preparacionesapidasy sencillas Productosde
conveniencia preparadosy semipreparados,especialmentealimentos
congeladosgchilled foods)y refrigerados

A Los hogaressoncadavez maspequeiioy los consumidoresadavez mas
longevosgraciasa los avancesmedicos los productossaludablesy los
productoswellnessasicomolos llamadosalimentosfunctionatfood como
bestaging o productosantiraging Parasatisfacerlas necesidadesle la
mayor parte de los hogarespequernosse deberanofrecer tamafiosde
envasesdecuadoasicomoproductosguefaciliten unapreparacionapida
y sencilla

A Productosdietéticosde bajascaloriascomo, por ejemplo, productosque
contienenpocagrasafrenteal incrementadel sobrepesale la poblacionen
muchospaises
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SOLUTIONS

A Alimentosorganicos

A Etiquetadadealimentos r‘

% oy
oAt

A En la lucha por obtenermayor participacionde las ventasen el mercado
europeo de productos alimenticios, las marcas propias del comercio
constituyenel instrumentomasimportanteparaque las empresapuedan
destacay diferenciarsusofertas

A Cadavezmas,alos consumidoresio sololesinteresael precioy la calidad
delos productossinotambiénlas condiciones®nlas quesehanobtenidoy
elaborado Esto se refiere, por una parte, al tratamientorespetuosale la
naturalezay de los recursosnaturalesy, por otra parte, a las cuestiones
relacionadascon las condicionessocialesde trabajo en las empresas
dedicadasl cultivo y ala elaboraciordelos productosalimenticios
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A Enelafio2013sereportarorun total de 3,205 notificaciones

Frutas y vegetales 642
Pescados y productos pesqueros 311
Nueces, productos de nueces, semillas 272
Carnes y productos carnic(® aves) 250
Materiales en contacto con alimentos 223
Aves y derivados 215
Alimentos para animales 209
Alimentosdietéticos, suplementos, alimentos 156
fortificados

Hierbas y especias 138

Moluscos bivalvos y productos derivados 123
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Aflatoxinas Nueces, productos de nueces, semille  Turquia

Migracion de cromo Materiales en contacto con alimentos  China 59
Aflatoxinas Nueces, productos de nueces, semille  China 54
Mercurio Pescados y productos pesqueros Espafa 43
Aflatoxinas Frutas y vegetales Turquia 39
Migracion de manganes Materiales en contacto con alimentos  China 38
Salmonellasp Carne de aves y productos derivados  Brasil 31
Tratamiento por Pescados y productos pesqueros Espaina 30

monoxido de carbono

Salmonella Heidelberg Carne de aves y productos derivados  Brasil 29

Salmonellaenteritidis Carne de aves y productos derivados  Polonia 28
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Microorganismos patdogenos 774
Residuos de pesticidas 452
Micotoxinas 405
Metales pesados 290
Composicion 181
Adulteracion/fraude 168
Cuerpos extranos 102
Residuos de@roductos veterinarios 94
Aditivos alimentariog/ saborizantes 92
Migracion 86
OMG/Novel Food 76

Alergenos 71
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Argentina

Bolivia 2 2 0
Brasil 95 109 187
Chile 57 20 13
Colombia 12 8 2
Ecuador 10 12 7
Peru 25 22 8
México 14 4
Uruguay 13 7 7
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Maamo lepussiatovenalimEniesitos

LIBROBLANCO SOBRE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Publicado el 12 de Enero 2000. Describe un conjunfo de acciones necesarias para completar y modermizar 1a
legislacion de la Union Europea en el ambito de la alimentacion, con el fin de hacerlo mas coherente, mas
comprensible y mas flexible, para garantizar una mejor aplicacion de esta legislacion y aportar mas

transparenca alos consunudores. Garantizar un alto grado de secundadalunentana.

v

Reglamento 178 / 2002: Principios Generales de Legislacion Alimentaria

v v v v v v v
Enfoque _ El anélisis de
integral “ de Los Es necesario La seguridad riesgos esa Sistema de
la granja al Operadores modernizar la .de los s Trazabilidad e
consumider” economicos legislacion 3'":"'*“"“ politica de organismo
son los alimentaria comienza por seguridad alimentario
principales para hacerla l? delos alimentaria europeo
responsables mas aAiwentes aplicando de independiente
de garantizar coherente, que e - EFSA
la seguridad eficazy m“":“"‘m los el principio
alimentaria dinamica animales de precaucion
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Disposicion Contenido y principales aspectos que regula
Principios generales de legislacion alimentaria
Crea AESA
Reglamento El cumplimiento de la legislacion es responsabilidad de los operadoref

178/2002 econoémicos

Obligacion de la trazabilidad
Obligacion del retiro del mercado
Establece la red de alerta comunitaria

Normas de higiene para todos los productos alimenticios
Operadores econdmicos responsables de la seguridad alimentaria
Reglamento Respeto de normas de higiene e implementar HACCP

852/2004 Deben cumplirse los criterios microbiolégicos
Obligacion de inscripcion de los establecimientos
Anexol: Requisitos de higiene de la produccion primaria

Anexo2: Requisitos de higiene para el resto de las empresas de la caflena
alimentaria
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Comision Europea

La Comisién, en su papel de guardiana de los Tratados de las Comunidades
Europeas, es responsable de garantizar que la legislacién comunitana sobre
segundad alimentania sanidad animal, fitosanidad y bienestar de los
animales se aplique y se haga cumplir correctamente.

4
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W  DunctonteGetonst

Direccion General de Sanidad y
Consumo (DG SANCO)

esresponsable de la aplicacion de las leyes de la UE sobre la seguridad de
los alimentos y otros productos, sobre los derachos de los consumidores
ysobre la proteccion de la salud de las personas.

b —

Oficina Alimentaria Agencia Europea de Servicio de Sistema de Alerta
Veterinaria (OAV) Seguridad Alimentaria Inspeccion en Répido para
Evalia los sistemas de control oficial que (EFSA) Frontera (P":) Alimentos y Piensos

los estados miembros tienen mmplantados x*

para l.gz_n'antlzz 1:(1 ap(ilcTnfin ly el ¥ f Puestos de Inspeccion Fronterizos b

cumplimiento adecuados de la legislacion " son lugares en los que los Servicios

comunitana en el dmbito de la sequndad e Sa - de Inspeccién en Frontera realizan ARASFF
al1mentana, la salud y el bienestar de los European Food Safety Authority  |as oportunas revisiones sanitarias, Rapid Alert System for Food and Feed
animgfes y en materia fitosanitania veteninanasy de calidad.
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Nietéss ] linohd asoG aloemitanitss

TiPO CARACTERISTICAS
Reglamento Adoptadogoor el Consejoy el Parlamentm porla Comisiénunicamente
los reglamentosson un acto general cuyos elementos son todos
ﬁ’ obligatorios. Seaplican a todoslos miembros.
7
Decision Adoptadagoor el Consejoel Consejoen colaboraciércon el Parlamentc

Europeoo por la Comision,las decisionesson el acto medianteel cual
las instituciones comunitariaslegislan sobre casos particulares. Se
puedeexigir a un Estadomiembro o a un ciudadanoque actueo deje
de hacerlo, otorgarle derechoso imponerle obligaciones

Directiva

YES INOX

Adoptadaspor el Consejoen colaboracioncon el Parlamentdzuropeoo
unicamentepor la Comision, los destinatariosde la Directiva son los
Estadosniembros Su objetivo principal esacercarlaslegislaciones
Las directivas son vinculantes para los Estadosmiembros en lo que
se refiere a los resultados que deben alcanzarse, pero les dejan la
eleccion de los medios para conseguir esosobjetivos comunitarios
dentro de suordenamientojuridico interno.
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SOLUTIONS SAC

Aa pagina web «Sintesis de la legislacion de la
UE» presenta los aspectos principales de la
legislacion comunitaria (UE) de manera concisa,
accesible y objetiva. Contiene alrededor de 3000
sintesis de leyes europeas desglosadas en 32
campos tematicos, correspondientes a las
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e http://europa.eu/legislation_summaries/index_es.htm
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L~-2CeX H 2 moevideo.net ‘ 2 Embalajes de Madera - Po... ‘ [ Sintesis de la legislacié... | ‘ {nt 3¢ 92

»

’fw‘jl ' ' g . 1 y — undefined (undefined) |~ |
L Sintesis/dellallegisiacionlde]lalUE!

UROPA > Sintesis de la legislacion de la UE

«Sintesis de la legislacion de la UE»: todo lo que Novedades

desea saber sobre la legislaciéon europea. o i
Justicia, libertad y seguridad: Legislacidn aplicable y competencia en

La pagina web «Sintesis de la legislacion de la UE» presenta los aspectos materia matrimonial (propuesta de Reglamento) [21/05/2012]

principales de la legislacion comunitaria (UE) de manera concisa, accesible y Justicia, libertad y seguridad: Competencia, reconocimiento y ejecucién de =
objetiva. Contiene alrededor de 3000 sintesis de leyes europeas desglosadas en resoluciones judiciales en materia matrimonial v de responsabilidad parental

32 campos tematicos, correspondientes a las actividades de la Unién Europea. («Bruselas II+) [21/05/2012]

Mas informacidn... . B I -, .
- Agricultura: Acuerdo interinstitucional sobre la cooperacion en materia

presupuestaria [24/04/2012]
Mas informacidn...

[\ Menad de ayuda f:] Por defecto @ Abrir todo @ Cerrar todo
.l’é\ .l’é\ .fé\ .fé\
=]
OI Aduanas Competencia ,/ Empresas ol Politica exterior y de B
Ty " * sequridad
, a6 66% f{ ~
@ & ) )
" Agricultura o Consumidores Energia @ Politica regional
o o
) &) I )

b Ampliacion Cultura EX_I Fiscalidad .";@ Presupuesto
/@\ .i’é\ fe\ fe\

S Asuntos institucionales 8 A Derechos humanos Investigacion e innovacion . Relaciones exteriores o
B - i i I —
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SOLUTIONS SAC

1.Alimentos frescos

V Certificado fitosanitario

V Tratamiento cuarentenario

V Embalajes de madera

V Limites maximos de residuos (LMR)

2.Alimentos procesados
V Certificado sanitario

V Etiquetado
V Limites maximos de residuos (LMR)
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== Certfioaaiomn fito8awtaridaria

Certifica que las plantas vy
productos vegetales han sido
Inspeccionados acorde con
procedimientos apropiados y son
considerados libres de plagas y
cumple con los requisitos de la UE
(Directiva 2000/29/CE)

http : //www . senasa. gob. pe/senasa/cuarentena
interna/

(Formato: DGSV/DDF-13-EXP)

REPUELICA DEL PERU

MISSIERND DE AGHCUCTIEA CERTIFICADO FITOSANITARIO D
PHYTOSANITARY CERTIFICATE
ORGANIZACION DE PROTECCION FITOSANITARIA A : ORGANIZACION (ES) DE PROTECCION FITOSANITARIA
PLANT PROTECTION ORGANIZATION TO . PLANT PROTECTION ORGANIZATION (S)
DE(OF)

DESCRIPCION DEL ENVIO - DESCRIPTION OF CONSIGNMENT
Nombre y Direccion del Exportador — Name and address ol Exporter

Nombre y Direccion daclarados del dastinatario - Declared name and address of consignes

Numaro y doccripeion da bultos — Number and description of package Marcas Distintivas — Distinguishing marks

s da |l.m\|\mhl doclarados Punto de entrada daclarado
C |,m I means of conveyance

Lugar de Origen — Place of Origin

Cantidad declarada y nombre del produclo
Name of product and quantity doclarod

Nombre bolénico de las plantas o produclos vegetales
Botanical name of plants or plant product’s

\ J
-
Por I pessente sp condicn que las plantas 0 producios vegetales descrilos mds amba sa This 15 10 canify Ihal 106 PINYS OF AN HEAUCES DASENBE ADGYS (kv BouN HpIctng
han inspeccionado de BCuRrdo con 10% OCAdIEnIns MGCURITS y 50 CONs) xoning 10 PrOcuduri AN ri COntidunad t0 ba free fom Guasaiin
9 plagas o CUMWIK. XGRS A 00 DIFES A0S AN/ B Contidors | PAUES, a [ACIEAR) 8 M el NG i P 14 INM 4ek caricb lo coisym
Qe 50 b5 2 05 diSpOSicicnes MOSANILANAS vigenIes e ol pals IMPOMACH wih ragulanans of y
\ J
(i =)

TRATAMIENTO DE DESINFESTACION O DESINFECCION — DESINFESTATION AND/OR DESINFECTION TREATMENT
Fecha - Date

Tratamiento = Treatment

Producto quimico (Ingrediente activo) — Chomical (active ingrodiont)

Duracién y temperatura — Duration and Temperature l Concentracién ~ Concentration
. -
INFORMACION ADICIONAL ~ ADDITIONAL INFORMATION N\
\ ‘
/58 DECLARACION SUPLEMENTARIA — ADDITIONAL DECLARATION N
4 - A (Sello de la organizacion)
Nombro dol funcionario autorizado i
Narmo ol o (Stamp of organization)
Lugar do oxpedicién y Fecha
Place of issue and Date
\ Firma — Signature
( EL SENASA, sus funci ios y declinan foda il financiera de este cedilicado )
(Ecm centificado ha sido adoptado por el Peru por Dacrato Loy N° 21175 concordanto a la Convoncion ional do i }
de FAO.
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SOLUTIONS

Se efectiantratamientosespecificoxzomo por ejemplo,fumigaciéoncon bromurode
metilo, hidrotérmico,o enfrio; dependiendalel hospedantgue se desedratary la
plaga que se deseeeliminar. Este requisito puedeser en origen o poco antesde
Ingresar a los Puestosde Control Cuarentenarioestablecidosy, los lugares
establecidoparatal fin sedenominarZonasde Tratamiento

http ://www .senasagob.pe/senasa/ 7352 -2/

Directiva 200029/ CE relativaa las medidasde proteccioncontrala introduccionen
la Comunidadde organismosnocivos paralos vegetaleso productosvegetalesy
contrasupropagaciorenel interior dela Comunidad
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SOLUTIONS

La normativanacionaltienecomoobijetivoreducirel riesgodeintroduccion
y/o diseminacionde plagascuarentenariaselacionadason embalajesde
madera

Se establecemedidasfitosanitariasparareducir el riesgode introduccion
y/o dispersionde plagascuarentenariaselacionadason el embalajede
madera(incluida la maderade estiba),fabricadode maderaen bruto de
coniferasy no coniferas,utilizado en el comerciointernacional(NIMF N°

15)
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\1_)) Residuosdeplaguiciaas{s (LMRES)
A Reglamenta (CE)7 nA 39672005

El marco general para la presencia de pesticidas en alimentos esta dado
por el Reglamento (CE) nA396/2005, el cual fija las cantidades maximas
autorizadas de residuos de plaguicidas que pueden encontrarse en los
productos de origen animal o vegetal destinados al consumo humano o
animal.

Directiva 79/117/CEE: relativa a la prohibicion de productos fitosanitarios
gue contienen determinadas sustancias activas

Fuentes de consulta:
http://export.promperu.gob.pe/calidad

http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfm
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Usersguide  About

Homepage Search

Download

Active substances Pesticide EU-MRLs

Regulation (EC) No 1107/2009 Regulation (EC) No 396/2005

| Active substance | Directorate General for |_Products _ Pesticides |
Active substance updated on 28/06/2012 Health & Consumers MRLs updated on 06/07/2012

Disclaimer

This database is made available solely for the purpose of information. It has no legal value. The Commission declines all responsibility or liability whatsoever for errors or deficiencies in this
database. Neither the Commission nor any person acting on behalf of the Commission is responsible with regard to the improper use of the document and its contents. The official MRLs are
those published in the Official Journal of the European Union (Plant Protection - Pesticide Residues - Community Legislation).

DG SANCO 2008 - Page generated in 0.288 seconds
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. Reglamenta (UE)71 nA 3772010

SAC

Relativo a las sustanciagarmacologicament@ctivasy su clasificacionpor lo que se
refierealos limitesmaximosderesiduosnlos productosalimenticiosde origenanimal

Lasultimasmodificatoriasfueron

por el quesemodificael anexodel ReglamentdUE) n°®37/201Q relativoalas
sustanciagarmacoldgicamentactivasy su clasificacionporlo queserefierea
los limites maximos de residuosen los productosalimenticios de origen
animal,enlo querespecta la sustancia@prinomectina

por el qguesemodificael anexodel ReglamentqUE) n°® 37/201Q relativoalas
sustanciasarmacoldgicamentactivasy su clasificacionporlo queserefierea
los limites maximos de residuosen los productosalimenticios de origen
animal,enlo querespecta la sustancianonepantel

gue modifica, con respectoa la sustanciaprednisolona el anexo del
Reglamento(UE) n° 37/2010 relativo a las sustanciagarmacolégicament:
activasy su clasificacién por lo que se refiere a los limites maximos de
residuoenlos productosalimenticiosdeorigenanimal
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Reglamenta (CE)1 nA 1881720086

SAC

Se fija el contenido maximo de determinados contaminantes en los productos
alimenticios

referentealastoxinasde Fusariumenel maizy susproductos

referentea dioxinasy PCBsenhigadode pescado

referentea plomo,cadmioy mercurio

referentaainclusiéndevariasespeciay regalizalos queselimita ocratoxinaA.

referente a disposiciones especificas para cacahuetesy otras semillas
oleaginosadyutosde cascararboreosfrutaspasas algunoscereales

por el que sefija el contenidomaximo de determinadogsontaminante®n los
productosalimenticios

guemodificael ReglamentdCE) n o 1881/2006por lo querespectal contenidc
maximode hidrocarburogsromaticogoliciclicosenlos productosalimenticios
gue modifica el Reglamento(CE) 1881/2006 por lo que respectaal contenidc
maximode nitratosenlos productosalimenticios

por el que se modifica el ReglamentdCE) n o 18812006 en lo relativo a los
contenidosmaximos de dioxinas, PCB similares a las dioxinasy PCB no
similaresa lasdioxinasenlos productosalimenticios
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Reglamenta (CE)1 nA 1881720086

SAC

por el gue se modifica el ReglamentdCE) n 0 18812006 de la Comision,
por el que sefija el contenidomaximo de determinadosontaminante&n
los productosalimenticios,enlo concernientex los contenidognaximosde
los contaminantesocratoxina A, PCBs no similares a las dioxinas y
melaminaenlos productosalimenticios

por el quesemodifica el ReglamentqCE) n°® 18812006enlo querespect:
al contenidamaximode aflatoxinasenlos higossecos

por el guesemodificael ReglamentdCE) n° 1881/2006enlo relativoalos
contenidosmaximosde dioxinas,PCB similaresa las dioxinasy PCB no
similaresa lasdioxinasenel higadode determinadoanimalegerrestres
por el qguesemodificael ReglamentdCE) n® 1881/2006enlo queconcierne
a los contenidosméaximos del contaminantecitrinina en complemento
alimenticios basadosen arroz fermentadocon levaduraroja Monascus
purpureus

gue corrige la versién en lengua espafoladel Reglamento(CE) n°
18812006 por el que se fija el contenido maximo de determinado
contaminantesnlos productosalimenticios

gue modifica el Reglamento(CE) n°® 18812006 por lo que respectaal
contenidomaximode cadmioenlos productosalimenticios

por el quesemodifica el ReglamentqCE) n°® 18812006enlo querespect:
al contenidomaximo de acido erucico en aceitesy grasasvegetalesy en
alimentosguecontieneraceites/ grasayegetales
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ENVIRONMENT & QUALITY

; Reglamenta (CE)7i nA 2073/2005

A Establece los criterios microbiol6gicos para determinados microorganismos y las normas
de aplicaciéon que deben cumplir los propietarios de empresas alimentarias al aplicar las
medidas de higiene generales y especificas

modifica el Reglamentq CE) 20732005 relativo a los criterios microbiolégicos
aplicablesalos productosalimenticios

por el que se modifica el ReglamentqCE) n°® 20732005 relativo a los criterios
microbiolégicosaplicablesa los productosalimenticios,enlo querespectaa las
enterobacteriaceasn la leche pasteurizaday otros productoslacteosliquidos
pasteurizadoyg a Listeria monocitogene&nla saldecocina

por el que se modifican el anexoll del Reglamento(CE) n° 21602003 del

ParlamentoEuropeoy del Consejoy el anexol del Reglamento(CE) n o

20732005dela Comisiénenlo queconciernea la salmonelaen la carnefresca
deavesdecorral

enlo querespecta los criteriosmicrobiologicosparalos brotesy las normasde
muestre@aralascanalesleavesdecorraly la carnefrescade avesde corral
gue modifica el anexol del ReglamentoCE) n° 20732005 en lo relativo a la
histamina enlos productosiela pesca

gue modifica el Reglamentd CE) n® 20732005relativo a la Salmonellaen las
canalesleporcinos
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Certificado Sanitario Oficial de Exportacion

Documento oficial donde se garantiza que un determinado
lote del alimento a exportar es apto para el consumo
humano y cumple con determinados requisitos sanitarios

http://www.digesa.sld.pe/expedientes/detalles.aspx?id=32
http://www.sanipes.gob.pe/tupa_sanipes/

Etiquetado

Directiva relativa a las legislaciones de los Estados
Miembro en materia de etiguetado, presentacion vy
publicidad de los productos alimenticios

http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/es/oj/2000/I 109/l 10920000506es00290042.pdf
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Reglamento N° 11692011 el cual fusiona las Directivas
200013/CE y 90/496CEE, estaultima, relativaal etiguetadasobre
propiedadesnutritivas con el objeto de mejorar el nivel de
Informacidony proteccionde los consumidoreseuropeos Vigente
desdesl 13 dediciembredel 2014
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Etquetdaadoeldlilientas

El ReglamentoN° 11692011 aplicaa los operadoreslel sectoralimentario
entodaslasfasesde la cadenaalimentaria Es unareglamentaciomenérica
para todos los alimentosy bebidas Entre los principales cambios que
consideraestareglamentaciosetiene

il

1

Obligaciondeinformacionnutricionalenalimentosprocesadas

Obligaciondel etiguetadode origen en carnesno procesadasle cerdos,
ovejas,cabrasy aves

Mayor enfasisen los alérgenospor ejemplo,manio lecheenla lista de
Ingredientes

Mejor legibilidad,estoes,minimotamanodel texto,

Requisitos de informacion en alérgenostambién consideraa los

alimentos no pre empacadosncluyendo aguellos que se vendenen
restauranteg cafes
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de Allimeoio®s

Texto Legal

Directiva200¥11YCE
ReglamentdCE) n°110'2008
Directival19994/CE
ReglamentdUE) No 13372013
ReglamentdCE) No 17602000
ReglamentdCE) n°2991/94
ReglamentdUE) N° 7182013
ReglamentdCE) No 5892008
Directiva n° 200Y112CE vy su
modificatoriaDirectiva201212/UE

Reglamento (UE) 13792913
Reglamento (UE) 11692011,
ReglamentdUE) 11692011

Directiva83/417/CEE
Directiva2001114CE

Reglamentd CE) n° 6072009

Determinadoszucareslestinados la alimentaciorhumana
Bebidasalcohdlicaso espirituosas

Extractosde caféy alos extractosde achicoria

AvesdeCorral

Carnedevacuno

Grasagarauntar

Losfitoesterolesy fitoestanoles

Huevos

Zumosde frutasy determinadoproductossimilaresdestinados
ala alimentaciorhumana

Productogiela pesca

Caseinay caseinatosilimentarios

Determinadas leches de conserva parcial o totalmente
deshidratadadestinadas la alimentaciérhumana

Vino



r
ﬁ Requibemworh ovorontaital ~ Etiquetdado
de Allimeoio®s

Texto Legal

Directiva200036/CE Productosde cacaoy de chocolatedestinadosa la
alimentaciorhumana

Directiva N° 200Y110CE y su Miel

modificatoriaDirectivaN° 201463 UE

DirectivaN° 200954/CE
ReglamentdCE) n°®13322008
ReglamentdCE) n° 7672009
ReglamentdCE) n° 18302003
ReglamentdCE) n®18292003

DirectivaN° 200246/CE
ReglamentdN® 6092013

Directival9992/CE
Directiva89108CEE
ReglamentdCE) no 8342007
ReglamentdCE) n° 25897
Directiva76/211/CEE
ReglamentdCE) n°®19242006

Aguamineral

Enzimasalimentarias

Piensogaraanimales
Organismosnodificadosgenéticamente
alimentosy piensosmodificadosgenéticamente
Complementosilimenticios
Alimentosinfantiles

Alimentosirradiados

Alimentosultracongelados

Alimentosorganicos

Novelfoods

Productogreenvasados

Declaraciones nutricionales y de propiedades
saludable&nlos alimentos
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Legislacion sobre las declaraciones nutricionales y de propiedades
saludables en los alimentos - Reglamento 1924/2006.

El etiquetadosobre propiedadesutritivas deberaser obligatorio cuandofigure
unadeclaraciomutricionaly depropiedadesaludablegnlos productos

La declaraciomutricionalobligatoriaincluiralas siguientesnformaciones

fel valor energéticoy

Aa cantidadde grasasglticidos,azticaresproteinas sal

A partir del 13 de diciembrede 2016 el Reglamento(UE) n° 11692011 hara
obligatorio el etiquetado nutricional, independientementele si el producto
alimenticiolleva o no declaracionesutricionales depropiedadesaludables
Estanprohibidadassiguientesieclaracionede propiedadesaludables
AQueevitan,alivian o curanenfermedadesumanas

AQuehagarreferenciaal ritmo o ala magnitudde la pérdidade pesq
AQuehagarreferenciaa médicosconcretos

AQuesugieramuela saludpodriaverseafectadasi no seconsumeel alimentoencuestion
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Nectar de Maguey Fs una bebida  vitminizante ¥ Vigor
clzborado con 2umo de maguey, svoda 2 conservar s salud y a o
asimikscion v sprovechamicnto de Jos alimentos, ideal pa

T300Ks, recomendado pars personas con gastritis o2

Sy estrés

Tegredionio: Zawo & oy
RPRCHT, CYpeNIate

. Es una  empresa familiar con mas de 5 afios o
cion de productos naturaies v plangss - andings. Noe
omuso ¢ maovar ¥ brindar prodiiclos que encamines wa
saludable, de forma nutural v sostenible

omendado para:

{xotntn * Diessrgoxicantc *Anticstresanic * Estues

Murtcody ea us lugar fitsco ¥ seco
postagido & los fy0s solarc v

RUC: 20486307740

* Ulceran * Deantlamate ® Coacatmnzanes irrno
\f\'l.}c) deUso
Consumir um frasco de 300 ml dumnte ¢ dia
Una wvez abierto mantemerio reffigerado

Sancos - Jauje- Pord
b s Podidos (064) D6459R42Y

DISTREBUIDOR AUTORIZADO EN HUANCAYO Paslaeama Pan & Dy
Je Atoncey 715 San Carlos, Hicmcuyo. (064) 212500 Cerca al enlorio A bt

100% Natural

Contenido; 300mi

Meyor bformacie  sobre las propiedades notncionaies y 105 ratsmisn
visda hip llacoagave com

Ay, Bade Santvafoz 407 SMNCOS - JALUA

Elabrorado por Dot BAC
hiph. ocoangese com

5 - -
Pasennizado

Nectar de Maguey. Es una bebida vitaminizante
y vigorizante elaborado de zumo de maguey,
ayuda a conservar la salud y a una asimilacién y
aprovechamiento de los alimentos, ideal para
todas las personas, recomendado para personas
con gastritis, Ulceras y etrés.
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Ll ol s e ]

VALOR NUTRITIVO
PORSADN ToROR. Pio Pata - El Tambo

: Pedidos al 064- 242858
Potasio j-:*’ RS DIGESA N60672N KAPRMR
Hiero mg RUC10198033231
Vitamina C 17.83 mg. PRODUCTO 100% NATURAL

Calcio 30.60 gr.
Fésforo ~ 23.0mg, Con calidad de
Grasa Be

Y ECOLOGICO

expariaci i

Bondades: cura el reumatismo,
artritis, tos, bronquios, es regulador
hormonal, desinflamante, antiséptico
y diurético
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Declarasmoasf ronnéas

i BAJO VALOR ENERGETICO

i VALOR ENERGETICO REDUCIDO

i SIN APORTE ENERGETICO

i BAJO CONTENIDO DE GRASA

i SIN GRASA

i BAJO CONTENIDO DE GRASAS SATURADAS
i SIN GRASAS SATURADAS

i BAJO CONTENIDO DE AZUCARES

i SINAZUCARES

i SIN AZUCARES ANADIDOS

i BAJO CONTENIDO DE SODIO/SAL

i MUY BAJO CONTENIDO DE SODIO/SAL

tu SIN SODIO o SIN SAL

FUENTE DE FIBRA

ALTO CONTENIDO DE FIBRA
FUENTE DE PROTEINAS

ALTO CONTENIDO DE PROTEINAS

FUENTE DE [NOMBRE DE LAS VITAMINAS] Y/O
[NOMBRE DE LOS MINERALES]

ALTO CONTENIDO DE [NOMBRE DE LAS VITAMINAS]
Y/O [NOMBRE DE LOS MINERALES]

CONTIENE [NOMBRE DEL NUTRIENTE U OTRA
SUSTANCIA]

MAYOR CONTENIDO DE [NOMBRE DEL NUTRIENTE]

CONTENIDO REDUCIDO DE [NOMBRE DEL
NUTRIENTE]

LIGHT/LITE (LIGERO)

NATURALMENTE/NATURAL
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Reglamento (UE) N° 4322012 por el que se estableceuna lista de declaraciones
autorizadage propiedadesaludabledle los alimentosdistintasde las relativasa la
reducciondel riesgode enfermedad al desarrolloy la saluddelos nifios

Acido linoleico El acidolinoleico contribuyea manteneniveles normalesde
colesterobanguineo

Acidos grasosnonoinsaturdoso La sustitucionde grasassatuadaspor grasasnsaturadagn

poliinsaturados la dietacontribuyea mantenenivelesnormalesde colesterol

sanguineo (los &cidos grasos monoinsatura dos o
poliinsaturadosongrasasnsaturadas)

Agua El aguacontribuyea mantaerlasfuncionedisicasy
cognitivasnormales

Biotina La biotinacontribuyeal metabolismoenergéticanomal.

Biotina La biotina contribuye al mantenimientodel cabello en

condicioneshormales
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Calcio

Calcio

Carne o pescado

Creatina

Chicle sin azucar

Fibra de salvado de trigo

Floruros

Gomaguar

El calciocontribuyea la coggulaciénsanguineaormal

El calcioesnecesarigarael mantenimientalelos diertesen
condicionesiormales

La carney el pescadaontribuyena mejorarla absocion del
hierro cuandosetoman con otros alimentosque aportaneste
mineral

La creatinamejorael rendmiento fisico en seriessucesivas
deejerciciosbrevesdealtaintensidad

El chiclesinazicarayudaa manteneta mineralizacion
despuéslela comidao bebida

La fibra de salvadode trigo contribuyea la aceleraciordel
transitointestinal

Los fluoruros contribuyena mantenerda mineralizacionde
los diente

La goma guar contribuye a mantenerniveles normalesde
colesterobanguineo
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Magnesio

Magnesio

Manganeso

Niacina

Nueces

Polifenolesde aceite de oliva

Proteinas

Sustitutos del azucar, es decir,
edulcorantesintensos xilitol, sorbitol,
manitol, maltitol, lactitol, isomaltosa
eritritol, sucralosay polidextrosa D-
tagatosa isomaltulosa

El magnesiayudaa disminuir el cansanciy la fatiga
El magnesiaontribuyea la funciénpsicologicanormal

El manganesagontribuyea la proteccionde las célulasfrente
al dafooxidativo

La niacinacontribuyeal funcionamientonormal del sistema
nervioso

Las nuecesayudana mejorar la elasticidadde los vasos
sanguineas

Los polifenoles del aceite de oliva contribuyena la pro-
tecciondelos lipidosdela sangrdrenteal dafiooxidativo.

Lasproteinasontribuyema conservata masamuscular

El consumode alimentoso bebidasque contenganknombre
del sustitutodel azucar>en lugar de az(car (*) provocaun
menor aumento de la glucosaen sarmgre despuésde su
ingestibnen comparacioncon los alimentoso bebidasque
llevanazucar
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A Estudio de alegacionesaludablegealizadopor EFSA de mas de 2,785
sustanciasjuela industriaalimentariahausadoo queriaanunciarparausar
susproductos En el 80% delos casoano estabgrobadocientificamente
erantan generalegue no sepodiancomprobarEl estudioserealizoentre
el 20082011

- La capsaicina-un picantede los pimientos ayudaa mantenerel peso
Falso

- Sustituirel azucarpor xilitol, sorbitoly otrosedulcoranteseducela caries
Verdadero

- El sodio(presenteenla salcomun)ayudaa manteneta funcion muscular
Verdadero, sin embargo,de los estudiosno se puedededucirla cantidad
minimarecomendaday, ademassefalagueenla UE "no hay constancia
de deficiencia"en el consumode sodia Por otro lado, se aceptague un
productobajoensodio(sal)ayudaa manteneta tensionbaja
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- Lafibradetrigo contribuyea manteneel pesoo aadelgazarfalsa.

- La creatinaaumenteel efectodel ejerciciofisico. Verdadero. Aumentala
creaciondemusculo Y el grupode estudioestableceademasguela dosis
aconsumirdebeserdetresgramosal dia En cambio,no sehademostrado
gueincrementda resistencia

- La cafeinaaumentala resistenciaante el ejercicia Verdadero. Los
estudios han demostradoque su ingesta disminuye la sensacionde
cansancioParaello hay que tomartres miligramospor kilo de pesouna
horaantesdel ejercicia

- Los betaglucanosdel centenoy la avenaayudana controlarel colesteral
Verdadero. En cambio, no es cierto que aumentenla sensacionde
saciedad
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Las bifidobacteriasayudana las defensasFalso. Cadaempresaisacepas
diferentes Perola agencidos ha estudiadoy la conclusiongeneralesque
no hay pruebagjuedemuestremuehay unarelacionentreestosproductos
y unadisminuciondelos agentepatogenogenel sistemadigestiva

Se presentouna solicitud parapoderdecir que la miel ayudaal sistema
respiratoriogueaportaenergiao queestimulael metabolismoy el sistema
iInmunitaria No se consideroestudiarestosefectosal considerarque el

terminomiel esdemasiad@amplioy hay muchasvariedadesporlo queno

tiene una composicion fija a la que se puedan atribuir o no las
propiedades

Los esterolesregetalegfitoesterole¥ ayudana reducirel colesterolmalo.
Verdadero. Paraello hayguetomar0,8 gramospor dia No seconsideran
apropiadoparamujeresqueamamantam menoreslecincoanos
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- Los arandanoseducenlas infeccionesdel tracto urinario de las mujeres
Falso. "Las pruebasaportadasson insuficientes para estableceruna
relacion entre el consumode proantocianidinagie los arandanosy una
defensacontralasbacteriagpatogenas”

- Lasisoflavonaglela sojaprotegerel ADN, lasproteinagy los lipidosdela
oxidacion Falsa "No hay ensayo®n humanosle los quepuedaderivarse
esaconclusion’ Lo mismosepuedeaplicara otrassupuestapropiedades,
como que "ayudana controlar el colesterol",que "ayudana reducir los
sintomasvascularesde la menopausia“o que "ayuden a mantenerla
mineralizaciomseaenlasmujeresnenopausicas”

- La coenzima Q10 contribuye a proporcionar energia a traves del
metabolismoFalso. "No hayrelacion"entreesteproducto,de modaenlos
gimnasiosy esassupuestapropiedades
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- El aceitedeoliva ayudaa controlarlos nivelesde colesteroimalo(el LDL).
Verdadero. "No sehaestablecida@uehayaunarelacioncausaefectoentre
el consumode aceitede oliva y los nivelesde colesterolmasalla de la
logica por la composiciondel aceite Esta ultima salvedades la que
permite al organismodecir que "ya se ha establecidogue un aceitecon
acidosgrasognonoinsaturadog poliinsaturadosayudanen estesentido

- Los polifenolesdel aceitede oliva ayudana mantenetta concentraciordel
colesterolbueno Falsa "Los estudiospresentadosoninconsistentey no
permitenestablecerla relacion

- Las nuecesayudana controlar el colesteral Verdadero, por la misma
explicacionquela agenciadaparael casodel aceitedeoliva.
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Regulacion EC 258/97 del 27 de enero
de 1997: regula el acceso al mercado
europeo de alimentos e ingredientes
alimentarios que no hayan sido utilizados
en una medida importante para el
consumo humano en la Union Europea
antes del 15 de mayo del997.
Preocupacion: seguridad de Ilas
personas.

Un nuevo alimento (novel food) es cualquier alimento o
Ingrediente alimentario que no haya sido utilizado de manera

Importante para el consumo humano en la Union Europea hasta
el 15 de mayo de 1997.
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La lista completa de las solicitudes y autorizaciones, rechazos y retiros de
los novel foods se encuentran disponibles en:
http://ec.europa.eu/food/food/biotechnology/novelfood/novel_food catalogue en.htm

: Food Safety - From the Farm to the Fork English -

oy

*

UROPA > European Commission > DG Health and Consumer Protection > Overview > Food and Feed Safety Site Map | What's New | A to Z Index | Contac

seneral Food Law  Animal Nutrition Labelling & Nutrition Biotechnology MNovel Food Chemical Safety Biological Safety Controls

Novel Food catalogue - List ‘ | | ‘ f |

Product Name Quick Search
ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZALL

Speeches
Abelmoschus esculentus Press Releases
Abies alba
Abies balsamea \HreglthH& CoTsﬂumer
Abies pectinata oice Newsletter
Acacia arabica Committees

Acacia nilotica Links
Acacia senegal
Acacia verek

Acacia sp.

Acanthopanax senticosus

Acca sellowiana FOOD AND

Acer saccharum FEED SAFETY
Acetyl L-carnitine

Achillea millefolium im:?d&% 'I:'FEﬂEEH
Achras zapota

Actinidia chinensis § PLANT HEALTH
Actinidia deliciosa

Adhatods vasica {l Fvo INSPECTIONS

Aegopodium podagararia
Aframomum melegueta
Agaricus blazei
Agathosma betulina
Agave salmiana

Agave sisalana

Agave tequilana
Agropyron cristatum
Ajugs reptans
Albatrelius ovinus
Albizia julibrissin
Allium fistulosum
Allium ramosum
Allium tuberosum
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SOLUTIONS

Producto consumido en un nivel significativo antes del 15 de mayo de 1997. No
esta afecto al Reglamento (EC) No. 258/97. Sin embargo, en algunos estados
miembros pudiera existir alguna legislacion restrictiva.

Este producto fue usado como alimento o suplemento de alimento antes del 15
de mayo de 1997. Cualquier otro uso de éste producto debe ser autorizado en
el marco del Reglamento (EC) No. 258/97.

Este producto no fue usado como alimento o ingrediente antes del 15 de
mayo de 1997. Por lo tanto, antes de colocarlo en el mercado se requiere una
evaluacion de riesgos bajo el Reglamento (EC) No. 258/97

Existe un pedido si este producto requiere autorizacion bajo al Reglamento
(EC) No. 258/97. Se requiere mayor informacion

La lista completa de las solicitudes y autorizaciones, rechazos
y retiros de los novel foods se encuentran disponibles en:
http://ec.europa.eu/food/food/biotechnology/novelfood/app_list_en.pdf
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NV

Los principales productos peruanos afectados por el
Reglamento(CE) n° 25897 son CamuCamu(solo puedeser
usado como suplemento de alimentos) Aguaje, Mashua,
Arracachaentreotros,
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El Reglamento (CE) n° 1829/2003 sobre alimentos y
piensos modificados genéticamente regula la
comercializacion de los organismos modificados
genéticamente (OMG) y de los alimentos que los
contengan, destinados a la alimentacion humana o
animal.

Este tipo de alimentos debe etiqguetarse como OMG ip ""i';,',‘.;.‘f'(,T
para informar al consumidor y permitirle la libre
eleccion de estos productos. Los alimentos con restos i
de OMG (presencia involuntaria y técnicamente *ﬁ-ﬂ.
Inevitable) que no superen el umbral del 0.9% en cada (0
Ingrediente estan exentos de la obligacion de
etiguetado. En la etiqgueta debe aparecer claramente
la mencion «modificado genéticamente», 0
«producido a partir de [nombre del organismo]
modificado genéticamente».




€
m&% Alimentds OCYdriecns

La base juridica de la produccion organica en Europa son los

reglamentos:
ACE) N° 834/2007 Reglamento basico sobre la produccion organica y
ACE) N° 889/2008Disposiciones de aplicacion del reglamento 834/2007

Los reglamentos 834/2007 y 889/2008 aplican para:

Aroductos agricolas vivos (ganaderia) o no transformados (por ejemplo algodon, pe
trigo, huevos etc.).

Aroductos transformados destinados a ser utilizados para la alimentacion humana (
ejemplo pan, queso etc.)

Aorraje

Aviaterial de reproduccién vegetativa y semillas para cultivo

Acuicultura, algas, levadura y piensos para mascotas
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VEI Reglamento (CE) n° 834/2007. Fija los objetivos vy
principios aplicables a ese tipo de produccion y especifica las
normas relativas a la produccion, etiquetado, control e
Intercambios con terceros paises.

Vlos organismos modificados genéticamente (OMG) estan prohibidos en
todas sus formas

VLos alimentos podran ser etiquetados como i e c ol - golocsioa O
menos el 95% de sus ingredientes agricolas han sido producidos de
manera ecoldgica.

Vlos productores de alimentos ecologicos envasados
deberan utilizar el logo ecolégico de UE. Sin embargo, el
uso del logo en los alimentos ecologicos de terceros paises
es opcional.
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Almentds sriaomdieslos

la utilizacion de radiaciones ionizantes
como método de conservacion de los
alimentos estd regulada por la
Directiva 1999/2/CE. Esta directiva
aplica a la elaboracion,
comercializacion e importacion de
productos alimenticios y de
ingredientes alimentarios tratados con
radiaciones ionizantes.

En el envase o embalaje de productos alimenticios tratados con
radiaciones ionizantes o que contengan ingredientes sometidos a este
tratamiento, asi como en los documentos que los acompafnan, debera
figurar la indicacién «irradiado» o «tratado con radiacion ionizante».
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La Directiva 87/250/CEE relativa a la
indicacion del grado alcohdlico
volumétrico en las etiquetas de las
bebidas alcohdlicas destinadas  al
consumidor final establece que las
bebidas alcohdlicas con un grado superior
al 1,2 % de alcohol en volumen deben
indicar en las etiquetas el grado alcoholico
volumeétrico, es decir, la palabra
«alcohol» o l|a abreviatura «alc.»
seguida del simbolo «% vol.». Se
excluye, por una parte, los vinos de uvas
frescas vy, por otra, los mostos de uvas
frescas, incluidas las mistelas.
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AlLista de paisesautorizadospara las importacionesde productospesquerasDecision
97/296/EC.

ARequisitosde sanidadanimal paraanimalesprovenientesie la acuicultura Directiva
200688/EC.

ACondicionegde sanidadanimaly requerimientosie certificacionparala importacionde
pecesvivos. Decision2003858EC.

ACondicionedde sanidadanimaly requerimientosie certificacionparala importacionde
moluscosDecision2003804EC.

ATérminosde desembarcparalos buguespesquerosjue no sonde la Unién Europeay
guelleganal territorio de la Union Europeay comercializaciorde capturas Regulacion
(EC) 109394.

AEtiquetadode productosde pescay acuicultura Regulacion (EC) 1042000 y la
Regulacion(EC) 20652001

AEn la UE, las condiciones de sanidad animal y requerimientos de certificacion para |
Importacion de moluscos estan legislados ddeasion 2003/804/EC.

ALa acuicultura ecoldgica se regula a travésRigjlamento (CE) N 710/2009
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A Reglamento (CE) nAl935/2004, establece un marco general para los materiales y los
objetos destinados a estar en contacto con productos alimenticios. Se considera todo tipo
de envases, botellas (plastico y vidrio), tapas e incluso, el pegamento y las tintas de
Impresion de las etiquetas.

A Desde el afio 2010 rige la nueva normativa sobre aditivos alimentarios. En el Reglamento
nA 1333/2008 se considera a todos los aditivos alimentarios incluidos los colorantes y
edulcorantes. Las enzimas alimentarias se regulan en el Reglamento (CE) nAL332/2008

AEl Reglamento (CE) n° 1829/2003 sobre alimentos y piensos modificados
genéticamente regula la comercializacion de los organismos modificados genéticamente
(OMG) y de los alimentos que los contengan, destinados a la alimentacion humana o
animal,

AEl Reglamento (CE) n° 258/97 establece normas detalladas para la autorizacion de
nuevos alimentos y nuevos ingredientes alimentarios .

ALa Directiva 89/108/CEE del Consejo, de 21 de diciembre de 1988 establece las
normas relativas a la congelacion, el envasado, el etiquetado y el control de los
productos alimenticios ultra congelados.
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ALos materiales y objetos de plastico en general que pueden estar en
contacto con alimentos estan regulados en la Directiva 2002/72/CE.

ADesde el afio 2010 rige la nueva normativa sobre aditivos alimentarios.
En el Reglamento nA 1333/2008 se considera a todos los aditivos
alimentarios incluidos los colorantes y edulcorantes. Las enzimas
alimentarias se regulan en el Reglamento (CE) nAL332/2008

AEl Reglamento (CE) nA 2073/2005 establece los criterios
microbiologicos para determinados microorganismos y las normas de
aplicacion que deben cumplir los propietarios de empresas alimentarias
al aplicar las medidas de higiene generales y especificas
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Cadenmaa Mineetataria

\PRODUCCION \PROCESAMIENTO
/pR||MAR|A BRI >\AANUFACTURA >DISTRIBUCION

DETALLISTAS
GLOBALGAP
Certlflciac_non BCR IOP Orgénico BRG GFS _ 3 Ser\_/|.C|o de
Orgéanica (empaque) IFS Ninguno especifico Certificacion
AG 900, QS BPM + (aditivos Pdv) SQF 2000 (ver recuadro Inspecciones
TESCO 0s BPM ) transversal) en la cadena
US GAP HACCP) de suministros
SKF 1000

NORMAS DE SISTEMAS DE GESTION TRANSVERSALES
ISO 9001, ISO 14001, 1SO 22000, OSHAS 18001, SA 8000

Los principios basicos sobre los que se amparan estas iniciativas de calidad son:
1. Introducci-n del principio odel
2. Rastreabilidad
3. Implementar un enfoque basado en riesgos a la inspeccion de alimentos

4. Los productores de alimentos son los responsables primarios de la seguridad del alimento,
mediante el uso de programas de autoevaluaciéon y modernas técnicas de control de peligros.

campo a
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FSSC22000

Food Safety System Certificacion 22000 (FSSC 22000 T
esquemaasadoen las normasISO 2200Q ISO 220021 y g —
requisitesadicionalesLa certificaciénestaacreditadgor la Food Safety System
Guia SO 17021 La FSSC- Foundationfor Food Safety Certification 22000
Certification es una organizacionsin fines de lucro que w

posee y gestionala norma con derechosautoralesy
licenciasparalos organismosle certificacion

BRC GLOBAL STANDARD FOR FOOD
SAFETY ISSUE 7

Estanormase abarcala gestionde la inocuidadalimentaria

y la calidaden las actividadesde produccionde alimentos

La BRC Food Standardes una de las normasinicialmente

reconocidagpor GFSly es utilizada en todo el mundo en W

mas de 100 paises el nimero de empresascertificadas ¥ |GLOBAL STANDARD
supera las 15.000. La normaes propiedadde BRC (British \—— FOR FOOD SAFETY
Retail Consortium) y es escrita y gestionadacon la

colaboracion de un grupo multisectorial de partes

interesadagjueincluye fabricantesminoristas serviciosde

alimentacion y representantesde los organismos de

certificacion



http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAQQjRw&url=http://www.quimicral.com/consultoria/norma-fssc-22000/&ei=r2aEVI6yPMOegwS5qoHoCg&psig=AFQjCNGhgtD5wZGDl-8EsjGHBxsvqId-7w&ust=1418049584021299
http://www.google.com.pe/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAQQjRw&url=http://www.quimicral.com/consultoria/norma-fssc-22000/&ei=r2aEVI6yPMOegwS5qoHoCg&psig=AFQjCNGhgtD5wZGDl-8EsjGHBxsvqId-7w&ust=1418049584021299
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642967
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642967
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One world, One standard.

BRC/IOP GLOBAL STANDARD FOR PACKAGING AND
PACKAGING MATERIALS ISSUE4
Este estandaifue establecidgparafabricantesde materialesde

embalajesy sus mat_er_lales tanto para alimentos ‘como para GLOBAL STANDARD
productosno alimenticios y actualmentegposeemasde 2.000 BRCJ For PACKAGING & PACKAGING MATERIALS

empresascertificadasen todo el munda Es un estandarque
cubrela produccionhigiénicade embalajesy la gestionde la
calidadademéaslelaspropiedadesuncionaleslel embalaje

IFS FOOD VERSION 6 [

IFS Food es un estandarde auditoriasde calidad e inocuidad L 4 I FS
alimentaraparaprocesosy productos Se estableciéen 2003y @

estd actualmenteen su sexta edicion Solo en 2011, mas de Food
11.000fueroncertificadasen90 paisegsliferentes


http://www.sqfi.com/
http://www.sqfi.com/
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642968
http://coms.brcglobalstandards.com/_act/link.php?mId=C9240680282832399608422256324011&tId=137642968
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Global Aquaculture Alliance SeafoodProcessingStandard
AquacultureAlliance esunaorganizaciérinternacionakin fines
de lucro dedicadaa promover el avanzo social y de la
acuiculturaambientalmenteesponsableA travésdel desarrollo
de las normasde certificacion Mejores PracticasAcuicolas la
GAA se ha convertido en la organizacion lider en el
establecimientde normasparala acuicultura.

GLOBALG .A.P. Integrated Farm Assurance Scheme and
Produce Safety Standard

GLOBALG.A.P. esunaorganizacionafiliada a una asociacion
comercial sin fines de lucro con objetivos cruciales la
produccion agricola segura y sustentable en todo el
munda Establecenormasvoluntariasparala certificacionde los
productos agricolas en todo el mundo - y cada vez mas
productoresproveedorey compradoregstanarmonizandasus
normasde certificacidbnparaquecoincidan


http://www.grms.org/Approved_sites.aspx
http://www.grms.org/Approved_sites.aspx

