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Considerando el Mercado 
KOSHER

en el Peru

Los Mercados Crecientes



KOSHER EN AMERICA LATINA



El Mercado Kosher de los EE.UU.:

Una historia de Constante Crecimiento

·Se estima que el 50% de los productos comestibles en los 

supermercados americanos SON KOSHER

·A nivel mundial, el mercado Kosher excede los 600 mil millones de 

dolares anuales en ventas entre productos e ingredientes.

·Los ñMilenialesò (post 1980) son los conumidores mas importantes 

de productos Kosher.

·Los productos Kosher son consumidos no solo por Judíos sino 

también por Musulmanes, adventistas, vegetarianos, veganos, 

personas con alergias etc. 

·Los productos Kosher son percibidos como saludables, naturales y de 

mejor calidad lo cual hace que esta certificación continúe su 

crecimiento.



El Mercado Kosher de los EE.UU.:

Una historia de Constante Crecimiento

·El 75% de los insumos a nivel mundial SON KOSHER.

·La OU certifica casi UN MILLON de productos en mas de 8 Mil 

Plantasen mas de 80 paises.

Fuente:  High Beam Research, Mintel Market Research, ñKosher Foods Market ïUS Report,ò enero de 2009



Comportamientode Compra del 

Consumidor Kosher
ñCoca-Cola y otrosgigantesno

estánpagandomillonespara
participar en programasde
Koshersolo para atenderal
Judío,lo hacenpara atender
las necesidades del
comprador exigente en
EE.UU. que saben que los
productos Kosher son
mejoresen todoslos sentido,
lo cual no esnecesariamente
siempreel caso.ò

Yaakov Horowitz 

Rabinodel ManischewitzCompany

ManischewitzCompany esel productor
de vino, pan, sopasy pastasKosher
mas importante del mundo y una
autoridadenla materiadesde1888.



Alquien sabe si la 

certificacion Kosher 

es LEY?







¿Entonces que es KOSHER?



¿Qué es Kosher?
·A travésde nuestrahistoriade masde 5000años,la

observanciade kashrut ha sido parte de nuestra

identidadjudía.

·Las leyes de kashrut resaltanque el judaísmo es

mucho más que una religión en el sentido

convencionalde la palabra. Paranosotros,la santidad

no se confina a una sinagogao una festividad. Por

ende,unaactividadtancotidianacomoel comeresun

actoDivino y unaexperienciarealmenteJudía.
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En su origen, La

palabra Kashrut

significa apto o

adecuado, y es la

parte de los

preceptos bíblicos

de Levítico 11 de

la religión judía

quetratade lo que

los creyentes

pueden y no

puedeningerir.



¿Qué es Kosher?
·La Toráproporcionaunalista decategoríasbásicasde

alimentosqueno sonKoshertalescomo cerdoo sus

derivados,conejo, cuy, mariscos,roedores,reptiles,

anfibiose insectos.



¿Qué es Kosher?
·La comida que se preparabajo los lineamientos

Kosheresextremadamentehigiénicaya quehasido

estrictamentesupervisadaensuelaboraciónal igual

quepor susaltosestándaresde calidadquesonuna

garantía.

·Lasalcachofas,esparragos,fresassonespecialmente

propensasa las contaminaciones. En estoscasosse

certificanpor lotes.



¿Qué es Kosher?

·Toda carney aves

de corral, paraque

seaKosher,deberá

ser faenado a

través del rito

Judío llamado

Shejitá, la cual es

efectuada por un

Shojet.



¿Vegetales Kosher?
·La comidaKosherno hacereferenciaa unasverdurasen

específico,setratadeun sistemade revisión dealimentos

respectoa su elaboraciónde acuerdoa los ritualesde la

religión judía que persigueun equilibrio parael cuerpoy

parael alma.



¿Vegetales Kosher?
·Tomandoel ejemplode los Esparragosy Alcachofas,estas

debenser rigurosamenterevisadaspor un especialistaen

estamateriaenbusquedadeAfidos.



¿Vegetales Kosher?
·Ahora con el ejemplode las frutas,la fresaessumamente

complicadaporel mismomotivo.



Los Contaminantes



Los Contaminantes
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Los Contaminantes



Los Contaminantes



Clasificacion de los Alimentos
Los Alimentos KOSHER se clasifican en 3 Categorías:

PRODUCTOS LÁCTEOS

· Leche y/o derivados. Estos no se pueden mezclar con carnes

CARNES

· Todo animal apto paraconsumosegúnlasnormas Kosherdebe

poseer pezuñas partidas y ser rumiante (al mismo tiempo).

PARVE

· Todo alimento que no contiene ni carne ni ingredientes lácteos lo

ÃÕÁÌ ÓÉÇÎÉÆÉÃÁ ȰÎÅÕÔÒÏȱȢ &ÒÕÔÁÓȟ ÇÒÁÎÏÓ Ù ÖÅÇÅÔÁÌÅÓ ÅÎ ÓÕ ÅÓÔÁÄÏ

natural son Kosher igual que huevos y pescados que tienen escamas

y aletas.



¿Kosher Coke?

Botellas Coca-Cola. 
Las de tapa amarilla 
son las versiones de 
Kosher for
Passover (Pascua) 
por ende son 
preparadas con 
azúcar. Las de tapa 
rojas son las regulares 
y usan edulcorantes.



La Conina Kosher



La Cocina Kosher

Wow, Parece que mama se molesto con nosotros por 

haber usado el cubierto de lácteos en el plato de carnes!



La Cocina Kosher



Aspectos Fundamentales

de la Certificación Kosher

Para producir productos Kosher:

·Todos los ingredientes deben ser Kosher.

·El equipo se utilizará para ingredientes Kosher, o 

se someterá a un proceso de Kosherizacion antes 

de producir productos Kosher.

·Las instalaciones serán visitadas e inspeccionadas 

por un Rabino de la OU.



Los Ingredientes Kosher

·Muchas materiasprimas son inherentemente
kosher y no necesitancertificación para ser
utilizadas en produccionesKosher (por ej.,
azúcary sal).

·Otros ingredientessí requieren certificados
parausarseen la producciónkosher. La OU
mantiene una base de datos con miles de
materiasprimas aceptablesKosher y puede
ayudarleaconseguiringredientesKosher.

·La carne,el pescado,el quesoy el vino son
artículos sensibles al Kosher que están
disponiblescomo Kosher, pero en ocasiones
resultanmáscostosos.



¿Cómo Empiezael Proceso Kosher?

·Se llena la solicitud y se
remite a la oficina en Lima
del representantede la OU
deNuevaYork.

·Inspección inicial ï
Estudio de viabilidad. El
Inspector Rabinico
inspeccionala planta y sus
procesos y presenta su
informe a la oficina de la
OU.

·La OU realizael análisisde
ingredientescon los datos
dela compañíasolicitante.



¿Cómo Empiezael Proceso Kosher?

·Se crea un programaKosher,
incluyendo las listas de
ingredientesy productos,y los
procedimientosde producción
paralos productosKosher.

·Se genera el contrato y lo
firman el solicitantey la OU.

·Se genera el Certificado
Kosher. ¡Felicidades!

·A lo largodetodoel proceso,el
equipo de la Union Ortodoxa
en America Latina estaralisto
paraayudarle.



¿Cómo Funciona el Programa Kosher?

·Un inspector de la OU realiza auditorías periódicas en las

instalacionesdeproducción.

·La compañíacertificaday la OU mantienenconjuntamenteunalista

de materiasprimasaprobadasqueseutilizaránen las instalaciones

certificadas. Esta lista se revisa conforme la compañíaañadeo

cambiaingredientes.

·Lascompañíascertificadasincorporancontrolesparagarantizarque

el personal de la planta se ajuste a los procedimientosde

producción,garantizandoasíel estadodeKosherdelosproductos.

·La OU siempreestádisponibleparaayudarcon cualquierpregunta

relacionadaconel Kosherquesurja.



¿Hay Alternativas a la OU?


